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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2022/C 433/24)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (") w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»~Antakya Kiinefesi”
Nr UE: PGI-TR-02451 - 14.3.2019
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

»Antakya Kiinefesi”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Republika Turcji

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 2.3 Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarnicze

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

»Antakya Kiinefesi” jest w Turcji jednym z niewielu deseréw zawierajacych ser. W jego produkcji wykorzystuje sie
kiinefelik kadayif (lekko podpieczone nitki ciasta, takiego jak ciasto na kiinefe), s$wiezy ser Antakya kiinefelik (ser do
wyrobu kiinefe), masto i syrop. Otrzymuje si¢ go poprzez pieczenie sera kiinefelik pomiedzy dwiema warstwami
kiinefelik kadayif zmieszanymi z mastem na plaskiej tacy i rozprowadzanie syropu do otrzymania pozadanej stodyczy
przed spozyciem. Wielko$¢ tacy zalezy od liczby porcji, ktére majg zostaé spozyte. , Antakya Kiinefesi” spozywa si¢ na
goraco. Oczekuje sig, ze podczas konsumpcji ser rozciggnie si¢, tworzac widkna.

,Antakya Kiinefesi” to deser w ksztalcie okregu o wysokosci 1-2 cm. Srednica okregu zalezy od liczby przygotowywa-
nych porcji. MoZe ona wynosi¢ od 10 cm do 50 cm. Po upieczeniu gérna i dolna warstwa sporzadzone z mieszaniny
kiinefelik kadayif i masta stajg si¢ brazowe z uwagi na reakcj¢ Maillarda i tworza chrupiaca skorke. Jednoczesnie ser
Antakya kiinefelik znajdujacy si¢ w Srodku migknie i staje si¢ widknisty. Po dodaniu syropu deser staje si¢ stodki.
Deser ,Antakya Kiinefesi” jest podawany na goraco, tuz po dodaniu syropu. Deser w stanie surowym (niepoddany
obrébce cieplnej) mozna zamrozic i przechowywaé w temperaturze -18 °C w celu transportu i dystrybugji.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Mleko wykorzystywane do produkeji sera Antakya kiinefelik powinno pochodzi¢ z prowingji Hatay. Aromat serowi
Antakya Kiinefelik nadaje mleko kréw wypasanych na bogatej florze w prowincji Hatay.

3.4. Poszczegéine etapy produkji, ktdre muszg odbywad sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Produkgcja ,kiinefelik kadayif”, sera ,Antakya kiinefelik” i deseru ,Antakya Kiinefesi” musi odbywac si¢ na obszarze
geograficznym okreslonym w pkt 4.
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3.5. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa
Na opakowaniu , Antakya Kiinefesi” nalezy poda¢ w czytelny i nieusuwalny sposéb nastepujace informacje:
— nazwe handlowg i adres, skrocong nazwe i adres lub zarejestrowany znak towarowy przedsigbiorstwa
— numer partii
— nazwe towaru: ,Antakya Kiinefesi”
— masg netto

— okres trwalosci niepieczonego produktu (jeden tydzien w temperaturze chtodniczej lub sze$¢ miesigcy w tempera-
turze -18 °C)

— musi by¢ pieczony i spozywany na gorgco tuz po dodaniu syropu

— nastgpujace logo:

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Region produkgji ,Antakya Kiinefesi” to prowincja Hatay i jej okregi (Antakya, Altindzii, Kumlu, Belen, Iskenderun,
Arsuz, Kirikhan, Payas, Dortyol, Hassa, Erzin, Samandag, Yayladag, Defne, Reyhanli). Hatay jest o$rodkiem osadni-
czym w najbardziej wysunigtej na potudnie czesci Turcji. Otacza ja Morze Srédziemne od zachodu, Syria od potudnia
i wschodu, Adana od pétnocnego zachodu, Osmaniye od péinocy i Gaziantep od pétnocnego wschodu.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwigzek miedzy deserem ,Antakya Kiinefesi” a obszarem geograficznym opiera si¢ na renomie produktu, recepturze,
umiejetno$ciach koniecznych przy produkgji ,kiinefelik kadayif”, sera ,Antakya kiinefelik” i deseru ,Antakya Kiine-
fesi”. UmiejetnoSci w zakresie receptury i produkeji byly przekazywane z pokolenia na pokolenie w oparciu o relacje
mistrz-uczen. Jest kilka kluczowych elementéw koniecznych do utrzymania pewnej jakosci produktu. Na przyklad
dostosowanie grubosci kiinefelik kadayif i jego konsystencji podczas szybkiego pieczenia na obrotowej tacy wymaga
pewnych umiejetno$ci. Ponadto w trakcie produkeji sera Antakya kiinefelik okresla si¢ wioknisto$¢ sera. Umiejetnosci
te nabywane sg po osiagnieciu pewnego poziomu do$wiadczenia pod nadzorem mistrza. W okre§lonym regionie
muszg by¢ produkowane dwa skladniki: kiinefelik kadayif i ser Antakya kiinefelik.

Aromat serowi Antakya Kiinefelik nadaje mleko kréw wypasanych na bogatej florze w prowingji Hatay. Istnieje okolo
2000 roélin, z ktérych 300 jest zarejestrowanych jako endemiczne. Uwaza sig, Ze rosliny endemiczne dla przedmio-
towych regionéw, w szczeg6lnosci dziki tymianek, przyczyniajg si¢ do powstawania aromatu sera Antakya kiinefelik.
W celu zachowania i zaprezentowania tego bogactwa gubernator prowingji Hatay zalozyt w 2017 r. Muzeum Roélin
Aromatycznych i Endemicznych.
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Ser wykorzystywany do produkeji ,Antakya Kiinefesi” jest wyjatkowy, poniewaz jest serem produkowanym wylacznie
do wyrobu kiinefe i znanym jako ser Antakya kiinefelik. Najbardziej charakterystyczne cechy sera Antakya kiinefelik
to: jest on wytwarzany z surowego mleka krowiego, ma elastyczng konsystencje i tak zwang strukture ,piersi kur-
czaka”, a jego pH wynosi 4,9-5,2. W temperaturach powyzej 65 °C ser staje si¢ wiéknisty. Odrebna i funkcjonalng
cecha charakterystyczng sera jest to, Ze rozciaga si¢ on wewnatrz ,Antakya Kiinefe” i posiada strukture widknistg po
podgrzaniu.

W Antakya (Giil, 2008.117) istnieja dokumenty pochodzace z islamskich rejestrow z XVIII w., wskazujgce na obec-
no$¢ produkgji kiinefe (w tym czasie uzywano jedynie stowa kiinefe). Od XVIII do XX wieku w dokumentach z réz-
nych lat mozna znaleZ¢ informacje na temat deseréw kiinefe i ich cen, klasyfikacji producentéw jako grupy zawodo-
wej, przedmiotéw uzywanych do produkeji kiinefe i ich dziedziczenia. Na przyklad w Antakya, w islamskich
rejestrach nr 50 (1898-1901), taca do wypieku Kiinefe jest wymieniona wérdd niektérych towaréw, odziezy i artyku-
16w nalezacych do gospodarstwa domowego w Antakyi.

Informacje o utworzeniu placu Kiinefeciler w latach 30. XX w. zostaly wymienione w ksigzce autorstwa H. Boyaciego
zatytulowanej ,0d Antakya do Hatay 1870-1976". Jest tam mowa o dwdch braciach sprzedajacych ,Antakya Kiine-
fesi”, ktérzy stuzyli mieszkaficom Antakyi w miejscu znanym jako Kopriibast w latach 1935-1960. Poniewaz ich
skéra byta ciemna, znano ich pod przydomkiem ,Arab”. Jednoczesnie sprzedawca deseru ,Antakya Kiinefesi” Haci
Arab byt bardzo stynnym mistrzem kiinefe w latach 1940-1950 w sklepie nr 153 zlokalizowanym w Uzun Carst,
ktory dzisiaj jest piekarnig. (Nakim, B 2012)

W artykule prasowym z dnia 27 wrze$nia 1973 r. Siileyman Okay, znany réwniez jako Abbus Usta, podaje szczegd-
towa definicje ,Antakya Kiinefe” z serem. (Okay, 2009).

W ,Przewodniku turystycznym po Hatay” Kemala Karaomeroglua opublikowanym w 1971 r. (s. 29-31) wérdd dan
kuchni z Antakya wymieniono kulki z tatara, wegorza, burgera z mielonym migsem i bulgurem, oraz kiinefe jako
deser. W 50. rocznice Republiki w 1973 r. Hatay nadano nazwe ,Antakya Kiinefesi” w roczniku prowingji. ,Antakya
Kiinefesi” jest wymieniona na stronie 129 publikacji pt. ,Gospodarczo-spoteczna dzialalno$¢ turystyczna w Antakya”
opublikowanej przez Inayet Insel w 1976 r.

Kazdego roku gmina miejska Hatay organizuje festiwal Antakya w rocznicg przystapienia Hatay do ojczyzny, podczas
ktérego przygotowywany jest najdtuzszy deser ,Antakya Kiinefesi”, ktéry kazdego roku jest o jeden metr dluzszy.
W 2019 r. ,Antakya Kiinefesi” osiagnat dtugos¢ 81 metrow.

Odeslanie do publikacji specyfikacji
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