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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 46/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (!). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie szeSciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,DRESDNER CHRISTSTOLLEN/DRESDNER STOLLEN/DRESDNER WEIHNACHTSSTOLLEN”
NR WE: DE-PGI-0005-0704-17.06.2008
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:

,Dresdner Christstollen/Dresdner Stollen/Dresdner Weihnachtsstollen”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Niemcy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 2.4: Ciasto, ciastka

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

,Dresdner Stollen”, ,Dresdner Weihnachtsstollen” lub ,Dresdner Christstollen” (zwane dalej ,Stollen”)
jest zwartym ciastem drozdzowym z duza zawartoscig masta i owocéw, produkowanym gltéwnie
w okresie od sierpnia do stycznia. ,Stollen” formuje si¢ recznie, nadajac im ksztalt bochenkéw poprzez
krojenie/rwanie lub zwijanie/ubijanie. Nie nalezy ich piec w formach. Masa minimalna ,Stollen” wynosi
500 g.

,Stollen” muszg zawiera¢ co najmniej nastepujace skltadniki: make pszenng typ 405 lub 550, mleko
pelne lub mleko pelne w proszku, cukier krysztal, §wieze masto lub masto topione, kandyzowana

skorke pomaraiiczowa lub cytrynowa, sultanki, stodkie i gorzkie migdaly, skérke cytryny, sdl
kuchenng, cukier puder, przyprawy.

Nie moga natomiast zawiera¢ nastepujacych skladnikow:
sztucznych $rodkéw aromatyzujacych, bezposrednio dodanych dodatkéw, margaryny.

Nastepujace skladniki muszg zostal zawarte w nastepujacych proporcjach (wyrazonych jako procent
masy maki):

$wieze masto lub réwnowazna ilo§¢ masta topionego: 50 %,

sultanki: 65 %,

kandyzowana skérka pomaraiczowa lub cytrynowa: 20 %,

migdaly, stodkie lub gorzkie: 15 %.

,Stollen” posiada regularny ksztalt, jest odpowiednio podrumienione i réwnomiernie posmarowane

mastem i posypane cukrem. Charakteryzuje si¢ pulchnym ciastem z réwnomiernie rozlozonymi
owocami. ,Stollen” posiada czysty, aromatyczny i intensywny zapach i smak.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego):

3.5. Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszqg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Caly proces produkgji ,Stollen” musi odbywa¢ si¢ na obszarze geograficznym.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania, itd.:

,Stollen” musi by¢ pakowane i etykietowane natychmiast po wyprodukowaniu, w kazdym razie
najpozniej przed transportem lub sprzedaza przez producenta, w celu ochrony przed skazeniem
bakteriami lub jakimkolwiek innym uszkodzeniem produktu (zwlaszcza jego zewngtrznej strony
natluszczonej mastem i posypanej cukrem).

3.7. Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na etykiecie — umieszczonej na widocznej gérnej stronie opakowania — jako gléwny zapis musi
widnie¢ tekst ,Dresdner Stollen”, ,Dresdner Weihnachtsstollen” lub ,Dresdner Christstollen”.

Producent musi umiesci¢ swoje nazwisko lub nazwe firmy na widocznej stronie opakowania, przy
czym tekst ten powinien by¢ mniej widoczny niz tekst ,Dresdner Stollen”, ,Dresdner Weihnach-
tsstollen” lub ,Dresdner Christstollen”.

Oprécz nazwy producenta mozna na opakowaniu umiesci¢ nazwisko osoby lub nazwe firmy prowa-
dzacej sprzedaz detaliczng ,Stollen”, przy czym musi by¢ jasne, ze dana osoba/firma jest rzeczywiscie
detalista. Informacje dotyczace detalisty mozna umieszczac jedynie na waskich bocznych powierzch-
niach lub na spodzie opakowania ,Stollen”. Takie informacje nie moga rzuca¢ si¢ w oczy bardziej niz
informacje o producencie.

Na widocznej gornej stronie opakowania umieszcza si¢ piecze nizej przedstawionego znaku jakosci
wnioskodawcy, zawierajacg numer identyfikacyjny danego producenta.
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4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

Geograficzny obszar historycznego pochodzenia ogranicza si¢ do stolicy kraju zwiazkowego Drezna
i nastgpujacych miejscowosci zaliczanych do okregu dyrekcyjnego Drezna:

Moritzburg, Radebeul, Arnsdorf, Ottendorf-Okrilla, Radeburg, Coswig, Pirna, Wachau, Freital, Radeberg,
Weinbohla, Heidenau.
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5.2.

5.3.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Tradycja wypieku ,Stollen” na obszarze geograficznym wywodzi si¢ z XV wieku. Juz podczas drezden-
skiego jarmarku strucli (Dresdner Striezelmarkt), o ktérym pierwsze wzmianki pochodza z 1434 r,
,Stollen” okresla si¢ jako strucle. W dokumencie pochodzacym z 1530 r. i znajdujacym si¢ obecnie
w drezdefiskim archiwum miejskim ,Stollen” nazywa si¢ ,Christstollen”. Szczegdlng stawe zyskal tzw.
,maslany list” wyslany przez papieza Innocentego VIII (1432-1492) w 1490 r. W liScie tym
w odniesieniu do drezdenskich piekarzy zniesiono ustanowiony przez papieza w 1450 r. zakaz
wypieku ciasta z uzyciem masta podczas adwentu (w okresie postu). Od 1727 r. ,Stollen” podawano
w okresie §wiagt Bozego Narodzenia na saksofiskim dworze kréla Augusta Mocnego, ktory nakazal
drezdeniskim piekarzom upieczenie ogromnego, wazacego 1,8 tony ,Stollen” dla 24 000 gosci parady
wojskowej ,Zeithainer Lustlager”. Tradycja wypieku wysokiej jakosci ,Stollen” jest od tamtej pory
nieustannie kontynuowana i strzezona przez piekarzy i cukiernikdw z obszaru geograficznego; trady-
cyjne przepisy (niektére siegajace Sredniowiecza) przekazywane sa z pokolenia na pokolenie w obrebie
poszczegdlnych zakladéw produkeyjnych.

Specyfika produktu:

Specyfike drezdenskiego ,Stollen” okreslaja jego renoma i jako$¢. Szczegblng renome produktu
potwierdza fakt, zZe obecnie co roku sprzedaje si¢ na calym $wiecie okoto dwdch milionéw ,Stollen”
wyprodukowanych na obszarze geograficznym; $wiadcza o niej réwniez opinie przekazane w zwigzku
z przedmiotowym zawiadomieniem, zwlaszcza przez niemiecki zwigzek cukiernikéw, saksonskie
ministerstwo ochrony $rodowiska i rolnictwa oraz drezdeniskg izb¢ rzemie$lniczg. Szczegdlna jakosé
drezdeniskiego ,Stollen” wynika z od zawsze praktykowanych wymogéw dotyczacych jakosci, uregu-
lowanych przepisami wiele lat temu i nadzorowanych w ramach wewnetrznych procedur kontroli.
Z uwagi na wysoka jakos¢ ,Dresdner Stollen” jest uznawane jako produkt wysokiej klasy, a niezalezne
testy (np. Stiftung Warentest) zaklasyfikowaly je jako produkt osobnej kategorii. W 1993 r. badanie
opinii publicznej wykazalo, ze dla ponad 60 % ankietowanych okreslenie ,Dresdner Stollen” stanowi
nazwe pochodzenia. W 2002 r. ,Bundesgerichtshof” (Trybunal Federalny) potwierdzil, ze tekst
,Dresdner Stollen” odnosi si¢ do pochodzenia geograficznego.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegéline cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Renoma i jako$¢ produkowanego na obszarze geograficznym ,Stollen” wywodzg si¢ z jego wezesnych
historycznych korzeni, specjalnego charakteru, jaki produkt uzyskat dzigki ,maslanemu listowi”
papieza, oraz nieprzerwanej, stale podtrzymywanej i nadzorowanej tradycji wysokiej jakosci wypieku
,Stollen” na obszarze geograficznym.

Odeslanie do publikacji specyfikacji:

(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Markenblatt, tom 22 z dnia 30.5.2008 r., czg$¢ 7c¢, s. 40330

(http:/[publikationen.dpma.de/DPMApublikationen/dld_gd_file.do?id=541)
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