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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI"

z dnia 26 wrze$nia 2003 r.

w sprawie szczegotowych wymagan w zakresie jakosci handlowej miesa drobiowego

Na podstawie art. 15 pkt 2 ustawy z dnia 21 grud-
nia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spo-
zywczych (Dz. U. z 2001 r. Nr 5, poz. 44 i Nr 154,
poz. 1802 oraz z 2002 r. Nr 135, poz. 1145 i Nr 166,
poz. 1360) zarzgdza sie, co nastepuje:

8 1. Rozporzadzenie okresla szczegétowe wyma-
gania w zakresie jakosci handlowej migsa drobiowe-
go z:

1) kur (Gallus domesticus);

2) kaczek (typu pekin Anas platyrhynchos oraz piz-
mowych Cairina moschata);

3) gesi {Anser anser);
4) indykdéw (Meleagris gallopavo);
5) perlic (Numida meleagris);

6) kaczek mulard (krzyzéwki kaczek typu pekin i piz-
mowych).

§ 2. Mieso drobiowe, ktére nie zostato poddane
zadnej obrébce majgcej wplyw na jego trwatosé, z wy-

D Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie § 1 ust. 2
pkt 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia
29 marca 2002 r. w sprawie szczegotowego zakresu dzia-
tania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 32,
poz. 305).

jatkiem schtodzenia albo mrozenia, wprowadza sie do
obrotu wytacznie w postaci:

1) tuszek drobiowych bedacych catymi tuszkami dro-
biu po wykrwawieniu, oskubaniu i wypatroszeniu
oraz ewentualnym usunigeciu serca, watroby, ptuc,
zotadka, wola i nerek oraz odcieciu tap w stawie
skokowym i gtowy, bez podrobéw albo z podroba-
mi umieszczonymi wewnatrz tuszki;

2) elementow tuszek drobiowych, w tym:

a) poftoéwek bedacych potowa tuszki drobiowej
uzyskana przez proste ciecie podtuzne wzdtuz
mostka i kregostupa,

b) dwiartek bedacych tylng albo przedniag ¢wiart-
ka otrzymang przez poprzeczne ciecie potéwki,

c) ¢wiartek tylnych w catosci bedacych obiema
¢éwiartkami tylnymi w jednym kawatku, pota-
czonymi czescig grzbietu, z tutowiem lub bez
tutowia,

d) piersi bedacej mostkiem z przylegajgcymi ze-
brami lub ich czescig, wtacznie z przynalezny-
mi migsniami, w postaci catej piersi lub jej po-
towy,

e) nogi bedacej koscig udowa (femur), koscig
piszczelowa (tibia) i koscia strzatkowa (fabula)
wtgcznie z przylegajacymi migsniami,

f) nogi kurczecia z czescig grzbietu bedaca koscig
piszczelowsy (tibia} i koscig strzatkowa (fabula)
wtacznie z przylegajacymi miesniami, przy



Dziennik Ustaw Nr 177

— 12109 —

Poz. 1734

czym masa przylegajacej czes$ci grzbietu wyno-
si nie wiecej niz 25 % masy nogi kurczecia
z czescig grzbietu,

g) uda bedacego koscia udowa (femurj wtacznie
z przylegajgcymi migsniami,

h) podudzia bedacego koscig piszczelowa (tibia)
i koscig strzatkowa (fabula) wchznle Z przyle-
gajacymi miesniami,

i} skrzydta bedacego koscig ramieniowa (hume-
rus) lub koscig promieniowa (radius) i koscia
tokciowa (ulan) wtacznie z przylegajgcymi mieg-
$niami, z ewentualnie usunietg koncoéwka
skrzydta lub koscig $rédrecza,

i) dwu skrzydet w catosci bedacych skrzydtami
w jednym kawatku, potgczonymi czescia
grzbietu, ktérego masa wynosi nie wiecej niz
45 % catkowitej masy dwu skrzydet w catosci,

k) filetu z piersi bedacego catg lub potowa piersi
bez mostka i zeber, przy czym filet z piersi indy-
czej sktada sie z migénia piersiowego gtebokie-
go (pektoralis profundus),

1) filetu z piersi z obojczykiem bedacego filetem
z piersi lub jego potowa, bez skéry, z obojczy-
kiem i chrzgstka mostka, przy czym masa kosci
obojczykowej i chrzastki mostka stanowig nie
wiecej niz 3 % catkowite] masy filetu z piersi
z obojczykiem,

—

m) magretu bedacego filetem z piersi gesi lub ka-
czek pizmowych lub kaczek mulard, ze skéra
i ttuszczem podskérnym okrywajgcym miesien
piersiowy, bez migénia piersiowego gtebokie-

go,

3) podrobow, w tym serca, szyi, zotagdka migsniowe-
go, watroby, innych jadalnych czesci tuszek dro-
biowych niebedgcych ich elementami, z wyjat-
kiem szyi w przypadku, gdy nie zostata ona od-
dzielona od tuszki.

& 3. 1. Migso drobiowe moze byc¢:
1) schtodzone do temperatury od -2 °C do 4 °C;
2) zmrozone do temperatury nie wyzszej niz -12 °C;

3) gteboko zmrozone do temperatury nie wyzszej niz
-18 °C.

2. Dopuszcza sie krotkotrwate podwyzszenie tem-
peratur, o ktérych mowa w ust. 1, nie wigcej niz o:

1) 2 °C — w sprzedazy bezposredniej migsa schiodzo-
nego;

2) 3 °C — podczas transportu oraz czynnosci przeta-
dunkowych migsa drobiowego zmrozonego lub
gteboko zmrozonego.

3. Schtadzania tuszek drobiowych po uboju doko-
nuje sie¢ metoda:

1) owiewowsg;

2) owiewowo-natryskowy;

3) zanurzeniowa.

4. Migso drobiowe schtodzone nie moze wykazy-
wac¢ oznak zamrozZenia.

§ 4. 1. Tuszki drobiowe i elementy tuszek drobio-
wych powinny byé¢:

1) kompletne — w zaleznosci od form ich przygoto-
wania;

2) czyste, pozbawione widocznych substancji ob-
cych, zabrudzen i krwi;

3) bez obcego zapachu;

4) pozbawione widocznych plam krwistych, chyba ze
plamy te sg nieznaczne;

5) bez wystajacych ztaman kosci;

6) bez silnych stiuczen.

2. Tuszki drobiowe niezaleznie od wymagan, o kto-
rych mowa w ust. 1, powinny by¢:

1} czesciowo patroszone z sercem, watrobg, ptucami,
zotadkiem mig$niowym, wolem i nerkami;

2) patroszone z podrobami umieszczonymi w ich
wnetrzu;

3) patroszone bez podrobéw;

4) catkowicie wykrwawione, w przypadku tuszek dro-
biowych patroszonych.

3. Podroby powinny byé:
1) bez woreczka z6tciowego — w przypadku watroby;

2) bez rogowatego nabtonka i z usunietg zawartoscia
tresci zotadka — w przypadku zotagdka miesniowe-
go;

3) z osierdziem albo bez osierdzia — w przypadku
serca.

4. Elementy tuszek drobiowych, o ktérych mowa
w § 2 pkt 2 lit. d—k, moga by¢é bez skéry.

5. Elementy tuszek drobiowych, o ktérych mowa
w 8§ 2 pkt 2 lit. e oraz lit. g—i, uzyskuje sie przez cigcia
przebiegajace w osi poprzecznej odpowiednich sta-
wWOwW,

8 5. 1. Ustala sie, w zaleznosci od umigsnienia,
udziatu tkanki ttuszczowej oraz obecnosci uszkodzen
i sttuczen, nastepujace klasy jakosci handlowej tuszek
drobiowych i elementéw tuszek drobiowych, z wyjat-
kiem tuszek drobiowych i elementdw tuszek drobio-
wych przeznaczonych do zaktaddw rozbioru lub prze-
tworstwa miesa drobiowego:

1) klasa ,,A";
2) klasa ,,B”.
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2. Do klasy ,A" jakosci handlowej tuszek drobio-
wych i elementow tuszek drobiowych zalicza sie tusz-
ki drobiowe i elementy tuszek drobiowych, ktére:

1) posiadaja petne umigsnienie (miesnie peatne), piers
dobrze rozwinigtg, szercka, dlugg i umiesniona,
nogi umiesnione, przy czym:

aj w przypadku kurczat, mtodych kaczek tuczonych
oraz indykdéw — piers$, grzbiet i nogi powinny
byé pokryte cienkg, rownomierna warstwa
ttuszczy,

b} w przypadku kur rosotowych, kaczek dorostych,
miodych gesi tuczonych dopuszcza sie grubsza
warstwe tfuszczu,

¢} w przypadku gesi dorostych, réwnomiernie roz-
mieszczona, srednio gruba lub gruba warstwa
ttuszczowa powinna catkowicie okrywaé kor-
pus;

2) na piersi, nogach, tutowiu, stawach skokowych
i koncach skrzydet moga by¢ pokryte pojedynczy-
mi pidrami, patkami lub pidrami wiosowatymi (fi-
fopluma), a w przypadku kur rosofowych, doro-
stych kaczek, indykéw i gesi resztkami pidr takze
na innych czesciach tuszki;

3) charakteryzujg sie brakiem uszkodzen, sttuczen
i przebarwien, przy czym dopuszcza sie:

a) lekkie uszkodzenia, sttuczenia i przebarwienia,
jezeli sa niewielkie i nie znajduja sie na piersi
lub nogach,

b} brak koncéwek skrzydet,

c) lekkie zaczerwienienie koricowek skrzydet i to-
rebki stawowej;

4) mieso drobiowe zmrozone i gleboko zmrozone nie
moze mie¢ oparzelin mrozowych -— nieznacznego
lub ohszernego, nieodwracalnego wysuszenia
skory lub miesni, ktore charakteryzuje sie zmiang
poczgtkowej barwy (przewaznie rozjasénienie), lub
smaku i zapachu (bez smaku lub smak zjetczaty),
lub konsystencji (sucha, gumowata), chyba ze
oparzeliny ie sa przypadkowe, niewielkie i nie
znajdujg sie na piersiach tub nogach.

3. Do klasy ,B” jakosci handliowej tuszek drobio-
wych i elemientow tuszek drobiowych zalicza sie tusz-
ki drobiowe i elementy tuszek drobiowych niespefnia-
jace wymagan okreslonych w ust. 2.

4. Za miode osobniki drobiu uwaza sige osobniki
charakteryzujace sie gietkim, nieskostnialym zakon-
czeniem mostka, a za doroste oscbniki drobiu — twar-
dym i skostniatym zakenczeniem mostka.

5. Dopuszczalna liczba wadliwych wyrobdw jed-
nostkowych, w ramach danej partii migsa drobiowego
tego samego rodzaju, asortymentiu i klasy jakosci han-
dlowej, pochodzacego z tej samej rzezni lub zaktadu
przetwdrczego, jest okreslona w zatgczniku nr 1 do
rozporzadzenia.

8 6. 1. Zmrozone i glteboko zmrozone mieso dro-
biowe w opakowaniach jednostkowych klasyfikuje sie
wedlug kategorii wagowych:

1) w przypadku tuszek drobiowych o masie:

a) mniejszej niz 1 100 g — na kategorie wagowe co
50 g,

b) od 1100 g do 2 400 g — na kategorie wagowe
co 100 g,

¢) od 2 400 g — na kategorie wagowe co 200 g;

2} w przypadku elementéw tuszek drobiowych o ma-
sie:

a) mniejszej niz 1 100 g — na kategorie wagowe co
50 g,

b) od 1 100 g — na kategorie wagowe co 100 g.

2. Dopuszczalne tolerancje wagowe tuszek drobio-
wych i elementéw tuszek drobiowych w opakowa-
niach jednostkowych sg okreslone w zataczniku nr 2
do rozporzadzenia.

3. Opakowanie jednostkowe moze zawieraé jedng
tuszke drobiowa lub te same elementy jednej lub wie-
lu tuszek drobiowych jednego gatunku drobiu.

4. Opakowanie jednostkowe zawierajace migso
drobiowe, ktdorego rzeczywista masa, po uwzglednie-
niu dopuszczainego odchylenia ujemnego, jest mniej-
sza niz masa nominalna, uznaje sig za wadliwe.

5. Opakowanie jednostkowe zawierajace migso
drobiowe, ktérego odchyienie ujemne okreslonej ma-
sy nominalnej jest wieksze niz dwukrotne dopuszczal-
ne, nie moze byé wprowadzone do obrotu.

§ 7. 1. Zawarto$¢ wody wchionietej w zmrozonych
i gteboko zmrozonych tuszkach kurczat nie powinna
przekracza¢ wartoéci dopuszczalnych, technicznie nie-
uniknionych.

2. Zawartosé wody wchionigtej w zmrozonych lub
gteboko zmrozonych tuszkach kurczat oznacza sie me-
toda:

1) ociekania, ktora:

a) stuzy do okreslania straty wody podczas roz-
mrazania tuszek kurczat zmrozonych lub gtebo-
ko zmrozonych,

b) nie moze byé stosowana w przypadku tuszek
kurczat, ktére byty potraktowane polifosforana-
mi fub podobnymi substancjami zwigkszajgcy-
mi wiagzanie wody;

2) chemiczng, ktéra stuzy do oznaczania catkowitej
zawartosci wody w zmrozonych i gteboko zmrozo-
nych tuszkach kurczat oraz wymaga ustalenia za-
wartosci wody i biatka w probie zhomogenizowa-
nej tuszki.

3. Dopuszczalna zawarto$éé procentowa wody
wchionietej w zmrozonych i gteboko zmrozonych
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tuszkach kurczat, przy jej oznaczeniu metoda ocieka-

nia wynosi, w przypadku zastosowania schiadzania:

1) owiewowego — 1,5 %;

2) owiewowo-natryskowego — 3,3 %;

3) zanurzeniowego — 5,1 %.

1) owiewowego — 2 %;

2) owiewowo-natryskowego — 4,5 %;

3) zanurzeniowego — 7 %.

8 8. Przepisy rozporzadzenia stosuje sie do dnia
uzyskania przez Rzeczpospolita Polska cztonkostwa
w Unii Europejskiej.

4. Dopuszczalna zawartos¢ procentowa wody

wchionigtej, technicznie nieuniknionej w zmrozonych
i gteboko zmrozonych tuszkach kurczat, przy jej ozna-

czeniu metoda chemiczng wynosi, w przypadku zasto-

sowania schfadzania:

&8 9. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie
14 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak

Zataczniki do rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 26 wrze-
$nia 2003 r. {poz. 1734)

Zatacznik nr 1

DOPUSZCZALNA LICZBA WADLIWYCH WYROBOW JEDNOSTKOWYCH, W RAMACH DANEJ PARTII MIESA
DROBIOWEGO TEGO SAMEGO RODZAJU, ASORTYMENTU | KLASY JAKOSCI HANDLOWEJ,
POCHODZACEGO Z TEJ SAMEJ RZEZNI LUB ZAKtADU PRZETWORCZEGO

Dopuszczalna liczba wadliwych wyrobéw jednostkowych

kiasa ,A” klasa ,B”
Liczba wyrobow jednost- -
kowych w partii w tym z wadami w za- w tym z wadami w za-
. kresie wymogow okre- . kresie wymogow okre-
ogotem slonych w 8 5 ust. 2 ogdtem Slonych w 8 5 ust. 2 roz-
rozporzadzenia porzadzenia

1 2 3 4 5
100 do 500 5 2 10 4
501 do 3 200 7 3 14 6
powyzej 3 200 10 4 20 8

Zatgcznik nr 2

DOPUSZCZALNE TOLERANCJE WAGOWE TUSZEK DROBIOWYCH | ELEMENTOW TUSZEK DROBIOWYCH
W OPAKOWANIACH JEDNOSTKOWYCH

Masa nominalna (g)

Dopuszczalne odchylenia ujemne (g)

tuszki drobiowe

elementy tuszek drobiowych

1 2 3

ponizej 1 000 25 25
od 1 000 do 2 400 50 50
powyzej 2 400 100 50




