
Rozdzia∏ 1

Przepisy ogólne

Art. 1. 1. Ustawa reguluje zasady wyrobu fermen-
towanych napojów winiarskich oraz obrotu wyrobami
winiarskimi, a tak˝e zasady wykonywania dzia∏alnoÊci
gospodarczej w zakresie wyrobu i rozlewu wyrobów
winiarskich oraz organizacj´ rynku wina.

2. Przepisów ustawy nie stosuje si´ do wyrobów
winiarskich wytworzonych domowym sposobem na
w∏asny u˝ytek i nieprzeznaczonych do obrotu.

3. Ustawa nie narusza przepisów o warunkach
zdrowotnych ˝ywnoÊci i ˝ywienia.

4. Zasady informowania o wyrobach winiarskich
i ich oznakowania okreÊlajà odr´bne przepisy.

Art. 2. U˝yte w ustawie okreÊlenia oznaczajà:

1) aromatyzacja — u˝ywanie przy wytwarzaniu fer-
mentowanych napojów winiarskich jednego lub
wi´cej, dozwolonych na podstawie przepisów
o warunkach zdrowotnych ˝ywnoÊci i ˝ywienia,
zió∏ aromatycznych, przypraw korzennych lub na-
turalnych i identycznych z naturalnymi substancji
aromatycznych;

2) barwienie — u˝ywanie przy wytwarzaniu fermen-
towanych napojów winiarskich jednego lub wi´-
cej, dozwolonych na podstawie przepisów o wa-
runkach zdrowotnych ˝ywnoÊci i ˝ywienia, barw-
ników, karmelu lub cukru palonego;

3) cukier palony — produkt uzyskany wy∏àcznie
w wyniku kontrolowanego ogrzewania sacharozy
bez zasad, kwasów mineralnych lub innych dodat-
ków chemicznych;

4) nastaw na fermentowane napoje winiarskie inne
ni˝ „Polskie Wino/Polish Wine” — mieszanin´
sporzàdzonà przy u˝yciu co najmniej jednego z na-
st´pujàcych sk∏adników: owoców, moszczu owo-
cowego (soku surowego), soku owocowego, za-
g´szczonego soku owocowego, miodu pszczele-
go, z ewentualnym dodatkiem wody, sacharozy
w postaci cukru pó∏bia∏ego, cukru bia∏ego, rafino-
wanego cukru bia∏ego, cukru p∏ynnego, inwerto-
wanego cukru p∏ynnego, glukozy, syropu glukozo-
wego, fruktozy, syropu fruktozowego oraz dro˝-
d˝y, po˝ywek i kwasów spo˝ywczych;

5) nastaw na „Polskie Wino/Polish Wine” — miesza-
nin´ sporzàdzonà przy u˝yciu co najmniej jednego
z nast´pujàcych sk∏adników: winogron, moszczu
gronowego, zag´szczonego moszczu gronowego,
soku winogronowego, zag´szczonego soku wino-
gronowego, z ewentualnym dodatkiem wody, sa-
charozy w postaci cukru pó∏bia∏ego, cukru bia∏e-
go, rafinowanego cukru bia∏ego, cukru p∏ynnego,
inwertowanego cukru p∏ynnego, glukozy, syropu
glukozowego, fruktozy, syropu fruktozowego oraz
dro˝d˝y, po˝ywek i kwasów spo˝ywczych;

6) osad winiarski — pozosta∏oÊci osadzajàce si´
w naczyniach z fermentowanymi napojami winiar-
skimi po zakoƒczeniu fermentacji alkoholowej,
podczas sk∏adowania, po zakoƒczeniu procesu
technologicznego, po filtracji lub odwirowaniu, jak
równie˝ pozosta∏oÊci osadzajàce si´ w naczyniach
z moszczami podczas sk∏adowania, po zakoƒcze-
niu procesu technologicznego, po filtracji lub od-
wirowaniu;

7) rzeczywiste st´˝enie alkoholu w % obj´toÊciowych
— liczb´ jednostek obj´toÊci czystego alkoholu za-
wartà, w temperaturze 20 °C, w 100 jednostkach
obj´toÊci produktu w tej samej temperaturze;

8) dokwaszanie — czynnoÊç technologicznà stosowa-
nà w celu zmiany kwasowoÊci fermentowanego
napoju winiarskiego;

9) woda technologicznie niezb´dna — wod´ niezb´d-
nà do korekty sk∏adu fermentowanych napojów
winiarskich lub wod´ niezb´dnà do przygotowa-
nia dozwolonych substancji dodatkowych oraz
dro˝d˝y suszonych;

10) destylat owocowy — produkt wytworzony w wyni-
ku destylacji przefermentowanego moszczu owo-
cowego, owoców lub wina owocowego;

11) dozwolona substancja dodatkowa lub dozwolona
substancja aromatyczna — substancje dodatkowe
okreÊlone na podstawie przepisów o warunkach
zdrowotnych ˝ywnoÊci i ˝ywienia;

12) rozlew — rozlewanie wyrobu winiarskiego do opa-
kowaƒ jednostkowych.

Art. 3. Wyrobami winiarskimi w rozumieniu usta-
wy sà: 

1) fermentowane napoje winiarskie, w tym:

a) wina owocowe b´dàce napojami o rzeczywi-
stym st´˝eniu alkoholu od 9 % do 18 % obj´to-
Êciowych, otrzymanymi w wyniku fermentacji
alkoholowej nastawu na fermentowane napoje
winiarskie inne ni˝ „Polskie Wino/Polish Wine”,
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ewentualnie dos∏odzonymi jednà lub wieloma
substancjami, o których mowa w art. 6, oraz
z ewentualnym dodatkiem alkoholu,

b) wina owocowe aromatyzowane b´dàce napoja-
mi o rzeczywistym st´˝eniu alkoholu od 9 % do
18 % obj´toÊciowych, zawierajàcymi co najmniej
75 % wina owocowego, poddanymi aromatyza-
cji dozwolonymi substancjami aromatycznymi,
ewentualnie dos∏odzonymi jednà lub wieloma
substancjami, o których mowa w art. 6, oraz
z ewentualnym dodatkiem alkoholu,

c) „Polskie Wino/Polish Wine” b´dàce napojem
o rzeczywistym st´˝eniu alkoholu od 9 % do
18 % obj´toÊciowych, otrzymanym w wyniku
fermentacji alkoholowej nastawu na „Polskie
Wino/Polish Wine”, ewentualnie dos∏odzonym
jednà lub wieloma substancjami, o których mo-
wa w art. 6, oraz z ewentualnym dodatkiem al-
koholu, 

d) „Polskie Wino aromatyzowane/Polish Wine aro-
matized” b´dàce napojem o rzeczywistym st´-
˝eniu alkoholu od 9 % do 18 % obj´toÊciowych,
zawierajàcym co najmniej 75 % „Polskiego Wi-
na/Polish Wine”, poddanym aromatyzacji do-
zwolonymi substancjami aromatycznymi,
ewentualnie dos∏odzonym jednà lub wieloma
substancjami, o których mowa w art. 6, oraz
z ewentualnym dodatkiem alkoholu,

e) napoje winopochodne owocowe lub miodowe
b´dàce napojami o rzeczywistym st´˝eniu alko-
holu od 4,5 % do 15 % obj´toÊciowych, zawie-
rajàcymi co najmniej 50 % win owocowych (fer-
mentowane napoje winopochodne owocowe)
lub zawierajàcymi co najmniej 50 % miodu pit-
nego (fermentowane napoje winopochodne
miodowe), ewentualnie dos∏odzonymi jednà
lub wieloma substancjami, o których mowa
w art. 6, oraz ewentualnie poddanymi aromaty-
zacji dozwolonymi substancjami aromatyczny-
mi (fermentowane napoje winopochodne owo-
cowe aromatyzowane lub fermentowane napo-
je winopochodne miodowe aromatyzowane),

f) napoje winopodobne owocowe lub miodowe
b´dàce napojami o rzeczywistym st´˝eniu alko-
holu od 9 % do 15 % obj´toÊciowych, ró˝niàcy-
mi si´ od win owocowych i miodów pitnych
mniejszym udzia∏em soków lub miodu w nasta-
wie, otrzymanymi w wyniku fermentacji alkoho-
lowej nastawu na fermentowane napoje winiar-
skie inne ni˝ „Polskie Wino/Polish Wine”, ewen-
tualnie dos∏odzonymi jednà lub wieloma sub-
stancjami, o których mowa w art. 6, oraz ewen-
tualnie poddanymi aromatyzacji dozwolonymi
substancjami aromatycznymi (fermentowane
napoje winopodobne owocowe aromatyzowa-
ne lub fermentowane napoje winopodobne
miodowe aromatyzowane),

g) miody pitne b´dàce napojami o rzeczywistym
st´˝eniu alkoholu od 9 % do 18 % obj´toÊcio-
wych, otrzymanymi w wyniku fermentacji alko-
holowej wodnego roztworu miodu pszczelego

(brzeczki miodowej), z ewentualnym dodatkiem
zió∏ aromatycznych lub przypraw korzennych, 

h) napoje niskoalkoholowe b´dàce napojami
o rzeczywistym st´˝eniu alkoholu od 0,5 % do
8,5 % obj´toÊciowych, otrzymanymi metodà
ca∏kowitej lub cz´Êciowej fermentacji alkoholo-
wej nastawu na fermentowane napoje winiar-
skie inne ni˝ „Polskie Wino/Polish Wine” lub
z win owocowych w wyniku cz´Êciowego usu-
ni´cia alkoholu wy∏àcznie metodami fizyczny-
mi, ewentualnie dos∏odzonymi jednà lub wielo-
ma substancjami, o których mowa w art. 6, oraz
ewentualnie poddanymi aromatyzacji dozwolo-
nymi substancjami aromatycznymi (napoje ni-
skoalkoholowe aromatyzowane);

2) wyroby winiarskie gronowe, w tym:

a) okreÊlone w przepisach Unii Europejskiej
w sprawie wspólnej organizacji rynku wina:

— wina gronowe,

— wina gronowe musujàce lub pó∏musujàce,

— wina gronowe musujàce gazowane lub pó∏-
musujàce gazowane,

— wina gronowe likierowe,

b) okreÊlone w przepisach Unii Europejskiej usta-
nawiajàcych ogólne zasady definicji, opisu
i prezentacji win aromatyzowanych, aromatyzo-
wanych napojów winopochodnych i aromaty-
zowanych koktajli winopodobnych:

— aromatyzowane wina gronowe,

— aromatyzowane napoje winopochodne gro-
nowe,

— aromatyzowane koktajle winopodobne gro-
nowe.

Art. 4. Minister w∏aÊciwy do spraw rynków rolnych
okreÊli, w drodze rozporzàdzenia, szczególne rodzaje
fermentowanych napojów winiarskich oraz szczegó∏o-
we wymagania organoleptyczne, fizyczne i chemiczne
dla tych napojów, majàc na uwadze zapewnienie w∏a-
Êciwej jakoÊci handlowej poszczególnych fermento-
wanych napojów winiarskich.

Rozdzia∏ 2

Wyrób fermentowanych napojów winiarskich 
oraz obrót wyrobami winiarskimi

Art. 5. 1. Przy wyrobie fermentowanych napojów
winiarskich jest dozwolone dodanie:

1) alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego; 

2) destylatu owocowego.

2. Przepis ust. 1 nie dotyczy miodów pitnych, z za-
strze˝eniem art. 11 ust. 2.

Art. 6. 1. Do dos∏odzenia fermentowanych napo-
jów winiarskich mogà byç stosowane: 

1) sacharoza w postaci cukru pó∏bia∏ego, cukru bia∏e-
go, rafinowanego cukru bia∏ego, glukoza, fruktoza,
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cukier palony lub miód pszczeli — do wina owoco-
wego, napojów winopodobnych owocowych lub
miodowych, aromatyzowanych napojów winopo-
dobnych owocowych lub miodowych, napojów
niskoalkoholowych i aromatyzowanych napojów
niskoalkoholowych;

2) sacharoza w postaci cukru pó∏bia∏ego, cukru bia∏e-
go, rafinowanego cukru bia∏ego, glukoza, fruktoza,
cukier palony, moszcz gronowy, zag´szczony
moszcz gronowy, rektyfikowany zag´szczony
moszcz gronowy, sok winogronowy lub zag´sz-
czony sok winogronowy — do „Polskiego Wi-
na/Polish Wine”;

3) sacharoza w postaci cukru pó∏bia∏ego, cukru bia∏e-
go, rafinowanego cukru bia∏ego, glukoza, fruktoza,
syrop glukozowy, syrop fruktozowy, cukier p∏ynny,
inwertowany cukier p∏ynny, cukier palony, miód
pszczeli, moszcz gronowy, zag´szczony moszcz
gronowy, rektyfikowany zag´szczony moszcz gro-
nowy, sok winogronowy lub zag´szczony sok wi-
nogronowy — do wina owocowego aromatyzo-
wanego, „Polskiego Wina aromatyzowanego/Po-
lish Wine aromatized”, aromatyzowanych napo-
jów winopochodnych owocowych lub miodo-
wych.

2. Do s∏odzenia fermentowanych napojów winiar-
skich mogà byç równie˝ stosowane inne substancje
s∏odzàce dozwolone na podstawie przepisów o wa-
runkach zdrowotnych ˝ywnoÊci i ˝ywienia.

3. Miody pitne mogà byç dos∏adzane wy∏àcznie
miodem pszczelim lub sacharozà.

Art. 7. 1. Przy wyrobie fermentowanych napojów
winiarskich jest dopuszczalne:

1) dodanie wody technologicznie niezb´dnej do ko-
rekty sk∏adu tych napojów, pod warunkiem ˝e do-
datek wody nie zmieni charakteru napoju; 

2) u˝ycie wody technologicznie niezb´dnej do przy-
gotowania dozwolonych substancji dodatkowych
dodawanych po zakoƒczeniu fermentacji alkoho-
lowej.

2. Woda, o której mowa w ust. 1, musi spe∏niaç
wymagania, jakim powinna odpowiadaç woda prze-
znaczona do spo˝ycia przez ludzi, okreÊlone w przepi-
sach o zbiorowym zaopatrzeniu w wod´ i zbiorowym
odprowadzaniu Êcieków.

3. Do „Polskiego Wina/Polish Wine”, win owoco-
wych i miodów pitnych, napojów niskoalkoholowych
oraz napojów winopodobnych owocowych i miodo-
wych woda technologicznie niezb´dna do korekty
sk∏adu tych napojów nie mo˝e byç dodana po zakoƒ-
czeniu fermentacji alkoholowej. 

Art. 8. 1. Udzia∏ soku owocowego lub moszczu
owocowego w nastawach na fermentowane napoje
winiarskie inne ni˝ „Polskie Wino/Polish Wine” stoso-
wanych do wyrobu win owocowych oraz napojów ni-

skoalkoholowych w przeliczeniu na soki surowe nie
mo˝e byç mniejszy ni˝:

1) 40 % obj´toÊciowych w przypadku jednorodnych
nastawów porzeczkowych lub agrestowych;

2) 60 % obj´toÊciowych w przypadku jednorodnych
nastawów jab∏kowych lub truskawkowych; 

3) 20 % obj´toÊciowych w przypadku soków z owo-
ców aronii, ró˝y, g∏ogu, tarniny, rokitnika, berbery-
su, bzu czarnego lub borówki czernicy;

4) 50 % obj´toÊciowych w przypadku pozosta∏ych
jednorodnych nastawów owocowych.

2. Udzia∏ soku winogronowego lub moszczu wino-
gronowego w nastawie na „Polskie Wino/Polish Wi-
ne” w przeliczeniu na sok surowy nie mo˝e byç mniej-
szy ni˝ 75 % obj´toÊciowych.

3. Przepis ust. 1 stosuje si´ odpowiednio do nasta-
wów mieszanych, z uwzgl´dnieniem proporcjonalne-
go udzia∏u poszczególnych soków. 

Art. 9. 1. Udzia∏ soku owocowego w nastawach na
fermentowane napoje winiarskie inne ni˝ „Polskie Wi-
no/Polish Wine” stosowanego w wyrobie napojów wi-
nopodobnych owocowych w przeliczeniu na soki su-
rowe nie mo˝e byç mniejszy ni˝:

1) 20 % obj´toÊciowych w przypadku jednorodnych
nastawów porzeczkowych lub agrestowych;

2) 30 % obj´toÊciowych w przypadku jednorodnych
nastawów jab∏kowych lub truskawkowych;

3) 15 % obj´toÊciowych w przypadku soków z owo-
ców aronii, ró˝y, g∏ogu, tarniny, rokitnika, berbery-
su, bzu czarnego lub borówki czernicy;

4) 25 % obj´toÊciowych w przypadku pozosta∏ych
jednorodnych nastawów owocowych.

2. Przepis ust. 1 stosuje si´ odpowiednio do nasta-
wów mieszanych, z uwzgl´dnieniem proporcjonalne-
go udzia∏u poszczególnych soków.

Art. 10. Przy wyrobie napojów winopodobnych
z brzeczki miodowej udzia∏ miodu pszczelego nie mo-
˝e byç ni˝szy ni˝ 150 kilogramów miodu na 1 000 li-
trów brzeczki miodowej.

Art. 11. 1. Przy wyrobie miodu pitnego dopuszcza
si´ zastàpienie najwy˝ej 20 % wagowo miodu pszcze-
lego sacharozà, przyjmujàc, ˝e 1 kilogram miodu 
pszczelego odpowiada 0,7 kilograma sacharozy.

2. W ramach dozwolonego dodatku sacharozy,
o którym mowa w ust. 1, mo˝na dodaç do pó∏toraka
i dwójniaka alkohol etylowy rolniczy, przy czym 1 litr
alkoholu etylowego rolniczego 100 % odpowiada
1,7 kilograma sacharozy.

Art. 12. Do fermentowanych napojów winiarskich
nie mo˝na dodawaç pozosta∏oÊci odwarowej, stano-
wiàcej odpad w produkcji destylatów, a tak˝e jej kon-
centratów i produktów fermentacji.
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Art. 13. 1. Przy wyrobie fermentowanych napojów
winiarskich dopuszcza si´:

1) dos∏adzanie;

2) dokwaszanie spo˝ywczym kwasem organicznym;

3) dodanie barwników lub karmelu;

4) dodanie cukru palonego;

5) dodanie soku owocowego lub zag´szczonego so-
ku owocowego;

6) dodanie alkoholu;

7) dodanie wody technologicznie niezb´dnej.

2. Przy wyrobie fermentowanych napojów winiar-
skich poddanych aromatyzacji dopuszcza si´:

1) dokonywanie czynnoÊci, o których mowa w ust. 1;

2) dodanie dozwolonych, naturalnych lub identycz-
nych z naturalnymi, substancji aromatycznych.

3. Przepisy: 

1) ust. 1 pkt 3 i ust. 2 pkt 2 nie dotyczà miodu pitne-
go;

2) ust. 1 pkt 5 nie dotyczà „Polskiego Wina/Polish Wi-
ne”.

4. Do barwienia miodu pitnego mo˝na stosowaç
wy∏àcznie cukier palony.

5. Miód pitny mo˝na doaromatyzowaç wy∏àcznie
alkoholowym wyciàgiem z zió∏ aromatycznych i przy-
praw korzennych.

Art. 14. 1. Zasady obrotu hurtowego i sprzeda˝y
detalicznej wyrobów winiarskich okreÊlajà odr´bne
przepisy, z zastrze˝eniem ust. 2 i 3.

2. Do obrotu mogà byç wprowadzane tylko wyro-
by winiarskie:

1) spe∏niajàce wymagania okreÊlone w ustawie lub
przepisach Unii Europejskiej:

a) w sprawie wspólnej organizacji rynku wina,

b) ustanawiajàcych ogólne zasady definicji opisu
i prezentacji win aromatyzowanych, aromatyzo-
wanych napojów winopochodnych i aromaty-
zowanych koktajli winopochodnych;

2) dopuszczone do obrotu na terytorium innych
paƒstw cz∏onkowskich Unii Europejskiej oraz
paƒstw Europejskiego Obszaru Gospodarczego,
które nie nale˝à do Unii Europejskiej, w zakresie,
w jakim korzystajà ze swobody przep∏ywu towa-
rów na podstawie umów zawartych ze Wspólnotà
Europejskà.

3. Przepisu ust. 2 nie stosuje si´ do wyrobów wi-
niarskich wyrobionych z przeznaczeniem wy∏àcznie na
eksport, je˝eli odmienne wymagania wynikajà

z umów mi´dzynarodowych albo zosta∏y odmiennie
okreÊlone przez odbiorc´ tych wyrobów.

Art. 15. Minister w∏aÊciwy do spraw rynków rol-
nych okreÊli, w drodze rozporzàdzenia, szczegó∏owy
sposób wyrobu fermentowanych napojów winiar-
skich, metody analiz fermentowanych napojów wi-
niarskich do celów urz´dowej kontroli pod wzgl´dem
jakoÊci handlowej, majàc na uwadze zapewnienie jed-
nolitych standardów w zakresie jakoÊci handlowej
oraz metod wyrobu i analizy fermentowanych napo-
jów winiarskich.

Rozdzia∏ 3

Zezwolenia na wykonywanie dzia∏alnoÊci 
gospodarczej w zakresie wyrobu i rozlewu 

wyrobów winiarskich

Art. 16. 1. Wykonywanie dzia∏alnoÊci gospodarczej
w zakresie:

1) wyrobu wyrobów winiarskich,

2) rozlewu wyrobów winiarskich 

— wymaga uzyskania zezwolenia. 

2. Zezwolenie, o którym mowa w ust. 1 pkt 1, mo-
˝e obejmowaç rozlew wyrobów winiarskich wyrobio-
nych na podstawie tego zezwolenia. 

3. Wymóg uzyskania zezwolenia, o którym mowa
w ust. 1, nie dotyczy podmiotów, które wyrabiajà wy-
∏àcznie wino gronowe uzyskane z winogron pocho-
dzàcych z upraw w∏asnych. 

Art. 17. Organem zezwalajàcym, w∏aÊciwym
w sprawach wydania, odmowy wydania i cofni´cia ze-
zwolenia, jest minister w∏aÊciwy do spraw rynków rol-
nych.

Art. 18. 1. Wniosek o wydanie zezwolenia, poza
wymaganiami okreÊlonymi w przepisach o dzia∏alno-
Êci gospodarczej, zawiera informacje dotyczàce:

1) rocznych zdolnoÊci produkcyjnych urzàdzeƒ tech-
nicznych posiadanych przez przedsi´biorc´; 

2) rodzaju przerabianego surowca. 

2. Do wniosku, o którym mowa w ust. 1, do∏àcza
si´:

1) dokument potwierdzajàcy tytu∏ prawny przedsi´-
biorcy do obiektów budowlanych, w których ma
byç wykonywana dzia∏alnoÊç gospodarcza obj´ta
wnioskiem;

2) pozytywnà opini´ techniczno-technologicznà
w zakresie wyrobu lub rozlewu wyrobów winiar-
skich, wydanà przez w∏aÊciwego, ze wzgl´du na
planowane miejsce wykonywania dzia∏alnoÊci go-
spodarczej, wojewódzkiego inspektora jakoÊci
handlowej artyku∏ów rolno-spo˝ywczych, potwier-
dzajàcà spe∏nianie przez przedsi´biorc´ warun-
ków, o których mowa w art. 19 ust. 1 pkt 1 i 2;

Dziennik Ustaw Nr 34 — 1794 — Poz. 292



3) zaÊwiadczenia komendanta powiatowego (miej-
skiego) Paƒstwowej Stra˝y Po˝arnej, paƒstwowe-
go powiatowego inspektora sanitarnego oraz wo-
jewódzkiego inspektora ochrony Êrodowiska
stwierdzajàce, ˝e obiekty budowlane i urzàdzenia
techniczne przeznaczone do wykonywania dzia∏al-
noÊci gospodarczej obj´tej wnioskiem spe∏niajà
wymagania okreÊlone odpowiednio w przepisach
o ochronie przeciwpo˝arowej, sanitarnych
i o ochronie Êrodowiska;

4) zaÊwiadczenia w∏aÊciwych organów podatkowych
oraz Zak∏adu Ubezpieczeƒ Spo∏ecznych stwierdza-
jàce, ˝e przedsi´biorca nie zalega wobec nich
z wp∏atami nale˝noÊci;

5) zaÊwiadczenie o niekaralnoÊci przedsi´biorcy b´-
dàcego osobà fizycznà, ubiegajàcego si´ o zezwo-
lenie, lub cz∏onków zarzàdu osoby prawnej, za
przest´pstwa przeciwko mieniu i wiarygodnoÊci
dokumentów.

Art. 19. 1. Zezwolenie wydaje si´, je˝eli:

1) przedsi´biorca dysponuje obiektami budowlanymi
wyposa˝onymi w:

a) zbiorniki do magazynowania i przechowywania
wyrobów winiarskich, których ca∏kowita pojem-
noÊç technologiczna powinna wynosiç co naj-
mniej 50 % miesi´cznej wielkoÊci wyrobu wyro-
bów winiarskich gronowych lub 75 % miesi´cz-
nej wielkoÊci wyrobu fermentowanych napo-
jów winiarskich, a w przypadku rozlewu wyro-
bów winiarskich pojemnoÊç technologiczna
zbiorników powinna wynosiç co najmniej 
25 % miesi´cznej wielkoÊci rozlewu,

b) urzàdzenia filtracyjne zapewniajàce uzyskanie
wymaganej klarownoÊci wyrobów,

c) urzàdzenia do przygotowywania opakowaƒ jed-
nostkowych, w szczególnoÊci urzàdzenia do ich
mycia i dezynfekcji,

d) urzàdzenia do nape∏niania opakowaƒ jednost-
kowych;

2) w obiektach produkcyjnych znajduje si´ laborato-
rium umo˝liwiajàce przeprowadzanie analiz fizy-
kochemicznych wyrabianych i rozlewanych wyro-
bów;

3) wniosek spe∏nia warunki okreÊlone w art. 18 ust. 1;

4) do wniosku do∏àczono dokumenty, o których mo-
wa w art. 18 ust. 2.

2. Warunki, o których mowa w ust. 1 pkt 1 lit. c i d,
nie dotyczà przedsi´biorców ubiegajàcych si´ o uzy-
skanie zezwolenia na wyrób wyrobów winiarskich,
bez mo˝liwoÊci ich rozlewu.

Art. 20. Zezwolenie okreÊla w szczególnoÊci:

1) rodzaj dzia∏alnoÊci gospodarczej obj´tej zezwole-
niem;

2) wielkoÊç wyrobu w skali roku, zgodnà ze zdolno-
Êciami produkcyjnymi posiadanych przez przed-
si´biorc´ urzàdzeƒ technicznych;

3) miejsce wykonywania dzia∏alnoÊci gospodarczej.

Art. 21. W razie powzi´cia przez organ zezwalajàcy
informacji lub stwierdzenia okolicznoÊci uzasadniajà-
cych cofni´cie zezwolenia organ ten wszczyna z urz´-
du post´powanie w tej sprawie.

Art. 22. 1. Przedsi´biorca, który uzyska∏ zezwole-
nie, oprócz warunków okreÊlonych przepisami prawa,
wymaganych do wykonywania dzia∏alnoÊci gospodar-
czej okreÊlonej w zezwoleniu, jest obowiàzany do:

1) wdro˝enia systemu wewn´trznej kontroli, obejmu-
jàcego w szczególnoÊci:

a) cz´stotliwoÊç i sposób pobierania próbek do ba-
daƒ jakoÊciowych,

b) metody badaƒ,

c) sposób post´powania z wyrobami nieodpowia-
dajàcymi wymaganiom jakoÊciowym;

2) dysponowania planem zak∏adu, obejmujàcym
w szczególnoÊci pomieszczenia produkcyjne, ma-
gazynowe, socjalne i sanitarne, z zaznaczeniem:

a) linii technologicznych,

b) dróg przemieszczania surowców i wyrobów go-
towych,

c) stanowisk pracy;

3) wyznaczenia osoby odpowiedzialnej za kontrol´
jakoÊci.

2. W przypadku zakoƒczenia dzia∏alnoÊci gospo-
darczej okreÊlonej w zezwoleniu przedsi´biorca jest
obowiàzany zawiadomiç o tym, w terminie 14 dni, or-
gan zezwalajàcy.

Art. 23. Do wyrobu win gronowych u˝ywa si´ wy-
∏àcznie winogron zebranych z krzewów odmian wino-
roÊli w∏aÊciwej (Vitis vinifera L.) lub krzy˝ówek wino-
roÊli w∏aÊciwej z innymi gatunkami nale˝àcymi do ro-
dzaju winoroÊli (Vitis L.), dopuszczonych do obrotu na
podstawie przepisów o nasiennictwie, z wy∏àczeniem
odmian zabronionych do u˝ytkowania na podstawie
przepisów Unii Europejskiej w sprawie wspólnej orga-
nizacji rynku wina.

Art. 24. 1. Paƒstwowa Inspekcja Ochrony RoÊlin
i Nasiennictwa, zwana dalej „Inspekcjà”, jest upraw-
niona do kontroli upraw winoroÊli, z których winogro-
na przeznaczane sà do wyrobu wina gronowego.

2. Kontrola, o której mowa w ust. 1, dotyczy zgod-
noÊci odmian uprawianych winoroÊli z przepisami,
o których mowa w art. 23. 

Art. 25. 1. W razie stwierdzenia prowadzenia upra-
wy odmian winoroÊli innych ni˝ okreÊlone przepisami,
o których mowa w art. 23, wojewódzki inspektor
ochrony roÊlin i nasiennictwa, w∏aÊciwy ze wzgl´du
na miejsce prowadzenia uprawy winoroÊli, wydaje de-
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cyzj´ w sprawie usuni´cia z powierzchni uprawy tych
odmian winoroÊli.

2. Podmiot, który otrzyma∏ decyzj´, o której mowa
w ust. 1, jest obowiàzany do jej wykonania w terminie
30 dni od dnia otrzymania decyzji. 

Rozdzia∏ 4

Organizacja rynku wina

Art. 26. 1. Podmioty, które wyrobi∏y wino gronowe
uzyskane z winogron z upraw na terytorium Rzeczypo-
spolitej Polskiej i wprowadzi∏y je do obrotu, sk∏adajà
w∏aÊciwemu ze wzgl´du na miejsce prowadzenia
uprawy winoroÊli oddzia∏owi regionalnemu Agencji
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, zwanej da-
lej „Agencjà”, w terminie do dnia 31 sierpnia ka˝dego
roku, informacje o:

1) iloÊci zebranych winogron, z podzia∏em na wino-
grona bia∏e i czerwone;

2) iloÊci i rodzajach win gronowych wprowadzonych
do obrotu, wyrobionych z winogron, o których
mowa w pkt 1, z podzia∏em na wina bia∏e i czerwo-
ne;

3) wielkoÊci posiadanych zapasów moszczów grono-
wych i win gronowych, z podzia∏em na moszcze
bia∏e i czerwone oraz wina bia∏e i czerwone, we-
d∏ug stanu na dzieƒ 31 lipca;

4) powierzchni uprawy winoroÊli i nazwy uprawianej
odmiany lub nazwach uprawianych odmian.

2. Przedsi´biorcy wykonujàcy dzia∏alnoÊç gospo-
darczà na podstawie zezwoleƒ, o których mowa
w art. 16 ust. 1, sk∏adajà w∏aÊciwemu ze wzgl´du na
miejsce wykonywania dzia∏alnoÊci gospodarczej od-
dzia∏owi regionalnemu Agencji, w terminie do dnia
31 sierpnia ka˝dego roku, informacj´ o wielkoÊci po-
siadanych zapasów moszczów gronowych i win gro-
nowych, z podzia∏em na moszcze bia∏e i czerwone oraz
wina bia∏e i czerwone, wed∏ug stanu na dzieƒ 31 lipca.

3. Dyrektor oddzia∏u regionalnego Agencji, w∏aÊci-
wy ze wzgl´du na miejsce prowadzenia uprawy wino-
roÊli albo ze wzgl´du na miejsce wykonywania dzia∏al-
noÊci gospodarczej, dokonuje kontroli w zakresie
zgodnoÊci ze stanem faktycznym informacji, o których
mowa odpowiednio w ust. 1 i 2.

4. Agencja opracowuje i przekazuje w∏aÊciwym or-
ganom Unii Europejskiej zbiorcze zestawienie infor-
macji, o których mowa w ust. 1 pkt 1—3 i ust. 2, w ter-
minach i trybie okreÊlonych w przepisach Unii Euro-
pejskiej ustanawiajàcych szczegó∏owe zasady zbiera-
nia informacji w celu identyfikacji produktów winiar-
skich i monitorowania rynku wina.

5. Agencja opracowuje i przekazuje informacje,
o których mowa w ust. 1 i 2, ministrowi w∏aÊciwemu
do spraw rynków rolnych.

Art. 27. 1. Je˝eli Êrednia wielkoÊç wyrobu wina
gronowego wprowadzonego do obrotu w 5 kolejnych

latach gospodarczych, ustalona na podstawie infor-
macji, o których mowa w art. 26 ust. 1, wynosi co naj-
mniej 25 000 hektolitrów, Rada Ministrów, po przed∏o-
˝eniu takiej informacji przez ministra w∏aÊciwego do
spraw rynków rolnych, podejmie dzia∏ania zmierzajà-
ce do obj´cia Rzeczypospolitej Polskiej przepisami
Unii Europejskiej w sprawie wspólnej organizacji ryn-
ku wina w zakresie uprawy winoroÊli.

2. W przypadku obj´cia Rzeczypospolitej Polskiej
przepisami Unii Europejskiej w sprawie wspólnej or-
ganizacji rynku wina w zakresie uprawy winoroÊli mi-
nister w∏aÊciwy do spraw rynków rolnych okreÊli,
w drodze rozporzàdzenia: 

1) szczegó∏owe warunki i sposób prowadzenia in-
wentaryzacji zapasów moszczów gronowych i win
gronowych oraz zamykania rejestrów, bioràc pod
uwag´ wymogi okreÊlone w przepisach Unii Euro-
pejskiej w sprawie stosowania dokumentów towa-
rzyszàcych przewozowi produktów winiarskich
oraz rejestrów prowadzonych w sektorze wina;

2) szczegó∏owy zakres informacji, o których mowa
w art. 26, bioràc pod uwag´ wymogi okreÊlone
w przepisach Unii Europejskiej ustanawiajàcych
szczegó∏owe zasady zbierania informacji w celu
identyfikacji produktów winiarskich i monitorowa-
nia rynku wina.

3. W przypadku, o którym mowa w ust. 1, minister
w∏aÊciwy do spraw rynków rolnych informuje, w dro-
dze obwieszczenia, o obj´ciu Rzeczypospolitej Polskiej
przepisami wspólnej organizacji rynku wina wprowa-
dzajàcymi zakaz sadzenia winoroÊli przeznaczonej do
wyrobu wina gronowego.

Art. 28. W zakresie wspólnej organizacji rynku wina:

1) minister w∏aÊciwy do spraw rynków rolnych reali-
zuje zadania zwiàzane z sadzeniem winoroÊli, wy-
robem i rozlewem wyrobów winiarskich obj´tych
wspólnà organizacjà rynku wina oraz wyrobem
i rozlewem wyrobów winiarskich nieobj´tych
wspólnà organizacjà rynku wina;

2) minister w∏aÊciwy do spraw gospodarki realizuje
zadania zwiàzane z obrotem z zagranicà wyrobami
winiarskimi obj´tymi wspólnà organizacjà rynku
wina oraz nadzoruje realizacj´ umów mi´dzynaro-
dowych dotyczàcych handlu winem na podstawie
przepisów o administrowaniu towarami w obrocie
z zagranicà oraz przepisów Unii Europejskiej:

a) w sprawie wspólnej organizacji rynku wina,

b) ustanawiajàcych szczegó∏owe zasady w handlu
produktami z sektora wina z paƒstwami trzeci-
mi;

3) minister w∏aÊciwy do spraw zdrowia realizuje za-
dania w zakresie jakoÊci zdrowotnej wyrobów wi-
niarskich obj´tych wspólnà organizacjà rynku wi-
na na podstawie przepisów o warunkach zdrowot-
nych ˝ywnoÊci i ˝ywienia, a tak˝e przepisów Unii
Europejskiej:

a) w sprawie wspólnej organizacji rynku wina,

Dziennik Ustaw Nr 34 — 1796 — Poz. 292



b) ustanawiajàcych szczegó∏owe zasady w handlu
produktami z sektora wina z paƒstwami trzeci-
mi,

c) w sprawie stosowania dokumentów towarzy-
szàcych przewozowi produktów winiarskich
oraz rejestrów prowadzonych w sektorze wina;

4) Inspekcja JakoÊci Handlowej Artyku∏ów Rolno-
-Spo˝ywczych realizuje zadania zwiàzane z jako-
Êcià handlowà wyrobów winiarskich obj´tych
wspólnà organizacjà rynku wina na podstawie
przepisów o jakoÊci handlowej artyku∏ów rolno-
-spo˝ywczych oraz przepisów Unii Europejskiej:

a) w sprawie wspólnej organizacji rynku wina,

b) ustanawiajàcych szczegó∏owe zasady w handlu
produktami z sektora wina z paƒstwami trzeci-
mi,

c) w sprawie stosowania dokumentów towarzy-
szàcych przewozowi produktów winiarskich
oraz rejestrów prowadzonych w sektorze wina.

Rozdzia∏ 5

Przepisy karne

Art. 29. 1. Kto wyrabia lub rozlewa wyrób winiar-
ski bez wymaganego zezwolenia 

— podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnoÊci
albo pozbawienia wolnoÊci do roku.

2. Kto dopuszcza si´ czynu okreÊlonego w ust. 1,
je˝eli czyn ten dotyczy wyrobów winiarskich znacznej
wartoÊci 

— podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnoÊci
albo pozbawienia wolnoÊci do lat 2.

Art. 30. Kto, posiadajàc zezwolenie na wykonywa-
nie dzia∏alnoÊci gospodarczej w zakresie wyrobu lub
rozlewu wyrobów winiarskich:

1) nie wdro˝y∏ systemu kontroli wewn´trznej, nie
dysponuje planem zak∏adu lub nie wyznaczy∏ oso-
by odpowiedzialnej za kontrol´ jakoÊci,

2) nie zawiadomi∏ organu zezwalajàcego o zakoƒcze-
niu dzia∏alnoÊci gospodarczej okreÊlonej w zezwo-
leniu, w terminie 14 dni od dnia zakoƒczenia tej
dzia∏alnoÊci

— podlega grzywnie.

Art. 31. Kto:

1) wyrabia fermentowany napój winiarski niezgodnie
z wymaganiami okreÊlonymi w art. 5—13,

2) wprowadza do obrotu wyrób winiarski niezgodnie
z wymaganiami okreÊlonymi w art. 14

— podlega grzywnie.

Art. 32. W przypadkach okreÊlonych w art. 29 sàd
orzeka przepadek rzeczy stanowiàcych przedmiot prze-
st´pstwa albo s∏u˝àcych lub przeznaczonych do jego
pope∏nienia, choçby nie by∏y w∏asnoÊcià sprawcy.

Art. 33. Kto: 

1) uprawiajàc winoroÊl w celu wyrobu wina grono-
wego, utrudnia przeprowadzenie przez Inspekcj´
kontroli, o której mowa w art. 24,

2) uprawia odmiany winoroÊli inne ni˝ okreÊlone
przepisami, o których mowa w art. 23,

3) nie udziela informacji, o których mowa w art. 26
ust. 1 i 2, lub udziela tych informacji niezgodnie ze
stanem faktycznym

— podlega grzywnie.

Rozdzia∏ 6

Przepisy zmieniajàce, przejÊciowe i koƒcowe

Art. 34. W ustawie z dnia 29 grudnia 1993 r.
o utworzeniu Agencji Restrukturyzacji i Modernizacji
Rolnictwa (Dz. U. z 1994 r. Nr 1, poz. 2, z póên. zm.2))
w art. 3 po ust. 1 dodaje si´ ust. 1a w brzmieniu:

„1a. Agencja, w razie obj´cia Rzeczypospolitej
Polskiej przepisami Unii Europejskiej doty-
czàcymi uprawy winoroÊli w ramach wspól-
nej organizacji rynku wina:
1) sporzàdza inwentaryzacj´ potencja∏u pro-

dukcyjnego winoroÊli,
2) dokonuje, z uwzgl´dnieniem potrzeb w za-

kresie eksperymentalnych upraw winoro-
Êli i w zakresie szkó∏ek szczepów winoroÊli,
podzia∏u praw do sadzenia winoroÊli w ra-
mach rozdzielania przydzielonej Rzeczypo-
spolitej Polskiej powierzchni upraw wino-
roÊli,

3) prowadzi ewidencj´ upraw winoroÊli, za-
wierajàcà w szczególnoÊci dane dotyczàce
miejsca po∏o˝enia i powierzchni upraw wi-
noroÊli, 

4) ustala i nadzoruje krajowà i regionalne re-
zerwy praw do sadzenia winoroÊli,

5) przeprowadza restrukturyzacj´ i prze-
kszta∏canie upraw winoroÊli oraz opraco-
wuje i przedk∏ada do akceptacji ministrowi
w∏aÊciwemu do spraw rynków rolnych
plany tej restrukturyzacji i przekszta∏cania
upraw,

6) wyp∏aca Êrodki finansowe za zaniechanie
uprawy winoroÊli oraz za przeprowadzanie
destylacji,

7) gromadzi i opracowuje informacje wyma-
gane w zakresie sadzenia winoroÊli oraz
wyp∏at Êrodków finansowych za zaniecha-
nie uprawy winoroÊli i przeprowadzanie
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destylacji oraz przedk∏ada te informacje
ministrowi w∏aÊciwemu do spraw rynków
rolnych.”. 

Art. 35. W ustawie z dnia 30 marca 2001 r. o rolni-
czych badaniach rynkowych (Dz. U. Nr 42, poz. 471
oraz z 2002 r. Nr 135, poz. 1145) w art. 3 dodaje si´
ust. 3 i 4 w brzmieniu:

„3. Minister w∏aÊciwy do spraw rynków rolnych,
w zakresie wyrobów winiarskich obj´tych
wspólnà organizacjà rynku wina, rejestruje ce-
ny czerwonych i bia∏ych win sto∏owych niepo-
siadajàcych oznakowania zawierajàcego wska-
zanie ich geograficznego miejsca pochodze-
nia, jak równie˝ wielkoÊç ich obrotu.

4. Informacje, o których mowa w ust. 3, minister
w∏aÊciwy do spraw rynków rolnych przekazuje
Komisji Europejskiej, w terminach i trybie
okreÊlonych w przepisach Unii Europejskiej
w sprawie zbierania informacji celem identyfi-
kacji wyrobów winiarskich i monitorowania
rynku wina.”.

Art. 36. Zezwolenia na wyrób lub rozlew wyrobów
winiarskich wydane na podstawie ustawy, o której
mowa w art. 38, stajà si´ odpowiednio zezwoleniami
na wyrób lub rozlew wyrobów winiarskich w rozumie-
niu art. 16 ust. 1 oraz zachowujà wa˝noÊç na czas, na
który zosta∏y wydane.

Art. 37. Dotychczasowe przepisy wykonawcze wy-
dane na podstawie art. 4 pkt 1 i art. 29 pkt 1
lit. b i pkt 2 ustawy, o której mowa w art. 38, zacho-
wujà moc do czasu wydania przepisów wykonaw-
czych na podstawie art. 4 i 15.

Art. 38. Traci moc ustawa z dnia 25 lipca 2001 r.
o wyrobie i rozlewie wyrobów winiarskich oraz obro-
cie tymi wyrobami (Dz. U. Nr 128, poz. 1401 oraz
z 2004 r. Nr 29, poz. 257).

Art. 39. Ustawa wchodzi w ˝ycie z dniem uzyska-
nia przez Rzeczpospolità Polskà cz∏onkostwa w Unii
Europejskiej.

Prezydent Rzeczypospolitej Polskiej: A. KwaÊniewski
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