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USTAWA

z dnia 22 stycznia 2004 r.

o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina"

Rozdziat 1
Przepisy ogdlne

Art. 1. 1. Ustawa reguluje zasady wyrobu fermen-
towanych napojéw winiarskich oraz obrotu wyrobami
winiarskimi, a takze zasady wykonywania dziatalnosci
gospodarczej w zakresie wyrobu i rozlewu wyrobdéw
winiarskich oraz organizacje rynku wina.

2. Przepiséw ustawy nie stosuje sie do wyrobdéw
winiarskich wytworzonych domowym sposobem na
wtasny uzytek i nieprzeznaczonych do obrotu.

3. Ustawa nie narusza przepisow o warunkach
zdrowotnych zywnosci i zywienia.

4. Zasady informowania o wyrobach winiarskich
i ich oznakowania okreslajg odrebne przepisy.

Art. 2. Uzyte w ustawie okres$lenia oznaczaja:

1) aromatyzacja — uzywanie przy wytwarzaniu fer-
mentowanych napojéw winiarskich jednego lub
wiecej, dozwolonych na podstawie przepisow
o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia,
ziét aromatycznych, przypraw korzennych lub na-
turalnych i identycznych z naturalnymi substancji
aromatycznych;

2) barwienie — uzywanie przy wytwarzaniu fermen-
towanych napojow winiarskich jednego lub wie-
cej, dozwolonych na podstawie przepiséw o wa-
runkach zdrowotnych zywnosci i zywienia, barw-
nikéw, karmelu lub cukru palonego;

3) cukier palony — produkt uzyskany wytacznie
w wyniku kontrolowanego ogrzewania sacharozy
bez zasad, kwaséw mineralnych lub innych dodat-
kéw chemicznych;

4) nastaw na fermentowane napoje winiarskie inne
niz ,Polskie Wino/Polish Wine” — mieszanine
sporzadzong przy uzyciu co najmniej jednego z na-
stepujacych sktadnikéw: owocdéw, moszczu owo-
cowego (soku surowego), soku owocowego, za-
geszczonego soku owocowego, miodu pszczele-
go, z ewentualnym dodatkiem wody, sacharozy
w postaci cukru pétbiatego, cukru biatego, rafino-
wanego cukru biatego, cukru ptynnego, inwerto-
wanego cukru ptynnego, glukozy, syropu glukozo-
wego, fruktozy, syropu fruktozowego oraz droz-
dzy, pozywek i kwasdéw spozywczych;

" Niniejsza ustawag zmienia sie ustawy: ustawe z dnia
29 grudnia 1993 r. o utworzeniu Agencji Restrukturyzacji
i Modernizacji Rolnictwa oraz ustawe z dnia 30 marca
2001 r. o rolniczych badaniach rynkowych.

5) nastaw na ,Polskie Wino/Polish Wine” — miesza-
nine sporzadzong przy uzyciu co najmniej jednego
z nastepujacych sktadnikéw: winogron, moszczu
gronowego, zageszczonego moszczu gronowego,
soku winogronowego, zageszczonego soku wino-
gronowego, z ewentualnym dodatkiem wody, sa-
charozy w postaci cukru potbiatego, cukru biate-
go, rafinowanego cukru biatego, cukru ptynnego,
inwertowanego cukru ptynnego, glukozy, syropu
glukozowego, fruktozy, syropu fruktozowego oraz
drozdzy, pozywek i kwaséw spozywczych;

6) osad winiarski — pozostatosci osadzajgce sie
w naczyniach z fermentowanymi napojami winiar-
skimi po zakonczeniu fermentacji alkoholowej,
podczas sktadowania, po zakonczeniu procesu
technologicznego, po filtracji lub odwirowaniu, jak
rowniez pozostatosci osadzajace sie w naczyniach
z moszczami podczas sktadowania, po zakoncze-
niu procesu technologicznego, po filtracji lub od-
wirowaniu;

7) rzeczywiste stezenie alkoholu w % objetosciowych
— liczbe jednostek objetosci czystego alkoholu za-
wartg, w temperaturze 20 °C, w 100 jednostkach
objetosci produktu w tej samej temperaturze;

8) dokwaszanie — czynnos¢ technologiczna stosowa-
na w celu zmiany kwasowosci fermentowanego
napoju winiarskiego;

9) woda technologicznie niezbedna — wode niezbed-
ng do korekty sktadu fermentowanych napojow
winiarskich lub wode niezbednag do przygotowa-
nia dozwolonych substancji dodatkowych oraz
drozdzy suszonych;

10) destylat owocowy — produkt wytworzony w wyni-
ku destylacji przefermentowanego moszczu owo-
cowego, owocow lub wina owocowego;

11) dozwolona substancja dodatkowa lub dozwolona
substancja aromatyczna — substancje dodatkowe
okreslone na podstawie przepiséw o warunkach
zdrowotnych zywnosci i zywienia;

12) rozlew — rozlewanie wyrobu winiarskiego do opa-
kowan jednostkowych.

Art. 3. Wyrobami winiarskimi w rozumieniu usta-
Wy s3:

1) fermentowane napoje winiarskie, w tym:

a) wina owocowe bedace napojami o rzeczywi-
stym stezeniu alkoholu od 9 % do 18 % objeto-
sciowych, otrzymanymi w wyniku fermentac;ji
alkoholowej nastawu na fermentowane napoje
winiarskie inne niz ,,Polskie Wino/Polish Wine”,
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ewentualnie dostodzonymi jedng lub wieloma
substancjami, o ktérych mowa w art. 6, oraz
z ewentualnym dodatkiem alkoholu,

b) wina owocowe aromatyzowane bedace napoja-

mi o rzeczywistym stezeniu alkoholu od 9 % do
18 % objetosciowych, zawierajgcymi co najmniej
75 % wina owocowego, poddanymi aromatyza-
cji dozwolonymi substancjami aromatycznymi,
ewentualnie dostodzonymi jedng lub wieloma
substancjami, o ktérych mowa w art. 6, oraz
z ewentualnym dodatkiem alkoholu,

c) ,Polskie Wino/Polish Wine” bedace napojem
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o0 rzeczywistym stezeniu alkoholu od 9 % do
18 % objetosciowych, otrzymanym w wyniku
fermentacji alkoholowej nastawu na ,Polskie
Wino/Polish Wine”, ewentualnie dostodzonym
jedna lub wieloma substancjami, o ktérych mo-
wa w art. 6, oraz z ewentualnym dodatkiem al-
koholu,

,Polskie Wino aromatyzowane/Polish Wine aro-
matized” bedace napojem o rzeczywistym ste-
zeniu alkoholu od 9 % do 18 % objetosciowych,
zawierajgcym co najmniej 75 % , Polskiego Wi-
na/Polish Wine”, poddanym aromatyzacji do-
zwolonymi  substancjami  aromatycznymi,
ewentualnie dostodzonym jedna lub wieloma
substancjami, o ktérych mowa w art. 6, oraz
z ewentualnym dodatkiem alkoholu,

napoje winopochodne owocowe lub miodowe
bedace napojami o rzeczywistym stezeniu alko-
holu od 4,5 % do 15 % objetosciowych, zawie-
rajagcymi co najmniej 50 % win owocowych (fer-
mentowane napoje winopochodne owocowe)
lub zawierajgcymi co najmniej 50 % miodu pit-
nego (fermentowane napoje winopochodne
miodowe), ewentualnie dostodzonymi jedna
lub wieloma substancjami, o ktérych mowa
w art. 6, oraz ewentualnie poddanymi aromaty-
zacji dozwolonymi substancjami aromatyczny-
mi (fermentowane napoje winopochodne owo-
cowe aromatyzowane lub fermentowane napo-
je winopochodne miodowe aromatyzowane),

napoje winopodobne owocowe lub miodowe
bedace napojami o rzeczywistym stezeniu alko-
holu od 9 % do 15 % objetosciowych, réznigcy-
mi sie od win owocowych i miodéw pitnych
mniejszym udziatem sokow lub miodu w nasta-
wie, otrzymanymi w wyniku fermentacji alkoho-
lowej nastawu na fermentowane napoje winiar-
skie inne niz ,,Polskie Wino/Polish Wine”, ewen-
tualnie dostodzonymi jedng lub wieloma sub-
stancjami, o ktérych mowa w art. 6, oraz ewen-
tualnie poddanymi aromatyzacji dozwolonymi
substancjami aromatycznymi (fermentowane
napoje winopodobne owocowe aromatyzowa-
ne lub fermentowane napoje winopodobne
miodowe aromatyzowane),

miody pitne bedace napojami o rzeczywistym
stezeniu alkoholu od 9 % do 18 % objetoscio-
wych, otrzymanymi w wyniku fermentacji alko-
holowej wodnego roztworu miodu pszczelego

(brzeczki miodowej), z ewentualnym dodatkiem
ziét aromatycznych lub przypraw korzennych,

h) napoje niskoalkoholowe bedace napojami
0 rzeczywistym stezeniu alkoholu od 0,5 % do
8,6 % objetosciowych, otrzymanymi metoda
catkowitej lub czesciowej fermentacji alkoholo-
wej nastawu na fermentowane napoje winiar-
skie inne niz ,Polskie Wino/Polish Wine"” lub
z win owocowych w wyniku czesciowego usu-
niecia alkoholu wytacznie metodami fizyczny-
mi, ewentualnie dostodzonymi jedna lub wielo-
ma substancjami, o ktérych mowa w art. 6, oraz
ewentualnie poddanymi aromatyzacji dozwolo-
nymi substancjami aromatycznymi (napoje ni-
skoalkoholowe aromatyzowane);

2) wyroby winiarskie gronowe, w tym:

a) okreslone w przepisach Unii Europejskiej
w sprawie wspolnej organizacji rynku wina:

— wina gronowe,
— wina gronowe musujgce lub pétmusujace,

— wina gronowe musujgce gazowane lub pot-
musujgce gazowane,

— wina gronowe likierowe,

b) okreslone w przepisach Unii Europejskiej usta-
nawiajacych ogdlne zasady definicji, opisu
i prezentacji win aromatyzowanych, aromatyzo-
wanych napojow winopochodnych i aromaty-
zowanych koktajli winopodobnych:

— aromatyzowane wina gronowe,

— aromatyzowane napoje winopochodne gro-
nowe,

— aromatyzowane koktajle winopodobne gro-
nowe.

Art. 4. Minister wtasciwy do spraw rynkéw rolnych
okresli, w drodze rozporzadzenia, szczegdlne rodzaje
fermentowanych napojéw winiarskich oraz szczegéto-
we wymagania organoleptyczne, fizyczne i chemiczne
dla tych napojéw, majac na uwadze zapewnienie wta-
$ciwej jakosci handlowej poszczegdlnych fermento-
wanych napojéw winiarskich.

Rozdziat 2

Wyréb fermentowanych napojéw winiarskich
oraz obrot wyrobami winiarskimi

Art. 5. 1. Przy wyrobie fermentowanych napojéw
winiarskich jest dozwolone dodanie:

1) alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego;

2) destylatu owocowego.

2. Przepis ust. 1 nie dotyczy miodéw pitnych, z za-
strzezeniem art. 11 ust. 2.

Art. 6. 1. Do dostodzenia fermentowanych napo-
jow winiarskich moga by¢ stosowane:

1) sacharoza w postaci cukru poétbiatego, cukru biate-
go, rafinowanego cukru biatego, glukoza, fruktoza,
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cukier palony lub miod pszczeli — do wina owoco-
wego, napojéw winopodobnych owocowych lub
miodowych, aromatyzowanych napojow winopo-
dobnych owocowych lub miodowych, napojéw
niskoalkoholowych i aromatyzowanych napojow
niskoalkoholowych;

2) sacharoza w postaci cukru pétbiatego, cukru biate-
go, rafinowanego cukru biatego, glukoza, fruktoza,
cukier palony, moszcz gronowy, zageszczony
moszcz gronowy, rektyfikowany zageszczony
moszcz gronowy, sok winogronowy lub zagesz-
czony sok winogronowy — do ,Polskiego Wi-
na/Polish Wine”;

3) sacharoza w postaci cukru pétbiatego, cukru biate-
go, rafinowanego cukru biatego, glukoza, fruktoza,
syrop glukozowy, syrop fruktozowy, cukier ptynny,
inwertowany cukier ptynny, cukier palony, miod
pszczeli, moszcz gronowy, zageszczony MOSZCz
gronowy, rektyfikowany zageszczony moszcz gro-
nowy, sok winogronowy lub zageszczony sok wi-
nogronowy — do wina owocowego aromatyzo-
wanego, , Polskiego Wina aromatyzowanego/Po-
lish Wine aromatized”, aromatyzowanych napo-
jow winopochodnych owocowych lub miodo-
wych.

2. Do stodzenia fermentowanych napojow winiar-
skich moga byé rowniez stosowane inne substancje
stodzace dozwolone na podstawie przepisdw o wa-
runkach zdrowotnych zywnosci i zywienia.

3. Miody pitne moga by¢ dostadzane wytacznie
miodem pszczelim lub sacharoza.

Art. 7. 1. Przy wyrobie fermentowanych napojéw
winiarskich jest dopuszczalne:

1) dodanie wody technologicznie niezbednej do ko-
rekty sktadu tych napojow, pod warunkiem ze do-
datek wody nie zmieni charakteru napoju;

2) uzycie wody technologicznie niezbednej do przy-
gotowania dozwolonych substancji dodatkowych
dodawanych po zakonczeniu fermentacji alkoho-
lowe;j.

2. Woda, o ktoérej mowa w ust. 1, musi spetniaé
wymagania, jakim powinna odpowiadaé woda prze-
znaczona do spozycia przez ludzi, okreslone w przepi-
sach o zbiorowym zaopatrzeniu w wode i zbiorowym
odprowadzaniu Sciekdw.

3. Do ,Polskiego Wina/Polish Wine"”, win owoco-
wych i miodéw pitnych, napojéw niskoalkoholowych
oraz napojéw winopodobnych owocowych i miodo-
wych woda technologicznie niezbedna do korekty
sktadu tych napojow nie moze by¢ dodana po zakonh-
czeniu fermentacji alkoholowej.

Art. 8. 1. Udziat soku owocowego lub moszczu
owocowego w nastawach na fermentowane napoje
winiarskie inne niz ,Polskie Wino/Polish Wine” stoso-
wanych do wyrobu win owocowych oraz napojow ni-

skoalkoholowych w przeliczeniu na soki surowe nie
moze byé mniejszy niz:

1) 40 % objetosciowych w przypadku jednorodnych
nastawow porzeczkowych lub agrestowych;

2) 60 % objetosciowych w przypadku jednorodnych
nastawow jabtkowych lub truskawkowych;

3) 20 % objetosciowych w przypadku sokéw z owo-
cow aronii, rozy, gtogu, tarniny, rokitnika, berbery-
su, bzu czarnego lub boréwki czernicy;

4) 50 % objetosciowych w przypadku pozostatych
jednorodnych nastawéw owocowych.

2. Udziat soku winogronowego lub moszczu wino-
gronowego w nastawie na , Polskie Wino/Polish Wi-
ne” w przeliczeniu na sok surowy nie moze by¢ mniej-
szy niz 75 % objetosciowych.

3. Przepis ust. 1 stosuje sie odpowiednio do nasta-
wow mieszanych, z uwzglednieniem proporcjonalne-
go udziatu poszczegdlnych sokow.

Art. 9. 1. Udziat soku owocowego w nastawach na
fermentowane napoje winiarskie inne niz , Polskie Wi-
no/Polish Wine” stosowanego w wyrobie napojow wi-
nopodobnych owocowych w przeliczeniu na soki su-
rowe nie moze by¢é mniejszy niz:

1) 20 % objetosciowych w przypadku jednorodnych
nastawow porzeczkowych lub agrestowych;

2) 30 % objetosciowych w przypadku jednorodnych
nastawow jabtkowych lub truskawkowych;

3) 15 % objetosciowych w przypadku sokéw z owo-
cow aronii, rézy, gtogu, tarniny, rokitnika, berbery-
su, bzu czarnego lub boréwki czernicy;

4) 25 % objetosciowych w przypadku pozostatych
jednorodnych nastawéw owocowych.

2. Przepis ust. 1 stosuje sie odpowiednio do nasta-
wow mieszanych, z uwzglednieniem proporcjonalne-
go udziatu poszczegolnych sokow.

Art. 10. Przy wyrobie napojow winopodobnych
z brzeczki miodowej udziat miodu pszczelego nie mo-
ze by¢ nizszy niz 150 kilograméw miodu na 1 000 li-
tréw brzeczki miodowe;j.

Art. 11. 1. Przy wyrobie miodu pitnego dopuszcza
sie zastgpienie najwyzej 20 % wagowo miodu pszcze-
lego sacharoza, przyjmujac, ze 1 kilogram miodu
pszczelego odpowiada 0,7 kilograma sacharozy.

2. W ramach dozwolonego dodatku sacharozy,
o ktéorym mowa w ust. 1, mozna dodaé¢ do poéttoraka
i dwdjniaka alkohol etylowy rolniczy, przy czym 1 litr
alkoholu etylowego rolniczego 100 % odpowiada
1,7 kilograma sacharozy.

Art. 12. Do fermentowanych napojéw winiarskich
nie mozna dodawaé pozostatosci odwarowej, stano-
wigcej odpad w produkcji destylatow, a takze jej kon-
centratéw i produktéow fermentacji.
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Art. 13. 1. Przy wyrobie fermentowanych napojéw
winiarskich dopuszcza sie:

1) dostadzanie;

2) dokwaszanie spozywczym kwasem organicznym;
3) dodanie barwnikdw lub karmelu;

4) dodanie cukru palonego;

5) dodanie soku owocowego lub zageszczonego so-
ku owocowego;

6) dodanie alkoholu;

7) dodanie wody technologicznie niezbednej.

2. Przy wyrobie fermentowanych napojow winiar-
skich poddanych aromatyzacji dopuszcza sie:

1) dokonywanie czynnosci, o ktérych mowa w ust. 1;

2) dodanie dozwolonych, naturalnych lub identycz-
nych z naturalnymi, substancji aromatycznych.

3. Przepisy:

1) ust. 1 pkt 3 i ust. 2 pkt 2 nie dotycza miodu pitne-
go;

2) ust. 1 pkt 5 nie dotyczg , Polskiego Wina/Polish Wi-
ne”.

4. Do barwienia miodu pithego mozna stosowac
wytgcznie cukier palony.

5. Miod pitny mozna doaromatyzowaé wytacznie
alkoholowym wyciggiem z ziét aromatycznych i przy-
praw korzennych.

Art. 14. 1. Zasady obrotu hurtowego i sprzedazy
detalicznej wyrobow winiarskich okreslaja odrebne
przepisy, z zastrzezeniem ust. 2 i 3.

2. Do obrotu moga by¢ wprowadzane tylko wyro-
by winiarskie:

1) spetniajace wymagania okreslone w ustawie lub
przepisach Unii Europejskiej:

a) w sprawie wspolnej organizacji rynku wina,

b) ustanawiajgcych ogdlne zasady definicji opisu
i prezentacji win aromatyzowanych, aromatyzo-
wanych napojow winopochodnych i aromaty-
zowanych koktajli winopochodnych;

2) dopuszczone do obrotu na terytorium innych
panstw cztonkowskich Unii Europejskiej oraz
panstw Europejskiego Obszaru Gospodarczego,
ktére nie nalezg do Unii Europejskiej, w zakresie,
w jakim korzystajg ze swobody przeptywu towa-
row na podstawie umoéw zawartych ze Wspadlnota
Europejska.

3. Przepisu ust. 2 nie stosuje sie do wyrobow wi-
niarskich wyrobionych z przeznaczeniem wytacznie na
eksport, jezeli odmienne wymagania wynikaja

z umoéw miedzynarodowych albo zostaty odmiennie
okreslone przez odbiorce tych wyrobow.

Art. 15. Minister wtasciwy do spraw rynkéw rol-
nych okresli, w drodze rozporzadzenia, szczegétowy
sposob wyrobu fermentowanych napojéw winiar-
skich, metody analiz fermentowanych napojow wi-
niarskich do celdw urzedowej kontroli pod wzgledem
jakosci handlowej, majac na uwadze zapewnienie jed-
nolitych standardéw w zakresie jakosci handlowej
oraz metod wyrobu i analizy fermentowanych napo-
jow winiarskich.

Rozdziat 3

Zezwolenia na wykonywanie dziatalnosci
gospodarczej w zakresie wyrobu i rozlewu
wyrobéw winiarskich

Art. 16. 1. Wykonywanie dziatalnosci gospodarczej
w zakresie:

1) wyrobu wyroboéw winiarskich,
2) rozlewu wyrobow winiarskich

— wymaga uzyskania zezwolenia.

2. Zezwolenie, o ktérym mowa w ust. 1 pkt 1, mo-
ze obejmowac rozlew wyrobdow winiarskich wyrobio-
nych na podstawie tego zezwolenia.

3. Wymog uzyskania zezwolenia, o ktorym mowa
w ust. 1, nie dotyczy podmiotéw, ktére wyrabiajg wy-
tacznie wino gronowe uzyskane z winogron pocho-
dzacych z upraw wtasnych.

Art. 17. Organem zezwalajagcym, wtasciwym
w sprawach wydania, odmowy wydania i cofniecia ze-
zwolenia, jest minister wtasciwy do spraw rynkow rol-
nych.

Art. 18. 1. Wniosek o wydanie zezwolenia, poza
wymaganiami okreslonymi w przepisach o dziatalno-
$ci gospodarczej, zawiera informacje dotyczace:

1) rocznych zdolnosci produkcyjnych urzadzenh tech-
nicznych posiadanych przez przedsigbiorce;

2) rodzaju przerabianego surowca.

2. Do wniosku, o ktérym mowa w ust. 1, dotgcza
sie:

1) dokument potwierdzajacy tytut prawny przedsie-

biorcy do obiektéow budowlanych, w ktérych ma

by¢é wykonywana dziatalno$é gospodarcza objeta
whnioskiem;

pozytywng opinie techniczno-technologicznag
w zakresie wyrobu lub rozlewu wyrobdéw winiar-
skich, wydang przez wtasciwego, ze wzgledu na
planowane miejsce wykonywania dziatalnosci go-
spodarczej, wojewoddzkiego inspektora jakosci
handlowej artykutéw rolno-spozywczych, potwier-
dzajgca spetnianie przez przedsigbiorce warun-
kéw, o ktdrych mowa w art. 19 ust. 1 pkt 1i 2;

)
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3) zaswiadczenia komendanta powiatowego (miej-
skiego) Panstwowej Strazy Pozarnej, panstwowe-
go powiatowego inspektora sanitarnego oraz wo-
jewddzkiego inspektora ochrony $rodowiska
stwierdzajace, ze obiekty budowlane i urzadzenia
techniczne przeznaczone do wykonywania dziatal-
nosci gospodarczej objetej wnioskiem spetniaja
wymagania okreslone odpowiednio w przepisach
o ochronie przeciwpozarowej, sanitarnych
i 0 ochronie $srodowiska;

4) zaswiadczenia wtasciwych organéw podatkowych
oraz Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych stwierdza-
jace, ze przedsiebiorca nie zalega wobec nich
z wptatami naleznosci;

5) zaswiadczenie o niekaralnosci przedsiebiorcy be-
dacego osobg fizyczng, ubiegajacego sie o zezwo-
lenie, lub cztonkdw zarzadu osoby prawnej, za
przestepstwa przeciwko mieniu i wiarygodnosci
dokumentéw.

Art. 19. 1. Zezwolenie wydaje sig, jezeli:

1) przedsiebiorca dysponuje obiektami budowlanymi
wyposazonymi w:

a) zbiorniki do magazynowania i przechowywania
wyrobéw winiarskich, ktérych catkowita pojem-
nos$¢ technologiczna powinna wynosi¢ co naj-
mniej 50 % miesiecznej wielkosci wyrobu wyro-
béw winiarskich gronowych lub 75 % miesiecz-
nej wielkosci wyrobu fermentowanych napo-
jow winiarskich, a w przypadku rozlewu wyro-
béw winiarskich pojemnos$é¢ technologiczna
zbiornikdbw powinna wynosié co najmniej
25 % miesiecznej wielkosci rozlewu,

b) urzadzenia filtracyjne zapewniajace uzyskanie
wymaganej klarownosci wyrobow,

c¢) urzadzenia do przygotowywania opakowan jed-
nostkowych, w szczegdlnosci urzadzenia do ich
mycia i dezynfekc;ji,

d) urzadzenia do napetniania opakowan jednost-
kowych;

2) w obiektach produkcyjnych znajduje sie laborato-
rium umozliwiajgce przeprowadzanie analiz fizy-
kochemicznych wyrabianych i rozlewanych wyro-
bow;

3) wniosek spetnia warunki okreslone w art. 18 ust. 1;

4) do wniosku dotagczono dokumenty, o ktérych mo-
wa w art. 18 ust. 2.

2. Warunki, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 1 lit.cid,
nie dotyczg przedsiebiorcow ubiegajgcych sie o uzy-
skanie zezwolenia na wyrob wyrobéw winiarskich,
bez mozliwosci ich rozlewu.

Art. 20. Zezwolenie okresla w szczegolnosci:

1) rodzaj dziatalnos$ci gospodarczej objetej zezwole-
niem;

2) wielkos$é wyrobu w skali roku, zgodng ze zdolno-
$ciami produkcyjnymi posiadanych przez przed-
siebiorce urzadzen technicznych;

3) miejsce wykonywania dziatalnosci gospodarczej.

Art. 21. W razie powziecia przez organ zezwalajacy
informacji lub stwierdzenia okolicznos$ci uzasadniaja-
cych cofniecie zezwolenia organ ten wszczyna z urze-
du postepowanie w tej sprawie.

Art. 22. 1. Przedsiebiorca, ktéry uzyskat zezwole-
nie, oprécz warunkoéw okreslonych przepisami prawa,
wymaganych do wykonywania dziatalnosci gospodar-
czej okreslonej w zezwoleniu, jest obowigzany do:

1) wdrozenia systemu wewnetrznej kontroli, obejmu-
jacego w szczegolnosci:

a) czestotliwos$é i sposob pobierania prébek do ba-
dan jakosciowych,

b) metody badan,

c) sposdb postepowania z wyrobami nieodpowia-
dajacymi wymaganiom jakosciowym;

2) dysponowania planem zaktadu, obejmujgcym
w szczegodlnosci pomieszczenia produkcyjne, ma-
gazynowe, socjalne i sanitarne, z zaznaczeniem:

a) linii technologicznych,

b) drég przemieszczania surowcow i wyrobéw go-
towych,

c) stanowisk pracy;

3) wyznaczenia osoby odpowiedzialnej za kontrole
jakosci.

2. W przypadku zakonhczenia dziatalnosci gospo-
darczej okreslonej w zezwoleniu przedsiebiorca jest
obowigzany zawiadomi¢ o tym, w terminie 14 dni, or-
gan zezwalajacy.

Art. 23. Do wyrobu win gronowych uzywa sie wy-
tacznie winogron zebranych z krzewéw odmian wino-
rosli wtasciwej (Vitis vinifera L.) lub krzyzéwek wino-
rosli wtasciwej z innymi gatunkami nalezagcymi do ro-
dzaju winorosli (Vitis L.), dopuszczonych do obrotu na
podstawie przepiséw o nasiennictwie, z wytgczeniem
odmian zabronionych do uzytkowania na podstawie
przepisow Unii Europejskiej w sprawie wspdlnej orga-
nizacji rynku wina.

Art. 24. 1. Panstwowa Inspekcja Ochrony Roslin
i Nasiennictwa, zwana dalej ,Inspekcja”, jest upraw-
niona do kontroli upraw winorosli, z ktérych winogro-
na przeznaczane sg do wyrobu wina gronowego.

2. Kontrola, o ktérej mowa w ust. 1, dotyczy zgod-
nosci odmian uprawianych winorosli z przepisami,
o ktérych mowa w art. 23.

Art. 25. 1. W razie stwierdzenia prowadzenia upra-
wy odmian winorosli innych niz okreslone przepisami,
o ktérych mowa w art. 23, wojewoddzki inspektor
ochrony roslin i nasiennictwa, wtasciwy ze wzgledu
na miejsce prowadzenia uprawy winorosli, wydaje de-
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cyzje w sprawie usuniecia z powierzchni uprawy tych
odmian winorosli.

2. Podmiot, ktory otrzymat decyzje, o ktérej mowa
w ust. 1, jest obowigzany do jej wykonania w terminie
30 dni od dnia otrzymania decyzji.

Rozdziat 4
Organizacja rynku wina

Art. 26. 1. Podmioty, ktore wyrobity wino gronowe
uzyskane z winogron z upraw na terytorium Rzeczypo-
spolitej Polskiej i wprowadzity je do obrotu, sktadaja
wtasciwemu ze wzgledu na miejsce prowadzenia
uprawy winoros$li oddziatowi regionalnemu Agencji
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, zwanej da-
lej ,Agencja”, w terminie do dnia 31 sierpnia kazdego
roku, informacje o:

1) ilosci zebranych winogron, z podziatem na wino-
grona biate i czerwone;

2) ilosci i rodzajach win gronowych wprowadzonych
do obrotu, wyrobionych z winogron, o ktérych
mowa w pkt 1, z podziatem na wina biate i czerwo-
ne;

3) wielkosci posiadanych zapaséw moszczéw grono-
wych i win gronowych, z podziatem na moszcze
biate i czerwone oraz wina biate i czerwone, we-
dtug stanu na dzien 31 lipca;

4) powierzchni uprawy winorosli i nazwy uprawianej
odmiany lub nazwach uprawianych odmian.

2. Przedsigbiorcy wykonujacy dziatalno$¢ gospo-
darcza na podstawie zezwolen, o ktérych mowa
w art. 16 ust. 1, sktadajg wtasciwemu ze wzgledu na
miejsce wykonywania dziatalnosci gospodarczej od-
dziatowi regionalnemu Agencji, w terminie do dnia
31 sierpnia kazdego roku, informacje o wielkosci po-
siadanych zapaséw moszczéw gronowych i win gro-
nowych, z podziatem na moszcze biate i czerwone oraz
wina biate i czerwone, wedtug stanu na dzien 31 lipca.

3. Dyrektor oddziatu regionalnego Agencji, wtasci-
wy ze wzgledu na miejsce prowadzenia uprawy wino-
rosli albo ze wzgledu na miejsce wykonywania dziatal-
nosci gospodarczej, dokonuje kontroli w zakresie
zgodnosci ze stanem faktycznym informacji, o ktérych
mowa odpowiednio w ust. 11 2.

4. Agencja opracowuje i przekazuje wtasciwym or-
ganom Unii Europejskiej zbiorcze zestawienie infor-
macji, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 1—3 i ust. 2, w ter-
minach i trybie okreslonych w przepisach Unii Euro-
pejskiej ustanawiajgcych szczegétowe zasady zbiera-
nia informacji w celu identyfikacji produktow winiar-
skich i monitorowania rynku wina.

5. Agencja opracowuje i przekazuje informacje,
o ktérych mowa w ust. 1 i 2, ministrowi wtasciwemu
do spraw rynkéw rolnych.

Art. 27. 1. Jezeli srednia wielkos¢ wyrobu wina
gronowego wprowadzonego do obrotu w 5 kolejnych

latach gospodarczych, ustalona na podstawie infor-
macji, o ktéorych mowa w art. 26 ust. 1, wynosi co naj-
mniej 25 000 hektolitréw, Rada Ministrow, po przedto-
zeniu takiej informacji przez ministra wtasciwego do
spraw rynkow rolnych, podejmie dziatania zmierzaja-
ce do objecia Rzeczypospolitej Polskiej przepisami
Unii Europejskiej w sprawie wspdlnej organizacji ryn-
ku wina w zakresie uprawy winorosli.

2. W przypadku objecia Rzeczypospolitej Polskiej
przepisami Unii Europejskiej w sprawie wspdlnej or-
ganizacji rynku wina w zakresie uprawy winorosli mi-
nister wtasciwy do spraw rynkéw rolnych okresli,
w drodze rozporzadzenia:

1) szczegotowe warunki i sposdb prowadzenia in-
wentaryzacji zapasow moszczow gronowych i win
gronowych oraz zamykania rejestrow, biorgc pod
uwage wymogi okreslone w przepisach Unii Euro-
pejskiej w sprawie stosowania dokumentéw towa-
rzyszacych przewozowi produktow winiarskich
oraz rejestrow prowadzonych w sektorze wina;

2) szczego6towy zakres informacji, o ktéorych mowa
w art. 26, biorgc pod uwage wymogi okreslone
w przepisach Unii Europejskiej ustanawiajgcych
szczegotowe zasady zbierania informacji w celu
identyfikacji produktow winiarskich i monitorowa-
nia rynku wina.

3. W przypadku, o ktérym mowa w ust. 1, minister
wtasciwy do spraw rynkéow rolnych informuje, w dro-
dze obwieszczenia, o objeciu Rzeczypospolitej Polskiej
przepisami wspdlnej organizacji rynku wina wprowa-
dzajacymi zakaz sadzenia winorosli przeznaczonej do
wyrobu wina gronowego.

Art. 28. W zakresie wspadlnej organizacji rynku wina:

1) minister wtasciwy do spraw rynkéw rolnych reali-
zuje zadania zwigzane z sadzeniem winorosli, wy-
robem i rozlewem wyrobdéw winiarskich objetych
wspoélng organizacjg rynku wina oraz wyrobem
i rozlewem wyrobdéw winiarskich nieobjetych
wspolng organizacjag rynku wina;

»

minister wtasciwy do spraw gospodarki realizuje
zadania zwigzane z obrotem z zagranicg wyrobami
winiarskimi objetymi wspdlng organizacjg rynku
wina oraz nadzoruje realizacje umow miedzynaro-
dowych dotyczacych handlu winem na podstawie
przepisdow o administrowaniu towarami w obrocie
Z zagranicg oraz przepisow Unii Europejskie;j:

a) w sprawie wspolnej organizacji rynku wina,

b) ustanawiajgcych szczegétowe zasady w handlu
produktami z sektora wina z panstwami trzeci-
mi;

@

minister wtasciwy do spraw zdrowia realizuje za-
dania w zakresie jakosci zdrowotnej wyrobdéw wi-
niarskich objetych wspdlng organizacjg rynku wi-
na na podstawie przepiséw o warunkach zdrowot-
nych zywnosci i zywienia, a takze przepisow Unii
Europejskie;j:

a) w sprawie wspolnej organizacji rynku wina,
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b) ustanawiajacych szczegétowe zasady w handlu
produktami z sektora wina z panstwami trzeci-
mi,

c) w sprawie stosowania dokumentéw towarzy-
szgcych przewozowi produktow winiarskich
oraz rejestrow prowadzonych w sektorze wina;

4) Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-
-Spozywczych realizuje zadania zwigzane z jako-
scia handlowg wyrobow winiarskich objetych
wspoblng organizacja rynku wina na podstawie
przepisdw o jakosci handlowej artykutéw rolno-
-spozywczych oraz przepiséw Unii Europejskiej:

a) w sprawie wspolnej organizacji rynku wina,

b) ustanawiajgcych szczegétowe zasady w handlu
produktami z sektora wina z panstwami trzeci-
mi,

c) w sprawie stosowania dokumentéw towarzy-
szgcych przewozowi produktow winiarskich
oraz rejestrow prowadzonych w sektorze wina.

Rozdziat 5
Przepisy karne

Art. 29. 1. Kto wyrabia lub rozlewa wyréb winiar-

ski bez wymaganego zezwolenia

— podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnosci
albo pozbawienia wolnosci do roku.

2. Kto dopuszcza sie czynu okreslonego w ust. 1,
jezeli czyn ten dotyczy wyrobdéw winiarskich znacznej
wartosci

— podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnosci
albo pozbawienia wolnosci do lat 2.

Art. 30. Kto, posiadajgc zezwolenie na wykonywa-
nie dziatalnosci gospodarczej w zakresie wyrobu lub
rozlewu wyroboéw winiarskich:

1) nie wdrozyt systemu kontroli wewnetrznej, nie
dysponuje planem zaktadu lub nie wyznaczyt oso-
by odpowiedzialnej za kontrole jakosci,

2) nie zawiadomit organu zezwalajgcego o zakoncze-
niu dziatalnosci gospodarczej okreslonej w zezwo-
leniu, w terminie 14 dni od dnia zakohczenia tej
dziatalnosci

— podlega grzywnie.

Art. 31. Kto:

1) wyrabia fermentowany napdj winiarski niezgodnie
z wymaganiami okreslonymi w art. 5—13,

2) wprowadza do obrotu wyrdb winiarski niezgodnie
z wymaganiami okreslonymi w art. 14

— podlega grzywnie.

Art. 32. W przypadkach okreslonych w art. 29 sad
orzeka przepadek rzeczy stanowigcych przedmiot prze-
stepstwa albo stuzacych lub przeznaczonych do jego
popetnienia, choc¢by nie byty wtasnoscia sprawcy.

Art. 33. Kto:

1) uprawiajac winorosl w celu wyrobu wina grono-
wego, utrudnia przeprowadzenie przez Inspekcje
kontroli, o ktérej mowa w art. 24,

2) uprawia odmiany winorosli inne niz okreslone
przepisami, o ktérych mowa w art. 23,

3) nie udziela informacji, o ktérych mowa w art. 26
ust. 1i 2, lub udziela tych informacji niezgodnie ze
stanem faktycznym

— podlega grzywnie.
Rozdziat 6
Przepisy zmieniajace, przejsciowe i koincowe

Art. 34. W ustawie z dnia 29 grudnia 1993 r.
o utworzeniu Agencji Restrukturyzacji i Modernizacji
Rolnictwa (Dz. U. z 1994 r. Nr 1, poz. 2, z pézn. zm.2))
w art. 3 po ust. 1 dodaje sie ust. 1a w brzmieniu:

»1a. Agencja, w razie objecia Rzeczypospolitej
Polskiej przepisami Unii Europejskiej doty-
czacymi uprawy winoros$li w ramach wspal-
nej organizacji rynku wina:

1) sporzadza inwentaryzacje potencjatu pro-
dukcyjnego winorosli,

2) dokonuje, z uwzglednieniem potrzeb w za-
kresie eksperymentalnych upraw winoro-
$li i w zakresie szkotek szczepdw winorosli,
podziatu praw do sadzenia winorosli w ra-
mach rozdzielania przydzielonej Rzeczypo-
spolitej Polskiej powierzchni upraw wino-
rosli,

3) prowadzi ewidencje upraw winorosli, za-
wierajacg w szczegodlnosci dane dotyczace
miejsca potozenia i powierzchni upraw wi-
norosli,

4) ustala i nadzoruje krajows i regionalne re-
zerwy praw do sadzenia winorosli,

5) przeprowadza restrukturyzacje i prze-
ksztatcanie upraw winorosli oraz opraco-
wuje i przedktada do akceptacji ministrowi
wtasciwemu do spraw rynkdéw rolnych
plany tej restrukturyzacji i przeksztatcania
upraw,

6) wyptaca s$rodki finansowe za zaniechanie
uprawy winorosli oraz za przeprowadzanie
destylacji,

7) gromadzi i opracowuje informacje wyma-
gane w zakresie sadzenia winorosli oraz
wyptat srodkéw finansowych za zaniecha-
nie uprawy winorosli i przeprowadzanie

2) Zmiany wymienionej ustawy zostaty ogtoszone w Dz. U.
z 1994 r. Nr 80, poz. 369 i Nr 98, poz. 473, z 1997 r. Nr 41,
poz. 255, Nr 79, poz. 484 i Nr 141, poz. 943,z 1998 r. Nr 106,
poz. 668, z 2000 r. Nr 48, poz. 547 i 550 i Nr 88, poz. 983,
z 2001 r. Nr 3, poz. 19, Nr 29, poz. 320, Nr 38, poz. 452,
Nr 125, poz. 1363 i Nr 129, poz. 1438, z 2002 r. Nr 112,
poz. 976 i Nr 143, poz. 1197, z 2003 r. Nr 52, poz. 450,
Nr 64, poz. 592, Nr 166, poz. 1611, Nr 171, poz. 1661
i Nr 199, poz. 1934 oraz z 2004 r. Nr 6, poz. 40.
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destylacji oraz przedktada te informacje
ministrowi wtasciwemu do spraw rynkéw
rolnych.”.

Art. 35. W ustawie z dnia 30 marca 2001 r. o rolni-
czych badaniach rynkowych (Dz. U. Nr 42, poz. 471
oraz z 2002 r. Nr 135, poz. 1145) w art. 3 dodaje sie
ust. 3i 4 w brzmieniu:

»3. Minister wtasciwy do spraw rynkow rolnych,
w zakresie wyrobow winiarskich objetych
wspolng organizacja rynku wina, rejestruje ce-
ny czerwonych i biatych win stotowych niepo-
siadajgcych oznakowania zawierajgcego wska-
zanie ich geograficznego miejsca pochodze-
nia, jak rowniez wielkos¢ ich obrotu.

4. Informacje, o ktérych mowa w ust. 3, minister
wtasciwy do spraw rynkéw rolnych przekazuje
Komisji Europejskiej, w terminach i trybie
okreslonych w przepisach Unii Europejskiej
w sprawie zbierania informacji celem identyfi-
kacji wyroboéw winiarskich i monitorowania
rynku wina.”.

Art. 36. Zezwolenia na wyrdéb lub rozlew wyrobdéw
winiarskich wydane na podstawie ustawy, o ktorej
mowa w art. 38, stajg sie odpowiednio zezwoleniami
na wyrob lub rozlew wyrobdéw winiarskich w rozumie-
niu art. 16 ust. 1 oraz zachowujg waznos$¢ na czas, na
ktéry zostaty wydane.

Art. 37. Dotychczasowe przepisy wykonawcze wy-
dane na podstawie art. 4 pkt 1 i art. 29 pkt 1
lit. b i pkt 2 ustawy, o ktérej mowa w art. 38, zacho-
wujg moc do czasu wydania przepiséw wykonaw-
czych na podstawie art. 4 i 15.

Art. 38. Traci moc ustawa z dnia 25 lipca 2001 r.
o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich oraz obro-
cie tymi wyrobami (Dz. U. Nr 128, poz. 1401 oraz
z 2004 r. Nr 29, poz. 257).

Art. 39. Ustawa wchodzi w zycie z dniem uzyska-
nia przez Rzeczpospolita Polskg cztonkostwa w Unii
Europejskie;.

Prezydent Rzeczypospolitej Polskiej: A. Kwasniewski



