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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI"

z dnia 22 |utego 2005 r.

w sprawie stawek optat za dojazd do miejsca oceny, czynnosci zwigzane z dokonaniem oceny, badania la-
boratoryjne i wydawanie $wiadectw jakos$ci handlowej oraz sposobu i terminu wnoszenia tych optat

Na podstawie art. 31 ust. 8 pkt 2 ustawy z dnia
21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rol-
no-spozywczych (Dz. U. z 2001 r. Nr 5, poz. 44, z pdin.
zm.2) zarzadza sie, co nastepuije:

§ 1. Okresla sie stawki optat za:

1) dojazd do miejsca dokonania oceny jakosci hand-
lowej artykutu rolno-spozywczego — w wysoko-
sci:

1 Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie § 1 ust. 2
pkt 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia
11 czerwca 2004 r. w sprawie szczegétowego zakresu
dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi (Dz. U. Nr 134,
poz. 1433).

2) Zmiany wymienionej ustawy zostaly ogtoszone w Dz. U.
z 2001 r. Nr 154, poz. 1802, z 2002 r. Nr 135, poz. 1145
i Nr 166, poz. 1360, z 2003 r. Nr 208, poz. 2020 i Nr 223,
poz. 2220 i 2221, z 2004 r. Nr 42, poz. 386 i Nr 96, poz. 959
oraz z 2005 r. Nr 10, poz. 68 i Nr 14, poz. 115.
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a) 7,80 z1, jezeli odlegtos¢ wynosi do 10 km,
b) 20,00 z1, jezeli odlegtos$¢ wynosi powyzej 10 km,
¢) 59,00 zt, jezeli odlegto$¢ wynosi powyzej 50 km,

d) 98,00 zt, jezeli odlegto$é wynosi powyzej
100 km,

e) 137,00 zf, jezeli odlegtosé wynosi powyzej
150 km,

f) 157,00 zt, jezeli odliegto$é wynosi powyzej
200 km;

2) czynno$ci zwigzane z dokonaniem oceny jakosci
handlowej artykutu rolno-spozywczego:

a) pobieranie prébki do badan laboratoryjnych —
w wysokosci 23,00 zi,

b) badanie organoleptyczne dokonane:

- w miejscu oceny jakosci handlowej artykutu
rolno-spozywczego — w wysokosci 17,00 zi,
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— w laboratorium analitycznym — w wysoko-
$ci 20,00 zi,

c) inne czynnosci zwigzane z dokonaniem oceny
jakosci handlowej artykutu rolno-spozywczego:

— ocena dokumentéw — w wysokosci 17,00 zf,

— wysfqnie probki do badan — w wysoko$ci za-
leznej od rodzaju, masy, miejsca i terminu
dostarczenia przesytki,

— ocena migsnosci jednej tuszy wieprzowej —
w wysokos$ci 3,00 zt,

— ocena migsnosci jednej tuszy wotowej —
w wysokosci 6,00 zt,

— ocena procesu technologicznego, warunkow
produkcji, przechowywania, magazynowania
oraz transportu — w wysokoséci 17,00 zt za
kazdg rozpoczeta godzing pracy,

— ocena zgodnos$ci ze specyfikacja procesu
produkcji produktéw posiadajgcych chronio-
ne oznaczenie geograficzne, chroniong na-
zwe pochodzenia lub $wiadectwo specyficz-
nego charakteru, w zaleznosci od czasu prze-

prowadzenia oceny — w wysokosci 17,00 zt
za kazda rozpoczeta godzine pracy;

3) badania laboratoryjne — w wysokosci okreslonej
w zataczniku do rozporzadzenia;

4) wydanie $wiadectwa jakosci handlowej — w wy-
sokosci 6,00 zt.

§ 2. Optaty, o ktérych mowa w § 1, wnosi sig przed
wydaniem $wiadectwa jakosci handlowej w terminie
7 dni od dnia doreczenia rachunku, gotéwka w miej-
scu i czasie wskazanym w rachunku lub przelewem na
wskazany rachunek bankowy.

§ 3. Traci moc rozporzadzenie Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 30 grudnia 2002 r. w sprawie sta-
wek optat za dokonanie oceny, badan laboratoryjnych
i wydawanie $wiadectw jakosci handlowej oraz spo-
sobu i terminu wnoszenia tych optat (Dz. U. Nr 241,
poz. 2088).

§ 4. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie
14 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak
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Zatacznik do rozporzadzenia Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 22 lutego 2005 r. (poz. 358)

STAWKI OPLAT ZA BADANIA LABORATORYJNE

Lp. |Rodzaj badania Stawka
w z}
1 2 3
Czynnosci ogéine
1 |Badanie sensoryczne 158,00
2 [Badania mikroskopowe 32,00
3 |Destylacja 32,00
4  |Destylacja z parg wodng 62,00
5 [Ekstrakcja 32,00
6 |Mineralizacja na sucho 43,00
7 Mineralizacja na mokro 75,00
Oznaczenia fizykochemiczne
8 [Aktywnosc fosfatazy 106,00
9 |Aktywno$¢ enzymatyczna: obecno$é peroksydazy 37,00
10 [Obecnosc¢ aldehydu epihydrynowego (proba Kreisa) 21,00
11 [Zawartos¢ aldehydu (zwiazki karbonylowe) 69,00
12 |Alkaliczno$¢ popiotu 35,00
13 [Zawarto$¢ alkoholu metodg areometryczng lub oscylacyjng 18,00
14 [Zawarto$¢ alkoholu metodg areometryczng lub oscylacyjng po destylacii 50,00
15 Zawarto$é alkoholu metodg miareczkowg 84,00
16 [Zawartosé alkoholu metodg piknometryczng 69,00
17__Zawarto$¢ alkoholu etylowego metodg enzymatyczng 100,00
18 [Zawartos¢ alkoholu etylowego metoda GC 35,00
19 [Zawartos¢ alkoholu metylowego 35,00
20 |Analiza makroskopowa 69,00
21 lAnaliza sitowa 32,00
22 awarto$¢ alfa-kwasow (wartosci konduktometrycznej) przy uzyciu toluenu do 126,00
ekstrakcji w chmielu i produktach chmielowych
23 [Zawartos¢ azotu metoda Kjeldahla 82,00
24 [Barwa metoda spektrofotometryczng 32,00
25 |Barwa cukru 69,00
26 [Obecnos$é barwnikow sztucznych 69,00
27 _|Zawartosc blonnika pokarmowego metodg enzymatyczng 180,00
28 |Zawartos¢ celulozy 106,00
29 Ciemnienie ciasta 46,00
30 _|Badania amylograficzne 32,00
31 Zawarto$c chlorkéw metoda Mohra 35,00
32 Zawartos¢ chiorkéw metoda Volharda 52,00
33  |Gestosé w stanie zsypnym 35,00
34 Zawarto$¢ cukru (glukoza, fruktoza, sacharoza) metodg enzymatyczng 161,00
35 Zawarto$c cukru ogétem (klasycznie) 90,00
36 [Zawartosé cukréw redukujacych (klasycznie) 53,00
37 |Czas scukrzania 18,00
38 [Zawartos¢ czesci nierozpuszczalnych 37,00
39 [Zawartos¢ dwutlenku siarki metodg destylacyjng 106,00
40 [Zawartos¢ dwutlenku siarki metoda miareczkowg 53,00
41 |Zawartos¢ dwutlenku wegla 18,00
42 Zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego z wyliczenia 18,00
43 Zawartos¢ ekstraktu brzeczki podstawowej 69,00
44 [Zawarto$¢ ekstraktu ogdélnego w wodkach gatunkowych 53,00
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45 Zawarto$¢ ekstraktu ogélnego 18,00
46 |Zawartos¢ ekstraktu refraktometrycznego 18,00
47 Zawartosc ekstraktu resztkowego 18,00
48 |Energia i zdolnos¢ kietkowania 63,00
49 |Zawartosc estrow hydroksykwasow, kwasu benzoesowego, sorbowego metoda| 161,00
HPLC

50 [Zawarto$¢ fosforanow 160,00
51 |[Zawarto$¢ ftalanu di-n-butylu 206,00
52 |Zawarto$¢ fuzli metodg GC 84,00
53 |Gesto$é nasypowa 23,00
54 |Ciezar nasypowy 23,00

55 [Zawarto$¢ glukozynolanow metodg wskaznikowg 35,00
56 [Zawarto$¢ giukozynolanéw metodg HPLC 158,00
57 |llos¢ glutenu 35,00
58 [llos¢ i rozptywalno$¢ glutenu 40,00

59 [Zawarto$¢ goryczki w piwie metodg spektrofotometryczng 35,00
60 |Granulacja 35,00
61 [Zawartos$é trans-2-Heksenu metoda GC 35,00
62 |Zawarto$¢ hespedryny i narynginy metodg HPLC 161,00
63 Zawarto$¢é 5-hydroksymetylofurfurolu (HMF) metoda HPLC 106,00
64 [Zawartos¢ 5-hydroksymetylofurfurolu (HMF) metoda spektrofotometryczng 69,00
65 |Zawarto$¢ inuliny 106,00
66 [Zawarto$é jodanu potasu 140,00
67 [Zawarto$¢ jodku potasu 140,00
68 [Zawarto$¢ B-karotenu 140,00
69 |Zawartos¢ karotenoiddw i B-karotenu 179,00
70 [Klarowno$é 21,00
71 [Zawarto$¢ kofeiny metodg HPLC 106,00
72 |Zawarto$é kofeiny metoda spektrofotometryczng 285,00
73 [Zawarto$¢ kumaryny metodg GC 106,00
74 |Zawarto$¢ kwasu cytrynowego metoda enzymatyczng 97,00
75 [IZawarto$é kwasu erukowego metodg GC 168,00
76 [Zawarto$¢ kwasu fumarowego metodg GC lub HPLC 209,00
77 _[Zawarto$¢ kwasu D-izocytrynowego metodg enzymatyczng 176,00
78 [Zawartos¢ kwasu D-jabtkowego metodg enzymatyczng 97,00
79 [Zawarto$¢ kwasu L-jabtkowego metodg enzymatyczng 106,00
80 [Zawarto$¢ kwasu mastowego metodg GC 137,00
81 [Zawarto$¢ kwasu D,L-mlekowego metodg enzymatyczng 176,00
82 [Zawarto$¢ kwasu octowego metodg enzymatyczng 140,00
83 [Obecno$¢ kwasu szczawiowego 16,00
84 |Kwasowosé 37,00
85 |[Kwasowos¢ lotna 106,00
86 |Kwasowo$¢ ogdina 37,00
87 |Kwasowosé plazmy 69,00
88 |Kwasowos¢ tluszezu 37,00
89 [Kwasowo$¢ thuszczowa przetwordw zbozowych 37,00
90 |Kwasowos$¢ wolna lub zawarto$¢ wolnych kwasow 53,00
91 [|Skiad kwaséw tluszczowych metoda GC 206,00
92 [Zawarto$¢ kwasoéw tluszczowych nasyconych w pozycji 2 triacylogliceroli 243,00

metodg GC

93 Zawarto$¢ laktozy metoda grawimetryczng 209,00
94 |Zawarto$¢ laktozy metoda spektrofotometryczng 209,00
95 [Lepko$¢ brzeczki stodowej 16,00
96 |Lepko$¢ dekstryn 140,00
97 |Liczba diastazowa 106,00
98 |Liczba formolowa 53,00
99 |Liczba Hartonga 103,00
100 |Liczba jodowa 69,00
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101 |Liczba Kolbacha 106,00
102 |Liczba kwasowa 35,00
103 [Liczba kwasowa wyekstrahowanego tluszczu 69,00
104 [Liczba nadtlenkowa 69,00
105 _|Liczba nadtlenkowa w olejach 53,00
106 |Liczba opadania 37,00
107 |Liczba zmydlania 35,00
108 |Masa odcieknietych owocow i warzyw 18,00
109 |Masa wla$ciwa (gesto$¢) metodg oscylacyjna 18,00
110 |Masa wtasciwa (gesto$¢) metoda piknometryczna 69,00
111 _[Oznaczanie pozostatosci monomeru chlorku winylu (MCV) 290,00
112 Zawarto$¢ mocznika 89,00
113 [Zawarto$¢ olejkéw eterycznych 106,00
114 Zawarto$¢ azotanéw i/lub azotynéw metoda IC 120,00
115 [Zawarto$¢ azotanow i azotynéw spektrofotometrycznie 140,00
116 [Oznaczanie makro- i mikroelementow wystepujacych w artykutach rolno- 32,00

-spozywczych za jeden jon metodg ASA technikg plomieniowg
117 |Oznaczanie mikroelementoéw wystepujacych w artykutach rolno-spozywcezych 132,00
metodg ASA w kuwecie grafitowej
118 |Oznaczanie makro- i mikroelementow wystepujacych w artykutach rolno- 153,00
-Spozywczych za jeden jon metodg generacji wodorkéw
119 |0znaczanie makro- i mikroelementéw wystepujacych w artykutach rolno- 32,00
-spozywczych za jeden jon metodg FES emisyjnej spektrofotometrii
120 [Oznaczanie ilosciowe i jako$ciowe zwigzkéw organicznych i nieorganicznych 211,00
wystepujgcych w artykutach rolno-spozywczych
121 |Oznaczenie ilo$ciowe iflub jakosciowe zwigzkéw organicznych wystepujacych 325,00
w artykutach rolno-spozywczych metodg spektrometrii masowej
122 (Oznaczenie temperatury w mrozonych artykutach rolno-spozywczych (sonda 32,00
kalibrowana)
123 [Oznaczanie straty wody podczas rozmrazania mrozonych artykutow rolno- 58,00
-spozywczych
124 |Oznaczanie catkowitej zawarto$ci wody w kurczetach mrozonych 69,00
125 |0znaczanie chionigcia wody mroZonych artykutow rolno-spozywczych 47,00
126 |Oznaczanie masy opakowania mrozonych artykutow rolno-spozywczych 21,00
127 _|Oznaczanie masy wlasciwej aerometrycznie 20,00
128 |Zawarto$é patuliny metodg HPLC 179,00
129 [Obecnoéé pektyn 18,00
130 _[Zawarto$¢ pektyn test turbidymetryczny 37,00
131 _|Obecnosé peroksydazy 37,00
132 |Oznaczanie pH 18,00
133 |Pienisto$¢ biatka 37,00
134 |Zawarto$é popiotu, popiotu catkowitego, popiotu ogéinego 37,00
135 [Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w HCI 106,00
136 [Zawarto$¢ popiotu po usunieciu fosforanéw 53,00
137 KZawarto$¢ popiotu rozpuszczalnego w wodzie 21,00
138 Zawarto$¢ popiotu siarczanowego 53,00
139 |Pozorna sucha masa 37,00
140 [Pozostato$é po prazeniu, po odparowywaniu 53,00
141 [Zawarto$¢ proliny 140,00
142 [Zawarto$¢ przeciwutleniaczy 264,00
143 |Przepuszczalno$é 18,00
144 |Przewodno$¢ wiasciwa 37,00
145 [Przezroczysto$e 18,00
146 [Zawarto$¢ pulpy wiréwkowo 18,00
147 |Rozpraszalno$é 35,00
148 [Rozpuszczalno$é 35,00
149 |Rownowaznik glukozowy w syropie ziemniaczanym 35,00
150 [Zawarto$¢ ekstraktéw maki albo $ruty w stodzie 35,00
151 [Zawarto$¢ sacharozy metodg chemiczna 132,00
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152 |Zawarto$¢ sacharozy metodg polarymetryczng 69,00
153 [Sedymentacja 37,00
154 |Zawarto$¢ siarczanéw 53,00
155 |Obecno$¢ siarczandw (jakosciowo) 16,00
156 |Sita diastatyczna 285,00
157 |Zawarto$¢ skrobi w przetworach miesnych 243,00
158 [Zawarto$¢ skrobi metodg Eversa 69,00
159 |Obecno$é skrobi (jakosciowo) 18,00
160 |Skutecznos$¢ pasteryzacji 37,00
161 [Zawarto§é D-sorbitolu metoda enzymatyczng 140,00
162 {Splyw brzeczki stodowej 18,00
163 [Stabilnosé koloidalna 69,00
164 [Zawartosé steroli w olejach i ttuszczach roslinnych metodg GC 243,00
165 |[Stopier przemiatu 35,00
166 [Stopien rozdrobnienia 35,00
167 |Zawarto$¢ substancii nierozpuszczalnych w boraksie 69,00
168 [Zawarto$¢ substancji niezmydlajgcych sie 142,00
169 |Zawarto$¢ substancii rozpuszczalnych w wodzie 53,00
170 |Wilgotno$¢ (zawarto$¢ wody) lub zawartos¢ suchej masy 37,00
171 [Zawartos¢ suchej pozostatosci po odparowaniu 43,00
172 Zawarto$¢ szczawianow 37,00
173 |Szklistos¢ ziarna 37,00
174 [Zawarto$é szkodnikéw (ilosciowo) 37,00
175 |Zawarto$é szkodnikéw (ilosciowo z identyfikacia) 69,00
176 |0Obecno$é szkodnikéw 18,00
177 {Temperatura miekniecia 69,00
178 [Temperatura topnienia 69,00
179 |Zawarto$¢ uszczu metodg Rose-Gottlieba 140,00
180 [Zawarto$¢ tluszczu metoda refrakiometryczng 53,00
181 [Zawarto$¢ ttuszczu metoda Soxhleta wprost 53,00
182 [Zawarto$¢ oleju w nasionach oleistych metodag Soxhleta 120,00
183 [Zawarto$¢ uszczu metoda Soxhleta z hydrolizg 90,00
184 [Zawarto$§é trojlinoleiny metodg HPLC 172,00
185 |Zawartos¢ uvaolu i erytrodiolu metoda GC 232,00
186 {Zawartos¢ waniliny 137,00
187 [Warto$¢ kaloryczna wyznaczona metodg rachunkowg 16,00
188 [Zawarto$¢ weglanow 69,00
189 |Wilgotno$¢ destylacyjnie 106,00
190 [Wilgotno$é metodg Karla-Fischera 106,00
191 |Zawarto$¢ witaminy C 96,00
192 [Zawarto$¢ widkna surowego 161,00
193 [Zawarto$é wody i substancii lotnych w olejach 37,00
194 [Zawarto$é wolnych kwasow tluszczowych WKT albo kwasowo$¢ w olejach 37,00
195 |Zawarto$¢ wolnych kwasow thuszczowych WKT albo kwasowo$é 69,00
196 [Zawarto$¢ wolnego tluszczu 53,00
197 [Zawarto$¢é azotu niezdenaturowanych bialek serwatkowych w OMP 69,00
198 [Wskaznik pienisto$ci biatka 37,00
199 [Wskaznik rozpuszczalnosci 37,00
200 [WskaZnik rozpuszczaino$ci w mleku w proszku 21,00
201 [Wskaznik trwaloéci piany 37,00
202 [Wskaznik sedymentacyjny - test Zeleny'ego 69,00
203 |Wspoitczynnik ekstynkgiji 106,00
204 [Catkowita zawarto§é cukréw po hydrolizie metodg HPLC 120,00
205 |Zawarto$é D-sorbitolu metodg HPLC 106,00
206 [Zawartoscé ditiokarbaminiandéw metodg spektrofotometryczng 120,00
207 [|Zawartosé estru etylowego kwasu -apo-8'-karotenowego w masle i masle 69,00

skoncentrowanym
208 |Zawartosé fosfatydyloseryny i fosfatydyloetanolaminy (wykrywanie obecno$ci 180,00
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209 [Zawarto$é fosforu ogdinego metoda spekirofotometryczna 60,00
210 [Zawarto$¢ hydroksyproliny w miesie i przetworach miesnych 180,00
211 |[Zawartos$¢ kwasow tuszczowych w thuszczu mlecznym 150,00
212 [Zawarto$¢ kwasnej serwatki w mleku w proszku 120,00
213 | Zawarto$¢ mikotoksyn w zywnosci metodg HPLC na kolumnie powinowactwa | 180,00

immunologicznego
214 |Zawarto$é mleczanow 176,00
215 |[Zawarto$¢ OMP w mieszankach paszowych metoda enzymatycznej koagulacji 140,00
arakazeiny
216 Zawartos$¢ stigmasterolu i sitosterolu w masle lub masle skoncentrowanym 196,00
217 [Zawarto$¢ stigmastadienéw w olejach rodlinnych metoda GC 206,00
218 |[Zawarto$¢ suchej masy bezttuszczowej w masle 60,00
219 |[Zawarto$¢ suchej masy serwatki podpuszczkowej w OMP 167,00
220 Wykrywanie obcych thuszczéw w ttuszczu mieka w drodze gazowo- 280,00
-Chromatograficznej analizy triglicerydéw
221 [Zawarto$¢ triglicerydéw kwasu enantowego 180,00
222 |Zawarto$¢ wapnia metodg miareczkowg 60,00
223 [Zawarto$¢ wody metoda Karla-Fischera 106,00
224 Zawarto$é wolnych cukrow metodg HPLC w kawie 80,00
225 |Zawarto$¢ zanieczyszczen i wad kawy zielonej 67,00
226 [Zawarto$¢ zanieczyszczen chmielu 50,00
227 |Zaziarnienie chmielu 85,00
228 |Wspdiczynnik zatamania $wiatta 18,00
229 Wycigg wodny herbaty 69,00
230 |Wykrywanie zafatszowania - rozwodnienia mleka 23,00
231 Wyréwnanie ziarna 28,00
232 [Zawarto$¢ zanieczyszczef mineralnych metoda flotacyjna 69,00
233 |Zawarto$¢ zanieczyszczen pozostatych ferromagnetyczne 35,00
234 |Zawarto$é zanieczyszczer kawy palonej 53,00
235 |[Zawarto$é zanieczyszczen pozostatych mechanicznych i czastek przypalonych 37,00
236 [Zawarto$¢ zanieczyszczenh pozostatych mechanicznych i czgstek przypalonych 21,00
w mieku
237 |Zawarto$¢ zanieczyszczenh pozostatych mechanicznych nierozpuszczalnych w 140,00
eterze
238 |Zawarto$é zanieczyszczen organicznych 69,00
239 [Zawarto$¢ zanieczyszczen uzytecznych i nieuzytecznych 47,00
240 |Zawarto$¢ zanieczyszczen metoda wybierania z identyfikacja 69,00
241 |Zasniecenie ziarna 18,00
242 |Zdolnos¢ pochtaniania wody 35,00
243 Zmetnienie (NTU, FNU) 21,00
244 |Zawarto$¢ zwigzkéw karbonylowych (aldehydow) 69,00
245 Zawarto$¢ zwigzkow nierozpuszczalnych w alkoholu 69,00
246 [Zwilzalnosé 37,00
247 |Zdoinos$¢ chionigcia wody 21,00
Oznaczenia mikrobiologiczne
248 |Badanie szczelno$ci opakowan hermetycznie zamknietych 21,00
249 |Badanie trwatosci konserw metodg préby termostatowej 21,00
250 [Wykrywanie obecnosci bakterii beztlenowych przetrwalnikujgcych mezofilnych 47,00
lub termofilnych
251 |Miano bakterii beztlenowych przetrwalnikujgcych mezofilnych lub termofilnych 116,00
252 |Wykrywanie obecnoéci bakterii beztlenowych przetrwalnikujacych redukujacych| 47,00
siarczyny
253 |Oznaczanie NPL bakterii beztlenowych przetrwalnikujacych redukujacych 106,00
siarczyny
254 |Oznaczanie ogdinej liczby bakterii kwaszacych typu mlekowego 47,00
255 |Oznaczanie ogolnej liczby bakterii tlenowych proteolitycznych 47,00
256 _|Oznaczanie liczby drozdzy i plesni 47,00
257 [Oznaczanie ogdlnej liczby drozdzy osmotolerancyjnych lub osmofilnych 51,00
258 |Obliczanie strzepkéw plesni - liczba Howarda 53,00
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259 | Oznaczanie ogolnej liczby bakterii tlenowych przetrwalnikujgcych mezofilnych 51,00
lub termofilnych

260 | Oznaczanie ogolnej liczby drobnoustrojow - bakterie mezofilne lub termofilne 47,00

261 | Oznaczanie ilosciowe i jakosciowe mikroorganizmow wystepujacych w 53,00
artykutach rolno-spozywczych metoda hodowlang

262 | Oznaczanie ilosciowe i jako$ciowe mikroorganizméw wystepujacych w 80,00
artykutach rolno-spozywczych za pomoca szybkich testéw

263 | Wykrywanie obecnosci antybiotykéw i sulfonamidéw w artykutach rolno spo- 22,00
zywczych

264 | Potwierdzenie obecnosci penicylin i oznaczanie ich stezen 80,00

265 | Oznaczanie liczby charakterystycznych drobnoustrojow w jogurcie 94,00

266 | Inne oznaczenia fizykochemiczne i mikrobiologiczne (za 1 godzine pracy) 63,00




