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Publikacja jednolitego dokumentu, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013, oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu
objetego nazwa w sektorze wina

(2020/C 170/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesigcy od daty niniejszej publikacii.
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1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

LSoltvadkerti”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

bl

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

4. Wino musujgce

~

. Opis wina lub win

Wino biate

Wino o barwie bladozielonej lub zielonkawozoltej z dyskretnym aromatem kwiatu winogron i silnie kwasnym, aroma-
tycznym, dlugim posmakiem.

*  Limity ustanowione w prawodawstwie UE majg zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu

i maksymalnej calkowitej zawartosci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino z suszonych winogron

Wino o zlotozoéltej barwie i ztozonym aromacie, o wysokiej zawarto$ci naturalnego cukru, pelnej, oleistej teksturze
oraz o ztozonym smaku i aromacie przypominajacym zapach miodu oraz dojrzatych lub suszonych owocéw.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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*  Limity ustanowione w prawodawstwie UE majg zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu
i maksymalnej calkowitej zawartosci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 5,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino musujgce

Swieze, tagodne i lekkie wino musujace o trwalej, $redniej intensywnosci, o barwie bladozielonej lub bladozielonkawo-
z6ltej 1 dyskretnym kwiatowym zapachu, w smaku mocne, zywe, o orzezwiajaco kwaskowatym charakterystycznym
owocowym smaku i aromacie typowym dla odmiany Ezerjé.

*  Limity ustanowione w prawodawstwie UE maja zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku
siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 13

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Praktyki enologiczne
a) Podstawowe praktyki enologiczne

Wino biate i wino produkowane z suszonych winogron

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkeji win

— winogrona muszga by¢ przetwarzane w dniu, w ktérym sa zbierane,
— tloczenie w prasie mozna przeprowadzaé wylacznie partiami,

— Wwymagane jest oczyszczenie moszczu,

— kontrolowana fermentacja moszczu wymaga maksymalnie 18 C.

Wino musujgce

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkeji win

— wymagana jest fermentacja w butelkach lub zbiornikach,

— druga fermentacja przez co najmniej trzy miesiace,

— dalsze dojrzewanie w zbiornikach przez co najmniej sze$¢ miesigcy,

— dojrzewanie w butelkach przez co najmniej trzy miesigce.

Sposdb uprawy winorosli, rozmieszczenie i obcigZenie krzewow

Praktyka uprawy
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Zezwala si¢ na nastgpujgce metody w odniesieniu do uprawy winorosli:
— prowadzenie winoroli,
— forma kordonowa nisko-, $rednio- lub wysokopienna.

Gesto$¢ nasadzen musi wynosic¢ co najmniej 4 000 winoroslifha, a odlegtos¢ migedzy winoroslami musi wynosic¢ co naj-
mniej 0,8 m. Odsetek brakujacych krzewdw i udziat krzew6w obcych w winnicy facznie nie moze przekraczaé 10 %
liczby zasadzonych krzewow.

Wyznaczanie daty zbioréw
Praktyka uprawy

Datg rozpoczecia zbioréw wyznacza rada wspélnoty winiarskiej w Soltvadkert na podstawie zbioréw prébnych, ktére
odbywaja si¢ co tydzieni poczawszy od dnia 1 sierpnia. Zaden produkt przygotowany z winogron zebranych przed
datg zbioréw okreslong przez wspdlnote winiarska, nie moze by¢ wprowadzony do obrotu z wykorzystaniem chronio-
nej nazwy pochodzenia ,Soltvadkerti”. Data zbioréw jest publikowana w formie ogloszenia przez wspélnote winiarska.
Minimalna zawartos¢ cukru i potencjalna zawartosé alkoholu w winogronach

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkeji win

Minimalna naturalna zawarto$¢ cukru w winogronach w wegierskiej skali moszczu (w temperaturze 17,5°C) wynosi 17
dla wina bialego, 20 dla wina z suszonych winogron oraz 16 dla wina musujacego.

Minimalna potencjalna zawarto$¢ alkoholu w winogronach (% obj. w temperaturze 20°C) wynosi 10,6 dla wina bia-
fego, 12,83 dla wina z suszonych winogron oraz 9,87 dla wina musujgcego.

b) Maksymalna wydajnos¢
Wino i wino musujgce
70 hl/ha

plony winogron

10 000 kg winogron na hektar

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszary znajdujace si¢ w granicach administracyjnych gminy Soltvadkert sg zaklasyfikowane jako klasa I i IT zgodnie
z katastrem winnicy.

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina
ezerjo — kolmreifler
ezerjé — korponai
ezerj6 — szadocsina
ezerjo — tausendachtgute

ezerj6 — tausendgute

ezerj6 — trummertraube

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Czynniki naturalne (wino i wino musujgce)

Obszar produkgji jest polozony miedzy Dunajem i Cisg i wyr6znia si¢ z otaczajacego go regionu. Jego cechy ekolo-
giczne s okreslone gtéwnie przez jego nizinny charakter. Wigkszo$¢ obszaru potozona jest na wysokosci 110-120 m.
n.p.m. Jest to plaski teren, gdzie roznica wysokosci nie przekracza 10-15 m.

Warstwy piasku aluwialnego sg charakterystyczne dla obszaru produkcji o podlozu lakowym i okazyjnie wystepujacych
lessach wapiennych. Piaszczyste gleby przewaznie szybko si¢ nagrzewaja, a ich jasne kolory lepiej odbijaja $wiatlo sto-
neczne, co sprzyja dojrzewaniu winogron; z uwagi na zawarto$¢ kwarcu powyzej 75 % gleby te sa odporne na filokserg.
Dzieki zawartoSci skfadnikéw mineralnych, zdolno$¢ odzywcza podglebia ma pozytywny wplyw na jako$¢ winogron.
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Warunki klimatyczne na obszarze produkeji determinuje klimat kontynentalny charakteryzujacy si¢ przede wszystkimi
gorgcymi latami i zimnymi zimami. Srednia temperatura wynosi okoto 10-11°C. Przecietna liczba godzin nastonecz-
nienia wynosi 2 100 godzin rocznie. Sredni poziom opadéw w skali roku to 500~550 mm, co W znacznym stopniu
odpowiada potrzebom winogron, przy czym rozklad opadéw w ciagu roku jest nieréwny. Jezioro Soltvadkert ma pozy-
tywny wplyw na klimat obszaru produkdji.

Czynniki ludzkie (wino)

Uprawa winogron przeznaczonych do produkcji wina Soltvadkeri pochodzi z XVIII w. Wytrwalo$¢ i cigzka praca lokal-
nych mieszkaricéw zmienita nastonecznione i smagane wiatrem wydmy w zyzny obszar produkgji. Polgczenie ich sta-
rannosci 1 talentu bylo przekazywane z pokolenia na pokolenie, tworzac prosperujaca kulture produkeji winogron
i owocow.

Dzigki lokalnym warunkom ekologicznym, wykorzystanej réznorodnosci i wiedzy lokalnych mieszkaicow nastapit
znaczny wzrost produkcji wina Soltvadkerti. Lokalni mieszkancy i producenci wina dbajg o pielegnowanie tradycji
i produkcji winorosli oraz o zachowanie dobrej reputacji win Soltvadkeri. Rodzinne wytwérnie win dzialajace na tym
obszarze staly sie sila napedows tej produkgji. Ograniczenie produkdji i ustalenie konkretnej daty zbioréw okazalo sie
mie¢ decydujace znaczenie dla rozwoju technik uprawy winogron. Produkcja wina opiera si¢ na technikach redukcyj-
nych, ktdre s3 dodatkowo wzmocnione przez lezakowanie w beczkach.

Ezerjo jest historyczng wegierskg odmiang winorosli, z ktérych wytwarza si¢ biale wino. Stala si¢ ona wazng odmiana
na obszarze Soltvadkerta w regionie winiarskim Kundg. To co wyrdznig t¢ odmiang to fakt, ze mozna ja stosowaé do
produkgji wina, wina z suszonych winogron lub wina musujgcego.

Przedstawienie i wykazanie zwigzku przyczynowego (wino)

— Obszar produkeji ma znaczacy wplyw na cechy charakterystyczne wina, ktére przejawiajg si¢ w nastgpujacy spo-
sob:

— Gleby wapienne maja pozytywny wplyw na sktad kwasowy winogron.
— Mineralno$¢ podglebia zwigksza jego silny charakter.

— Suma ciepta mierzona w okresie wegetacji i pozytywny wplyw liczby godzin nastonecznienia sprzyjaja dojrzewaniu
winogron oraz wzrostowi zawartosci cukru, a owocem réwnowagi miedzy kwasem i alkoholem s3 harmonijne
wina.

— Temperatura w jeziorze Soltvadkert ma efekt réwnowazacy, reguluje dostepnos¢ wod podziemnych, a takze tworzy
korzystne poziomy wilgotnosci. Poziom wod gruntowych jest bliski powierzchni, wigc woda moze by¢ latwo
wchlaniana przez korzenie winoroéli. Liczba godzin nastonecznienia i korzystny wplyw dostarczania wéd grunto-
wych przyczyniaj si¢ do réwnomiernego rozwoju winogron, co gwarantuje stale wysoka jako$¢ uprawy winorosli.
Ogranicza to rolg zroznicowania poszczegdlnych rocznikéw, umozliwiajac produkcje wina wysokiej jakosci z wino-
gron o jednakowej jakosci prawie kazdego roku.

— Przy ograniczonej produkgji i okreslonej dacie zbioréw, techniki upraw winogron nadaja temu obszarowi wyré-
zniajacy si¢ jako$¢, ktora jest dodatkowo wzmacniana przez lokalnych producentéw poprzez polaczenie winifikacji
redukcyjnej i procesu lezakowania w beczkach. Wyjatkowos¢ tych harmonijnych win polega przede wszystkim na
charakterystycznym skladzie kwasowym, ich wysokiej kwasowosci oraz aksamitnym smaku charakterystycznym
dla tej odmiany.

— Ze wzgledu na naturalne wysuszenie, zawarto$¢ cukru zageszcza si¢, wytwarzajac w ten sposob naturalng zawar-
to$¢ cukru resztkowego w winach i nadajac winu jego pelna, oleistg strukture.
Czynniki ludzkie (wino musujgce)

Dzigki swojemu specyficznemu skladowi kwasowemu, wysokiej kwasowosci, charakterystycznej dyskretnej umiarko-
wanej zawarto$ci alkoholu, odmiana winorosli Ezerjé jest idealng do produkcji wina musujgcego. Technologia stoso-
wana do wytwarzania wina musujacego z wina produkowanego przy uzyciu 100 % winogron Ezerj6 zostata niedawno
rozwinieta w lokalnych wytwoérniach wina. Wyjatkowy charakter produktu wynika z charakteru winogron uprawia-
nych w tym miejscu i ze stosowania winifikacji redukcyjnej oraz tradycyjnej fermentacji i dojrzewania w butelkach.

Przedstawienie i wykazanie zwigzku przyczynowego (wino musujgce)

— Ze wzgledu przede wszystkim na specyfike gleb piaszczystych, Srodowisko naturalne ma znaczacy wplyw na cechy
charakterystyczne wina musujacego, co przejawia si¢ w nastepujacy sposob:

— Podloze wapienne nadaje winu musujgcemu specyficzny, delikatny kwasowy sklad.
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— Poniewaz winogrona s3 zbierane wcze$nie, kwasy w winie musujacym sa zywe i orzeZwiajace.
— Mineralno$¢ podglebia zwigksza jego silny charakter.

— Temperatura w jeziorze Soltvadkert ma efekt réwnowazacy, reguluje dostepnos$é wod podziemnych, a takze tworzy
korzystne poziomy wilgotnosci. Poziom wod gruntowych jest bliski powierzchni, a wigc woda moze by¢ latwo
wchlaniana przez korzenie winoroli. Liczba godzin nastonecznienia i korzystny wplyw dostarczania wod grunto-
wych przyczyniaja si¢ do rtéwnomiernego rozwoju winogron, co gwarantuje stale wysokg jako§¢ uprawy winorosli.
Ogranicza to rol¢ zrdznicowania poszczegdlnych rocznikéw, umozliwiajac produkcje wina musujacego wysokiej
jakosci z winogron o jednakowej jakosci prawie kazdego roku.

— Suma ciepla zmierzona w okresie wegetacyjunym oraz pozytywny wplyw liczby godzin nastonecznienia sprzyjaja
dojrzewaniu winogron, co nadaje winu musujgcemu owocowy charakter.

— Przetwarzanie wina przy pomocy szybkich technikach redukcyjnych nie tylko pozwala zachowa¢ §wieze aromaty
tej odmiany, ale takze odpowiada za elegancka barwe produktu. W rezultacie aromat autolizy powstaly w trakcie
produkcji wina musujacego jest dyskretny.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Zasady etykietowania — og6lne zasady etykietowania

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogé6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Nazwy gmin, ktére moga by¢ uzywane do wskazywania mniejszych jednostek geograficznych: Csdbor, Szarwaskiit-

ddls, Katagas dilS. Nazwa miejscowosci moze by¢ stosowana, tylko jesli wino zostalo wyprodukowane z winogron
pochodzacych z tej gminy w 100 %.

Link do specyfikacji produktu

https://boraszat.kormany.hu/soltvadkert
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