13.7.2020 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 229/17

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 229/07)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»VIN SANTO DI MONTEPULCIANO”
Numer referencyjny: PDO-IT-A1515-AM02
Data przekazania informacji: 21.4.2020
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. ,,Vin Santo di Montepulciano” — etykietowanie

Wprowadza si¢ obowiazek stosowania na etykietach, obok chronionej nazwy pochodzenia (DOP) ,Vin Santo di Monte-
pulciano”, okreslenia szerszego pojecia geograficznego ,Toscana”.

Zmiana pozwala na podanie dokfadnej informacji na temat pochodzenia geograficznego win.

Zmiana dotyczy sekgji 9 jednolitego dokumentu oraz art. 7 specyfikacji produktu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

,Vin Santo di Montepulciano”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win

,Vin Santo di Montepulciano”

Barwa: od zlotozéltego do intensywnie bursztynowego.

Aromat: intensywny eteryczny zapach charakterystyczny dla dojrzalych owocéw.
Smak: kompleksowy i aksamitny, o intensywnej kraglosci.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 17,00 % obj., z czego przynajmniej 2,00 % potencjalnej zawar-
tosci;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,0 g/l.
Minimalna zawarto$¢ alkoholu w ,Vin Santo di Montepulciano” powinna wynosi¢ 12,00 % obj.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedzialami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): | 40

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr):

,Vin Santo di Montepulciano Riserva”

Barwa: od zlotozéltej do bursztynowej o réznej intensywnosci w zaleznosci od zawartoéci cukru.
Aromat: intensywny eteryczny zapach charakterystyczny dla dojrzatych owocow.

Smak: kompleksowy i aksamitny, o intensywnej kraglosci.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 20,00 % obj., z czego przynajmniej 3,5 % potencjalnej zawar-
tosci;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 g/I.
Minimalna zawarto$¢ alkoholu w ,.Vin Santo di Montepulciano Riserva” powinna wynosi¢ 12,00 % obj.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z przedzialami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowos¢ og6lna: 4,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): | 40

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr):

,Vin Santo di Montepulciano Occhio di Pernice”

Barwa: miedzy bursztynowg a kolorem topazu, o szerokim czerwonawym obrzezu, ktére z wiekiem brazowieje; kon-
systencja zalezna od zawartosci cukru.

Aromat: intensywny, bogaty, zlozony, o nutach dojrzatych owocéw i innych nutach.
Smak: delikatny, dlugotrwaly, ze stodkim posmakiem.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 21,00 % obj., z czego przynajmniej 4,00 % potencjalnej zawar-
tosci;.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 25,0 g/l.
Minimalna zawarto$¢ alkoholu w ,.Vin Santo di Montepulciano Occhio di Pernice” powinna wynosi¢ 12,00 % obj.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z przedziatami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): | 40

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr):

5. Praktyki winiarskie

a. Szczegdlne praktyki enologiczne

,Vin Santo Nobile di Montepulciano”

Szczegblna praktyka enologiczna

Tradycyjna metoda winifikacji przebiega w nastepujacy sposob:

zbiér winogron musi odbywac si¢ poprzez ostrozne sortowanie i suszenie w odpowiednich pomieszczeniach; dopusz-
cza si¢ czeSciowa dehydratacje poprzez wentylacje.

Fermentacja, przechowywanie i dlugotrwale dojrzewanie (co najmniej trzy lata w przypadku odmiany podstawowej)
odbywaja si¢ w malych pojemnikach z drewna (caratelli) w odpowiednich pomieszczeniach (vinsantaia), zwykle oddzie-
lonych od pozostalej czgici wytwérni wina. Sg one czgsto umiejscowione pod dachem w celu wzmocnienia sezono-
wego zakresu temperatur, ktory ma wplyw na przebieg rozwoju aromatycznego.

b. Maksymalna wydajnosé

,Vin Santo di Montepulciano” i,Vin Santo di Montepulciano Riserva”
10 000 kg winogron z hektara

,Vin Santo di Montepulciano” i ,Vin Santo di Montepulciano Riserva”
35 hektolitrow z hektara

,Vin Santo di Montepulciano Occhio di Pernice”

8 000 kg winogron z hektara

,Vin Santo di Montepulciano Occhio di Pernice”

28 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji winogron znajduje si¢ na obszarze administracyjnym gminy Montepulciano w prowingji Siena, w
regionie Toskania. Nie obejmuje on niziny Valdichiana.

7. Gléwne odmiany winorosli
Grechetto B.
Malvasia bianca Lunga B. — Malvoisier
Sangiovese N. — Sangioveto

Trebbiano toscano B. — Procanico

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

,Vin Santo di Montepulciano” DOC
Uprawy winorosli i enologia stanowia integralna cechg terytorium,

kultury, historii, gospodarki i lokalnych tradycji Montepulciano. Do produkcji winogron ,Vin Santo” od zawsze sa prze-
znaczone winnice mogace zapewni¢ najlepsze warunki pozwalajace zagwarantowaé optymalny stopien dojrzalosci, po
ktérym nastepuje proces selekeji i dtugotrwale suszenie winogron.
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Chociaz ,Vin Santo” jest winem niszowym o nieznacznej iloSci produkcyjnej i wysokich kosztach produkgji, jest ono
produktem, ktéry laczy w sobie tradycje, kulture, prestiz enologiczny i wizerunek obszaru Montepulciano.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:

okreslone w przepisach unijnych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania.

Opis wymogu:

Wprowadza si¢ obowigzek stosowania na etykietach, obok chronionej nazwy pochodzenia (DOP) ,Vin Santo di Monte-
pulciano”, okreslenia szerszego pojecia geograficznego ,Toscana” w celu dokladnego informowania konsumentéw o

pochodzeniu geograficznym wina.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/15316
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