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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2020/C 238/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikaciji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]JI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»VINAGRE DE JEREZ”
Nr UE: PDO-ES-0723-AMO1 - 18.12.2018
ChNP (X) ChOG ()

1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen Protegidas [Rada Regulacyjna ds. Chronionych Nazw Pochodze-
nia] ,Jerez-Xéres-Sherry”, ,Manzanilla-Sanliicar de Barrameda” i ,Vinagre de Jerez”, Avenida Alcalde Alvaro Domecq n°
2, 11402 Jerez de la Frontera (Cadiz), Hiszpania. Tel. (+ 34) 956 332 050. vinjerez@sherry.org

Decyzja z dnia 12 lutego 2018 r. (regionalnego departamentu ds. rolnictwa, rybotéwstwa i rozwoju obszaréw wiej-
skich Wspdlnoty Autonomicznej Andaluzji), zatwierdzajaca rozporzadzenie o funkcjonowaniu Rady Regulacyjnej
ds. Chronionych Nazw Pochodzenia ,Jerez-Xérés-Sherry”, ,Manzanilla-Sanlticar de Barrameda” i ,Vinagre de Jerez”,
stanowi, ze Rada Regulacyjna jest organem zarzadzajacym chronionej nazwy pochodzenia ,Vinagre de Jerez” zgodnie
z warunkami okre$lonymi w tytule Ill rozdzial IV ustawy 2/2011 z dnia 25 marca 2011 r. w sprawie jakosci zywnosci
i ryboléowstwa w Andaluzji. W zwiazku z tym wyraZnie ma ona prawnie uzasadniony interes w ztozeniu wniosku o
niniejszg zmiang w specyfikacji produktu.

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Hiszpania

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

|

Nazwa produktu

X

Opis produktu

Obszar geograficzny

O O

Dowdd pochodzenia

X

Metoda produkgji
Zwigzek

O K

Etykietowanie

O Inne [okreslic]

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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4. Rodzaj zmian

X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujgca si¢ do uznania za nieznaczng zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany

Proponuje si¢ cztery zasadnicze zmiany majgce wplyw na rézne sekcje specyfikacji produktu i jednolitego doku-
mentu, ktérych tre$¢ przytoczono ponizej w celu wyja$nienia proponowanych zmian:

5.1. Zniesienie wymogdow dotyczgcych ekstraktu suchego i pozostatosci po spopieleniu w octach objetych ochrong
Sekgje, ktorych to dotyczy:
Sekcja B.2 specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentu.

Poprzedni tekst:

[...]

minimalny suchy ekstrakt musi osiggal warto$¢ 1,3 g na litr i na stopien stezenia octu; w przypadku kategorii Vinagre
de Jerez Gran Reserva warto$¢ ta musi wynosi¢ co najmniej 2,3 g na litr i na stopien stezenia kwasu octowego,

zawartos¢ popiotéw musi wynosi¢ 2—7 g/l; wyjgtek stanowi kategoria Vinagre de Jerez Gran Reserva, w przypadku ktdrej musi ona
wynosi¢ 4-8 g/l.

Zmieniony tekst:
(Wymienione dwa wymogi skresla si¢ z sekcji B.2)
Sekgja F.4 specyfikacji produktu i pkt 5.3 jednolitego dokumentu.

Poprzedni tekst:

[...]

Ponadto ocet nabiera swoich charakterystycznych wlasciwosci dzigki dojrzewaniu w beczkach z drewna dgbowego w
szczegblnych warunkach mikroklimatycznych panujacych w piwnicach. Rodzaj kadzi uzywanych do produkeji octu —
beczki z amerykanskiego debu, dtugo sezonowane winami sherry — charakteryzuje si¢ doskonalg zdolnoscig mikrout-
leniania i pozwala na powolne dojrzewanie octu oraz stopniowe uwalnianie skladnikow podczas lezakowania. Sktad-
niki te umozliwiajg stabilizacje barwnikéw i tworzenie zwigzkéw polimerowych oraz nadaja octowi charakterys-
tyczny kolor od patynowanego ztota po mahoniowy, waniliowy aromat oraz zapach prazonej kawy z mlekiem..
Hemiceluloza zawarta w drewnie wspomaga stopniowe odparowywanie wody, dzigki czemu zwigksza si¢ ilo§¢
suchego ekstraktu i soli mineralnych oraz zawarto$¢ popiotéw w occie. W konsekwencji w przypadku ,Vinagre de
Jerez” minimalny suchy ekstrakt musi osigga¢ warto$¢ 1,3 g na litr i na stopief stezenia octu; w przypadku kategorii
Vinagre de Jerez Gran Reserva warto$¢ ta musi wynosi¢ co najmniej 2,3 g na litr i na stopien stgzenia kwasu octo-
wego, a zawarto$¢ popioléw musi wynosi¢ 2-7 g[l; wyjatek stanowi kategoria Vinagre de Jerez Gran Reserva, w przy-
padku ktdrej musi ona wynosi¢ 4-8 gl,

[...]
Zmieniony tekst:
[...]

Ponadto ocet nabiera swoich charakterystycznych wlasciwosci dzigki dojrzewaniu w beczkach z drewna dgbowego w szczegdlnych
warunkach mikroklimatycznych panujgcych w piwnicach. Rodzaj kadzi uzywanych do produkcji octu — beczki z amerykariskiego
debu dhugo sezonowane winami sherry — charakteryzuje si¢ doskonatg zdolnoscig mikroutleniania i pozwala na powolne dojrzewa-
nie octu oraz stopniowe uwalnianie sktadnikéw podczas lezakowania. Sktadniki te umozliwiajg stabilizacje barwnikéw i tworzenie
zwigzkdw polimerowych oraz nadajg octowi charakterystyczny kolor od patynowanego zkota po mahoniowy, waniliowy aromat
oraz zapach kawy z mlekiem i kawy prazonej ,torrefacto”.

[...]

Uzasadnienie zmiany
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Ustanowienie w specyfikacji produktu minimalnej pozostalosci po spopieleniu i zawartosci ekstraktu suchego, ktéra
wykraczala poza wymogi okrelone w ogdlnych przepisach dotyczacych octu, odzwierciedlato ogélne wartosci, ktore
tradycyjnie wystepowaly w octach objetych ochrona. Byly one na ogél wyzsze ze wzgledu na wlasciwosci surowca
uzywanego do produkcji wina nadajacego sie¢ do produkeji octu w wyniku praktyki stosowania moszczu uzyskanego
pod pewnym ci$nieniem (drugie tloczenie) i wylgcznie zbioru recznego, a zatem obejmujacego szypulke lub todyge.
Oba te czynniki mialy bezposredni wplyw na pozostalo$¢ po spopieleniu i zawartos¢ ekstraktu suchego w winie nad-
ajacym si¢ do produkcji tych octéw, a tym samym ostatecznie na otrzymywane octy.

Obecnie blisko polowe winogron uprawianych na obszarze produkcji wyznaczonym dla tej nazwy pochodzenia
zbiera si¢ mechanicznie w wyniku wprowadzonych przez producentéw winogron usprawnien technologicznych,
takich jak: wzorce sadzenia lepiej przystosowane do mechanizacji, wyzsze prowadzenie winorosli, wykorzystanie
kombajnéw umozliwiajacych lepsze obchodzenie si¢ z winoro$lg i winogronami itp. Wszystko to oznacza, ze duzg
cze§¢ winogron wykorzystywanych do produkcji win nadajacych si¢ do produkgji ,Vinagre de Jerez” rozgniata si¢ bez
szypulek, co znacznie obniza poziom tanin, a tym samym pozostalo$ci po spopieleniu i ekstraktu suchego.

Podobnie wystepujaca wirdd producentéw tendencja polegajaca na produkeji delikatniejszych i bardziej eleganckich
octéw doprowadzita do coraz czgstszego wykorzystania moszczéw z pierwszego tloczenia, uzyskiwanych przy bar-
dzo niskim ci$nieniu i na 0gét ulepszanych za pomoca kontroli temperatury. To oznacza z kolei uzyskiwanie bardziej
aromatycznych i delikatnych win, ktére majg jednak mniej wyrazista strukture, mniej pozostatosci po spopieleniu i
mniej ekstraktu suchego. Nalezy réwniez pamigtad, ze te dwa parametry niekoniecznie muszg mieé wplyw na jako§é
octu. Wigksze znaczenie ma zawsze wykorzystanie dobrze przetworzonego, zdrowego, wysokiej jakosci surowca,
ktéry w odpowiedni sposéb oddaje whasciwosci odmiany i terroir.

Z tych wszystkich powodéw Rada Regulacyjna, za rada utworzonego w tym celu Komitetu Technicznego, proponuje
usuniecie tych parametréw ze specyfikacji produktu. W dalszym ciggu majg zastosowanie przepisy ogdlne w zakresie
octow.

5.2. Wykorzystanie moszczu winogronowego
Sekgje, ktorych to dotyczy:
Sekcja B.4 specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentu.
Poprzedni tekst:

[...]

Ponadto w zaleznosci od zastosowania win z odpowiednich odmian winoroli nalezy wyrdzni¢ przedstawione poni-
zej polstodkie odmiany ,Vinagre de Jerez”, ktore moga jednoczesnie naleze¢ do kazdej z kategorii opisanych powyzej:

1) ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez”: do octu objetego ta ChNP w okresie lezakowania dodaje si¢ wina z odmiany
Pedro Ximénez,

2) ,Vinagre de Jerez al Moscatel”: do octu objgtego ta ChNP w okresie lezakowania dodaje si¢ wina z odmiany Mosca-
tel.

Zmieniony tekst:
[...]
B.4.2. W kazdej z powyzszych kategorii wystepuja nastepujace rodzaje pdlstodkich ,Vinagre de Jerez”:

1) ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez”: ocet objety ta nazwg, do ktérego dodaje si¢ wino pedro ximénez lub moszcz
z bardzo dojrzalych lub spieczonych w stoficu winogron odmiany pedro ximénez z obszaru produkgji oraz do
ktérego dodano neutralny alkohol pochodzenia winnego w celu zatrzymania fermentacji;

2) ,Vinagre de Jerez al Moscatel”: ocet objety ta nazwa, do ktérego dodaje si¢ wino z odmiany moscatel lub moszcz z
bardzo dojrzatych lub spieczonych w storicu winogron odmiany moscatel z obszaru produkcji oraz do ktérego
dodano neutralny alkohol pochodzenia winnego w celu zatrzymania fermentacji.

Sekgja C.5 specyfikacji produktu; bez zmian w jednolitym dokumencie.
Poprzedni tekst:
Przy produkgji ,Vinagre de Jerez” dozwolone s nastepujgce praktyki:

[...]

Podobnie w przypadku ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez” i ,Vinagre de Jerez al Moscatel” dozwolone jest dodawanie
win wzmacnianych pochodzacych z winnic wpisanych do rejestréw nazwy pochodzenia ,Jerez-Xéres-Sherry”.
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Zmieniony tekst:

Przy produkdji ,Vinagre de Jerez” dozwolone s3 nast¢pujace praktyki:

[.]

Podobnie w przypadku ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez” i ,Vinagre de Jerez al Moscatel” dozwolone jest dodawanie
win wzmacnianych pochodzacych z winnic wpisanych do rejestréw nazwy pochodzenia ,Jerez-Xéres-Sherry”, jak
réwniez dodawanie moszczu z bardzo dojrzalych lub spieczonych w stoficu winogron tych odmian pochodzacych z
obszaru produkgji, do ktérego dodano neutralny alkohol pochodzenia winnego w celu zatrzymania fermentacji.
Alkohol ten musi réwniez pochodzi¢ z winnic wpisanych do rejestréw nazwy pochodzenia ,Jerez-Xérés-Sherry”.

Uzasadnienie zmiany

Gdy sporzadzano specyfikacj¢ produktu dotyczgca tej nazwy pochodzenia ewentualne stodzenie objetych ochrong
octéw w celu uzyskania octéw pdistodkich bylo ograniczone do win wzmacnianych produkowanych z uzyciem
odmian pedro ximénez lub moscatel w winnicach wpisanych do rejestréw nazwy pochodzenia ,Jerez-Xéres-Sherry”.

Wymdg, aby wina te — zgodnie ze specyfikacja produktu w odniesieniu do nazwy pochodzenia ,Jerez-Xérés-Sherry” —
mialy zawarto$¢ alkoholu wynoszacg 15 % objetosci, znacznie ogranicza mozliwosci ich wykorzystania, poniewaz
skutkuje to rozcieficzeniem stopnia kwasowosci i zwigkszeniem zawartosci alkoholu, co moze spowodowaé, ze
otrzymany ocet przekroczy wartosci graniczne okreslone dla tych parametréw w specyfikacji.

Nalezy pamigtaé, ze celem w zakresie jakosci jest to, aby octy te zawieraly w sobie pewna nutg stodyczy, jak réwniez
wlasciwosci organoleptyczne typowe dla wymienionych odmian, ktére na danym obszarze nabieraja bardzo wyraznej
osobowosci, zardwno ze wzgledu na wlasciwosci odmiany, jak i tradycyjne praktyki w zakresie przejrzewania lub aso-
léo [spiekania w storicu].

Wykorzystanie moszczu winogronowego z tych bardzo dojrzatych lub spieczonych w stoficu odmian z obszaru pro-
dukdji i dodanie do tego moszczu neutralnego alkoholu pochodzenia winnego w celu zatrzymania fermentacji (ktéry
takze musi pochodzi¢ z winnic wymienionych w rejestrach dotyczgcych nazwy pochodzenia ,Jerez-Xérés-Sherry”),
umozliwi uzyskanie objetych ochrong octéw subtelnie wzbogaconych o nuty aromatyczne tych odmian oraz z nie-
zbedng nuta stodyczy, ale bez nadmiernego rozcieficzania stopnia kwasowosci lub znacznego zwigkszania zawartosci
alkoholu.

5.3. Ochrona potstodkich i stodkich rodzajéw ,Vinagre de Jerez”
Sekgje, ktdrych to dotyczy:
Sekcja B.2 specyfikacji produktu i sekcja 3.2 jednolitego dokumentu.
Poprzedni tekst:
Szczegélne charakterystyczne cechy analityczne octow objetych chroniong nazwg pochodzenia sg nastepujgce:

zawartosc resztkowa alkoholu nie moze przekraczac 3 % objetosci; wyjgtek stanowig octy z Pedro Ximénez lub z Moscatel, w przy-
padku ktdrych nie moze ona przekraczac 4 % objgtosci,

catkowita kwasowos¢ wyrazona w zawartosci kwasu octowego musi wynosié co najmniej 70 gfl; wyjgtek stanowig octy z Pedro
Ximénez lub z Moscatel, w przypadku ktdrych kwasowos¢ moze wynosi¢ 60 g/1; w przypadku octow z rodzaju Gran Reserva mini-
malna catkowita kwasowos¢ wyrazona w zawartosci kwasu octowego musi wynosi¢ 80 g1,

[...]

w przypadku ,Vinagre de Jerez” z Pedro Ximénez lub z Moscatel zawartos¢ substancji redukujgcych pochodzgcych z win tych dwéch
odmian musi wynosic co najmniej 60 g/I.

Zmieniony tekst:
Szczegélne charakterystyczne cechy analityczne octow objetych chroniong nazwg pochodzenia sg nastepujgce:

zawartos¢ resztkowa alkoholu nie moze przekraczac 3 % objetosci; wyjgtek stanowig octy stodkie lub pétstodkie, w przypadku ktd-
rych nie moze ona przekracza 4 % objetosci,

catkowita kwasowo$¢ wyrazona w zawartosci kwasu octowego musi wynosic co najmniej 70 g/l; wyjgtek stanowig octy stodkie lub
pdtstodkie, w przypadku ktdrych kwasowos¢ moze wynosic 60 g/l; w przypadku octow z rodzaju Gran Reserva minimalna catko-
wita kwasowos¢ wyrazona w zawartosci kwasu octowego musi wynosi¢ 80 g/I,

[...]

w przypadku potstodkich ,Vinagre de Jerez” zawartos¢ substancji redukujgcych musi wynosi¢ co najmniej 60 g1,
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w przypadku stodkich ,Vinagre de Jerez” zawartos¢ substancji redukujgcych musi wynosic co najmniej 150 g/1.
Sekcja B.4 specyfikacji produktu i sekcja 3.2 jednolitego dokumentu.

Poprzedni tekst:

W zaleznosci od czasu lezakowania, jakiemu podlegajg octy objete ochrong, wyrdzniamy nastepujgce kategorie:
[...]

Ponadto w zaleznosci od zastosowania win z odpowiednich odmian winorosli nalezy wyrdznié przedstawione ponizej pdtstodkie
odmiany ,Vinagre de Jerez”, ktdre mogg jednoczesnie naleze¢ do kazdej z kategorii opisanych powyzej:

1) ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez”: do octu objetego tg ChINP w okresie lezakowania dodaje si¢ wina z odmiany Pedro Ximé-
nez,

2) ,Vinagre de Jerez al Moscatel”: do octu objetego tg ChNP w okresie lezakowania dodaje si¢ wina z odmiany Moscatel.
Zmieniony tekst:

B.4.1. W zaleznosci od czasu lezakowania, jakiemu podlegajg octy objete ochrong, wyrézniamy nastepujgce kategorie:

[...]
B.4.2. W kazdej z powyzszych kategorii wystgpujq nastepujgce rodzaje pétstodkich ,Vinagre de Jerez”:

1) ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez”: ocet objety tg nazwg, do ktdrego dodaje si¢ wino pedro ximénez lub moszcz z bardzo doj-
rzakych lub spieczonych w storicu winogron odmiany pedro ximénez z obszaru produkgji oraz do ktdrego dodano neutralny
alkohol pochodzenia winnego w celu zatrzymania fermentacji;

2) ,Vinagre de Jerez al Moscatel”: ocet objety tg nazwg, do ktdrego dodaje si¢ wino z odmiany moscatel lub moszcz z bardzo doj-
rzatych lub spieczonych w storicu winogron odmiany moscatel z obszaru produkgji oraz do ktérego dodano neutralny alkohol
pochodzenia winnego w celu zatrzymania fermentagji.

B.4.3. Octy opisane w poprzednim punkcie mozna wprowadzac na rynek jako ,Vinagre de Jerez Dulce”, pod warunkiem ze zawar-
tos¢ substancji redukujgcych wynosi w nich co najmniej 150 g/1.

Sekcja C.5 specyfikacji produktu; bez zmian w jednolitym dokumencie.
Poprzedni tekst:

Przy produkgji ,Vinagre de Jerez” dozwolone sq nastgpujgce praktyki:
[...]

Podobnie w przypadku ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez” i ,Vinagre de Jerez al Moscatel” dozwolone jest dodawanie win wzmac-
nianych pochodzgcych z winnic wpisanych do rejestréw nazwy pochodzenia ,Jerez-Xéres-Sherry”.

[...]
Zmieniony tekst:

Przy produkcji ,Vinagre de Jerez” dozwolone sg nastgpujgce praktyki:
[...]

Podobnie w przypadku ,,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez” i ,Vinagre de Jerez al Moscatel” dozwolone jest dodawanie win wzmac-
nianych pochodzgcych z winnic wpisanych do rejestréw nazwy pochodzenia ,Jerez-Xérés-Sherry”, jak réwniez dodawanie moszczu z
bardzo dojrzatych lub spieczonych w storicu winogron tych odmian pochodzgcych z obszaru produkgji, do ktorego dodano neutralny
alkohol pochodzenia winnego w celu zatrzymania fermentacji. Alkohol ten musi réwniez pochodzi¢ z winnic wpisanych do rejes-
tréw nazwy pochodzenia ,Jerez-Xéres-Sherry”.

W przypadku ,Vinagre de Jerez Dulce” oprdcz minimalnej zawartosci substancji redukujgcej z win lub moszczu z pedro ximénez i
moscatel okreslonych w pkt B.4 dozwolone jest dodawanie zageszczonego moszczu winogronowego i rektyfikowanego zageszczo-
1nego Moszczu winogronowego.

[...]
Uzasadnienie:

Jak stwierdzono w poprzednim punkcie, obowiazujaca specyfikacja produktu stanowi, ze produkty z poszczegdlnych
kategorii opartych na okresach lezakowania (,Vinagre de Jerez”, ,Vinagre de Jerez Reserva” i ,Vinagre de Jerez Gran
Reserva”) mozna sklasyfikowa¢ jako octy polstodkie, jesli zawarto$¢ substancji redukujacej wynosi w nich co najmniej
60 gf1, co jest wynikiem wykorzystania nadajacych si¢ win wyprodukowanych z odmian pedro ximénez lub moscatel.
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Te poétstodkie octy sa niezaprzeczalnie bezposrednio zwigzane z tradycyjnymi winami wzmacnianymi objetymi
nazwa pochodzenia ,Jerez-Xérés-Sherry”, z ktérych historycznie wywodzg si¢ ,Vinagre de Jerez”, oraz z odmianami
wykorzystywanymi tradycyjnie na przedmiotowym obszarze do produkgji tych win. Proponuje si¢ zatem rozszerze-
nie wykazu mozliwych octéw objetych ochrona, aby obejmowat nie tylko octy stodzone winami ,pedro ximénez” lub
,moscatel”, ale réwniez octy, do ktérych dodano zageszczony moszcz winogronowy i rektyfikowany zageszczony
moszcz winogronowy, poniewaz skltadniki te rowniez sg szeroko stosowane do stodzenia win ,Jerez”.

Umozliwitoby to réwniez uzupelnienie stodyczy zapewnianej przez te odmiany, dzigki czemu otrzymany ocet mog-
by osiagna¢ poziom co najmniej 150 gfl, czyli poziom, przy ktérym postrzeganie stodyczy jest juz dosé znaczgce,
jak ma to miejsce w przypadku wina objetego chroniong nazwg pochodzenia ,Jerez-Xérés-Sherry”.

5.4. Zmiana definicji nadajgcego sig wina i ulepszenie wykazu surowcéw
Sekcja, ktorej to dotyczy:
Sekcja D specyfikacji produktu i sekcja 3.2 jednolitego dokumentu.
Poprzedni tekst:
Octy objete nazwg pochodzenia ,Vinagre de Jerez” uzyskuje sig wytgcznie w drodze fermentacji octowej ,nadajgcych sig win”.

[...]

Przy produkgji tych win nalezy przestrzegaé warunkéw okreslonych w specyfikacjach produktéw winiarskich o tych oznaczeniach,
zgodnie z ustalonymi wymogami dotyczgcymi pochodzenia winogron z obszaru ChNP oraz z praktykami enologicznymi okreslo-
nymi w przepisach majgcych zastosowanie w tej dziedzinie.

Zmieniony tekst:

Octy objete nazwg ,Vinagre de Jerez” uzyskuje si¢ w drodze fermentacji octowej ,hadajgcych sig win”.

[...]

Przy produkgji tych win nalezy przestrzega¢ warunkéw okreslonych w specyfikacjach produktéw winiarskich o tych oznaczeniach,
zgodnie z ustalonymi wymogami dotyczgcymi pochodzenia winogron z obszaru ChNP oraz z praktykami enologicznymi okreslo-
nymi w majgcych zastosowanie przepisach, bez uszczerbku dla faktu, ze samoistne rozpoczecie procesu fermentacji octowej mogto
spowodowac spadek zawartosci alkoholu do poziomu ponizej limitéw okreslonych w tych przepisach.

Ponadto w przypadku ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez” i ,Vinagre de Jerez al Moscatel” dozwolone jest dodawanie win wzmac-
nianych pochodzgcych z winnic wpisanych do rejestréw nazwy pochodzenia ,Jerez-Xérés-Sherry”, jak réwniez dodawanie moszczu z
bardzo dojrzatych lub spieczonych w storicu winogron tych odmian pochodzgcych z obszaru produkgji, do ktérego dodano neutralny
alkohol pochodzenia winnego w celu zatrzymania fermentacji. Alkohol ten musi réwniez pochodzi¢ z winnic wpisanych do rejes-
tréw nazwy pochodzenia ,Jerez-Xéres-Sherry”.

W przypadku ,Vinagre de Jerez Dulce” dozwolone jest réwniez dodawanie zageszczonego moszczu winogronowego i rektyfikowa-
1ego Zageszczonego MoSZCzu Winogronowego.

Uzasadnienie:

W obecnym brzmieniu sekcji D przewidziano mozliwo$¢ produkeji ,Vinagre de Jerez” z win objetych nazwami
pochodzenia ,Jerez-Xéres-Sherry” i ,Manzanilla-Sanlicar de Barrameda”, ktére spelniaja warunki okreslone w ich
odpowiednich specyfikacjach produktéw. Nalezy przypomniel, ze historycznie ,Vinagre de Jerez” otrzymywano z
win, ktére w procesie lezakowania w sposéb naturalny ,przeksztalcaly sie¢” (przechodzily fermentacje octowa) w
wyniku dzialania bakterii kwasu octowego.

Jednym z warunkéw okreslonych w specyfikacjach, o ktérych mowa powyzej, jest jednak to, ze zawartos¢ alkoholu w
tych winach musi wynosi¢ 15 % objeto$ci. Naturalna fermentacja octowa czesto oznacza, ze czg$é tego alkoholu
zmienia si¢ w kwas octowy, co zmniejsza catkowitg zawarto$¢ alkoholu do wartosci ponizej tego progu.

Proponuje si¢ zatem, aby specyfikacja produktu ,Vinagre de Jerez” dawala mozliwos¢ dopuszczenia nadajgcych sig
win o zawartosci alkoholu ponizej limitéw okreslonych w ich odpowiednich specyfikacjach produktéw, ktéra to

zawarto$¢ wynika z samoistnego rozpoczecia procesu fermentacji octowe;.

Ponadto, zgodnie ze zmianami zawartymi w poprzednich sekcjach, uzupehnia si¢ wykaz surowcéw.
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JEDNOLITY DOKUMENT
»VINAGRE DE JEREZ”
Nr UE: PDO-ES-0723-AMO01 - 18.12.2018
ChNP (X) ChOG ()
1. Nazwa
,Vinagre de Jerez”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

3.1.

3.2.

Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Rodzaj produktu
Klasa 1.8. Inne produkty wymienione w zalgczniku I do Traktatu (przyprawy itp.)

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Vinagre de Jerez” jest produktem powstajagcym w wyniku fermentacji octowej nadajacych si¢ win wytarzanych na
obszarze produkgji, produkowanych i lezakowanych z wykorzystaniem tradycyjnych praktyk opisanych w sekcji 3.4,
o wlasciwosciach organoleptycznych i analitycznych opisanych ponizej.

Szczegdlne charakterystyczne cechy analityczne octéw objetych chroniong nazwa pochodzenia sa nastepujace:

— zawarto$¢ resztkowa alkoholu nie moze przekraczaé 3 % objetosci; wyjatek stanowig octy stodkie lub pélstodkie,
w przypadku ktérych nie moze ona przekraczaé 4 % objetosci,

— catkowita kwasowo$¢ wyrazona w zawartosci kwasu octowego musi wynosi¢ co najmniej 70 g/l; wyjatek stano-
wia octy stodkie lub pélstodkie, w przypadku ktérych kwasowos$¢ moze wynosi¢ 60 gfl; w przypadku octow z
rodzaju Gran Reserva minimalna calkowita kwasowos$¢ wyrazona w zawarto$ci kwasu octowego musi wynosi¢
80 g/l

— maksymalna zawarto$¢ siarczanéw wynosi 3,5 g/l
— w przypadku pélstodkich ,Vinagre de Jerez” zawarto$¢ substancji redukujacych musi wynosi¢ co najmniej 60 g/I,
— w przypadku stodkich ,Vinagre de Jerez” zawarto$¢ substancji redukujacych musi wynosi¢ co najmniej 150 g/l.

Octy objete nazwa pochodzenia ,Vinagre de Jerez” maja kolor od patynowanego zlota po mahoniowy i sa geste i
oleiste. Ich zapach, w ktérym wyczuwa si¢ lekka nute alkoholu, jest intensywny, z przewaga nut winnych i drzewnych.
Octy te sg kwasne, ale ich smak jest przyjemny i na dlugo pozostaje w ustach.

W zaleznosci od czasu lezakowania, jakiemu podlegaja octy objete ochrong, wyrdzniamy nastepujace kategorie:
a) ,Vinagre de Jerez”: ocet objety tg nazwa, lezakowany przez co najmniej sze$¢ miesigcy;

b) ,Vinagre de Jerez Reserva”™: ocet objety ta nazwa, lezakowany przez co najmniej dwa lata;

¢) ,Vinagre de Jerez Gran Reserva”: ocet objety ta nazwa, lezakowany przez co najmniej dziesigé lat.

W kazdej z powyzszych kategorii wystepuja nastepujace rodzaje péistodkich ,Vinagre de Jerez”

— ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez": ocet objety ta nazwa, do ktérego dodaje si¢ wino pedro ximénez lub moszcz
z bardzo dojrzalych lub spieczonych w sloficu winogron odmiany pedro ximénez z obszaru produkgji oraz do
ktérego dodano neutralny alkohol pochodzenia winnego w celu zatrzymania fermentacji,

— ,Vinagre de Jerez al Moscatel”: ocet objety tg nazwa, do ktérego dodaje si¢ wino z odmiany moscatel lub moszcz z
bardzo dojrzatych lub spieczonych w stoficu winogron odmiany moscatel z obszaru produkgji oraz do ktérego
dodano neutralny alkohol pochodzenia winnego w celu zatrzymania fermentacji.

Ponadto rodzaje opisane w poprzednim akapicie mozna wprowadzaé na rynek jako ,Vinagre de Jerez Dulce”, pod
warunkiem ze zawarto$¢ substancji redukujacej wynosi w nich co najmniej 150 g/l.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Octy objete nazwg pochodzenia ,Vinagre de Jerez” uzyskuje si¢ w drodze fermentacji octowej ,nadajacych si¢ win”.

W zwigzku z tym surowcem wykorzystywanym do wyrobu octéw ,Vinagre de Jerez” sa wina okreslane jako ,nadajace
si¢ wina”. Pochodzg one z wytwérni wina polozonych na obszarze produkeji octu, ktéry pokrywa si¢ z obszarem pro-
dukeji win o nazwach pochodzenia ,Jerez-Xéres-Sherry” i ,Manzanilla-Sanlicar de Barrameda”. Moga to by¢:

a) wina z ostatniego roku o naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu,

b) wina lezakowane po zakoniczeniu $redniego minimalnego okresu lezakowania ustalonego we wlasciwych im spe-
cyfikacjach produktu.

Przy produkcji tych win nalezy przestrzegaé warunkéw okreslonych w specyfikacjach produktéw winiarskich o tych
oznaczeniach, zgodnie z ustalonymi wymogami dotyczacymi pochodzenia winogron z obszaru ChNP oraz z prakty-
kami enologicznymi okre§lonymi w majacych zastosowanie przepisach, bez uszczerbku dla faktu, ze samoistne roz-
poczecie procesu fermentacji octowej moglo spowodowad spadek zawartosci alkoholu do poziomu ponizej limitow
okreslonych w tych przepisach.

Ponadto w przypadku ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez” i ,Vinagre de Jerez al Moscatel” dozwolone jest dodawanie
win wzmacnianych pochodzacych z winnic wpisanych do rejestréw nazwy pochodzenia ,Jerez-Xéres-Sherry”, jak
réwniez dodawanie moszczu z bardzo dojrzatych lub spieczonych w stoficu winogron tych odmian pochodzacych z
obszaru produkcji, do ktérego dodano neutralny alkohol pochodzenia winnego w celu zatrzymania fermentacji.
Alkohol ten musi réwniez pochodzi¢ z winnic wpisanych do rejestrow nazwy pochodzenia ,Jerez-Xérés-Sherry”.

W przypadku ,Vinagre de Jerez Dulce” dozwolone jest réwniez dodawanie zaggszczonego moszczu winogronowego i
rektyfikowanego zageszczonego moszczu winogronowego.

3.4. Poszczegélne etapy produkcji, ktre muszg odbywad sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
a) Denaturacja

Kazda partia nadajacego si¢ wina musi by¢ poddana procesowi denaturacji poprzez czgsciows fermentacje octows
w chwili jej umieszczenia w obiektach zarejestrowanej wytworni przy zastosowaniu octu pochodzacego z zapa-
sow, aby otrzymana mieszanka osiggneta minimalny stopien stezenia kwasu octowego réwny 1°.

b) Fermentacja octowa

Fermentacja octowa polega na przetwarzaniu alkoholu zawartego w winie na kwas octowy pod wplywem dziala-
nia bakterii octowych. Wyréznia si¢ dwa procesy wytwarzania ,Vinagre de Jerez”:

1) proces przeprowadzany przez tak zwane ,Bodegas de Elaboracién de Vinagre™: obiekty przemystowe dysponu-
jace generatorami octowniczymi, w ktérych surowiec — nadajace si¢ wino — przetwarza si¢ na nadajacy si¢ ocet
w drodze procesu fermentacji octowej zachodzacej w warunkach kontrolowanych;

2) proces przeprowadzany w ,Bodegas de Crianza y Expedicién de vinagres” polegajacy na fermentacji octowej
zachodzacej w tych samych drewnianych beczkach, w ktérych przebiega proces lezakowania.

¢) Lezakowanie lub dojrzewanie

W produkgji octéw objetych ochrong niezbedne jest stosowanie specjalnego systemu lezakowania lub dojrzewa-
nia. Moze to by¢ klasyczny system zwany ,criaderas y solera” (w ktérym beczki sa utozone na réznych poziomach
zwanych criaderas, odpowiadajacych réznym okresom lezakowania, z najstarszymi na poziomie podlogi (solera),
przy czym nizsze poziomy sg okresowo uzupelniane octem z wyzszych pozioméw) lub system ,afiadas” [rocznik],
w ramach ktdrego nadajace si¢ octy lezakuja tak dlugo, jak to konieczne, aby osiggna¢ charakterystyczne cechy
organoleptyczne i analityczne wlasciwe dla kazdej odmiany octu.

1) Naczynia uzywane do lezakowania

Wszystkie zapasy octu przeznaczonego do lezakowania nalezy przechowywaé w beczkach drewnianych
uprzednio uzytych do lezakowania wina, o maksymalnej pojemnosci 1 000 1. Rada Regulacyjna moze réwniez
zezwoli¢ ad hoc na lezakowanie win w beczkach drewnianych o pojemnosci wigkszej niz 1 000 1, pod warun-
kiem ze beczki te majg charakter zabytkowy i zostaly zarejestrowane przez Rade Regulacyjng przed opubliko-
waniem specyfikacji produktu.

2) Minimalny $redni czas lezakowania

Przed wprowadzeniem do obrotu wszystkie octy muszg lezakowa¢ przez co najmniej sze$¢ miesiecy. W przy-
padku ,Vinagre de Jerez Reserva” minimalny Sredni czas lezakowania wynosi dwa lata, a w przypadku ,Vinagre
de Jerez Gran Reserva” — dziesig¢ lat.
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Octy pochodzace tylko z jednego rocznika, ktérych nie miesza si¢ z octami z poprzednich rocznikdw, moga
otrzymac oznaczenie ,afiada”, pod warunkiem ze czas ich lezakowania wynosi co najmniej dwa lata. Oznacze-
nie to mozna stosowa¢ razem z innymi informacjami, o ktérych mowa w pkt 3.2, pod warunkiem ze wino
posiada cechy wymagane w kazdym poszczegdélnym przypadku.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Butelki zawierajace ,Vinagre de Jerez” przeznaczony do bezposredniego spozycia musza by¢ wykonane ze szkla lub
innych materiatéw, ktére nie zmieniajg szczegélnych whasciwosci produktu i ktérych objeto$¢ nominalna musi by¢ w
danym momencie dopuszczalna w odniesieniu do tego $rodka spozywczego.

Butelkowanie ,Vinagre de Jerez” moze odbywac sie:

1) w rozlewniach nalezacych do przedsi¢biorstw wpisanych do rejestru ,Bodegas de Crianza y Expedicion de Vina-
gres” lub

2) wrozlewniach zatwierdzonych przez Rad¢ Regulacyjng i bedacych wlasnoscig podmiotéw gospodarczych zlokali-
zowanych na obszarze produkgji lub poza nim, ktére otrzymuja od zarejestrowanych przedsigbiorstw niebutelko-
wany ,Vinagre de Jerez” i uczestniczg jedynie w procesie butelkowania.

W obu przypadkach, aby otrzymac takie zatwierdzenie, rozlewnie muszg wykaza¢ przed Radg Regulacyjng, ze wypel-
niaja zobowigzania prawne dotyczace butelkowania octu obowigzujace w danym regionie i ze wprowadzily system
kontroli jakosci zapewniajacy catkowity identyfikowalnos¢ i wlasciwe postgpowanie z produktem nabytym od zare-
jestrowanych wytworni wina w celu przeprowadzenia jego butelkowania.

3.6. Szczegdotowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Etykiety i dodatkowe etykiety butelkowanych octéw obowigzkowo muszg zawieraé dobrze widoczne okreslenie Deno-
minacién de Origen »Vinagre de Jerez« (nazwa pochodzenia ,Vinagre de Jerez”). Musza réwniez zawieraé informacje o
rodzaju danego octu oraz wszelkie informacje ogélne okreslone w odpowiednich przepisach. Ponadto butelki muszg
by¢ oznaczone banderolami dostarczonymi przez Rad¢ Regulacyjng. W przeciwnym razie dodatkowe etykiety musza
zawiera¢ charakterystyczny symbol nazwy pochodzenia oraz identyfikacyjny kod alfanumeryczny, zgodnie z przepi-
sami ustanowionymi przez Rad¢ Regulacyjna.

Zadaniem Rady Regulacyjnej jest dopilnowanie, aby etykiety zawierajace chroniong nazwe ,Vinagre de Jerez” byly
zgodne z wymogami zawartymi w specyfikacji produktu i z przepisami dotyczacymi etykietowania produktéw o
danej nazwie pochodzenia.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji ,Vinagre de Jerez” stanowig grunty nalezace do gmin: Jerez de la Frontera, El Puerto de Santa Maria,
Sanltcar de Barrameda, Trebujena, Chipiona, Rota, Puerto Real i Chiclana de la Frontera (prowincja Kadyks) oraz
Lebrija (prowingja Sewilla), potozonych na wschod od 5° 49" dlugosci geograficznej zachodniej i na potudnie od
36° 58’ szerokosci geograficznej péinocne;j.

Wyzej omdwiony obszar produkcji pokrywa si¢ z obszarem produkcji win o nazwach pochodzenia ,Jerez-Xéres-
Sherry” i ,Manzanilla — Sanlticar de Barrameda”.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

5.1. Specyfika obszaru geograficznego
Specyfika obszaru geograficznego ,Vinagre de Jerez” zalezy od czynnikéw historycznych, naturalnych i ludzkich:
a) Czynniki historyczne

W ciagu siggajacej czaséw fenickich tysigcletniej historii regionu Jerez uprawa winorosli oraz wytwarzanie wina i
octu byly gléwnymi filarami dzialalnosci jego mieszkanicéw. Dzigki potozeniu geograficznemu regionu Jerez, nie-
daleko portéw handlowych o duzym znaczeniu historycznym, takich jak Kadyks lub Sewilla, lokalne wina i octy
czesto stanowily tadunek statkéw wywozacych towary do obu Ameryk lub do Europy Pétnocnej, a ich lezakowa-
nie moglo odbywa¢ si¢ w beczkach wytwarzanych z drewna dgbu amerykariskiego w koloniach zamorskich Hisz-
panii. System , Criaderas y Soleras” charakterystyczny dla winiarstwa regionu Jerez wynaleziono niewatpliwie w
XVII w., jako odpowiedz na koniecznos¢ zaspokojenia stalego popytu na wysokiej jakosci wino i ocet niezaleznie
od powodzenia kazdego zbioru.
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b) Czynniki naturalne

Omawiany obszar produkgji charakteryzuje si¢ wystegpowaniem terenéw réwninnych lub lekko pofaldowanych, o
zboczach, ktérych nachylenie wynosi 10-15 %, z przewaga gleb zwanych albarizas, migkkich, bielicowych gleb
marglowych o duzej zdolnosci zatrzymywania wilgoci. W sklad tych gleb wchodzi weglan wapnia, glina i krze-
mionka. Klimat jest cieply, minimalne temperatury w okresie zimowym wynosza okoto 5 °C, a maksymalne tem-
peratury w okresie letnim 35 °C. Na obszarze produkdji jest ponad 300 dni stonecznych rocznie, a $rednia suma
opadéw, ktérych wickszos¢ przypada na listopad, grudzien i marzec, wynosi okoto 600 1/m? rocznie. Czynnik ten
nalezy zawsze rozpatrywal w zestawieniu ze zdolnoscia gleb bielicowych (albarizas) charakterystycznych dla tego
regionu do zatrzymywania wilgoci i unikania ewapotranspiracji. Nalezy rowniez zwr6ci¢ uwage na istotne oddzia-
lywanie na klimat wystepujacych w tym regionie dwdch dominujacych wiatréw: suchego i cieplego wiatru
wschodniego wiejacego znad ladu i wiatru zachodniego, przynoszacego wilgotne powietrze znad oceanu i majg-
cego wyraznie fagodzacy wplyw na klimat, w szczegdlnosci w okresie letnim.

¢) Czynniki ludzkie

System lezakowania przewazajacy w przypadku ,Vinagre de Jerez”, zwany systemem ,criaderas y soleras”, jest cha-
rakterystyczny dla omawianego obszaru produkcji, podobnie jak zastosowanie specjalnej kadzi o silnym zapachu
wina wykonanej z drewna dg¢bu amerykariskiego, zwanej ,bota”. Architektura réwniez w znacznym stopniu
wplywa na szczeg6lny charakter octéw o nazwie pochodzenia ,Vinagre de Jerez”. Piwnice, w ktérych lezakuje
ocet, pokryte sa dachem dwuspadowym i majg wysokie sufity, dzigki czemu w ich wnetrzu gromadzi si¢ znaczna
ilos¢ powietrza, ktore tagodzi wplyw wahan temperatur wystepujacych na zewnatrz. Sciany maja zazwyczaj odpo-
wiednia grubo$¢ zapewniajacy izolacje, a okna osadzone na okre$lonej wysokosci pozwalajg na przeplyw powie-
trza i chfodnych nocnych bryz z zachodu, nie narazajac beczek na bezposredni kontakt ze $wiatlem.

5.2. Specyfika produktu

Swoj specyficzny charakter ,Vinagre de Jerez” zawdzigcza przede wszystkim surowcowi, z jakiego jest wytwarzany, tj.
nadajacym si¢ winom. Obszar produkcji octéw pokrywa si¢ z obszarem produkcji win o bardzo szczeg6lnym charak-
terze, ktérych pewne cechy s3 wyraznie dostrzegalne w ,Vinagre de Jerez”. Jego gama kolorystyczna obejmuje barwy
od patynowanego ztota po mahoniows, a w zapachu, w ktérym wyczuwa si¢ lekka nut¢ alkoholu, przewazaja nuty
winne i drzewne.

Ponadto panujgce w omawianym regionie warunki klimatyczne oraz cechy konstrukcyjne piwnic, tworzac specy-
ficzny mikroklimat, wplywaja na zageszczanie skladnikéw octu przez caly czas trwania procesu lezakowania, dzigki
czemu produkt uzyskuje smak, ktéry na dtugo pozostaje w ustach.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a szczegélnymi cechami jakosciowymi,
renomg lub innymi whasciwosciami produktu

Dzigki wszystkim oméwionym cechom zwigzanym z uksztaltowaniem terenu, gleba i klimatem winnice potozone na
tym obszarze produkcji majg wyrdzniajacy si¢ charakter, ktory wplywa na szczegdlne wiasciwosci nadajgcych si¢ win
i tym samym ,Vinagre de Jerez” otrzymywanego z tych win. Wplyw czynnikéw naturalnych na nadajace si¢ wina
otrzymane ze stosowanych szczepéw (palomino, moscatel i pedro ximénez) jest decydujacy. W rejonach cieplych,
takich jak te, ktére nalezg do obszaru produkgji ,Vinagre de Jerez”, winogrona dojrzewaja zwykle szybciej, a bardzo
stodki moszcz ma zazwyczaj niskg zawarto$¢ kwaséw. Na omawianym obszarze produkdji catkowity poziom nasto-
necznienia w okresie wegetacyjnym jest bardzo wysoki, dzigki czemu owoce prawidtowo si¢ rozwijaja i dojrzewaja.
Ponadto w okresie letnim, ktéry przypada na okres od dojrzewania winogron do zbioréw, na obszarze produkgji
wystepuja susze oraz dominujacy bardzo cieply i suchy wiatr wschodni. W tym kontekscie wiatr zachodni wiejgcy
znad Atlantyku, w znacznym stopniu wplywajacy na temperature, powoduje w okresie letnim wystepowanie czgstych
bryz nocnych, dzigki ktérym powstaja obfite iloSci rosy uzupelniajacej braki wody, ktére mogg poglebial si¢ ze
wzgledu na wysokie nastonecznienie tego regionu. Kluczows role odgrywa réowniez gleba typu ,albarizas”, ktorej
wysoka zdolno$¢ zatrzymywania wilgoci zapewnia gromadzenie zapaséw wody w podglebiu.

Ponadto duzy wplyw na wiasciwosci produktu majg réwniez warunki srodowiskowe panujace w tym regionie oraz
fakt, ze do jego wyrobu od niepamigtnych czaséw stosuje si¢ mieszanke wyselekcjonowanych drozdzy. Rozktad alko-
holi i polialkoholi zawartych w winie, mozliwy dzigki dziataniu drozdzy alkoholowych wystepujacych w regionie
zwanym ,Marco de Jerez”, prowadzi do wytworzenia pewnej liczby skladnikéw wtérnych oraz do zmiany pierwot-
nych skladnikéw wina: spadku zawartosci gliceryny i wzrostu zawarto$ci aldehydéw octowych i produktéw estryfika-
¢ji. Otrzymane aldehydy octowe przeksztalcajg si¢ nastgpnie w aceton, sktadnik, ktéry w obecnosci wyzszych alkoholi
nadaje ,Vinagre de Jerez” jego charakterystyczny zapach. Obecnos¢ duzej ilosci alkoholu ma réwniez znaczny wplyw
na jako$¢ i specyficzny charakter ,Vinagre de Jerez”, poniewaz dzigki niej powstaja skltadniki estryfikowane (gtéwnie
octan etylu), ktére sg odpowiedzialne za strukture octu, nadajac mu wigkszg ztozonos¢ i rOwnowazac pierwotne aro-
maty fermentacji octowe;j.
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Ponadto ocet nabiera swoich charakterystycznych wlasciwosci dzigki dojrzewaniu w beczkach z drewna dgbowego w
szczegblnych warunkach mikroklimatycznych panujgcych w piwnicach. Rodzaj kadzi uzywanych do produkcji octu
charakteryzuje si¢ doskonala zdolnoscig mikroutleniania i pozwala na powolne dojrzewanie octu oraz stopniowe
uwalnianie sktadnikéw podczas lezakowania. Skladniki te umozliwiajg stabilizacje barwnikéw i tworzenie zwigzkow
polimerowych oraz nadajg octowi charakterystyczny kolor od patynowanego zlota po mahoniowy, waniliowy aromat
oraz zapach kawy z mlekiem i kawy prazonej ,torrefacto”.

System ,criaderas y soleras”, bedacy najczesciej stosowang metoda dojrzewania na omawianym obszarze, w znacz-
nym stopniu wplywa na ujednolicenie octéw, fagodzac réznice migdzy sktadnikami pochodzgcymi z réznych roczni-
kéw. Cechy konstrukcyjne piwnic wystepujacych w regionie Jerez umozliwiajg utrzymanie warunkéw mikroklima-
tycznych i sprzyjaja nie tylko powolnemu utlenianiu octu, lecz takze stwarzaja optymalne warunki do
przechowywania beczek, w ktérych dojrzewa ,Vinagre de Jerez”.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Zmieniona specyfikacja produktu jest dostepna na stronie internetowe;:
https://juntadeandalucia.esfexport/drupaljda/Pliego_Vinagre_Jerez_modificado.pdf

lub za posrednictwem strony internetowej Regionalnego Ministerstwa Rolnictwa, Ryboléwstwa i Rozwoju Obszaréw Wiej-
skich (https:/[juntadeandalucia.es|organismos/agriculturaganaderiapescaydesarrollosostenible.html), do ktérej prowadzi

nastepujaca $ciezka: ,Areas de actividad”/,Industrias y Cadena Agroalimentaria”/,Calidad”/,Denominaciones de calidad”|
~Vinagres”.
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