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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a)
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci
produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych, gdy zmiana ta nie jest nieznaczna

(2020/C 398/18)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»Miinchener Bier”
Nr UE: PGI-DE-0516-AM04 - 25.7.2019
ChNP () ChOG (X)

1.  Grupa skladajgca wniosek i majaca uzasadniony interes
Nazwa: Verein Miinchener Brauereien e.V.
Adres: Oskar-von-Miller-Ring 1, 80333 Miinchen, Niemcy
Tel.: +49 244184770
Faks: +49 244184780
E-mail: Manfred.newrzella@muenchener-bier.de
Uzasadniony interes:

Whioskodawca i pierwotny wnioskodawca jest tym samym podmiotem. Jest to stowarzyszenie producentéw i prze-
tworcow przedmiotowego produktu.

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Niemcy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

d

Nazwa produktu

X

Opis produktu

Obszar geograficzny

o d

Dowdd pochodzenia

X

Metoda produkgji

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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Zwiazek z obszarem geograficznym
O Etykietowanie

O Inne (okresli¢)

Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujgca si¢ do uznania za nieznaczng zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

Zmiany

b)  Opis
1) Pkt 3.2 Specyfikacja — Jednolity dokument

Whioskuje si¢ o usunigcie z wymienionych rodzajow piwa rodzaju i stowa ,Didt-Pils” wraz z calym nastgpuja-
cym opisem.

(i) Pierwotny tekst:

,Diit-Pils

Pierwotna zawartos¢ brzeczki w %: 8,5-9,3

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,3-4,9

Barwa (EBC): 5,0-6,5 jednostek

Substancje gorzkie (EBU): 26,0-30,0 jednostek

O niskiej zawarto$ci weglowodanow, delikatnie cierpkie, o wytrawnym smaku”.
(i) Tekst zastepujacy:

Brak tekstu.
(ili) Powody:

W szesnastym rozporzadzeniu zmieniajagcym (16. AndV) z dnia 1 pazdziernika 2010 r. (BGBL. 1, s. 1306)
uchylono § 12 niemieckiego rozporzadzenia w sprawie dietetycznych $rodkéw spozywcezych (Verordnung
tiber didtetische Lebensmittel, DiatV). Zgodnie z § 28 ust. 4 wspomnianego rozporzadzenia dietetyczne
Srodki spozywcze dla diabetykéw zgodne z wersja rozporzadzenia obowiazujaca do dnia 8 pazdziernika
2010 r. mozna wprowadzaé do obrotu do dnia 9 pazdziernika 2012 r. Po zakoniczeniu okresu przejscio-
wego dietetyczne Srodki spozywcze dla diabetykéw, ktére nie sg zgodne z rozporzadzeniem, mozna sprze-
dawa¢ do daty minimalnej trwalosci. Poniewaz okresy przejSciowe skonczyly sie juz jaki$ czas temu, pro-
duktu wymienionego jako ,Diidt-Pils” (,Pils dietetyczny”) nie mozna juz wprowadza¢ do obrotu i nalezy go
usungé ze specyfikacji.

2) Pkt 3.2 Specyfikacja — Jednolity dokument

Whioskuje si¢ o usuniecie z wymienionych rodzajoéw piwa rodzaju i stowa ,ICE-Bier” wraz z calym nastepuja-
cym opisem.

(i) Pierwotny tekst:
LICE-Bier
Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 11,2
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,9
Barwa (EBC): 6,5 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 20,0 jednostek
Harmonijne, lagodne, wyraziste w smaku”.
(ii) Tekst zastepujacy:
Brak tekstu.
(ili) Powody:

Piwa rodzaju ,ICE-Bier” nie produkuje si¢ od kilku lat. Przez wzglad na zachowanie tradycji rodzaj ten
wykreSla si¢ ze specyfikagji.
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3) Pkt 3.2 Specyfikacja — Jednolity dokument

Whioskuje si¢ o usunigcie z wymienionych rodzajéw piwa rodzaju i stowa ,,Oktoberfestbier” wraz z calym naste-
pujacym opisem.

(i) Pierwotny tekst:
,Oktoberfestbier
Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 13,6—14,0
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 5,3-6,6
Barwa (EBC): 6,0-28,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 16,0-28,0 jednostek

Jasne, o zlotej, bursztynowej lub ciemnej barwie, od wyrazistego w smaku, bardzo fagodnego, delikatnego
o aromacie stodowym po delikatnie chmielone, z bardzo delikatna goryczka lub o wyrazistym, nieco stod-
kim smaku”.

(ii) Tekst zastepujacy:
Brak tekstu.
(ili) Powody:

Samo piwo ,Oktoberfestbier” nie jest objete ochrong — jedynie ChOG ,Miinchener Bier”. Wnioskodawca zto-
zyl w migdzyczasie wniosek o przyznanie ,Oktoberfestbier” oddzielnego chronionego oznaczenia geogra-
ficznego. W kontekscie procedury ubiegania si¢ o oddzielne ChOG dla , Oktoberfestbier” Komisja Europejska
uznala, ze obecnos¢ ,Oktoberfestbier” w wykazie piw objetych ChOG ,Miinchener Bier” jest sprzeczna
z wymogami rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012. Aby ,Oktoberfestbier” mozna bylo zarejestrowa¢ jako
oddzielne ChOG, nie moze juz by¢ uwzglednione w wykazie dotyczacym ,Miinchener Bier”.

4) Pkt 3.2 Specyfikacja — Jednolity dokument

Whioskuje si¢ o dodanie na konicu tego punktu, po podsumowaniu rodzajéw piwa okreslonych zgodnie z wyka-
zem rodzajow piwa (tj. po sekeji dotyczacej ,Nahr-/Malzbier”), tekstu przedstawionego w ppkt (ii):

(i) Pierwotny tekst:
Brak tekstu.
(ii) Tekst zastepujacy:

,Podane wartosci objete sg granicami tolerancji uregulowanymi w prawodawstwie i uznanymi przez wlas-
ciwe bawarskie organy nadzoru $rodkéw spozywczych. Te granice tolerancji nalezy uwzglednié réwniez
podczas analizy podanych wartosci”.

(ii-2) Tekst zastepujacy dodaje si¢ wylacznie w specyfikacji, a nie w jednolitym dokumencie:
,Zestawienie: Analityczne i prawne granice tolerancji
1. Pierwotna zawarto$¢ brzeczki
a) Piwa o niskiej pierwotnej zawarto$¢ brzeczki => +/- 0,3 % wag.
b) Piwo beczkowe => +/- 0,3 % wag.
¢) Piwo zwykle => +/- 0,3 % wag.
d) Piwo mocne => +[- 0,5 % wag.
e) Piwo fermentowane w butelkach => +/- 0,5 % wag.
2. Zawarto$¢ alkoholu
a) do 5,5 % obj. =>+/- 0,5 % obj.
b) ponad 5,5 % obj. => +/- 1,0 % obj.
3. Barwa
Jednostki EBC => +/- 5 EBC
4. Goryczka
Jednostki goryczy EBC => +/- 5 EBC”.
(ili) Powody:

Organy kontrolne blednie akceptuja granice tolerancji pomiaru oraz wahania uregulowane w prawodaw-
stwie i uznane przez wlasciwe bawarskie organy nadzoru Srodkéw spozywczych wylacznie wowezas, gdy
wskazano lub wymieniono je w specyfikacji.
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Komisja Europejska nie miata jednak watpliwosci, ze te granice tolerancji maja zastosowanie w kazdym
przypadku i ze nalezy ich przestrzegaé. W zwigzku z tym nie nalezy ich uwzglednia¢ w ,jednolitym doku-
mencie”, lecz nalezy je podaé w specyfikacji na potrzeby uscislenia. Jezeli organy uznajg, Ze odniesienie do
granic tolerancji pomiaru jest w jakikolwiek sposéb konieczne, nalezy je uwzglednic.

5) Pkt 3.3 Jednolity dokument
Whioskuje si¢ o zastgpienie obecnego tekstu tekstem w ppkt (ii).
(i) Pierwotny tekst:

,Skladnikami muszg by¢: stéd, chmiel, drozdze i woda. Woda musi pochodzi¢ z warstw pochodzacych
z trzeciorzedu polozonych na zwirowym obszarze w granicach miasta Monachium”.

(i) Tekst zastepujacy:

,Produkcja odbywa si¢ zgodnie z monachijska ustawa o czystosci piwa (Miinchener Reinheitsgebot)
z 1487 r. w formie przewidzianej w § 9 niemieckiej tymczasowej ustawy dotyczacej piwa (Vorldufiges Bier-
gesetz). Skladnikami muszg by¢: stéd, chmiel, drozdze i woda.

Ponadto woda musi pochodzi¢ z prywatnych studni glebinowych znajdujacych si¢ w granicach miasta
Monachium i zasilanych z warstwy wodonos$nej zlozonej z trzeciorzegdowych molas zawierajacych pias-
kowce i zlepiefice. Obecnie te studnie glebinowe maja, w zaleznosci od lokalizacji, gleboko$¢ 140-250 m.
Woda miejska w Monachium nie spelnia tych warunkéw”.

(ili) Powody:

Ograniczenie tej czesci do najwazniejszego skladnika nie wydaje si¢ wlasciwe i jest sprzeczne z celem rozpo-
rzadzenia (UE) nr 1151/2012. Ponadto organy i przedstawiciele UE zachgcaja wnioskodawcéw do wymie-
nienia wszystkich skladnikéw. Komisja Europejska zacheca réwniez wnioskodawcéw do wlaczenia tego tek-
stu do pkt 3.3, a nie przedstawienia go w pkt 3.2, jak pierwotnie wnioskowano.

Ponadto nalezy jasniej przedstawi¢ rozréznienie od innych browaréw, jezeli chodzi o surowiec ,woda”,
w szczegolnosci w odniesieniu do wody miejskiej w Monachium uzywanej przez inne browary, ktéra pocho-
dzi z réznych regionéw poza Monachium.

e)  Metoda produkgji
Specyfikacja

Whioskuje si¢ o zastgpienie trzeciego zdania przedmiotowego punktu innym zdaniem oraz o dodanie po nim
dwoch nowych zdan.

(i) Pierwotny tekst:

,Wykorzystywana przez browary z Monachium woda pochodzi z ich wlasnych studni glebinowych potozo-
nych na zwirowym obszarze na terenie miasta, z ktorych znaczna czgs¢ sigga warstw pochodzacych z trze-
ciorzedu”.

(ii) Tekst zastepujacy:

,Ponadto woda musi pochodzi¢ z prywatnych studni glebinowych znajdujacych si¢ w granicach miasta
Monachium i zasilanych z warstwy wodonos$nej zlozonej z trzeciorzgdowych molas zawierajacych pias-
kowece i zlepiefice. Obecnie te studnie glebinowe majg, w zaleznosci od lokalizacji, glebokos¢ 140-250 m.
Woda miejska w Monachium nie spelnia tych warunkéw”.

(ili) Powody:

Wyjasnienie dotyczace surowca ,woda” nalezy konsekwentnie stosowa¢ w calym dokumencie.

f)  Zwigzek z obszarem geograficznym
1) Jednolity dokument, podtytut 2. ,Specyfika produktu”, akapit drugi, pierwsze i drugie zdanie

Whioskuje si¢ o zmiang drugiej polowy pierwszego i drugiego zdania oraz o dodanie po nich nowego, trzeciego
zdania.

(i) Pierwotny tekst:

»[...] lecz réwniez z faktu, iz browary monachijskie korzystaja z wody pochodzacej z ich wlasnych studni,
potozonych na Zwirowym obszarze na terenie miasta. Owe studnie sg glebokie na 250 m i siegaja az do war-
stw pochodzgcych z trzeciorzedu”.

(ii) Tekst zastepujacy:

»[...] lecz réwniez z faktu, iz browary monachijskie korzystaja z wody pochodzacej z ich wlasnych studni,
polozonych w granicach miasta i zasilanych z warstwy wodonosnej ztozonej z trzeciorzgdowych molas
zawierajacych piaskowce i zlepience.
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Obecnie te studnie glebinowe maja, w zaleznosci od lokalizacji, glebokos¢ 140-250 m. Woda miejska
w Monachium nie spelnia tych warunkow”.

(ili) Powody:
Wyjasnienie dotyczace surowca ,woda” nalezy konsekwentnie stosowa¢ w calym dokumencie.

2) Specyfikacja - Jednolity dokument, podtytut 3. ,Zwigzek przyczynowy”, akapit dziesiaty (zawiera jedno zda-
nie).

Whioskuje si¢ o zastgpienie dwoch stéw w tym akapicie/zdaniu innym stlowem.
(i) Pierwotny tekst:

,Do zwigkszenia popularnosci piwa »Miinchner Bier« na calym $wiecie przyczynily si¢ naturalnie réwniez
ogrodki piwne, $wigto Oktoberfest oraz lokalne restauracje i gospody”.

(i) Tekst zastepujacy:

,Do zwigkszenia popularnosci piwa »Miinchener Bier« na calym $wiecie przyczynily si¢ naturalnie réwniez
ogrodki piwne, $wigta piwa oraz lokalne restauracje i gospody”.

(iti) Powody:
Jezeli skresla si¢ termin ,,Oktoberfest”, to nie ma potrzeby zamieszczania uzasadnien dotyczacych tego piwa
ani odwolywania si¢ do jego zawarto$ci. Tekst nalezy dostosowaé w tym zakresie celem zachowania jas-
nosci.

3) Specyfikacja — Jednolity dokument, podtytut 3. ,Zwigzek przyczynowy”, akapit dwunasty.

Whioskuje si¢ o usunigcie tego akapitu.

(i) Pierwotny tekst:

,Réwnie czesto kopiowane, chociaz raczej bez sukcesu, jest $wigto Oktoberfest, ktére obchodzone jest
od 1810 r., a powstalo z okazji wyScigéw konnych. W miedzyczasie na calym $wiecie obchodzi si¢ ponad
2000 réznych Oktoberfest. Swigto Oktoberfest i piwo z nim zwigzane, tzw. »Oktoberfestbier«, ktore to
piwo mogg produkowac wytacznie browary monachijskie, przyczyniajg si¢ do swiatowej stawy piwa »Miin-
chner Bier«. Srednio ponad sze$¢ milionéw turystow przyjezdza do Monachium kazdego roku, by wzigé
udzial w Oktoberfest i napi¢ si¢ znanego na calym $wiecie piwa. Oktoberfest wraz z piwem »Oktoberfest-
bier« to szczytowe osiagniecie »Miinchner Bier«. Sad okregowy w Monachium (Landgericht Miinchen) ogto-
sit, Ze Oktoberfest jest $wigtem »Miinchner Bier«”.

(ii) Tekst zastgpujacy:
Brak tekstu.

(ili) Powody:
Jezeli skresla si¢ termin ,,Oktoberfest”, to nie ma potrzeby zamieszczania uzasadnient dotyczacych tego piwa
ani odwolywania si¢ do jego zawarto$ci. Tekst nalezy dostosowaé w tym zakresie celem zachowania jas-
nosci.

4) Specyfikacja — Jednolity dokument, podtytut 3. ,Zwiazek przyczynowy”, akapit dwudziesty pierwszy, zdanie
drugie.

Whioskuje si¢ o skreslenie 12 stéw w drugim zdaniu.

(i) Pierwotny tekst:

,Wzrastajacy eksport, notowany w ostatnich 30 latach, przede wszystkim za$ eksport bardzo znanego piwa
»Oktoberfestbier«, pochodzacego wylacznie w browaréw monachijskich, méwi sam za siebie”.

(ii) Tekst zastepujacy:
,Wzrastajacy eksport, notowany w ostatnich 30 latach, méwi sam za siebie”.

(ili) Powody:
Jezeli skresla sie termin ,,Oktoberfest”, to nie ma potrzeby zamieszczania uzasadniert dotyczacych tego piwa
ani odwolywania si¢ do jego zawarto$ci. Tekst nalezy dostosowaé w tym zakresie celem zachowania jas-
nosci.

5) Specyfikacja — Jednolity dokument, podtytut 3. ,Zwigzek przyczynowy”, akapit dwudziesty pierwszy, zdanie
trzecie i czwarte.

Whioskuje si¢ o usunigcie tych zdan.

(i) Pierwotny tekst:

,Oktoberfest, monachijskie $wigto piwa, znane jest na calym $wiecie. Uroczysty pochéd w tradycyjnych stro-
jach, nastgpujace po nim otwarcie oraz codzienne wiadomosci z namiotéw Oktoberfest zwigkszaja ogrom-
nie popularno$¢ piwa »Miinchner Bier«”.
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(ii) Tekst zastgpujacy:
Brak tekstu.
(ili) Powody:
Jezeli skresla si¢ termin ,Oktoberfest”, to nie ma potrzeby zamieszczania uzasadnient dotyczacych tego piwa
ani odwolywania si¢ do jego zawarto$ci. Tekst nalezy dostosowaé w tym zakresie celem zachowania jas-
nosci.
JEDNOLITY DOKUMENT
~Miinchener Bier”
Nr UE: PGI-DE-0516-AM04 - 25.7.2019
ChNP () ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy

,Miinchener Bier”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Niemcy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu
Klasa 2.1. - Piwo

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Helles

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 11,4-11,9
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,7-5,4

Barwa (EBC): 5,0-8,5 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 14,0-25,0 jednostek

Jasnozétte, jasne, wyraziste w smaku, czyste, fagodne, z delikatnym i przyjemnym dodatkiem chmielu, o zapachu od
delikatnej wonnosci do $wiezego aromatu, przyjemnie cierpkie w zaleznosci od procesu warzenia.

Export Hell

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 12,5-12,8
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 5,5-6,0

Barwa (EBC): 5,5-7,5 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 15,0-26,0 jednostek

Jasnozolte, w pelni sfermentowane, wyraziste w smaku od delikatnego, tagodnego po zdecydowanie wonne, delikat-
nie chmielone z delikatng goryczka.

Export Dunkel

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 12,5-13,7
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 5,0-5,9

Barwa (EBC): 42,0<60,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 15,0-24,0 jednostek

Wryraziste w smaku, fagodne, o wyraZnym aromacie stodu, niekiedy z dominujacym aromatem stodu z Monachium.
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Pils

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %:
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:
Barwa (EBC):

Substancje gorzkie (EBU):

11,5-12,5

4,9-5,8

5,5-7,0 jednostek
30,0-38,0 jednostek

Delikatnie cierpkie, z delikatng goryczka chmielu, od stonowanej do aromatycznej nuty chmielowej, delikatne, ele-

ganckie, kwasne.

Alkoholfreies Weilbier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %:
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:
Barwa (EBC):

Substancje gorzkie (EBU):

3,5-8,0

<0,5

8,0-21,0 jednostek
7,0-19,0 jednostek

Typowe piwo pszeniczne, kwaskowate, stodkie, wyraziste w smaku, jasne, o barwie zlotej do bursztynowej, delikatnie
metne, naturalnie metne lub metne ze wzgledu na dodatek drozdzy, o delikatnym smaku chmielu i z lekkg goryczka.

Leichtes Weiflbier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %:
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:
Barwa (EBC):

Substancje gorzkie (EBU):

7,7-8,4
2,8-3,2
11,0-13,0 jednostek
13,0-15,0 jednostek

Orzezwiajace, pikantne, kwaskowate, metne ze wzgledu na dodatek drozdzy, typowy wysoce sfermentowany smak

piwa WeifSbier.

Kristall Weizen

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %:
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:
Barwa (EBC):

Substancje gorzkie (EBU):

11,5-12,4

4,9-5,5

7,5-12,5 jednostek
12,0-16,0 jednostek

Pikantne, bardzo kwaskowate, przefiltrowane do uzyskania jasnej barwy, klarowne, kwasne, o sfermentowanych

nutach, typowo sfermentowane.

Hefeweizen Hell

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %:
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:
Barwa (EBC):

Substancje gorzkie (EBU):

11,4-12,6

4,5-5,5

11,0-20,0 jednostek
12,0-20,0 jednostek

Wysoce sfermentowane, naturalnie metne, typowo sfermentowane, kwaskowate, orzezwiajace, pikantne, kwasne, nie-
kiedy drozdzowe, o aromacie piwa WeifSbier.

Hefeweizen Dunkel

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %:
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:
Barwa (EBC):

Substancje gorzkie (EBU):

11,6-12,4

4,5-5,3

29,0-45,0 jednostek
13,0-16,0 jednostek

Naturalnie metne, wyraziste w smaku, o wyraznym aromacie stodu lub stodowym charakterze, o sfermentowanych
nutach lub sfermentowanym charakterze.

C 398/27
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Marzen

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 13,2-14,0
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 5,3-6,2

Barwa (EBC): 8,0-32,5 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 21,0-25,0 jednostek
Bardzo wyraziste i przyjemne w smaku, fagodne, o aromacie ,altbayerisch” (,starobawarskim”) do stodowego, bardzo
delikatna goryczka.

Bockbier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 16,2-17,3
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 6,2-8,1

Barwa (EBC): 7,5-40,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 18,0-32,5 jednostek

Wysoce sfermentowane, od okraglego, wyrazistego i przyjemnego w smaku, delikatnego, aromatycznego, poprzez
delikatnie chmielowe i delikatnie cierpkie, po bardzo chmielowe niekiedy o owocowym charakterze.

Doppelbock

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 18,2-18,7
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 7,2-7,7

Barwa (EBC): 44,0-75,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 18,0-28,0 jednostek

Mocne, krzepkie, wonne, o bogatym smaku, o wyraZnym aromacie stodu.

Alkoholfreies Bier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 1,0-8,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: <0,5

Barwa (EBC): 4,0-13,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 13,0-29,0 jednostek

Typowe piwo o smaku wytrawnym do stodkiego; §wieze, fagodne, o smaku delikatnym do wyrazistego, jasne, kla-
rowne, o barwie jasnej do zlotej, delikatnie wonne do wyraziscie wonnego, delikatnie chmielowe lub posiadajgce zde-
cydowany aromat chmielu.

Leichtbier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 7,5-7,7

Zawarto$c¢ alkoholu w % obj.: 2,7-3,2 jednostek
Barwa (EBC): 5,5-7,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 24,0-26,5 jednostek
Delikatny cierpki smak.

Schwarz-Bier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 11,3
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,8

Barwa (EBQ): 70,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 17,0 jednostek

Delikatnie wonne, o aromacie stodu.
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Nahr-/Malzbier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 12,3-12,7
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 0,0-1,2

Barwa (EBC): 65,0-90,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 8,0-15,0 jednostek

o niskiej zawartosci alkoholu, bardzo delikatnie sfermentowane, stodowe, wonne, bardzo delikatnie chmielone.

Podane wartosci objete sg granicami tolerancji uregulowanymi w prawodawstwie i uznanymi przez wlasciwe bawar-
skie organy nadzoru Srodkéw spozywczych. Te granice tolerancji nalezy uwzgledni¢ réwniez podczas analizy pod-
anych wartosci.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Produkcja odbywa si¢ zgodnie z monachijskg ustawa o czystosci piwa (Miinchener Reinheitsgebot) z 1487 r. w formie
przewidzianej w § 9 niemieckiej tymczasowej ustawy dotyczacej piwa (Vorlaufiges Biergesetz).

Sktadnikami muszg by¢: stéd, chmiel, drozdze i woda. Ponadto woda musi pochodzi¢ z prywatnych studni glebino-
wych znajdujacych si¢ w granicach miasta Monachium i zasilanych z warstwy wodonosnej zlozonej z trzeciorzedo-
wych molas zawierajacych piaskowce i zlepierice. Obecnie te studnie glebinowe maja, w zaleznosci od lokalizacji, gle-
bokos¢ 140-250 m. Woda miejska w Monachium nie spetnia tych warunkéw.

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Caly proces produkcji piwa ,Miinchener Bier” musi odbywac si¢ w granicach miasta Monachium.

Proces rozpoczyna si¢ w chwili zmielenia i rozdrobnienia stodu, a koriczy na etapie dojrzewania produktu, kiedy to
milode piwo naturalnie produkuje dwutlenek wegla i dojrzewa do chwili osiggnigcia odpowiedniego smaku.

Taki sam proces zachodzi w przypadku produkcji piw bezalkoholowych ,Miinchener Bier” metodg fermentacji dolnej
i gornej. Jednak w tym przypadku proces produkcji piwa wzbogacany jest o dodatkowe etapy w zaleznosci od metody
jego produkcji — a mianowicie o etap destylacji prézniowej i odparowania lub tez o etap wczesniejszego zakoniczenia
procesu fermentacji.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Etykieta piwa opiera si¢ na opisie produktu ,Miinchener Bier” lub ,Miinchner Bier” w powiazaniu z jednym z rodzajow
piwa wymienionych w pkt 3.2.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Granice miasta Monachium.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Nazwa ,Miinchener Bier” jest stosowana od stuleci przez browary z Monachium bez Zadnych zastrzezen stron trze-
cich. Istnienie dtugiej tradycji piwnej potwierdza migdzy innymi fakt, Ze w ksiggach gruntowych ksiecia Ludwika (Lud-
wig der Strenge) z 1280 r. zapisane sa platnosci w gotéwee i w naturze dokonane przez browary z Monachium (zob.
,Miinchen und sein Bier” Heckhorn/Wichr, Monachium 1989, lub praca doktorska dr Karin Hackel-Stehr — jak
w pkt 4 powyzej, a takze ,Die »prewen« Miinchens” Sedlmayr/Grohsmann, Norymberga 1969, fragmenty w zalacze-
niu. Zob. réwniez , 125 Jahre Verein Miinchener Brauereien e.V.” dr Christine Radlinger, Festschrift 1996).

Roéwniez produkcja piw bezalkoholowych ma w Monachium dlugg tradycje. W gazecie ,Allgemeinen Brauer- und
Hopfen-Zeitung” z dnia 17 sierpnia 1898 r. na stronie 1928 znajduje si¢ informacja o produkcji piwa bezalkoholo-
wego w Bawarii. Wzmianka dotyczaca produkcji piwa bezalkoholowego w Monachium znajduje si¢ w tej samej gaze-
cie z dnia 9 lipca 1898 r. na stronie 1590. Wspomina si¢ tam o probie wprowadzenia na rynek piwa bezalkoholo-
wego przez Karla Michela, wlasciciela Praktische Brauerschule (szkoly warzenia piwa) w Monachium (zob.
,Miinchner Brauindustrie 1871-1945", Christian Schéder, s. 105). Chociaz préba ta nie zakonczyla si¢ wowczas suk-
cesem, w Monachium nie zarzucono zamiaru produkeji piwa bezalkoholowego, przynajmniej w trudnych czasach
obu wojen $§wiatowych, kiedy to produkowano — ze wzgledu na brak surowcéw — piwo ze zmniejszong zawarto$cig
alkoholu. Piwo bezalkoholowe i bezalkoholowe piwo pszeniczne produkowane jest stale przez browary monachijskie
od 1986 .
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5.2.

5.3.

Specyfika produktu

Produkowane w Monachium piwo cieszy si¢ wiréd konsumentéw szczeg6lng renomg i uwazane jest przez nich za
piwo najwyzszej jakosci.

Jakos¢ ta wynika nie tylko z zachowania wymogéw nalozonych przez monachijska ustawe o czystosci piwa (,Rein-
heitsgebot”) z 1487 r., ktéra powstala o 29 lat wczesniej niz bawarska ustawa o czystosci piwa z 1516 r., lecz réwniez
z faktu, iz browary monachijskie korzystajag z wody pochodzacej z ich wlasnych studni, polozonych w granicach
miasta i zasilanych z warstwy wodonosnej ztozonej z trzeciorzedowych molas zawierajacych piaskowce i zlepienice.
Obecnie te studnie glebinowe maja, w zaleznosci od lokalizacji, glgbokos$é 140-250 m. Woda miejska w Monachium
nie spelnia tych warunkéw.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a szczegdlnymi cechami jakosciowymi,
renomg lub innymi wlasciwosciami produktu

Silny zwigzek ludnosci z piwem ,Miinchener Bier” i powigzana z tym faktem renoma wspomnianego produktu opie-
rajg si¢ — w szczeg6lnosci w przypadku obszaru otaczajgcego Monachium — na dlugiej tradycji warzenia piwa w Mona-
chium oraz na kontekscie historycznym. Piwo ,Miinchener Bier” zyskalo najpierw lokalng, potem regionalng, a nastep-
nie krajowg renomeg, by ostatecznie uzyska¢ znaczenie migdzynarodowe, stajac si¢ produktem o Swiatowej stawie.

Piwo zawsze byto popularne w Monachium. Juz w 815 r. w ,Historia Frisingensis” w rekopisie ,Kozrah” wspomina sig,
ze ko$ciél pod wezwaniem $w. Jana w Oberfohring uzyczono diakonowi Huwetzi, ktéry w zamian miat placi¢ kapi-
tule kosciota coroczny podatek w postaci jednego wozu piwa.

W ksigdze ,Salbuch” miasta Monachium z roku 1280 mozna przeczytaé, ze juz w tym czasie mieszkanicom Mona-
chium przyznano prawa do warzenia piwa, tzw. ,Braugerechtigkeiten”.

W 1372 r. ksigze Stefan II zreformowat prawo dotyczace produkcji piwa w Monachium i zezwolil, w pierwszej kon-
stytucji dotyczacej piwa, na warzenie piwa ,Greufling” (rodzaju piwa z niewielkg iloScig brzeczki) kazdemu, ,kto
tylko bedzie mial na to cheé”. Nalezy zaznaczy¢, ze takie prawo, w przypadku gdy przyznano je danej osobie, mozna
byto sprzedawac i dziedziczy¢.

W XIV i XV w. probowano przedluzy¢ dlugosé okresu przechowywania piwa, dodajac do niego réznorodnych sub-
stancji, czg$ciowo réwniez substancji trujgcych. Dlatego tez w 1453 r. magistrat miasta Monachium uchwalil ustawe
o warzeniu piwa, w ktorej okreslono, ze piwo i piwo typu GreuSing mozna warzy¢ wylacznie przy uzyciu ,jeczmie-
nia, chmielu i wody, jako jedynych skladnikéw”. W ten sposéb powstala pierwsza ,ustawa o czystosci piwa”.

Tekst wspomnianej ustawy, w nieco zmodyfikowanej formie, zostat przyjety dnia 30 listopada 1487 r. w Monachium
przez ksigcia Albrechta IV Bawarskiego jako ,monachijska ustawa o czystosci piwa”. Od tej pory sprzedawaé mozna
bylo wylacznie piwo wyprodukowane z jeczmienia, chmielu i wody. W ramach wspomnianej ustawy wymagano réw-
niez, by piwo poddawane bylto kontroli, ktérg mozna poréwnacd z obecnie przeprowadzang kontrola jakosci. Zatem
juz pod koniec XV w. jeden z produktéw zywnosciowych objeto kontrola jakosci. Monachijska ustawa o czystosci
piwa gwarantuje wysoka jako$¢ piwa ,Miinchener Bier” i stanowi istotng podstawe jego sukcesu oraz renomy.

W roku 1493 ksigze Grzegorz Bogaty (Georg der Reiche) oglosil podobng ustawe o czystosci piwa, obowigzujaca
w Dolnej Bawarii. W 1516 r., po jego $mierci i wojnie o sukcesj¢, bawarscy ksigzeta Wilhelm IV i Ludwik X, synowie
ksiecia Albrechta IV, przyjeli ,monachijskg ustawe o czysto$ci piwa” w brzmieniu prawie catkowicie odpowiadajacym
bawarskiej ustawie o czystosci piwa. Przepisy tej ustawy znalazly si¢ péZniej w wielu innych ustawach dotyczgcych tej
materii, a nastepnie w ustawie o opodatkowaniu piwa z roku 1906 oraz ustawie dotyczacej piwa, obowiazujacej obec-
nie. Zatem monachijska ustawa o czysto$ci piwa ma zastosowanie jeszcze dzisiaj.

Renoma piwa ,Miinchener Bier” zwigkszala si¢ z biegiem czasu. Na przyklad w XVI w. piwo to zdobywalo coraz wigk-
szg popularnos$¢ ze wzgledu na dorozkarzy i woznicow, ktdrzy podstawiali swoje konie w browarach. W tamtych cza-
sach jeden browar przypadat na 250 mieszkanicéw.

Mieszkanicy Monachium sg do tego stopnia przywiazani do swojego piwa, iz z jego powodu czgsto wychodzili na
ulice. I tak na przyklad w roku 1844 r. doszlo do ,wojny piwnej”, kiedy to ceng piwa podniesiono z 6 do 6,5 krajca-
réw. W maju 1995 r. okolo 25 000 ludzi demonstrowato przeciwko wyrokowi sadu, zgodnie z ktérym monachijskie
ogrodki piwne mialy by¢ zamykane o godzinie 21:30.

Do zwigkszenia popularnosci piwa ,Miinchener Bier” na calym $wiecie przyczynily si¢ naturalnie réwniez ogrodki
piwne, $wigta piwa oraz lokalne restauracje i gospody.

W przypadku prawdziwych ogrédkéw piwnych znane jest prawo lub tez ulubiony zwyczaj monachijczykéw — aby
zabiera¢ ze sobg wlasnorecznie przygotowane jedzenie do ogrédkéw lub piwnic piwnych, jak je kiedy$ nazywano.

Jezeli chodzi o restauracje, wystarczy wspomnie¢ o znanym na calym $wiecie ,Hofbrauhaus”. Pie$n ,In Miinchen steht
ein Hofbrauhaus ...”, jak réwniez samo miejsce przyczyniaj si¢ znacznie do popularnosci i renomy piwa ,Miinchener
Bier” na calym $wiecie.

Oprécz wyzej wymienionych czynnikéw, do zwigkszenia renomy piwa ,Miinchener Bier” przyczynily si¢ réwniez
innowacje technologiczne.

W XIX w. browary z Monachium rozpoczely warzenie piwa w lodowniach. Wymogi technologiczne zwigzane z tym
procesem byly tak skomplikowane, ze budowy tych pomieszczen nauczano na Konigliche Baugewerkeschule (Krélew-
ska Szkola Rzemiost Budowlanych).
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W roku 1873 Carl von Linde stworzy! pierwsza na $wiecie chlodziarke dla monachijskiego browaru Spaten. Znaczacy
byl przy tym fakt, ze piwo tej samej jakosci mozna bylo produkowaé w sposob ciagly i w dowolnej ilosci, niezaleznie
od klimatu i zewnetrznej temperatury.

Okoto 1900 r. monachijski browar Hacker zaméwit instalacje chlodni wykonanych zgodnie z systemem Linde na
dwoch holenderskich statkach, ktérymi eksportowal piwo ,Miinchener Bier” i jego renome za granice.

Ponadto od XIX w. kazdy browar monachijski posiadat do 90 wlasnych wagonéw chlodniczych, ktérymi transporto-
wano produkt do odleglych miejsc zbytu. Wspomniane wagony chlodnicze, bedace zarazem reklama browardw, jez-
dzily po calej, niezwykle wéwczas rozwinigtej europejskiej sieci kolejowej. Duzo wigksze znaczenie niz reklama miala
jednak — powiazana z jego chodzeniem — jako$¢ piwa. Z punktu widzenia dlugosci okresu przechowywania piwa byl
to ogromny krok naprzéd Piwo ,Miinchener Bier” sprzedawane za granica bylo dobrej jakosci, co zwigkszalo jego
popularnos¢ i renome. Stale zwigkszajacy si¢ w tamtych latach eksport wskazuje na ogromng popularno$¢ piwa
,Miinchener Bier”.

Aby méc utrzymywacé jednakowg temperature — i co za tym idzie, taka sama jako$¢ produkowanego piwa — wiele bro-
waréw monachijskich wprowadzilo w XIX w. maszyny parowe w celu pozyskiwania energii elektrycznej. Aby méc
odpowiednio rozwigzywac¢ zwigzane z korzystaniem z tych maszyn problemy techniczne i przestrzega¢ norm bezpie-
czefistwa, z udzialem browaréw monachijskich zalozono stowarzyszenie ,Dampfkessel-Revisionsverein” (towarzy-
stwo kontroli piecow parowych). Z tego stowarzyszenia powstato dzisiejsze towarzystwo ,Technische Uberwachungs-
verein” (TUV), ktdre jest znane na catym $wiecie. Zwrdcenie uwagi na kwestie bezpieczefistwa przez browary
monachijskie spowodowalo, iz cieszyly si¢ one zaufaniem konsumentéw, a ich produkt zyskat wigksza renome.

W XIX w., w zwigzku z rozwojem metod naukowych utworzono wiele oddziatéw technologii warzenia piwa w szko-
fach rolniczych, na uniwersytetach oraz w prywatnych instytutach naukowych i badawczych. Nalezy réwniez wspom-
nie¢ o rozpoczeciu publikacji fachowych periodykéw dotyczacych browarnictwa, ktérego centrum stanowito Mona-
chium. Od tego czasu Monachium mozna nazywaé miastem uniwersyteckim ,Cerevisial” (warzenia piwa). Jeszcze
dzisiaj fakultet browarnictwa na Technische Universitit Miinchen-Weihenstephan, jak rowniez Instytut Doemens sg
wiodgcymi placowkami ksztalcenia piwowaréw i technikéw browarnictwa, ktérzy pracujg pdzniej na calym Swiecie.

Jak wykazano powyzej, piwo ,Miinchener Bier” w ciggu ostatnich 550 lat zdobylo znaczng popularno$¢ oraz renome
zar6wno w Niemczech, jak w Unii Europejskiej. Przez ostatnie 30 lat eksport rést. Finansowe wspieranie sportu przez
browary monachijskie, na przyklad w Olympiahalle czy tez wspieranie niemieckiej narodowej druzyny bobslejowe;j,
sprawia, Ze nazwy piwa ,Miinchener Bier” obecne s3 w transmisjach telewizyjnych na calym $wiecie. W ciggu kilku
ostatnich dekad rozpowszechnienie przekazéw radiowych, telewizyjnych, a w szczegdlnosci internetowych spowodo-
walo, Ze coraz wiecej ludzi na calym $wiecie styszato o piwie ,Miinchener Bier”. Na forach internetowych oraz w fan-
klubach dyskutuje si¢ o piwie ,Miinchener Bier”. Strony internetowe browaréw monachijskich sa czesto odwiedzane
przez internautéw z calego Swiata.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014)

Markenblatt (dziennik znakéw towarowych), t. 7 z dnia 15 lutego 2019 r., czg$¢ 7a-bb, s. 3197. https:|/register.dpma.de/
DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/41737
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