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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 283/07)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (!)

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
Béarn”
PDO-FR-A0597-AMO02
Data przekazania informacji: 7 maja 2021 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Wyznaczone dzialki rolne

Opis i uzasadnienie: W pkt IV ppkt 1 specyfikacji produktu gmine Cannet zastepuje si¢ gming Riscle (na terytorium
dawnej gminy Cannet), w zwigzku z polaczeniem obu gmin. Niniejszy wniosek o zmiang specyfikacji produktu daje
mozliwo$¢ poprawienia ortograficznego zapisu nazw jednej z gmin obszaru geograficznego: Corberes-Aberes.

W zwigzku z tym zmienia si¢ odpowiednio pkt 1.6 jednolitego dokumentu dotyczacy obszaru geograficznego.

2. Odmiany winoro$li

W pkt V ppkt 2 specyfikacji produktu wniosek o zmiang proporcji wykorzystanych odmian winorosli powoduje nastepujaca
zmiang specyfikacji w przypadku win czerwonych: ,Proporcja odmiany Tannat N moze by¢ réwna

50 %.”. W przypadku win rézowych dodaje si¢ nastepujacy przepis: ,Proporcja odmiany Tannat T wynosi co najmniej
20 % ”. Nastepujaca zasada dotyczaca win czerwonych zostaje rozszerzona na wina rézowe: ,Te obowigzki nie majg
zastosowania do podmiotéw gospodarczych, ktére produkujg winogrona, lecz nie wytwarzaja z nich wlasnych win,
i ktére posiadaja gospodarstwa o powierzchni uprawy nieprzekraczajacej 1,5 hektara w ramach wyznaczonych dzia-
lek rolnych stuzacych do produkcji wina objetego kontrolowang nazwa pochodzenia, a takze stosujacych proporcje
odmian gtéwnych wynoszaca co najmniej 50 %”. Do proporcji wykorzystywanych w winach rézowych dodano mini-
malng proporcje odmiany Tannat, aby zachowac spojno$¢ z zasadami mieszania, ktére przewidujg obowiazkows pro-
porcje Tannat wynoszaca co najmniej 25 %. Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

3. Mieszanie

Rozdzial I pkt IX ppkt 1 lit b) otrzymuje nastepujace brzmienie: ,W przypadku win rézowych odmiany gléwne stano-
wig co najmniej 70 % mieszanki, a Tannat N stanowi co najmniej 25 % mieszanki”. Zmiang te wprowadza si¢ ze
wzgledu na rosngcg proporcje pozostalych odmian gtéwnych, czyli Cabernet Franc i Cabernet Sauvignon, ktérych
proporcja w mieszance kontrolowanej nazwy pochodzenia Béarn réwniez wzrasta, wedlug organu ds. ochrony
i zarzadzania (fr. ODG). Uznaje si¢ je za odmiany interesujgce zaréwno ze wzgledu na ich wlasciwosci wegetatywne
i srodowiskowe jak i cechy organoleptyczne, dzigki ktérym uzyskuje si¢ wina owocowe i o do$¢ dobrej strukturze.
Zmniejszenie proporcji odmiany Tannat w mieszance win rézowych do 25 % nie powoduje zmiany typowego charak-
teru ré6zowego wina Béarn.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

4. Prowadzenie winnicy

W pkt VI ppkt 1 lit. ¢) do punktu ,gesto$¢ nasadzen” specyfikacji produktu zatwierdzonej pod koniec 2011 r. dodaje
si¢ przepis szczeg6lny dotyczacy winnic sadzonych tarasowo, ktéry zostaje jednak pominigty w punkcie ,wysoko§é
ulistnienia”™ ,Wysoko$¢ ulistnienia poddanego palikowaniu wynosi co najmniej 1,55 metra w przypadku winorosli
sadzonych tarasowo. ”. Prowadzenie winnicy na tarasach czgsto sprawia, ze zaleznie od warunkéw topograficznych
i na tej samej dzialce odstepy miedzy rzedami winorosli sg zréznicowane i znacznie wigksze niz w przypadku winnic
klasycznych.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

5. Obrét winami

Do specytikacji produktu wprowadzono zmiang skracajaca okres dojrzewania win r6zowych o miesiac, czyli do dnia
1 grudnia. To oznacza, ze wina majg by¢ wprowadzane na rynek dla konsumentéw dnia 15 grudnia. Wprowadzenie
na rynek win rézowych juz od dnia 15 grudnia w roku zbioréw pozwolitoby ODG zachowaé swoja dynamike hand-
lows. ,Dodatkowy” miesigc dojrzewania zostalby usunigty. Wczesniejsze butelkowanie (w grudniu) korzystnie wply-
neloby na cechy organoleptyczne jego win rézowych, to znaczy na ich $wiezo$¢ w smaku i na ich kwiatowe nuty.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

6. Normy analityczne

W pkt IX ppkt 1 lit. d) dodaje si¢ nastepujacy przepis: ,We wszystkich partiach wina wprowadzanego do obrotu
luzem lub zapakowanego zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) wynosi co najmniej 4 gramy na
litr w przypadku win rézowych. Zawartos¢ te¢ mozna zwigkszy¢ do 5 graméw na litr, jezeli kwasowo$¢ ogdlna wyra-
zona jako H2SO4 wynosi co najmniej 81,6 milickwiwalentéw (lub 4 gramy H2SO4) na litr. Dynamika win ré6zowych
moglaby by¢ bardziej zrownowazona dzigki lepszej réwnowadze pomiedzy kwasowoscig a owocowoscig w smaku,
co dodaloby im sprezystosci i aromatycznosci.

W zwigzku z tym zmienia si¢ odpowiednio pkt 1.4 jednolitego dokumentu dotyczacy zawarto$ci cukru w winach
rézowych.

7. Srodki przejéciowe
Srodki przejsciowe usunigto z powodu ich wygasniecia.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

8. Zwiazek z miejscem pochodzenia

Opis zwiazku zostal zmieniony w nastepujacy sposéb: ,Wina czerwone, rézowe i biale wytwarza si¢ glownie z mie-
szanek odmian”, po to aby wskazaé, ze wina nie pochodzg wylacznie z mieszanek odmian, jak miato to miejsce
przed zmiang.

Opis zwigzku zmieniono réwniez w czgsci dotyczacej opisu win rézowych. Kolor win rézowych zostaje doprecyzo-
wany, aby uwzgledni¢ wina o mniej intensywnej barwie, a takze dodaje si¢ aromaty, co przeklada si¢ na nastepujacy
opis: ,Wina rézowe posiadajg zazwyczaj kolor od bladorézowego do rézowego o intensywniejszym odcieniu. Te
wina, §wieze i sprezyste, o przyjemnej strukturze, charakteryzuja si¢ nutami aromatycznymi owocéw lesnych i owo-
c6w cytrusowych. ”.

W zwigzku z tym zmienia si¢ pkt 1.8 jednolitego dokumentu dotyczacy dodania aromatu, zmiany barwy i win jedno-
gatunkowych.

9.  Organ kontrolny

Brzmienie odniesienia do organu kontrolnego zostalo zmienione w celu ujednolicenia brzmienia z innymi specyfika-
cjami nazw. Przedmiotowa zmiana ma charakter wylacznie redakcyjny.

Zmiana ta nie pociaga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa lub nazwy

Béarn

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina

1. Wino
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4. Opis wina lub win

1. Wina czerwone

KROTKI OPIS

Wina posiadaja naturalng objeto$ciowg zawarto$¢ alkoholu wynoszaca co najmniej 11 %.

Kazda partia gotowa do wprowadzenia na rynek luzem lub w opakowaniu posiada:

— calkowitg objetosciows zawarto$¢ alkoholu po wzbogacaniu, ktéra nie przekracza 13,5 %;

— zawarto$¢ kwasu jablkowego, ktéra nie przekracza 0,4 g/l (gram na litr);

— zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy), ktéra nie przekracza:

3 g/l w przypadku win czerwonych, w ktdrych naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu nie przekracza 14 %;

4 g[l w przypadku win czerwonych, w ktérych naturalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu przekracza 14 %.
Kwasowo$¢ og6lna i lotna oraz catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki s3 zgodne z warto$ciami okreslonymi w przepi-
sach. Wina czerwone mogg by¢ wytwarzane z mieszanek. Mozna podkresli¢, ze gléwnie wykorzystywane odmiany to

odmiany lokalne, dobrze dostosowane do uwarunkowan glebowych i klimatycznych tego regionu. To im wina objete
tg nazwa zawdzigczajg po czedci swojg oryginalnosé.

Wina czerwone posiadajg dobry potencjal taninowy. Czesto dominujg w nich aromaty owocowe, ktére w procesie
dojrzewania mogg zyskiwa¢ na ztozonosci.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Ogo6lne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

2. Wina biale

KROTKI OPIS

Wina posiadaja naturalng objeto$ciowg zawarto$¢ alkoholu wynoszaca co najmniej 11 %.

Kazda partia gotowa do wprowadzenia na rynek luzem lub w opakowaniu posiada:

— calkowitg objetosciows zawarto$¢ alkoholu po wzbogacaniu, ktéra nie przekracza 13,5 %;

— zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy), ktéra nie przekracza 4 g/l.

Kwasowos¢ og6lna i lotna oraz calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki sg zgodne z wartosciami okreslonymi w przepi-
sach. Wina moga by¢ wytwarzane z mieszanek. Mozna podkresli¢, ze gléwnie wykorzystywane odmiany to odmiany
lokalne, dobrze dostosowane do uwarunkowan glebowych i klimatycznych tego regionu. To im wina objete t3 nazwa

zawdzigczaja po czesci swojg oryginalno$é.

Wina biale charakteryzuja sie réwnowagg pomiedzy $wiezoscig a cialem, a takze pewng zlozono$cig w zapachu,
z dominujgcymi aromatycznymi nutami owocowymi i kwiatowymi.
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5.1.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

3. Wina rézowe

KROTKI OPIS

Wina posiadaja naturalng objetosciows zawarto$¢ alkoholu wynoszaca co najmniej 11 %.
Kazda partia gotowa do wprowadzenia na rynek luzem lub w opakowaniu posiada:

— calkowitg objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu po wzbogacaniu, ktéra nie przekracza 13,5 %;

— zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych (glukozy i fruktozy), ktéra nie przekracza 4 graméw na litr w przypadku win
rézowych. Zawarto$¢ te mozna zwigkszy¢ do 5 graméw na litr, jezeli kwasowos¢ ogdlna wyrazona jako H2SO4
wynosi co najmniej 81,6 miliekwiwalentéw (lub 4 gramy H2SO4) na litr.

Kwasowos¢ og6lna i lotna oraz catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki s3 zgodne z warto$ciami okreslonymi w przepi-
sach. Wina mogg by¢ wytwarzane z mieszanek. Mozna podkresli¢, ze gtéwnie wykorzystywane odmiany to odmiany
lokalne, dobrze dostosowane do uwarunkowar glebowych i klimatycznych tego regionu. To im wina objete t3 nazwa
zawdzigczaja po czesci swojg oryginalno$é.

Wina rézowe posiadaja ogélnie kolor od blador6zowego do rézowego o intensywniejszym odcieniu. Te wina, $wieze
i sprezyste, o przyjemnej strukturze, charakteryzujg si¢ nutami aromatycznymi owocéw lesnych i owocoéw cytruso-
wych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Praktyki winiarskie
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Szczegdlne praktyki enologiczne
— Wina biale i r6Zowe wytwarzane s3 metodg bezposredniego tloczenia.

— Do produkcji win rézowych niedopuszczalne jest wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub
w mieszankach stosowanych w preparatach.

— Catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu po wzbogacaniu nie przekracza 13,5 %.
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Poza wymienionymi powyzej przepisami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy prze-
strzega¢ wymogow obowiazujacych na poziomie wspdlnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa
morskiego.

2. Praktyka uprawy
Gesto$¢ nasadzen

Minimalna gesto$¢ nasadzeft w winnicy wynosi 4 000 roélin na hektar, a odstep miedzy rzedami nie przekracza 2,50
metra.

W winnicach przeznaczonych do produkgji win czerwonych i rézowych, polozonych w nastepujgcych gminach
departamentu Pyrénées-Atlantiques: Abos, Arbus, Artiguelouve, Aubertin, Bosdarros, Cardesse, Cuqueron, Estialesq,
Gan, Gelos, Haut-de-Bosdarros, Jurangon, Lacommande, Lahourcade, Laroin, Lasseube, Lasseubétat, Lucg-de-Béarn,
Mazéres-Lezons, Monein, Narcastet, Parbayse, Rontignon, Saint-Faust i Uzos, odstep migdzy rzedami moze wynosi¢
maksymalnie 2,80 metra.

Powyzsze przepisy nie stosuja si¢ do winorosli sadzonych tarasowo.
Zasady przycinania

Winorosl jest przycinana technikg jednoramiennego lub dwuramiennego sznura Guyota, z nastgpujaca maksymalng
liczbg oczek na rosling:

16 oczek w przypadku odmian Tannat N, Manseng N, Gros Manseng B, Raffiat de Moncade B;
20 oczek w przypadku pozostatych odmian.

Niezaleznie od techniki przycinania liczba galazek owocujacych w roku na roéling po kwitnieniu (23. faza fenolo-
giczna w skali Lorenza) nie przekracza:

12 oczek w przypadku odmian Tannat N, Manseng N, Gros Manseng B, Raffiat de Moncade B;
16 oczek w przypadku pozostalych odmian.

— Mozna zezwoli¢ na nawadnianie.

5.2. Maksymalna wydajnosé
Béarn — wina czerwone, rozowe i biale

60 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Zbiér winogron, produkcja wina i jego dojrzewanie odbywaja si¢ na obszarze nast¢pujacych gmin:
— w departamencie Gers: Riscle (na obszarze dawnej gminy Cannet), Maumusson-Laguian, Viella;

— w departamencie Hautes-Pyrénées: Castelnau-Riviere-Basse, Hagedet, Lascazeres, Madiran, Saint- Lanne et Souble-
cause;

— w departamencie Pyrénées-Atlantiques: Abos, Arbus, Arricau-Bordes, Arroses, Artiguelouve, Au- bertin, Aubous,
Aurions-Idernes, Aydie, Baigts-de-Béarn, Bellocq, Bérenx, Bétracq, Bosdarros, Bu- rosse-Mendousse, Cadillon, Car-
desse, Carresse, Castagnede, Castetpugon, Castillon (kanton Lembeye), Conchez-de-Béarn, Corbére-Aberes, Crou-
seilles, Cuqueron, Diusse, Escures, Estialescq, Gan, Gayon, Gelos, Haut-de-Bosdarros, U'Hopital-d'Orion, Jurangon,
Lacommande, Lagor, Lahontan, Lahourcade, Laroin, Lasserre, Lasseube, Lasseubetat, Lembeye, Lespielle-Germe-
naud-Lannegrasse , Lucq-de-Béarn, Mascaraas-Haron, Mazéres-Lezons, Moncaup, Moncla, Monein, Monpezat,
Mont- Disse, Mourenx, Narcastet, Ogenne-Camptort, Oraas, Orthez, Parbayse, Portet, Puyoo, Ramous, Ron- tig-
non, Saint-Faust, Saint-Jean-Poudge, Salies-de-Béarn, Salles-Mongiscard, Sauvelade, Séméacq- Blachon, Tadon-
Sadirac-Viellenave, Tadousse-Ussau, Uzos, Vialer, Vielleségure.

7. Glowne odmiany winorosli
Cabernet Franc N
Cabernet-Sauvignon N

Gros Manseng B
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Petit Manseng B
Raffiat de Moncade B

Tannat N

8.  Opis zwigzku lub zwigzkow
Béarn — wina czerwone, rozowe i biale

Na obszar geograficzny skladaja si¢ trzy skupiska uprawy winorosli w prowincji Béarn. Strefa ta, polozona zasadniczo
na przedgérzu Pirenejéw, w czesci zdominowanej przez wzgorza, charakteryzuje si¢ duza zmiennoscig gleb i warun-
kéw topoklimatycznych.

Winnice wpisujg si¢ w ten krajobraz w sposéb dyskretny i nie ukladaja si¢ w sposéb ciggly. Stanowig one czgs¢ zrd-
znicowanego systemu upraw mieszanych. Skaly, ktére tworza te wzniesienia, sg zbudowane gtéwnie z osadéw pocho-
dzenia kontynentalnego (molasa, margiel, wapien, glina, piaski plowe, warstwy otoczakéw), a czasami morskiego
(flisz). W okresie czwartorzedu teren pokryly muly eoliczne i nadal sg one obecne w niektérych miejscach.

Powigzane gleby sa réwniez bardzo zréznicowane, nawet jezeli wigkszos¢ z nich jest lugowa 1 kwasna. Widoczne jest
troche gleb na wapiennym podlozu. Kamienisto$¢ tych gleb jest zréznicowana: szczytowe warstwy z otoczakow
wzbogacaja stoki, a flisz jest dostrzegalny w postaci kanciastych kamykow. Piaski i zwiry poprawiaja odwadnianie.
Zasadniczo gleby wykazuja duzg zdolno$¢ do odwadniania i ponownego nagrzewania si¢, w szczeg6lnosci dzigki
swojej kamienistoSci. Wzgdrza sg czesto asymetryczne. Rzezba terenu, bardzo nieréwnomierna, uklada si¢ w r6znych
kierunkach, w szczegdlnosci ku potudniu, wschodowi i zachodowi, tworzac cieple wystawy z nachyleniem wystarcza-
jacym do odprowadzania wody deszczowe;.

Klimat, gléwnie oceaniczny, wilgotny i fagodny, przynosi 1 000 m opadéw rocznie w pélnocnej czesci obszaru, i do
1 300 mm rocznie na zachodzie; opady rozkladaja si¢ réwnomiernie przez caly rok, a bardziej suchy okres wystepuje
latem i wczesng jesienig. To wlasnie w tym okresie wieje do$¢ czesto (co trzeci dzien) potudniowy, goracy i suchy wiatr
typu fenowego.

Z kartulariuszy i lokalnych archiwéw mozna si¢ dowiedzie¢, ze winnica istniala juz w jednej z czg$ci obszaru od XIII
wieku.

W potowie XIV wieku bialte i czerwone wina z Béarn zaczynaja by¢ eksportowane pod tg nazwa do Holandii. Ten eks-
port rozwija si¢ do XIX wieku.

Juz od XV wieku otwiera si¢ nowy rynek zbytu: region Bigorre i Pirenejow. Od XVI wieku winorosle biale obejmujg
gléwnie odmiany Petit Manseng B, Gros Manseng B, Arrufiac B i Courbu B. Le Raffiat de Moncade B.

W XVIII wieku wykorzystywane odmiany czerwone sg nieliczne: oprécz Fer N i Bouchy (Cabernet Franc N) wystepuje
tez Tannat N — odmiana lokalna, bardzo barwna i taninowa.

Na poczatku XX wieku wina ré6zowe opatrywane tg nazwa zdobywaja duza renome, zwiazang z rynkami utrzymywa-
nymi w regionie paryskim.

Nazwa pochodzenia Béarn ,vin délimité de qualité supérieure” (wino najwyzszej jakosci pochodzace z wyznaczonego
obszaru) zostaje uznana w 1951 r. w odniesieniu do win r6zowych i biatych.

Béarn zostalo uznane za kontrolowang nazwe pochodzenia w 1975 r. w odniesieniu do win czerwonych, ré6zowych

i bialych.

W XX wieku powierzchnia winnicy znacznie si¢ zmniejszyla. Od 1980 r. znéw zaczyna si¢ powigkszac. Wielko$¢
obszaru objetego nazwa wynosi okoto 300 hektarow.

Obecnie wina z Béarn na powrdt zyskujg nodny regionalny wizerunek dzigki wysitkom winiarzy, ktorzy staraja sie
przekazywac i udoskonalaé wlasng specjalistyczng wiedzeg.

W krajobrazie obszaru geograficznego, charakteryzujacego si¢ wystepowaniem dolin, w cz¢sci zalesionego, o zrézni-
cowaniu orientacji stokow i gleb, winnice nie uktadaja si¢ nigdy w sposéb ciagly i tworza mozaikowy uklad. Zbocza
wzgbrz tworza sprzyjajace warunki topoklimatyczne, zapewniajace odprowadzanie nadmiaru wody deszczowe;j i,
przy dobrej orientacji, nastonecznienie oraz temperatury korzystne dla dojrzewania zbieranych winogron. Potud-
niowy, goracy i suchy wiatr, ktory wieje w okresie dojrzewania winogron, sprzyjal uprawie winorosli w tym ogélnie
wilgotnym regionie.
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Obszar produkcji winogron wyznacza dokladnie dzialki, ktére najbardziej korzystnie wplywaja na ich dojrzewanie
w dobrych warunkach sanitarnych: sg to dziatki z dobrg orientacjg i podtozem o wzglednie dobrych wlasciwosciach
drenujacych.

Cieszaca si¢ renomg winnica, oparta na odmianach lokalnych, rozwingla si¢ w powigzaniu z rynkami, ktérymi dyspo-
nowala. Kluczem do jej stawy stala si¢ z biegiem wiekoéw adaptacja lokalnych odmian winorosli do dos¢ wilgotnego
klimatu oraz pdézne dojrzewanie. Takie odmiany wymagaja konkretnej, specjalistycznej wiedzy, ktérg wypracowano
na tym obszarze geograficznym: umiejetnosci kontroli potencjatu taninowego, w przypadku odmian czerwonych,
i zarzadzania duzym potencjalem osiggania wysokiego stezenia alkoholu, w przypadku odmian biatych, dzigki wybo-
rowi terminu zbior6w i taczeniu odmian.

Wina czerwone, r6zowe i biale wytwarza si¢ gléwnie z mieszanek odmian. Mozna podkreslié, ze gtéwnie wykorzysty-
wane odmiany to odmiany lokalne, dobrze dostosowane do uwarunkowan glebowych i klimatycznych tego regionu.
To im wina objgte ta nazwg zawdzigczaja po czgsci swojg oryginalnosc.
9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Wigksza jednostka geograficzna
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogoéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Do kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Béarn” mozna dodaé uzupelniajaca nazwe geograficzng okreslajaca wigksza
jednostke geograficzna ,Sud-Ouest”.
Link do specyfikacji produktu
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