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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie system6w jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2021/C 40/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Hegykdi petrezselyemgyokér”
Nr UE: PGI-HU-02492 - 8.3.2019
ChOG () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]
,Hegykdi petrezselyemgyokér”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wegry
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, Swieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ,Hegykdi petrezselyemgyokér” oznacza pietruszke korzeniowq gatunku Petroseli-
num crispum L. Stosowane odmiany to Eagle, Berliner Halblang (pétdlugie, wezesne odmiany), Fakir i Arat (odmiany
dlugie).

W momencie wprowadzania do obrotu ,Hegykdi petrezselyemgyokér” ma ksztalt walca, dlugos¢ 200-300 mm, $red-
nicg/szeroko$¢ 20—40 mm oraz mas¢ 50-150 graméw. Sam korzen ma $nieznobiala barwe, jest gladki i nierozgale-
ziony. Produkt ,Hegykdi petrezselyemgyokér” rozni si¢ od innych pietruszek korzeniowych tym, ze ma gladszy
ksztalt, jest nierozgaleziony oraz ma intensywnie pikantny smak i aromat.

,Hegykéi petrezselyemgyokér” wykazuje nastepujace parametry chemiczne:
— zawarto$¢ cukru: co najmniej 9 g/100 g $wiezego produktu (wagowo),
— zawarto$¢ wapnia: co najmniej 30 mg/100 g $wiezego produktu,

— zawarto$¢ fosforu: co najmniej 30 mg/100 g Swiezego produktu.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3.4. Poszczegélne etapy produkcji, ktre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Pietruszka ,Hegykdi petrezselyemgyokér” jest uprawiana i zbierana na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Pietruszka ,Hegykdi petrezselyemgyokér” jest uprawiana w poblizu Jeziora Nazyderskiego w powiecie Gy6r Moson
Sopron na Wegrzech w regionie Zachodniego Kraju Zadunajskiego. Jest ona uprawiany w granicach administracyj-
nych gmin Hegykd i Fert6homok, na obszarze polozonym na péinoc od gléwnej drogi przechodzacej przez te
gminy i na poludnie od Jeziora Nazyderskiego.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Zwiazek migdzy produktem a obszarem geograficznym opiera si¢ na jakosci produktu.

Pietruszka korzeniowa znad Jeziora Nazyderskiego jest dobrze znana i popularna juz od okolo 200 lat. Produkt
,Hegykdi petrezselyemgyokér” rézni si¢ od innych pietruszek korzeniowych uprawianych na Wegrzech tym, ze ma
$nieznobiala barwe, gladszy ksztalt, jest nierozgaleziony oraz ma intensywnie pikantny smak i aromat. Wynika to
z wplywu gleby oraz klimatu panujacego nad Jeziorem Nazyderskim i na przedgérzu Alp.

Od czasu zastosowania zabiegéw melioracyjnych luzna, si¢gajaca glebokich warstw i $wieza gleba z wyschnigtego dna
jeziora umozliwila rodlinie warzywnej korzeniowej rozwiniecie dtugich, gladkich korzeni bez rozgalezien.

Obszar polozony na skraju gminy Hegykd stanowi czes¢ Jeziora Nazyderskiego. Tamtejsze gleby charakteryzuja sie
niejednorodnym, mozaikowym polozeniem, profilem glebowym z warstwami aluwialnymi, bardzo zréznicowanym
skfadem mechanicznym, wysokg zawartoscig CaCO; oraz zasadowoscig lub w niektorych przypadkach silng zasado-
woscig.

Gleby w basenie Jeziora Nazyderskiego powstawaly zawsze wskutek naturalnych ruchéw wody. Gdy poziom wody
jest wysoki lub utrzymuja si¢ wiatry péinocne, nizej polozone obszary sg czesto zalewane przez wody Jeziora Nazy-
derskiego, ktdre nanoszg rozpuszczone sole i zawiesing czastek piasku, mutu i gliny na zalane obszary. Gtéwnymi
czynnikami majacymi wplyw na tworzenie si¢ gleby na tym obszarze sa zatem odkladanie si¢ osadéw i ich wypla-
szczanie, powstawanie gleb lakowych oraz akumulacja soli i zasolenie. Gleby te maja na 0gé6t szarawg barwe. Zawie-
raja osady i gruboziarnisty piasek pochodzace z dna jeziora. Sg one latwe do uprawy i charakteryzuja si¢ korzystng
réwnowaga wodna, dzigki czemu dobrze nadaja si¢ do uprawy warzyw korzeniowych, takich jak ,Hegykdi petrezse-
lyemgyokér”.

Wyzsza zawarto$¢ wapnia i fosforu w korzeniach wynika z gléwnych czynnikéw wplywajacych na tworzenie sie
gleby na obszarze Jeziora Nazyderskiego, tj. odkladania si¢ osadéw i ich wyplaszczania, powstawania gleb fgkowych
oraz akumulacji soli i zasolenia.

Lokalne warunki klimatyczne sprzyjaja réwniez uprawie ,Hegykdi petrezselyemgyokér”, poniewaz obszar ten jest naj-
chlodniejszg i najwilgotniejsza réwning na Wegrzech. Srednia temperatura wynosi -2 °C w styczniu i +22 °C w lipcu,
a $rednia roczna temperatura wynosi ok. +10 °C. Nizsze letnie temperatury dobrze nadaja si¢ do uprawy ,Hegykdi
petrezselyemgyokér”, poniewaz optymalna temperatura do jej wzrostu wynosi ok. 16 °C.

Intensywnie pikantny smak i aromat ,Hegykdi petrezselyemgyokér” wynikaja ze szczegblnego klimatu w regionie
Jeziora Nazyderskiego. Lokalne warunki klimatyczne — zwlaszcza wydluzony sezon wegetacyjny spowodowany
chlodnag i deszczowag pogoda — sprzyjaja powstawaniu aromatow.

Duze zapotrzebowanie na wodg¢ podczas kietkowania i w poczatkowym okresie wzrostu pietruszki korzeniowej
zaspokajaja roczne opady wynoszace w przedmiotowym regionie 650-700 mm.
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Poziomy zbioréw sg na ogét przewidywalne dzigki zawartosci wody w glebie i dzigki i powierzchni wody rozleglego
Jeziora Nazyderskiego, ktdre znajduje si¢ w odleglosci ok. 1 200-1 500 m i zapewnia wymagang wilgotno$¢ pod
wplywem przewazajacych wiatréw pdlnocnych i pétnocno-zachodnich. Na obszarze tym panuje réwniez od wiosny
do jesieni intensywne nastonecznienie wynoszace do 2 000 godzin rocznie.

W trakcie dojrzewania duza liczba godzin nastonecznienia i wydluzony sezon wegetacyjny wynikajacy z chlodnego
klimatu sprzyjaja tworzeniu si¢ cukru, dzigki czemu ,Hegyk6i petrezselyemgyokér” ma jego wysoka zawartos¢.

Gliniasto-piaszczysta gleba o $redniej gestosci oraz klimat regionu sg idealne do produkgji roslin warzywnych korze-
niowych, takich jak ,Hegykdi petrezselyemgyokér”. Piaszczysta gleba skladajaca si¢ z luznych skat osadowych umozli-
wia wytworzenie korzenia o gladkim, nierozgalezionym ksztalcie. Wydluzony sezon wegetacyjny spowodowany
chlodng i deszczowa pogoda sprzyjaja powstawaniu pikantnych substancji aromatycznych. Duza liczba godzin nasto-
necznienia w trakcie dojrzewania sprawia, ze korzen charakteryzuje si¢ wysokg zawartoscig cukru.

Oproécz whasciwosci gleby lokalne techniki uprawy maja istotny wplyw na wytworzenie si¢ dlugiego nierozgalezio-
nego korzenia rosliny warzywnej korzeniowej ,Hegykdi petrezselyemgyokér”.

Jesienia w zaoranej glebie tworzy sie redliny o glebokosci 40 cm; wowczas przewrdcong glebe formuje sie w kopce
o wysokosci 30 cm ulozone w odleglosci 75 cm (mierzone od wierzcholka), tak aby powierzchnia gleby byta rowna.
Na szczycie redliny wysiewa si¢ 25-30 nasion na metr w rz¢dzie, na glebokos¢ 1-2 cm. Plytki siew ma znaczny
wplyw na réwnomierne kietkowanie roslin. Walowanie rozluznia glebe, ktéra jest podatna na pekniecia, co rowniez
ulatwia ro§linie kietkowanie.

Dzigki wysiewowi na redlinach i wlasciwosciom gleby korzenie pozostaja nierozgalezione i gladkie, a ich zbidr jest
tatwy i nie powoduje ryzyka uszkodzenia rosliny.

Na poczatku zbidr przeprowadza si¢ recznie i w sposéb selektywny, do czasu, az cala roélina osiggnie odpowiedni
stopien dojrzatosci. Selekcja korzeni, ktére nadajg si¢ juz do zbioru, wymaga duzej wiedzy fachowej. Po mechanicz-
nym rozluznieniu gleby zbioru roslin dokonuje si¢ recznie. W tym momencie zbierane sg wszystkie rosliny.

,Hegykéi petrezselyemgyokér” jest powszechnie znanym, renomowanym i poszukiwanym przez konsumentéw pro-
duktem. Jego znaczenie zostato podkreslone w rozprawie doktorskiej opracowanej przez Dénes Sandor w 2012 r.
w ramach studiéw doktoranckich na Uniwersytecie w Peczu, zatytulowanej ,A gasztrondmia szerepe Magyarorszag
idegenforgalmi foldrajzdban” [Rola gastronomii na mapie turystycznej Wegier], w ktérej autor okresla ,Hegykdi
petrezselyemgyokér” jako typowy lokalny skladnik z regionu Zachodniego Kraju Zadunajskiego.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia)

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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