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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 63/10)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (').
INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY

»TERRE ALFIERI”
PDO-IT-A1241-AMO02
Data przekazania informacji: 24 listopada 2020 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Nazwa i wina — okre$lenia tradycyjne

a) Zgodnie z obowiazujacymi przepisami status kontrolowanej i gwarantowanej nazwy pochodzenia (DOCG) jest
zastrzezony dla win uznanych za objete chroniong nazwa pochodzenia od co najmniej 7 lat. Szczegdlny prestiz
win opiera si¢ na ich swoistych cechach jakosciowych (wynikajacych z tradycyjnych czynnikéw naturalnych, ludz-
kich i historycznych) odrézniajacych je od przecigtnych win podobnych oraz na zdobytej renomie handlowe;j.
W zwigzku z tym 11 lat po uznaniu statusu ChNP wina ,Terre Alfieri” otrzymuje ono wloska nazwe tradycyjng
,Denominazione di origine controllata e garantita” (DOCG), ktéra ma odzwierciedla¢ renome i prestiz na szczeblu
krajowym i migdzynarodowym.

Zmiana dotyczy sekcji 1.3 ,Informacje dodatkowe — okreslenia tradycyjne”, lit. a) jednolitego dokumentu i aktualiza-
qji artykuléw specyfikacji produktu poprzez zastgpienie oznaczenia ,Denominazione di origine controllata” ozna-
czeniem ,Denominazione di origine controllata e garantita”.

b) W odniesieniu do rodzajéow juz wyprodukowanych w kategorii (1) Wino stosuje si¢ terminy: ,Superiore” i ,Riserva”.
Zmiana klimatu wraz z dluzszymi latami i wyzszymi temperaturami powoduje wzrost stezenia cukru i zawartosci
alkoholu w winogronach, a takze umozliwia lepsze przystosowanie produkowanych win do procesu dojrzewania.
W celu jak najlepszego odzwierciedlenia produkcji win objetych ChNP ,Terre Alfieri” (win o wyzszej zawartosci
alkoholu oraz win tradycyjnie poddawanych procesowi dojrzewania) rozszerza sig asortyment produktéw i przedsta-
wia bardziej kompletna oferte rynkows.

Zmiany dotyczg sekcji 1.3 ,Informacje dodatkowe — okreslenia tradycyjne”, lit. b) jednolitego dokumentu oraz
art. 1-6 specyfikacji produktu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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2. Opis wina lub win

a) Dodaje si¢ opisy rodzajéw: Terre Alfieri Arneis Superiore, Terre Alfieri Nebbiolo Superiore i Terre Alfieri Nebbiolo
Riserva, w tym z oznaczeniem winnicy (,vigna)”.

Wiaczenie tych rodzajéw ma na celu podkreslenie produkeji win objetych ChNP, ktére majg lepsze parametry anali-
tyczne (takie jak wyzsza zawarto$¢ alkoholu lub ekstraktu), a takze s3 odpowiednio przystosowane do dojrzewania.
Dotyczy to w szczegblnosci win czerwonych, w ktérych mozna odnalez¢ nie tylko wlasciwosci wykorzystanych
winogron, ale takze aromaty powstate w wyniku lezakowania wina w drewnianych beczkach.

b) Dopuszczalna minimalna kwasowos¢ ogélna dla wszystkich rodzajéw w momencie wprowadzenia do obrotu
wynosi 4,5 g/l zamiast 5g/1.

Uzasadnienie: Zmiana klimatu doprowadzila do wczesnego dojrzewania i fizjologicznego zmniejszenia kwasowosci
o0gdblnej winogron. W zwiazku z tym, w oparciu o obserwacje poczynione podczas produkeji win objetych ChNP,
uznano za stosowne uaktualnienie parametru do warto$ci minimalnej 4,5 grama na litr dla wszystkich rodzajow
wina.

Zmiany dotycza pkt 4 ,Opis wina lub win” jednolitego dokumentu oraz art. 6 specyfikacji produktu.

3. Maksymalna wydajnos¢

Okresla si¢ maksymalng wydajno$¢ dla nowych rodzajéw: Terre Alfieri Arneis Superiore, Terre Alfieri Nebbiolo Supe-
riore i Riserva.

W odniesieniu do rodzajéw o oznaczeniu superiore, ustala si¢ wydajno$¢ nizszg niz jedna tona w poréwnaniu z wydaj-
noscia winogron z hektara odmiany podstawowej. Zapewnia si¢ w ten spos6b wyzsza jakos¢ produkowanych win. Beda
si¢ one charakteryzowac wyzszg zawartoscig ekstraktéw i alkoholu.

Zmiana dotyczy pkt 5 lit. b) ,Maksymalna wydajno$¢” jednolitego dokumentu oraz art. 4 specyfikacji produktu.

4. Zasady uprawy winorosli

Ze wzgledu na trwajacg zmiang klimatu i obserwacje dotyczace naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu w wino-
gronach przeznaczonych do produkgji win rodzaju Terre Alfieri Arneis zwigksza si¢ naturalna objetodciows zawarto$é
alkoholu. Uznaje si¢ za konieczne uaktualnienie parametru analitycznego i zwigkszenie go z 11 % obj. do 11,5 % obj.

Zmiana dotyczy art. 4 specyfikacji produktu.

5. Zasady produkcji wina

a) W przypadku odmiany podstawowej Terre Alfieri Arnei usuwa si¢ zasade, zgodnie z ktdra wina nie moga by¢ wpro-
wadzane do obrotu przed uptywem czterech miesigcy od dnia 1 listopada roku zbioréw, poniewaz producenci uwa-
zaja, ze jest to niekorzystne dla celéw handlowych.

b) W przypadku nowej odmiany Terre Alfieri Arneis okresla si¢ okres dojrzewania na co najmniej 6 miesigcy, w przy-
padku Terre Alfieri Nebbiolo Superiore 12 miesiecy, z czego co najmniej 6 miesiecy w drewnianych beczkach, nato-
miast w przypadku Terre Alfieri Nebbiolo Riserva co najmniej 24 miesigce, z czego co najmniej 12 miesiecy w drew-
nianych beczkach. Dla tych rodzajéw okre$lono réwniez, ze proces dojrzewania rozpoczyna si¢ dnia 1 listopada
roku zbiordéw.

Zmiany dotyczg art. 5 specyfikacji produktu.

6. Obszar produkcji winogron — zmiany formalne
W celu zapewnienia jasno$ci uznano za wilasciwe wlaczenie do jednolitego dokumentu dokladnego wyznaczenia
obszaru produkgji zgodnie z opisem w specyfikacji (,Obszar produkcji winogron”). Jest to zmiana formalna, ktéra nie
pociaga za sobg zadnych zmian w wyznaczeniu obszaru produkgji.

Zmiana dotyczy sekgji 6 jednolitego dokumentu ,Okreslony obszar geograficzny”
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. Wymagania dodatkowe — zmiany formalne

W sekeji ,Wymogi dodatkowe” jednolitego dokumentu dodaje si¢ odstepstwa od wymogu produkgji i butelkowania na
wyznaczonym obszarze geograficznym. Wymogi te znajdujg si¢ w specyfikacji produktu od czasu objecia produktu
chroniong nazwa pochodzenia ,Terre Alfieri” (w 2009 r.), ale w wyniku bledu nie zostaly ujete w jednolitym dokumen-
cie. Jest to zatem zmiana formalna.

Zmiana dotyczy pkt 9 jednolitego dokumentu ,Wymagania dodatkowe” i nie dotyczy specyfikacji produktu.

. Pozostale zmiany formalne

— Wart. 6 specyfikacji usuwa si¢ akapit: ,Ministerstwo Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Le$nej moze zmieni¢ w drodze
dekretu kwasowos$¢ ogdlng i zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego”, poniewaz nie jest on juz zgodny z obowigzujacymi
przepisami.

— W specyfikacji produktu aktualizuje si¢ szereg odniesien regulacyjnych.

— W sekgji ,Informacje dodatkowe — Dane kontaktowe” jednolitego dokumentu aktualizuje si¢ pkt 1.2.1, 1.2.2, 1.2.3
i1.2.5.

JEDNOLITY DOKUMENT

. Nazwa produktu

Terre Alfieri

. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

. Opis wina lub win:

Terre Alfieri Arneis

barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci, niekiedy ze ztotymi refleksami;

zapach: delikatny, aromatyczny, niekiedy kwiatowy;

smak: wytrawny, przyjemnie gorzkawy;

minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 12 % obj., w tym dla win z oznaczeniem winnicy;
minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16 gfl, w tym dla win z oznaczeniem winnicy.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci):

Minimalna kwasowos¢ og6lna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):
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Terre Alfieri Arneis Superiore

Terre Alfieri Arneis Superiore, w tym z oznaczeniem winnicy

barwa: stomkowozélta o roznej intensywnosci, niekiedy ze ztotymi refleksami;

zapach: delikatny, aromatyczny, niekiedy kwiatowy;

smak: wytrawny, przyjemnie gorzkawy;

minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu 12,5 % obj., z oznaczeniem winnicy 12,5 % obj.;
minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 g/l;

minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego: 17 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):

Terre Alfieri Nebbiolo

barwa: rubinowoczerwona, w miar¢ dojrzewania nabierajgca barwy owocu granatu;

zapach: charakterystyczny, delikatny, nickiedy z nutami fiotkowymi;

smak: wytrawny, pelny, harmonijny;

minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 13 % obj.; z oznaczeniem winnicy 13 % obj.;
minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,5 g/l;

minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22 g[l; z oznaczeniem winnicy 23 gfl.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z przedzialami okre§lonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci):

Minimalna kwasowos¢ og6lna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):
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Terre Alfieri Nebbiolo Superiore

Terre Alfieri Nebbiolo Superiore, w tym z oznaczeniem winnicy

barwa: rubinowoczerwona, w miar¢ dojrzewania nabierajgca barwy owocu granatu;

zapach: charakterystyczny, delikatny, niekiedy z nutami fiotkowymi;

smak: wytrawny, pelny, harmonijny;

minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 13,5 % obj.; z oznaczeniem winnicy 13,5 g/l;
minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 g/l;

minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z przedziatami okre$lonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):

Terre Alfieri Nebbiolo Riserva

barwa: rubinowoczerwona, w miar¢ dojrzewania nabierajgca barwy owocu granatu;

zapach: charakterystyczny, delikatny, nickiedy z nutami fiotkowymi;

smak: wytrawny, pelny, harmonijny;

minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 13,5 % obj.; z oznaczeniem winnicy 13,5 % obj.;
minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,5 g/l;

minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z przedzialami okre§lonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci):

Minimalna kwasowos¢ og6lna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):
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5. Praktyki winiarskie

a) Szczegdlne praktyki enologiczne

BRAK

b) Maksymalna wydajno$é:

Terre Alfieri Arneis

10 000 kg winogron z hektara

Terre Alfieri Arneis w tym z oznaczeniem superiore lub vigna

9 000 kg winogron z hektara

Terre Alfieri Nebbiolo w tym riserva

8 500 kg winogron z hektara

Terre Alfieri Nebbiolo superiore w tym vigna i Nebbiolo riserva vigna

7 500 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji winogron nadajacy si¢ do produkeji win ,Terre Alfieri” D.O.C.G. obejmuje caly obszar administra-
cyjny nastepujacych gmin: Antignano, Celle Enomondo, Cisterna d’Asti, Revigliasco, San Damiano, San Martino Alfieri,
Tigliole w prowingji Asti, oraz cz¢$¢ gmin Castellinaldo, Govone, Magliano Alfieri i Priocca w prowingji Cuneo.

Rozposciera si¢ od punktu przecigcia granic prowincji Asti i Cuneo, migdzy gminami San Damiano, Govone i Priocca
i przez Genepreto w gminie Govone. Nastepnie granica przebiega wzdluz drogi prowadzacej przez Montebertola w kie-
runku potudniowo-wschodnim do skrzyzowania z drogg gminng Craviano, biegnacg w kierunku wschodnim az do
cmentarza w Govone. Dalej biegnie na poludniowy wschéd od drogi gminnej Govone Priocca, przechodzgc przez San
Pietro di Govone, pdzniej prowadzi w kierunku potudniowym/potudniowo-wschodnim do skrzyzowania z drogg pro-
wincjonalng nr 2 (dawniej nr 231) na terytorium Priocca. Nastepnie biegnie na potudnie do skrzyzowania z Via Pirio
az do polaczenia si¢ na potudniowym wschodzie w Madonninie z drogg gminna Priocca/Magliano Alfieri, kontynuuje
w kierunku San Bernardo (juz na terytorium Magliano Alfieri), a dalej w kierunku potudniowo-zachodnim wzdluz
drogi gminnej Castellinaldo/Priocca/Magliano do San Michele w gminie Castellinaldo. Przebiega przez skrzyzowanie
z drogg gminng Leschea i wiedzie w kierunku potudniowo-wschodnim do drogi gminnej prowadzacej w kierunku
cmentarza w Santa Maria, w poblizu kosciota (przez 196 m.) w gminie Magliano Alfieri. Nastepnie prowadzi na wschod
od drogi Moisa i wzdtuz niej na potudnie do osiedla San Pietro Borgata (przez 214 m) i dalej az do miejscowosci San
Carlo della Serra, nastgpnie do granicy z gming Castagnito, biegnie wzdtuz tej granicy na wschdd az do punktu przecie-
cia z drogg pafistwowa Asti/Alba nr 231, nastepnie do przecigcia z rzekg Tanaro na terytorium Govone, dalej na pdtnoc
wzdluz rzeki az do granicy prowingji Asti i Cuneo migdzy terytoriami Govone i San Martino Alfieri.

7. Gléwne odmiany winorosli
Arneis B.

Nebbiolo N.
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8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

DOC ,Terre Alfieri”

Nazwa Terre Alfieri odnosi si¢ do obszaru uprawy winorosli znanego jako Grupa Wzgdrz (,Comunita collinare”) Colline
Alfieri oraz do terytorium znanego jako Zwigzek Gmin (,Unione dei Comuni”) Roero fra Tanaro e Castelli. Przedmio-
towy obszar uprawy winoro$li jest duzym atutem i stanowi wazng warto$¢ w tradycji i kulturze chlopskiej w Astii,
ktéra zapoczatkowala uprawe tradycyjnej odmiany winorosli, obecnie cieszgcej si¢ powodzeniem na rynku.

Wytrwalos¢ lokalnych plantatoréw winorosli uratowala Arneis przed zniknigciem i pozwolila na kontynuacje uprawy
Nebbiolo, przekazujac kolejnym pokoleniom element historii lokalnej.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Odstepstwo dotyczgce produkeji na okreslonym obszarze geograficznym
Ramy prawne:
okreslone w prawodawstwie unijnym
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkeji na okre$lonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Wina objete kontrolowang i gwarantowang nazwg pochodzenia ,Terre Alfieri” muszg by¢ produkowane na obszarze
produkcji winogron. Ponadto czynnosci te moga by¢ réwniez przeprowadzane na calym terytorium administracyjnym
prowincji Asti i Cuneo, na ktérych znajduje si¢ obszar produkcji.

Pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

butelkowanie w wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:
Wina objete kontrolowang i gwarantowang nazwa pochodzenia , Terre Alfieri” musza by¢ butelkowane na obszarze pro-
dukgji winogron.

Zgodnie z art. 4 ust. 2 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 butelkowanie lub pakowanie musi odby-
wac si¢ w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego, aby zapewnic¢ jako$¢, zagwarantowaé, ze produkt stamtad
pochodzi, oraz zapewni¢ skuteczno$¢ kontroli. W istocie charakterystyczne wlasciwosci win objetych ChNP ,Terre
Alfieri”, ktore sg zwigzane z obszarem ich pochodzenia, s3 lepiej chronione poprzez butelkowanie wina na wyznaczo-
nym obszarze, poniewaz producenci na tym obszarze sa odpowiedzialni za stosowanie i egzekwowanie wszystkich
przepiséw technicznych dotyczacych transportu i butelkowania oraz posiadaja odpowiednie kompetencje zawodowe.
W zwigzku z tym system kontroli stosowany przez wilasciwe organy podmiotéw gospodarczych na wszystkich etapach
produkgji (w szczegdlnosci na etapie butelkowania) jest skuteczniejszy na wyznaczonym obszarze przypisanym do
ChNP ,Terre Alfieri”. Wymdg ten przynosi korzysci podmiotom gospodarczym, ktdre sa $wiadome ryzyka i s odpo-
wiedzialne za zachowanie jakosci nazwy, w celu zapewnienia konsumentom gwarancji co do pochodzenia i jakosci
win oraz ich zgodnosci ze specyfikacja produktu, co sprzyja wizerunkowi i reputacji nazwy.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16194
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