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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowejzmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorzewinorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 87/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 ().

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
~VOUVRAY”
PDO-FR-A0146-AMO01
Data przekazania informacji: 8.12.2020 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Obszar geograficzny

W rozdziale I pkt IV ppkt 1 dodaje si¢ informacje, ze wykaz gmin zostat sporzadzony zgodnie z oficjalnym kodem
geograficznym z 2020 r. (fr. code officiel géographique).

W zwigzku z powyzszym nazwa gminy ,Tours-Sainte-Radegonde” zostala zastgpiona nazwg ,Tours”.
Jest to zmiana redakcyjna, ktéra nie zmienia obszaru geograficznego.

Przedmiotowa zmiana powoduje zmiane w pkt 1.6 jednolitego dokumentu.

2. Obszar bezposredniego sgsiedztwa

W rozdziale I pkt IV ppkt 3 dodaje si¢ wykaz gmin sporzadzony zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym
z 2020 1. (fr. code officiel géographique).

Jest to zmiana redakcyjna, ktéra nie zmienia obszaru bezposredniego sasiedztwa.

Przedmiotowa zmiana powoduje zmiang w pkt 1.9 jednolitego dokumentu.

3. Srodki rolnosrodowiskowe
W rozdziale I pkt VI ppkt 2 dodano dwie litery w brzmieniu:
,€) Odchwaszczanie chemiczne dzialki jest zabronione.

d) Opryskiwacze inne niz wielopowierzchniowe bez dyfuzoréw kierowanych (turbiny wodno-powietrzne monto-
wane na ciagniku szczudlowym lub dziatka oscylacyjne) sa zabronione. Jezeli nachylenie dzialki przekracza
20 %, uzywanie turbin wodno-powietrznych montowanych na ciggniku szczudtowym lub dzialek oscylacyjnych
moze by¢ dopuszczone.”.

Celem powyzszych przepiséw jest lepsze uwzglednienie uwag konsumentéw, ograniczenie uzycia Srodkéw ochrony
roélin, a tym samym zmniejszenie oddziatywania na rodowisko.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

4. Obrét miedzy uprawnionymi wlascicielami sktadow
Skresla si¢ pkt IX ppkt 5 lit. b).
Przepis skreslono w nastepstwie orzeczenia Rady Stanu z dnia 22 maja 2017 r.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

5. Srodki przejsciowe
W rozdziale I pkt XI specyfikacji skresla si¢ ppkt 2, poniewaz dotyczy Srodka przejsciowego, ktérego termin uplynat.
Dodaje si¢ ppkt 4 w brzmieniu:

,4 — Inne praktyki upraw

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Opryskiwacze inne niz wielopowierzchniowe bez dyfuzoréw kierowanych (turbiny wodno-powietrzne montowane
w ciggniku szczudtowym lub dzialka oscylacyjne) sa dopuszczone do dnia 31 sierpnia 2024 r.”.

Przepis ma na celu umozliwienie podmiotom gospodarczym wprowadzenia dostosowan w nastgpstwie zakazu uzy-
wania tego rodzaju urzadzen.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.
W rozdziale II pkt I specyfikacji dodaje si¢ ppkt 10 w brzmieniu:
,10. Zgloszenie zakupu urzadzenia do oprysku

Kazdy zakup urzadzenia do oprysku nalezy zglosi¢ organowi ds. ochrony i zarzadzania. Zgloszenie zawiera w szcze-
g6lnosci doktadny opis zakupionego urzadzenia. Do zgloszenia dolacza si¢ fakture zakupu urzadzenia.”.

Zmiana jest konsekwencja zakazu stosowania opryskiwaczy innych niz wielopowierzchniowe bez dyfuzoréw kiero-
wanych.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

6.  Gléwne punkty podlegajace kontroli
Dokonano przegladu gtéwnych punktéw podlegajacych kontroli w celu dostosowania metod kontroli.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa produktu

Vouvray

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujgce

8. Wino pétmusujace

4. Opis wina lub win

Wina niemusujgce
Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach niemusujacych wynosi co najmniej 11 %.
Maksymalna catkowita objgtoSciowa zawarto$¢ alkoholu win niemusujacych po wzbogaceniu nie przekracza 15 %.

Wina wytrawne niemusujace po pakowaniu posiadajg nastepujace cechy: — zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glu-
kozy i fruktozy) wynosi nie wigcej niz 8 graméw na litr, — kwasowos¢ ogdlna wyrazona w gramach kwasu winowego
na litr, ktéra nie jest nizsza od zawartosci cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) o wigcej niz 2 gramy na litr.

Mlode wina wytrawne niemusujagce maja owocowy i kwiatowy aromat, ktéry w procesie dojrzewania moze ustgpic
miejsca nutom stodyczy, na przyktad miodu lub lipy. Jezeli wina zawieraja cukry fermentacyjne, ich ztozonos¢ i poten-
cjal starzenia s3 na og6t wigksze. Bardziej wyraZne nuty owocédw egzotycznych lub tagodniejsze suszonych owocow
nie s3 wowczas rzadkoscig, a z czasem nierzadko ujawniajg si¢ nuty prazonych migdatéw, miodu lub pigwy.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ og6lna:
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr):

Wina musujgce i pétmusujgce

W przypadku wzbogacenia moszczu maksymalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu win musujgcych lub
pétmusujacych po szampanizacji nie przekracza 13 %.

Kwasowos¢ lotna, kwasowos$¢ ogélna, calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki i dwutlenku wegla sg zgodne z wartos-
ciami okreslonymi w przepisach wspé6lnotowych dla win musujacych i pétmusujacych.

Wina musujgce, z drobng i lekkg piankg, czesto charakteryzuja si¢ nutami owocéw lub cytruséw, a takze nutami
chalki, ktére z czasem nabieraja mocy. Wina potmusujace charakteryzuja si¢ nizsza zawarto$cig dwutlenku wegla
i dyskretniejszymi babelkami, mniej odczuwalnymi dla podniebienia. Te przyjemne wina majg zazwyczaj bardziej
winny charakter niz wina musujace.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ og6lna:

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr):

5. Praktyki winiarskie
a)  Szczegdlne praktyki enologiczne

Szczegdblne praktyki enologiczne

Wina musujace lub pélmusujace sg produkowane wylacznie metodg drugiej fermentacji w butelkach. W przypadku
wzbogacenia moszczu catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu po szampanizacji nie przekracza 13 %.

Maksymalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu win niemusujacych po wzbogaceniu nie przekracza 15 %.
Poza wymienionymi powyzej przepisami w praktykach enologicznych nalezy przestrzegaé wymogéw obowigzujg-
cych na poziomie wspélnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa morskiego.

Praktyka uprawy

— Sposoby postepowania

a) Gesto$¢ nasadzen: minimalna gesto$¢ nasadzen w winnicy wynosi 6 000 roslin na hektar, odlegtos¢ migdzy rze-
dami wynosi maksymalnie 1,60 metra. Odlegto$¢ miedzy roslinami w rzedzie wynosi co najmniej 0,9 metra.

b) Zasady przycinania: winorol przycinana si¢ krotko z pedami owoconos$nymi, kazda foza posiada jeden lub dwa
pedy z maksymalnie dwoma oczkami. Z maksymalnie trzema oczkami mozna przyciagé nie wigcej niz jeden ped
na roéling. Liczba oczek na rosling wynosi $rednio 10, przy czym maksymalna liczba oczek na rosling wynosi 13.
Jednak w przypadku winorosli majacych mniej niz 10 lat liczba oczek na rosling wynosi maksymalnie 8. Oczko
oznacza kazde oczko oddalone o ponad 5 milimetréw od korony.

b)  Maksymalna wydajnosé
wina niemusujace

65 hektolitréw z hektara
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wina musujace i poétmusujace

78 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, winifikacja, wytwarzanie i dojrzewanie win niemusujacych, zbiér winogron, winifikacja, wytwarza-
nie, dojrzewanie i pakowanie win musujacych i pétmusujacych odbywaja sie¢ na terytorium nastgpujacych gmin
departamentu Indre i Loara (wykaz sporzadzony na podstawie oficjalnego kodu geograficznego z 2020 r.): Changay,
Noizay, Parcay-Meslay, Reugny, Rochecorbon, Tours, Vernou-sur-Brenne, Vouvray.

7. Gléwne odmiany winoro§li
chenin B

orbois B

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

a)  Opis czynnikow naturalnych majacych wplyw na zwiazek z obszarem

Polozony za Tours obszar geograficzny kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Vouvray” znajduje si¢ na plaskowyzu
poprzecinanym licznymi dolinami lub suchymi zlebami, zwieniczonym klifem, czesto stromym, od strony doliny
Loary.

Plaskowyz charakteryzuje si¢ do$¢ wyrazng rzezba terenu i ma wysokos$¢ 85-110 metréw. W pofaldowanym terenie
odwiedzajacy mogg odkry¢ piwnice i domy troglodyckie wydrazone w z6ltym wapieniu —,truffeau” wystepujacym
w dolinach. Warstwa migkkiego materialu kredowego (,truffeau” z regionu turoniskiego) stanowi podloze plasko-
wyzu. Warstwa ta, pokryta tworami ilasto-krzemionkowymi z senonu, eocenu i mio-pliocenu, jest zwieficzona osa-
dami piaszczysto-ilastymi czwartorzedowymi pochodzenia eolicznego. Obszar geograficzny obejmuje terytorium 8
gmin polozonych nad rzekg lub w bezposrednim sgsiedztwie Val i dolin doplywowych.

Dzialki precyzyjnie wytyczone do zbioru winogron polozone sg na glebach powstalych w procesie erozji substratu
geologicznego tworzacego plaskowyz, od obrzeza klifu od strony Loary po granice przecinajacych go dolin i zleb6w.
Dzialki s3 polozone na wzgdrzach o glebach gliniasto-wapiennych lub na obrzezach plaskowyzu, gdzie wystepuja
gleby ilasto-krzemionkowe.

Dzigki polaczeniu wplywéw oceanicznych i kontynentalnych klimat obszaru geograficznego jest fagodny typu ocea-
nicznego. Loara pelni rolg regulatora termicznego, podobnie jak doliny, ktére odprowadzajg zimne powietrze ze sto-
kéw. Latem wystepuje zazwyczaj co najmniej jeden kilkudniowy okres bardzo wysokich temperatur. Opady wynosza
okoto 680 milimetréw rocznie.

b)  Opis czynnikéw ludzkich majacych wplyw na zwigzek z obszarem

Legenda glosi, ze w IV w., podczas zakladania klasztoru w Marmoutier (372 r.), ktory jest potozony na terenie gminy
Sainte-Radegonde, obecnie przylaczonej do Tours, $w. Marcin wprowadzit odmiany winorodli, ktére wcigz s upra-
wiane, i techniki ich przycinania wciaz stosowane w 2010 r. takomstwo jego osta pozwolito odkry¢ dobroczynny
wplyw cigcia krétkiego na winorosl.

Od poczatku XIII w. odmiany biale sg uprawiane wylacznie na dziatkach polozonych na wzgdrzach i obrzezach plas-
kowyzu, na glebach kamienistych i wapiennych. Dawne dokumenty potwierdzajg, ze odmiana chenin B, zwana lokal-
nie ,pineau de la Loire”, jest odmiang winorosli szlachetnej. W XVI w. Rabelais pisze w utworze ,Gargantua™ ,[...] to
mi winko, sam smak. O jakiez gladkie winko, szczery aksamit”. W ,tuffeau”, migkkim materiale kredowym, ktéry
jest pierwszg warstwg podioza plaskowyzu, od czaséw rzymskich do XX w. znajdowaly si¢ rozlegle piwnice. Wyko-
rzystywane do winifikacji, produkeji win musujgcych, lezakowania i magazynowania, stanowig one czynnik sprzyja-
jacy rozwojowi uprawy winorosli i handlu winem.
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Na rozwoj i renome winnicy Tourangeau ogromny wplyw ma obecno$¢ krélow Francji w zamkach w regionie Turenii
w XIV i XVI w. Znane winnice ,cru” z ,Vouvray” nalezaly do korony francuskiej i byly odpowiednio reprezentowane
na krélewskim stole. Loara byla wowczas idealnym $rodkiem transportu, dlatego do XIX w. wina ,Vouvray” byly
sprzedawane do krajow Europy Pétnocnej przez posrednikéw holenderskich.

Po kryzysie spowodowanym plaga filoksery producenci ,Vouvray” szybko odbudowali swojg pozycje: w potowie XX
w. przyjeto szereg aktow majacych na celu ochrong i promowanie win. W 1906 r. powstalo zrzeszenie powolane
w celu ochrony ,Vouvray” i przeciwdzialania nieuczciwej konkurencji ze strony kilku niezbyt sumiennych handlarzy
sprzedajacych pod nazwa ,Vouvray” wino niegatunkowe pochodzace z innych regionéw.

W 1929 r. wydany zostal wyrok, zgodnie z ktérym tylko wina wyprodukowane na terytorium gmin Vouvray, Ver-
nou, Chancay, Noizay, Reugny, Rochecorbon i Sainte-Radegonde moga nosi¢ nazwe¢ pochodzenia ,Vouvray”.
W 1936 r. uznano kontrolowang nazwe pochodzenia ,Vouvray” obejmujacg ten sam obszar geograficzny, ktory zos-
tal zdefiniowany w 2010 r., dla réznych kategorii win. Za ich promocj¢ odpowiada bractwo winne zalozone
w1937 r.

W 1953 r., dzigki stale rozwijajacej si¢ produkgji, wytworcy zatozyli piwnice producentéw Vouvray dzialajaca jako
spoldzielnia, ktéra w 2010 r. weigz jest waznym graczem. W 2009 r. powierzchnia obsadzona winoro$lg liczy okoto
2200 hektaréw, a uprawia jg 165 plantatoréw. Produkcja obejmuje wina niemusujace (okoto 50 000 hektolitréw)
oraz wina musujace i pétmusujace (blisko 70 000 wyprodukowanych hektolitréw). Wina niemusujace: mlode wina
wytrawne niemusujgce maja owocowy i kwiatowy aromat, ktéry w procesie dojrzewania moze ustgpi¢ miejsca
nutom stodyczy, na przykltad miodu lub lipy. Jezeli wina zawierajg cukry fermentacyjne, ich zlozono$¢ i potencjat sta-
rzenia sa na 0got wigksze. Bardziej wyrazne nuty owocdw egzotycznych lub lagodniejsze suszonych owocéw nie sg
woéwczas rzadkoscig, a z czasem nierzadko ujawniajg si¢ nuty prazonych migdatéw, miodu lub pigwy.

Wina musujgce: wina musujace, z drobng i lekkg piankg, czesto charakteryzuja si¢ nutami owocéw lub cytruséw,
a takze nutami chalki, ktére z czasem nabierajg mocy. Wina pélmusujace: wina pétmusujace charakteryzujg sie niz-
szg zawarto$cig dwutlenku wegla i dyskretniejszymi babelkami, mniej odczuwalnymi dla podniebienia. Te przyjemne
wina maja zazwyczaj bardziej winny charakter niz wina musujace. Wina musujgce i pétmusujace: produkeja win
musujacych wpisuje si¢ w ten sam kontekst co produkcja win niemusujacych. Zauwazajac, ze wina butelkowane
w piwnicach czasami maja tendencj¢ do ponownej fermentacji naturalnej, producenci chcieli kontrolowaé i wykorzys-
tywac to zjawisko naturalnego musowania win. Wina oferowane konsumentom jako ,pélmusujgce” powstajg w ten
sposob od XIX w. Od lat 40. XIX w. podejmowano pierwsze proby wytwarzania win musujacych metoda tradycyjna,
z wykorzystaniem podstaw rodzacej si¢ enologii. Obecno$¢ wydrazonych w ,tuffeau” piwnic jest zatem czynnikiem
sprzyjajacym rozwojowi i produkgji tych win, ktérych przechowywanie i obrébka wymagaja duzych pomieszczen
o stalych temperaturach. W 2010 r., na podstawie dos§wiadczent zdobywanych od ponad stulecia, producenci win
musujacych majg doskonale umiejetnosci dotyczace sktadu swoich cuvées. Dojrzewanie w pozycji lezacej (fr. sur lattes)
przez co najmniej 12 miesiecy przyczynia si¢ do rozwoju aromatéw i ztozonosci tych win.

Wina niemusujgce: obszar geograficzny ,Vouvray”, polozony w granicach klimatycznych uprawy odmiany chenin B,
odmiany winorosli szlachetnej ,Val de Loire”, a takze odmiany pdznej, stwarza korzystne warunki naturalne, ktére
nadajg winom oryginalny aromat i wyjatkowa réwnowagg.

Elegancja i oryginalny charakter win wymagaja optymalnego zarzadzania wielkoscig i potencjatem produkcji, ktére
znajduje wyraz w uzywaniu podkladek do szczepienia o niezbyt bujnym wzroscie, rygorystycznym prowadzeniu
winoroli i przycinaniu technikg cigcia krétkiego. Efekt rocznika, szczegdlnie widoczny na obszarze geograficznym,
z biegiem pokolent doprowadzit producentéw do zarzadzania réznymi warunkami dojrzatosci winogron. W zalez-
nosci od warunkéw pogodowych w danym roku zebrane winogrona beda mialy mniejsza lub wigksza zawartosé
cukru. Uwzglednienie tej naturalnej stodyczy pozwala uzyskaé rézne rodzaje wina. Kiedy warunki pogodowe pod-
czas zbioréw sg szczegdlnie korzystne, z najstodszych winogron zebranych po podniesieniu zawartoéci cukru przez
podsuszenie na krzakach lub dotknietych szlachetng plesnig w wyniku dzialania Botrytis cinerea produkuje si¢ wina
o duzej zawartosci cukrow fermentacyjnych.

Zgodnie ze stosowanymi praktykami, dzialki rolne wyznaczone do zbioru winogron obejmuja jedynie dziatki, kt6-
rych gleby wykazujg odpowiednie wlasciwosci hydrologiczne i termiczne. Wybér dzialek do uprawy winorosli,
dostosowanie praktyk produkcyjnych, a nastepnie ich stale stosowanie wprowadzane przez pokolenia przez spolecz-
no$¢ producentéw wina, to czynniki uzasadniajace jako$¢ i oryginalno$¢ win ,Vouvray”.
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Wina ,Vouvray” cieszg si¢ ogromna renomg od XIII w., a mnisi przyczynili si¢ do rozwoju uprawy winorosli i rozpow-
szechnienia win, wykorzystujac do tego zegluge na Loarze. W XVI i XVII w. dzialalno$¢ posrednikéw holenderskich
doprowadzita do umocnienia prestizu win za granicg i we Francji, a w 2010 r. wina s3 sprzedawane poza krajem lub
eksportowane na caly $wiat.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

— Wszystkie okreslenia fakultatywne umieszcza si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach (wysoko$¢ i szerokos¢) nie-
przekraczajacych dwukrotnosci wymiaréw czcionki, ktérg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

— Wymiary czcionki, ktéra zapisana jest nazwa geograficzna ,Val de Loire”, nie mogg przekraczaé pod wzgledem
wysokosci, szerokosci ani grubosci dwdch trzecich rozmiaréw czcionki, ktorg zapisano kontrolowang nazwe
pochodzenia.

— Termin ,wytrawne” znajduje si¢ obowiazkowo na etykiecie win niemusujacych spelniajacych kryteria wymienione
w pkt IX [ppkt 1 lit. b)] specyfikacji.

— Na etykiecie wina objgtego kontrolowana nazwg pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geogra-
ficznej, pod warunkiem ze:

— jest to lokalizacja wpisana do ksiag wieczystych,
— zostala ona podana w deklaracji zbior6éw.
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:
Obszar bezposredniego sgsiedztwa, okre$lony w drodze odstepstwa w odniesieniu do winifikacji, wytwarzania i doj-
rzewania win niemusujgcych oraz winifikacji, produkgji, dojrzewania i pakowania win musujacych i pétmusujgcych,
obejmuje czg$¢ terytorium nastgpujgcej gminy w departamencie Indre i Loara (wykaz sporzadzony na podstawie ofi-

cjalnego kodu geograficznego z 2020 r.): Nazelles-Négron (czg$¢ terytorium na péinoc od drogi departamentalnej
nr 1 i na zachdd od drogi departamentalnej nr 75).

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

— Wina musujace i pétmusujace sg produkowane wylacznie metoda drugiej fermentacji w butelkach.

— Wina musujace i pétmusujace s3 oferowane do sprzedazy konsumentom po uplywie okresu dojrzewania wyno-
szacego co najmniej 12 miesigcy od daty rozlewania.

Link do specyfikacji produktu

http:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-c92ca6c9-395b-44ee-b1c9-ba8al43bb101


http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-c92ca6c9-395b-44ee-b1c9-ba8a143bb101

	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzenia standardowejzmiany w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorzewinorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 2021/C 87/08

