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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmianyw specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze winorosli i wina,o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 90/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

()-
POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,LUBERON”
PDO-FR-A0920-AMO03
Data przekazania informacji: 14.12.2020
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Prowadzenie winnicy

Doprecyzowano warunki zakazu odchwaszczania chemicznego i stosowania widkniny ogrodniczej przy sadzeniu.
Przepisy te dodano w celu zachowania cech $rodowiska fizycznego i biologicznego, ktére sg podstawa charakteru
obszaru uprawy.

Przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

2. Obowigzki sprawozdawcze — deklaracja dotyczaca pakowania

Deklaracje dotyczacg pakowania nalezy przesta¢ do zatwierdzonego organu kontrolnego nie pézniej niz trzy dni robo-
cze po dacie pakowania, a nie jak uprzednio przed pakowaniem. W przypadku win sprzedawanych konsumentom
luzem nie pdZniej niz trzy dni robocze po dacie opuszczenia piwnicy winiarskiej deklaracja sprzedazy konsumentowi
luzem jest przesytana do zatwierdzonego organu kontrolnego.

Przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

3. Odniesienia do organu kontrolnego

Odniesienia do struktury kontrolujacej — zaktualizowano o dane kontaktowe organu kontrolnego CERTIPAQ — oddziel-
nego podmiotu pod zwierzchnictwem INAO, dajgcego gwarancje kompetencji, bezstronnosci i niezaleznosci na podsta-
wie zatwierdzonego planu kontroli.

Zmiana ta zostaje uwzgledniona réwniez w punkcie ,Dane adresowe” jednolitego dokumentu.
JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu

Luberon

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

4. Opis wina lub win

Wina rézowe
Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 11,5 %.
Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych w winach nie przekracza 4 g/l.

Calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 13 %.
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Wina otrzymuje si¢ z mieszanki co najmniej dwéch odmian winorosli.

Wina r6zowe stanowig ogniwo poérednie miedzy winami z winnic rodanskich a winami z regionu morza $rédziem-
nego, a nawet Prowansji. Swieze, owocowe, czesto z aromatem egzotycznych owocdw, ktére korzystnie uwypukla
zréwnowazona rzeskosc.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo§¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr):

Wina czerwone
Naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 12 %.
Calkowita objgtoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 13,5 %.

Zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych w winach nie przekracza 4 gfl przy objetosciowej zawartosci alkoholu przekracza-
jacej 14 % obj., i nie przekracza 3 g/l przy objetosciowej zawartosci alkoholu ponizej 14 %.

Zawarto$¢ kwasu jabtkowego wynosi mniej niz 0,4 grama na litr na etapie pakowania.
Wina otrzymuje si¢ z mieszanki co najmniej dwéch odmian winorosli.

Wina czerwone s3 zrdwnowazone, maja owocowg palete aromatéw zdominowang przez §wieze czerwone owoce,
takie jak czarna porzeczka.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowos¢ og6lna: w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr):

Wina biate

Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 11,5 %.
Calkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 13 %.
Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych w winach nie przekracza 4 g/l.

Wina otrzymuje si¢ z mieszanki co najmniej dwéch odmian winorosli.

Wina biale s elastyczne i aromatyczne, czgsto zawierajg nuty kojarzace si¢ z owocami cytrusowymi. Charakteryzuja si¢
one rownowagg miedzy Swiezoscig a kragloscia, co uwypukla ich mineralnos¢.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: w miliekwiwalentach na litr
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr):

5. Praktyki winiarskie

a. Szczegdlne praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

— Przy produkgji win rézowych dopuszcza si¢ stosowanie wegla drzewnego do celéw enologicznych, ale wylgcznie na
sprasowanym moszczu i w proporcji, ktéra nie moze przekraczaé 20 % catkowitej ilosci winogron poddawanych
winifikacji przez dany podmiot gospodarczy w odniesieniu do danego zbioru.

Odstepy i przycinanie
Praktyka uprawy

— Kazda roslina ma do dyspozycji maksymalnie 2,5 m* powierzchni. Powierzchnig t¢ oblicza si¢, mnozac odleglosci
miedzy rzedami przez odlegltos¢ migdzy rolinami w tym samym rzedzie;

— Odstep migdzy rzedami nie moze przekraczaé 2,5 m.
— Odstep miedzy roslinami w rzedzie wynosi 0,8-1,2 m.
Winoro$l przycina sig:

— albo krétko (w formie czaszy lub sznura Royat) na maksymalnie 6 czopéw na lozg, przy czym kazdy czop posiada
maksymalnie 2 oczka, albo

— albo metodg pojedynczego sznura Guyota z co najwyzej 6 oczkami na lozie i czopem zastgpczym posiadajacym
maksymalnie 2 oczka.

Nawadnianie
Praktyka uprawy

Mozna zezwoli¢ na nawadnianie.

b. Maksymalna wydajnosé

66 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, ich fermentacja i wytwarzanie wina odbywaja si¢ na obszarze nastgpujacych gmin w departamencie
Vaucluse: Ansouis, Apt, La Bastide-des-Jourdans, La Bastidonne, Beaumont-de-Pertuis, Bonnieux, Cabrieres-d’Aigues,
Cadenet, Castellet, Cheval-Blanc, Cucuron, Goult, Grambois, Lacoste, Lauris, Lourmarin, Maubec, Ménerbes, Mérindol,
Mirabeau, La Motte-d’Aigues, Oppede, Pertuis, Peypin-d’Aigues, Puget-sur-Durance, Puyvert, Robion, Saignon, Saint-
Martin-de-Castillon, Saint-Martin-de-la-Brasque, Sannes, Les Taillades, La Tour-d’Aigues, Vaugines, Villelaure, Vitrolles-
en-Luberon.

7. Gléwne odmiany winorosli
Bourboulenc B — Doucillon blanc
Carignan N
Cinsaut N — Cinsault
Clairette B
Grenache N
Grenache blanc B
Marsanne B
Marselan N

Mourvédre N — Monastrell
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Roussanne B

Syrah N — Shiraz
Ugni blanc B
Vermentino B — Rolle

Viognier B

8. Opis zwiazku lub zwigzkéw

Obszar geograficzny stanowi wyjatkowa formacje wokot wapiennego masywu Luberonu. Obszar ten, polozony posréd
winnic doliny Rodanu, ogranicza od pétnocy dolina rzeki Apt, stanowigca granice obszaru produkeji kontrolowanej
nazwy pochodzenia ,Ventoux”, od potudnia dolina rzeki Durance, od wschodu przedgérze Alp Gérnej Prowansji a od
zachodu dolina Vaucluse.

Na zboczach i u podnéza imponujgcych masywéw wapiennych winorosl sadzona jest na dzialkach, ktérych gleby
zawierajg korzystny dodatek zwiru wapiennego, sprzyjajacego ich nagrzewaniu i odwadnianiu, co oczywiscie ulatwia
produkcje winogron wysokiej jakosci.

Dzigki letnim temperaturom i nastonecznieniu w okresie akumulacji cukréw i polifenoli w gronach $rédziemnomorski
klimat sprzyja dojrzewaniu winogron. Dzialanie przepedzajacego chmury wiatru stosunkowo dobrze chroni winnice
przed chorobami grzybopochodnymi. Wazng rol¢ we wspieraniu rozwoju prekursoréw aromatycznych odgrywa réw-
niez dostep do $wiatla. Obszar ten, otwarty na wschodzie na wplywy alpejskie, charakteryzuje si¢ rowniez duzg ampli-
tudg temperatur miedzy dniem i noca. Amplituda ta, szczegdlnie na etapie dojrzewania winogron, ma bezposredni
wplyw na réwnowage win, umozliwiajac powolny rozwéj polifenoli i powodujac, Ze wytwarzane wina sg okragle,
pelne, Swieze i eleganckie.

Producenci ,Luberon” stale doskonalili metody uzyskiwania zbioréw wysokiej jakosci w dobrych warunkach technicz-
nych, zaréwno na poziomie winnic — poprzez propagowanie jakosci w programach doboru odmian, jak i podczas pro-
dukcji wina poprzez modernizacje wyposazenia winiarni.

Obszar produkgji ,Luberon” jest bardzo atrakcyjny turystycznie dzigki swym skarpom, lasom, legendom i zamkom.
Masyw ten odkrywa sig, podrézujac przez winnice i zawieszone na skatach wioski.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Mniejsza jednostka geograficzna
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwa pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geograficznej,
pod warunkiem Ze:

— jest to lokalizacja wpisana do ksiag wieczystych,
— zostala ona podana w deklaracji zbioréw.
Wigksza jednostka geograficzna

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Etykiety win opatrzonych tg chroniona nazwg pochodzenia mogg wskazywaé na wigkszg jednostke geograficzng tj.
,Vignobles de la Vallée du Rhone” (winnice Doliny Rodanu) na warunkach okre$lonych w umowie miedzy réznymi
zainteresowanymi organami ds. ochrony tych produktéw i zarzadzania.
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Obszar bezposredniego sasiedztwa

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

w departamencie Alpes-de-Haute-Provence: Aubenas-les-Alpes, Banon, Céreste, Corbiéres, LHospitalet, Montfuron,

Montjustin, Montsalier, Oppédette, Pierrevert, Redortiers, Reillanne, Revest-des-Brousses, Revest-du-Bion, La Rochegi-
ron, Sainte-Croix-a-Lauze, Sainte-Tulle, Saumane, Simiane-la-Rotonde, Vachéres, Villemus;

w departamencie Bouches-du-Rhone: Alleins, Aureille, Barbentane, Cabannes, Charleval, Chateaurenard, Eygalieres,
Eyguieres, Eyragues, Graveson, Jouques, Lamanon, Lambesc, Mallemort, Meyrargues, Molléges, Mouries, Noves, Orgon,
Peyrolles-en-Provence, Plan-d’'Orgon, Le Puy-Sainte-Reparade, Rognes, Rognonas, La Roque-d’Anthéron, Saint-Andiol,
Saint-Cannat, Saint-Estéve-Janson, Saint-Paul-Lez-Durance, Saint-Rémy-de-Provence, Senas, Vernégues, Verquicres;

w departamencie Var: Artigues, Ginasservis, Rians, Saint-Julien, La Verdiere, Vinon-sur-Verdon;

w departamencie Vaucluse: Aurel, Auribeau, Avignon, Le Beaucet, Beaumettes, Bedoin, Blauvac, Buoux, Cabrieres-
d’Avignon, Caseneuve, Caumont-sur-Durance, Cavaillon, Chiteauneuf-de-Gadagne, Crillon-le-Brave, Flassan, Fontaine-
de-Vaucluse, Gargas, Gignac, Gordes, Lsle-sur-la-Sorgue, Jonquerettes, Joucas, Lagarde-d’Apt, Lagnes, Lioux, Malemort-
du-Comtat, Méthamis, Modéne, Monieux, Moriéres-lés-Avignon, Mormoiron, Murs, Pernes-les-Fontaines, La Roque-sur-
Pernes, Roussillon, Rustrel, Saint-Christol, Saint-Didier, Saint-Pantaléon, Saint-Pierre-de-Vassols, Saint-Saturnin-lés-Apt,
Saint-Saturnin-lés-Avignon, Saint-Trinit, Sault, Saumane-de-Vaucluse, Sivergues, Le Thor, Velleron, Venasque, Viens, Vil-
lars, Villes-sur-Auzon.

Link do specyfikacji produktu

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-91fe7e08-c446-42{8-97c8-cOeacf47 8f6e
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