C 104/28 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 4.3.2022

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 104/12)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
»var”
PGI-FR-A1145-AMO02
Data przekazania informacji: 6 grudnia 2021

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Wprowadzenie dodatkowej nazwy geograficznej

W rozdziale [ specyfikacji produktu objetego ChOG ,Var” uzupelniono pkt 2 ,,Okreslenia dodatkowe” w celu wprowadzenia
nowej dodatkowej nazwy geograficznej ,Correns” zarezerwowanej dla win bialych objetych ChOG ,Var”.

Zmiang te uwzgledniono w jednolitym dokumencie w pkt ,Wymogi dodatkowe”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy
Var

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3.  Kategorie produktow sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win
1. Czerwone, rézowe i biate wina niemusujgce

KROTKI OPIS

Chronione oznaczenie geograficzne ,Var” jest zastrzezone dla czerwonych, rézowych i biatych win niemusujacych
oraz gatunkowych win musujacych.

Wina, w ktorych zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) wynosi co najmniej 45 graméw na litr,
wykazujg, na zasadzie odstgpstwa, kwasowos¢ lotng okreslong we wspdolnym rozporzadzeniu ministra ds. konsump-
¢ji i ministra ds. rolnictwa.

W przypadku win niemusujgcych rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (prég lub limit) (wylacznie w odniesieniu do win
musujgcych), catkowita zawarto$¢ alkoholu, kwasowos¢ miareczkowa, kwasowos¢ lotna, calkowita zawarto$¢ dwu-
tlenku siarki i dwutlenku wegla (wytacznie w odniesieniu do win musujacych) s3 zgodne z wartosciami okreslonymi
w przepisach wspolnotowych.

Wina rézowe (70 % produkeji) majg na og6t bladg szate. Charakteryzuja si¢ przede wszystkim rzeskoscig i owoco-
wymi aromatami, ktdre sg wyraznie zréznicowane w zaleznosci od wykorzystanych odmian i technik produkeji wina.

Wina czerwone s na ogél migsiste i pelne, niekiedy mocne w przypadku win bardziej skoncentrowanych. Maja gle-
bokg barwe przechodzaca od rubinowoczerwonej do barwy owocu granatu z fioletowymi refleksami.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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5.1.

5.2.

Wina biale laczg w sobie subtelny, owocowy i rzeski smak. Charakteryzuja si¢ bladozo6ltg szatg z zielonymi refleksami
lub $nigcg ztota i przejrzysta barwa.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Czerwone, rézowe i biate gatunkowe wina musujgce

KROTKI OPIS

Wina musujace charakteryzuja si¢ takg sama barwa i takimi samymi wlasciwo$ciami organoleptycznymi jak wina nie-
musujace, sa jednak bardziej $wieze i subtelne oraz zachowujg bardziej trwaly aromat uwydatniony przez delikatne
i eleganckie babelki.

W przypadku gatunkowych win musujacych rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (prég lub limit), calkowita zawartosé
alkoholu, kwasowo$¢ miareczkowa, kwasowos¢ lotna, catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki i dwutlenku wegla
(wylacznie w odniesieniu do win musujacych) sg zgodne z wartosciami okreslonymi w przepisach wspélnotowych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki winiarskie
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Szczegdlna praktyka enologiczna

W praktykach enologicznych towarzyszacych produkeji wina nalezy przestrzegaé wymogéw obowiazujacych na
poziomie Unii oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybotéwstwa morskiego

Maksymalna wydajnosé

1. 120 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, ich fermentacja i wytwarzanie wina objetego chronionym oznaczeniem geograficznym ,Var” odby-
waja si¢ we wszystkich gminach wchodzacych w sklad departamentu Var.
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Gléwne odmiany winorosli
Alicante Henri Bouschet N
Aligoté B

Alphonse Lavallée N
Altesse B

Aramon N

Aramon blanc B

Aramon gris G

Aranel B

Arbane B

Arinarnoa N

Arriloba B

Arrouya N

Artaban N

Aubin B

Aubin vert B

Aubun N - Murescola
Auxerrois B

Bachet N

Barbaroux Rs

Baroque B

Biancu Gentile B

Blanc Dame B

Bouchalés N

Bouillet N

Bouquettraube B
Bourboulenc B - Doucillon blanc
Brachet N - Braquet

Brun Fourca N

Brun argenté N - Vaccarese
Béclan N - Petit Béclan
Béquignol N

Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Caladoc N

Calitor N

Camaralet B

Carcajolo N

Carcajolo blanc B
Carignan N

Carignan blanc B
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Carmenére N

Castets N
Chardonnay B

Chasan B

Chatus N

Chenanson N

Chenin B

Cinsaut N - Cinsault
Clairette B

Clairette rose Rs
Clarin B

Claverie B

Codivarta B
Colombard B
Corbeau N - Douce noire
Cot N - Malbec
Couderc noir N
Counoise N

Courbu B - Gros Courbu
Courbu noir N
Couston N

Crouchen B - Cruchen
César N

Duras N

Durif N

Egiodola N

Ekigaina N

Elbling B

Etraire de la Dui N

Fer N - Fer Servadou, Braucol, Mansois, Pinenc
Feunate N

Floreal B

Folignan B

Folle blanche B

Fuella nera N

Furmint B

Gamaret

Gamay N

Gamay de Bouze N
Gascon N

Genovese B
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Gewurztraminer Rs
Goldriesling B
Gouget N

Graisse B

Gramon N

Grassen N - Grassenc
Grenache N
Grenache blanc B
Grenache gris G
Gringet B

Grolleau N
Grolleau gris G
Gros Manseng B
Gros vert B
Joubertin

Jurangon blanc B

Jurangon noir N - Dame noire

Knipperlé B

Lauzet B

Liliorila B

Listan B - Palomino
Lledoner pelut N
Macabeu B - Macabeo
Mancin N

Manseng noir N
Marsanne B
Marselan N
Maréchal Foch N
Mauzac B

Mauzac rose Rs
Mayorquin B
Melon B

Merlot N

Merlot blanc B

Meslier Saint-Frangois B - Gros Meslier

Meunier N
Milgranet N
Molette B
Mollard N
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Monarch N

Mondeuse N

Mondeuse blanche B

Monerac N

Montils B

Morrastel N - Minustellu, Graciano
Mourvaison N

Mourvedre N - Monastrell

Mouyssagues

Muresconu N - Morescono

Muscadelle B

Muscardin N

Muscaris B

Muscat Ottonel B - Muscat, Moscato
Muscat cendré B - Muscat, Moscato
Muscat d’Alexandrie B - Muscat, Moscato
Muscat de Hambourg N - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains roses Rs - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains rouges Rg - Muscat, Moscato
Mérille N

Miiller-Thurgau B

Nielluccio N - Nielluciu

Noir Fleurien N

Négret de Banhars N

Négrette N

Oberlin noir N

Ondenc B

Orbois B

Pagadebiti B

Pascal B

Perdea B

Persan N

Petit Courbu B

Petit Manseng B

Petit Meslier B

Petit Verdot N

Picardan B - Araignan

Pineau d’Aunis N

Pinot blanc B
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Pinot gris G

Piquepoul blanc B
Piquepoul gris G
Piquepoul noir N

Plant de Brunel N

Plant droit N - Espanenc
Portan N

Portugais bleu N

Prior N

Prunelard N

Précoce Bousquet B
Précoce de Malingre B
Raffiat de Moncade B
Riesling B

Riminese B

Rivairenc N - Aspiran noir
Rivairenc blanc B - Aspiran blanc
Rivairenc gris G - Aspiran gris
Rosé du Var Rs

Roublot B

Roussanne B

Roussette d’Ayze B

Sacy B

Saint Come B
Saint-Macaire N
Saint-Pierre doré B
Sauvignon B - Sauvignon blanc
Sauvignon gris G - Fié gris
Sciaccarello N

Segalin N

Seinoir N

Select B

Semebat N

Semillon B

Servanin N

Solaris B

Soreli B

Souvignier gris Rs
Sylvaner B

Syrah N - Shiraz
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Tannat N
Tempranillo N
Terret blanc B

Terret gris G

Terret noir N
Tibouren N

Tourbat B

Tressot N

Téoulier N

Ugni blanc B
Valdiguié N
Varousset N
Velteliner rouge précoce Rs
Verdesse B
Vermentino B - Rolle
Vidoc N

Villard blanc B
Villard noir N
Viognier B

Voltis B

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Specyfika obszaru geograficznego

Var jest jednym z departamentéw polozonych w regionie Provence-Alpes-Cote d’Azur (Prowansja-Alpy-Lazurowe
Wybrzeze) na potudniowym-wschodzie Francji. Swoja nazwe zawdzigcza polozonej na pobrzezu rzece Var, ktéra sta-
nowila niegdy$ jego wschodnig granice. Na zachodzie graniczy z departamentem Bouches-du-Rhéne, na pétnocny
z departamentem Alpes-de-Haute-Provence, na wschodzie z departamentem Alpes-Maritimes, a na potudniu
z Morzem Srédziemnym.

Na obszarze geograficznym wystepuje zréznicowane uksztaltowanie terenu, na podstawie ktorego mozna podzieli¢
go na dwie cze$ci rézniace si¢ pod wzgledem geologicznym: cze$¢ wapienng na zachdd od osi Toulon-Draguignan
i czgs¢ krystaliczng na wschodzie.

Te dwa odrgbne tereny geologiczne zwigzane sg z dwoma rodzajami roslinnosci charakterystycznej dla regionu $ré-
dziemnomorskiego, a mianowicie: garig na glebach wapiennych oraz makia i lasy (sosny i deby) na glebach bardziej
krystalicznych. Warstwa prochnicy wytwarzana przez te dwa rodzaje roslinnosci jest niewielka. W dolinie Var wyste-
puja na ogdt ubogie gleby, ktére charakteryzuja si¢ dobra przepuszczalnoscia, ale sa rOwniez narazone na erozje.
Obszar ten sprzyja uprawie winorosli. 2 600 lat temu w ramach rozwoju Prowansji jako swojej prowincji (Provincia
Romana) Rzymianie wprowadzili tutaj uprawe winorosli, co okazalo si¢ stuszng decyzja.

Jedng z gtéwnych cech klimatu charakteryzujacego doling Var jest nastonecznienie. W departamencie Var panuje kli-
mat $rédziemnomorski cechujgcy si¢ cieptymi i suchymi latami oraz lagodnymi zimami z okresowymi opadami
deszczu, ktdre wystepuja jesienig i wiosng. Warunki te sprzyjaja uprawie winorosli, a z powodu amplitud temperatur
- bardzo czesto znacznych — dzialki klasyfikowane sg jako przeznaczone do produkeji win czerwonych i r6zowych.

Dominujgcym wiatrem w regionie jest mistral (wiatr poinocny). Zimg wiatr ten wieje z zasniezonych alpejskich sto-
kéw i przynosi chtdd, ale latem zapewnia odrobing ochtody. Chociaz mistral bywa gwaltowny, jego podstawowa
cecha wplywa korzystnie na warunki panujace w winnicach: chroni winorosl przed zbyt wilgotnym powietrzem
i szkodliwymi pojawami grzybow (plesni).

8.2. Specyfika produktu

Od momentu utworzenia chronionego oznaczenia geograficznego ,Var” (,Vin de Pays du Var”) produkcja win objetych
tym oznaczeniem stale si¢ rozwija, osiggajac na poczatku XXI wieku stabilny poziom wynoszacy okoto 250 000 hl.
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Produkgja jest w wiekszosci ukierunkowana na wina rézowe (Srednio 70 %), wytwarzane gtéwnie przez mieszanie
odmian.

Chociaz nadal powszechnie sadzi si¢ lokalne odmiany winorodli, takie jak grenache N, cinsault N, carignan N, syrah
N i mourvedre N w przypadku win rézowych i czerwonych oraz vermentino B i ugni blanc B w przypadku win bia-
lych, nalezy uzna¢, ze dzigki wspdlnotowej pomocy na rzecz restrukturyzacji powstala mozliwos¢ stosowania
odmian charakterystycznych dla innych francuskich winnic, m.in. cabernet-sauvignon N, merlot N, chardonnay
B i w mniejszym stopniu viognier B. Ten szeroki wachlarz odmian umozliwil zréznicowanie charakteru win i umozli-
wil przede wszystkim rozpoczecie produkeji gatunkowych win rézowych, a nawet rozwdj tego segmentu.

Bardzo blada r6Zowa barwe, ktdra charakteryzuje wickszo$¢ win r6zowych, zawdzigcza si¢ faktycznemu opanowaniu
procesu bezposredniego tloczenia, ktdéry polega na bezposrednim tloczeniu catych lub odszyputkowanych kisci,
czesto przy uzyciu pras pneumatycznych, aby niezwlocznie rozpoczaé proces fermentacji czystego soku w niskiej
temperaturze. Otrzymane w ten sposob wina sg zywe, owocowe i maja bladorézowg barwe.

Stosuje si¢ rowniez inne procesy techniczne, na przyklad $cigganie soku z kadzi, maceracj¢ na skérkach lub maceracje
przedfermentacyjng (zbiory przechowuje si¢ w niskiej temperaturze przez 8-24 godziny przed tloczeniem), co
pozwala uzyskaé wina r6zowe o intensywniejszej barwie i o spéjniejszej strukturze.

Wina czerwone (stanowigce okoto 20 % ilosci, ktérych dotyczg wnioski o objecie chronionym oznaczeniem geogra-
ficznym), s3 czesto mocne, migsiste, 0 wyraznym rysie tanicznym i powstaja gléwnie z trzech odmian — grenache N,
syrah N i cabernet-sauvignon N — do ktérych dodaje si¢ czgsto odmiany merlot N i cinsault N.

Jezeli chodzi o wina biale, ktérych produkcja jest mniejsza (10 % ilosci, ktorych dotycza wnioski o objecie chronio-
nym oznaczeniem geograficznym), ciesza si¢ one uznaniem zaréwno milo$nikéw wina odmianowego (rolle B lub ver-
mentino B, viognier B i chardonnay B), jak i amatoréw win kupazowych, ktére tacza subtelnos¢ z rzeskoscia.

Na przedmiotowym obszarze produkcji wytwarzane sg rowniez gatunkowe wina musujace. Produkcja win musuja-
cych nie jest w Prowansji niczym nowym. Jest to produkecja tradycyjna, w wyniku ktérej powstaje okoto milion bute-
lek rocznie i ktérg prowadzi okolo 50 podmiotéw gospodarczych (producenci, wytworcy, podmioty odpowiedzialne
za wprowadzanie na rynek). Pierwsze proby promowania gatunkowych win musujacych produkowanych w Prowansji
podejmowaly juz na poczatku XX wieku niektére spotdzielnie winiarskie lub producenci, m.in. ,la Téte Noire”.

Jedna z gléwnych cech musujacego wina objetego chronionym oznaczeniem geograficznym ,Var” jest to, ze wino to
produkuje si¢ z lokalnych odmian winorosli przeznaczonych gléwnie do produkcji wina rézowego, ktére jest glow-
nym winem niemusujgcym produkowanym w regionie.

W zwigzku z tym chronione oznaczenie geograficzne ,Var” obejmuje wina niemusujace i odpowiadajace im wina
musujace o stosunkowo podobnych wlasciwosciach organoleptycznych. Te musujace wina r6zowe majg bowiem bar-
dzo owocowy i kwiatowy smak oraz charakteryzuja si¢ kragloscig, w zwigzku z czym nie r6znig si¢ znaczgco od nie-
musujacych win rézowych.

To wla$nie te wlasciwosci organoleptyczne (kwiatowy i owocowy smak zwigzany z kragloscig) pozwalajg odrdznié
wina musujace wytworzone w departamencie Var od win produkowanych w pozostalych francuskich regionach.

8.3. Zwigzek przyczynowy migdzy specyfikg obszaru geograficznego a specyfikg produktu

Departament Var wykazuje niezaprzeczalny potencjal turystyczny z uwagi na cechy klimatu, zréznicowany krajobraz,
morze, bogactwo dziedzictwa historycznego i kulturowego oraz rekodzielo i tradycje tego regionu. Dzigki wyzej
wymienionym zaletom w departamencie rozwingla si¢ preznie funkcjonujgca dziatalno$¢ gospodarcza zwigzana
z turystyka.

Ta wyjatkowa atrakcyjno$¢ regionu sprawia, ze rocznie odwiedza go ponad 14 milionéw turystéw. Turysci, bedacy
czesto statymi klientami, sprobowali, prébujg lub sprébujg z pewnoscia prowansalskiej kuchni i prowansalskich pro-
duktéw, w tym win z Var, niezaleznie od tego, czy beda one objete kontrolowana nazwg pochodzenia lub chronionym
oznaczeniem geograficznym.

Od czasu utworzenia oznaczenia w ramach poprzedniego kontrolowanego oznaczenia ,Vin de Pays” (wino regio-
nalne) produkcja win objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Var” uzyskata swoja renome gtéwnie dzigki
dziatalnosci turystycznej w regionie, o czym $wiadczy duzy lokalny popyt na te rézowe wina. Konsumenci doceniaja
i uznaja jako$¢ proponowanego wachlarza win.
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Nalezy jednak podkresli¢, ze producenci nie spoczywaja na laurach i nieustannie daza do rozwijania produkecji win
objetych oznaczeniem ,Vin de Pays”, aby byly one zawsze zgodne z upodobaniami konsumentéw (na przyklad pod
wzgledem barwy win rézowych).

Dazenie to wyrazono na poczatku XXI wieku, kiedy specjalisci z departamentu Var wzigli udzial w tworzeniu krajo-
wego centrum ds. badan i doswiadczen poswigconego rézowemu winu (ktérego siedziba miesci si¢ w Vidauban
w departamencie Var). Od tamtej pory opublikowano kilka pierwszych prac (na przyklad prace na temat ,rézowych”
reflekséw), co praktycznie przyczynia si¢ do dalszej poprawy jako$ci win rézowych. Ponadto branza dokonata znacz-
nych inwestycji w narzedzia niezbedne do perfekcyjnego opanowania procesu produkcji wina r6zowego. Opanowa-
nie technologii produkcji wina ré6zowego i umiejetnoéci producentéw z pewnoscia wplywaja korzystnie na wytwarza-
nie win objetych kontrolowang nazwg pochodzenia, co nierozerwalnie faczy si¢ z wplywem na proces wytwarzania
win, ktérych dotycza wnioski o objecie chronionym oznaczeniem geograficznym.

Nalezy rowniez zwréci¢ uwage na niewielka odleglo$¢ miedzy winnicami w departamencie Var a duzymi regional-
nymi o$rodkami miejskimi lub nadmorskimi kurortami — dzigki tej bliskosci producenci moga promowaé swoja
oferte i w tym celu wybieraja pakowanie na miejscu. Sprzedaz bezposrednia (butelki lub opakowania typu ,bag in
box”) dotyczy obecnie okolo 50 % ilosci, a sama sprzedaz bezposrednia w winiarniach (fr. caveaux) moze obejmowa¢
nawet 30 % ilosci.

Departament Var znajduje si¢ w stynnym regionie Prowansji. Wizerunek Prowansji jako regionu winiarskiego, w kt6-
rym praktykuje si¢ zakorzeniona tradycje produkgji gatunkowych win rézowych i ktéry jest $wiatowym liderem
w tym zakresie, jest doskonale ugruntowany, co potwierdzajg badania $wiadomosci spontanicznej (Zrédto: agencja
Wine Intelligence Vinitrac — listopad 2009 r.).

Wspomniana renoma i umiejetnosci silnie ukierunkowane na produkcje wina rézowego w oczywisty sposéb przekla-
daja si¢ na wytwarzanie win czerwonych, bialych i musujacych przez tych samych producentéw w tych samych win-
nicach departamentu Var, ktére lezg na tym samym obszarze geograficznym.

W zwigzku z tym nie ulega watpliwosci, ze jako$¢ i renoma innych win produkowanych w tym departamencie sa
owocem sukcesu win rézowych.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
— Etykietowanie
— Ramy prawne:
— przepisy krajowe
— Rodzaj wymogdéw dodatkowych:
— przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
— Opis wymogu:
— Chronione oznaczenie geograficzne ,Var” mozna uzupelnié:
— nazwa jednej odmiany lub kilku odmian,

— okresleniem ,primeur” lub ,nouveau”, Okreslenia ,primeur” lub ,nouveau” sg zarezerwowane dla win niemusujg-
cych.

Chronione oznaczenie geograficzne ,Var” w odniesieniu do win czerwonych, rézowych i bialych mozna uzupetnié
nazwa nastepujgcych mniejszych jednostek geograficznych: , Argens”, ,Coteaux du Verdon”, ,Sainte Baume”.

Chronione oznaczenie geograficzne ,Var” mozna uzupelni¢ w odniesieniu do win biatych nazwa mniejszej jednostki
geograficznej ,Correns”.

Logo ChOG Unii Europejskiej umieszcza si¢ na etykiecie, jezeli okreslenie ,indication géographique protégée” (chro-
nione oznaczenie geograficzne) zastgpione jest tradycyjnym okresleniem ,Vin de Pays”.

Obszar bezposredniego sasiedztwa
Ramy prawne:

przepisy krajowe
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Obszar bezposredniego sasiedztwa, okre$lony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do fermentacji i produkeji wina
objetego chronionym oznaczeniem geograficznym ,Var” i uzupelniony nazwg mniejszej jednostki geograficznej lub
nieuzupelniony takimi nazwami, stanowi obszar okregdéw sasiadujacych z obszarem geograficznym, to znaczy:

— na wschodzie na granicy z departamentem Alpes-Maritimes: okreg Grasse;

— na zachodzie na granicy z departamentem Bouches-du-Rhéne: okreg Aix-en-Provence i Marseille (Aix-en-Pro-
vence i Marsylia);

— na zachodzie | péinocnym-zachodzie na granicy z departamentem Vaucluse: okreg Apt;

— na pdinocy na granicy z departamentem Alpes-de-Haute-Provence: okregi Forcalquier, Digne, Castellane.
Link do specyfikacji produktu

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-60d624 5a-2c59-4f6¢c-9415-f07a40aa849¢
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