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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 142/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE JEDNOLITEGO DOKUMENTU
,FelsG6-Magyarorszdg | FelsG-Magyarorszagi”
PGI-HU-A1329-AM04
Data przekazania informacji: 11.1.2022

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Usuniecie zasady dotyczacej odleglosci miedzy krzewami winorosli z zasad dotyczacych gestosci obsady
w winnicy

a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczg zmiany:
— 1II/B Zasady dotyczace uprawy winogron
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotycza zmiany:
— rozdzial 5 ,Praktyki enologiczne”, pkt 3 ,Metoda uprawy winorosli oraz odleglo$¢ migdzy krzewami”
¢) Uzasadnienie:
Stosowanie wspolczesnych technik zintegrowanej produkgji roslinnej oraz zmechanizowanej produkgji roslinnej jest
fatwiejsze, gdy techniki intensywnej uprawy nie sg ograniczone przez wymdg minimalnej odleglosci miedzy krzewami.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy
Fels6-Magyarorszdg

Fels6-Magyarorszdg

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego:

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

4. Opis wina lub win
1. Muskotdly [muscat]
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Dynamiczne i §wieze wino biate o barwie charakterystycznej dla wykorzystywanej odmiany oraz o charakterystycz-
nym zapachu i smaku muscatu. Wino to wystepuje w wersji wytrawnej, potwytrawnej, p6istodkiej i stodkiej.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 9,5
Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4 g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l)

2. Siller

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wino wytrawne, produkowane z niebieskich winogron, zawierajace wigcej substancji barwigcej oraz o glebszej bar-
wie, mocniejsze i bardziej kwasowe niz wina rézowe, o aromacie owocow i przypraw, co wyczuwalne jest zaréwno
w jego zapachu, jak i w smaku.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 9,5
Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 g1, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l)

3. Rozé [wino rozowe]

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wino produkowane z niebieskich winogron, o barwie od przypominajacej skorke cebuli po nawet jasnor6zows,
0 wyraznym, §wiezym i owocowym aromacie i smaku, niekiedy z nutami kwiatowymi; bardzo dynamiczne, lekko
i przyjemnie kwaskowe; wytrawne, pétwytrawne, polstodkie lub stodkie.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
warto$ciom okre$lonym w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 9,5
Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l)
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4. Fehér [wino biate]

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Dynamiczne i $wieze wina odmianowe, z dlugim finiszem, o barwie charakterystycznej dla wykorzystywanej
odmiany, o zapachu i smaku m.in. owocéw. Wino biate moze by¢ produkowane jako wytrawne, pétwytrawne, pot-
stodkie lub stodkie.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
warto$ciom okre$lonym w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) 9,5
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 g|l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l)

5. Voros [wino czerwone]

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina odmianowe maja barwe, aromat i smak charakterystyczne dla wykorzystywanej odmiany; o lagodnej kwaso-
wosci; wina kupazowane maja zawarto$¢ taniny odpowiadajaca proporcjom wykorzystanych odmian oraz aksamitny
smak i strukture; wina te majg aromat owocow i przypraw; w smaku od wytrawnych po stodkie.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
warto$ciom okre$lonym w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 9,5
Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l)

5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Obowigzkowe praktyki enologiczne (1)

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkeji win

1. Muskotély [muscat]

— winogrona muszg by¢ przetwarzane w dniu, w ktérym sg zbierane;

— tloczenie nalezy przeprowadzal wylacznie za pomocg prasy o przerywanym dziataniu;
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— filtrowanie moszczu jest obowigzkowe;

— przepisy regulujace kupaz: odmiany Cserszegi fiiszeres, Irsai Olivér, Ottonel muskotdly, Sirga muskotaly, Csaba
gyongye, Hamburgi muskotély, Zefir lub Métrai muskotdly musza wspolnie lub oddzielnie stanowi¢ co najmniej
85 % wina.

2. Obowigzkowe praktyki enologiczne (2)

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkgji win

2. Siller

— moszcz winogronowy nalezy poddawac fermentacji razem ze skorkami;

— tloczenie nalezy przeprowadzal wylacznie za pomocg prasy o przerywanym dziataniu.
3. Rozé [wino rézowe]

— winogrona muszg by¢ przetwarzane w dniu, w ktérym sg zbierane;

— tloczenie nalezy przeprowadzaé wylacznie za pomoca prasy o przerywanym dzialaniu;
— filtrowanie moszczu jest obowigzkowe.

4. Fehér [wino biate]

— winogrona muszg by¢ przetwarzane w dniu, w ktérym sg zbierane;

— tloczenie nalezy przeprowadzal wylacznie za pomocg prasy o przerywanym dziataniu;
— filtrowanie moszczu jest obowigzkowe.

5. Voros [wino czerwone)]

— tloczenie nalezy przeprowadzaé wylacznie za pomoca prasy o przerywanym dziataniu.

3. Metoda uprawy winoroéli oraz odleglo$¢ miedzy krzewami
Praktyka uprawy
a) Zasady dotyczace formowania winorosli:

(i) w odniesieniu do istniejgcych winnic: winogrona odpowiednie do produkcji win objetych ChOG mozna zbieraé
w kazdej winnicy niezaleznie od metody uprawy, dopdki winnica funkcjonuje;

(i) w odniesieniu do nowych winnic: prowadzenie uprawy metoda Guyota, jako kordon wysokopienny, kordon $red-
niopienny, kordon niskopienny, parasol, w formie pojedynczego sznura Guyota, jako wachlarz, glowa i kielich.

b) Zasady dotyczgce gestosci obsady w winnicy:

(i) w odniesieniu do istniejgcych winnic: winogrona odpowiednie do produkeji win objetych ChOG mozna zbieraé
w kazdej winnicy niezaleznie od gestosci obsady, dopdki winnica funkcjonuje;

(i) w odniesieniu do nowych winnic:

— gestos¢ obsady winoro$li: minimum 3 300 roélin/ha.

4. Jako$¢ zbioréw i winoro$li

Praktyka uprawy

1. Metoda przeprowadzania zbioréw: recznie lub mechanicznie

2. Okredlenie daty zbioréw: brak okreslonej daty najwczesniejszego zbioru

3. Minimalna zawarto$¢ cukru w winogronach (wyrazona w potencjalnej zawartosci alkoholu): 8,0 % obj. (13,4 wg
wegierskiej skali moszczu)

5.2. Maksymalna wydajnosc
1.
160 hl/ha
2. zbidr reczny

21 000 kg winogron z hektara
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3. zbi6ér mechaniczny

20 500 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszary komitatéw Borsod-Abatij-Zemplén, Heves i Nograd, ktére w spisie winnic przypisano do klas I'i IL.

7. Glowne odmiany winorosli
alibernet
bianca
blauburger
bouvier
bibor kadarka
cabernet dorsa
cabernet franc — kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay - ronci bilé
chasselas — chrupka belia
csabagyongye — pearl of csaba
cserszegi fliszeres
csokaszdlé
ezerfurtd
furmint — furmint bianco
gyongyrizling
hamburgi muskotdly — muszkat gamburgszkij
harslevel(i — garszleveljii
irsai olivér — zolotisztiij ranndij
juhfark — limmerschwantz
kabar
kadarka — negru moale
kerner
kiralyleanyka — little princess
kérmin
kékfrankos — moravka
kékoportd — portugais bleu
kovérsz6l6 — grasa de cotnari
lednyka — feteasca alba
medina
menoire
merlot
métrai muskotély
mézes
nero
olasz rizling — olaszrizling

ottonel muskotaly — miszket otonel
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pinot blanc — pinot belyj
pinot noir — spatburgunder
rajnai rizling — rheinriesling
rizlingszilvani — rivaner
sauvignon — sauvignon blanc
semillon — petit semillon
syrah — sirac

sziirkebarat — graumonch
sarga muskotdly — weisser
tramini — gewiirtztraminer
turdn

viognier

zalagyongye

zefir

zengd

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
zéta

z6ld szilvani - silvanec zeleni

z61d veltelini — zoldveltelini

opis zwigzku lub zwigzkéw

Na ogélne warunki klimatyczne regionu Fels6-Magyarorszdg (Gorne Wegry) wplywa przede wszystkim bliskos¢ Sred-
niogdrza Péinocnowegierskiego. Gory te zapewniajg ochrone przed zimowymi mrozami, a chlodne noce wynikajace
z wystepowania ,gorskich wiatréw” po cieptych letnich i jesiennych dniach sprawiaja, Ze winogrona zachowuja wyra-
finowang i elegancka kwasowo$¢ oraz swoje pierwotne aromaty owocowe. To dlatego wina produkowane na tym
obszarze majg orzezwiajaca kwasowos¢ i dhugi finisz. Wina czerwone cechuja si¢ stosunkowo niska zawarto$cia

tanin.

Region jest odpowiedni do produkeji win biatych, ktére sa albo lekkie, ale maja diugi finisz, albo zwarte, mocne
i bogate. Mozna réwniez znalezé bogate wina r6zowe i Siller, a takze 1zejsze lub mocniejsze wina czerwone odpo-

wiednie do dluzszego dojrzewania lub go wymagajace.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

na terenie komitatéw Pest, Jasz-Nagykun-Szolnok, Hajdd-Bihar i Szabolcs-Szatmar-Bereg
Stosowanie okreslenia ,tdjbor” [wino regionalne]

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu



C 142/28 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 30.3.2022

Synonimem chronionego oznaczenia geograficznego moze by¢ okreslenie: ,tdjbor” [wino regionalne]

Ograniczone terminy, ktdre mozna wskazaé
Ramy prawne:

okre$lane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
czlonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

(i) Muskotaly [muscat]: ,els§ sziiret” [pierwszy zbior], ,virgin vintage”, ,4jbor” [mlode wino], ,primér” [primeur],
Lterméhelyen palackozva” [butelkowane na obszarze produkgji]

(ii) Siller: ,elsd sziiret” [pierwszy zbiér], ,virgin vintage”, ,Gjbor” [mlode wino], ,primér” [primeur], ,termdhelyen
palackozva” [butelkowane na obszarze produkgji], cuvée, kiivé

(iliy Rozowe: ,elsG sziiret” [pierwszy zbidr], ,virgin vintage”, ,Gjbor” [mlode wino], ,primér” [primeur], ,termShelyen
palackozva” [butelkowane na obszarze produkgji], cuvée, kiivé

(iv) Biale: ,barrique”, ,fahordds érlelésti bor” [wino dojrzewajace w drewnianych beczkach], ,els6 sziiret” [pierwszy
zbidr], ,virgin vintage”, ,Gjbor” [mlode wino], ,primér” [primeur], ,termdhelyen palackozva” [butelkowane na
obszarze produkgji], cuvée, kiivé, jégbor [wino lodowe]

(v) Czerwone: barrique”, ,fahordés érlelésti bor” [wino dojrzewajace w drewnianych beczkach], ,els6 sziiret” [pierw-
szy zbidr], ,virgin vintage”, ,ijbor” [mlode wino], ,primér” [primeur], ,terméhelyen palackozva” [butelkowane
na obszarze produkgji], cuvée, kiivé, jégbor [wino lodowe]

Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/d/4f/d2000/FELSO-MAGYARORSZAG_term%C3%A 9kle%C3%ADr%C3%
Als_standard%202es_ver_korrnelk.pdf
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