C 150/30 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 5.4.2022

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 150/06)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (!).

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE JEDNOLITEGO DOKUMENTU
»Eger | Egri”
PDO-HU-A1328-AMO06
Data przekazania informacji: 5.1.2022
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Zmiana ,pierwszej daty wprowadzenia do obrotu” na dzien 1 grudnia roku zbioru dla typu Classicus Egri
Csillag

a)  Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczy zmiana:
— VIII. Warunki dodatkowe

b)  Punkty jednolitego dokumentu, ktdrych dotyczy zmiana:
9. Warunki dodatkowe

¢)  Uzasadnienie:

Dane z ostatnich lat pokazuja, ze skutki zmiany klimatu maja réwniez duzy wplyw na date zbioréw. W przypadku
niektérych odmian data zbioréw przypada prawie miesigc wczesniej. Zmiana ta ma réwniez znaczacy wplyw na
odmiany winorosli wykorzystywane do produkgji typu Classicus Egri Csillag. Oznacza to réwniez, ze wino jest produ-
kowane wcze$niej. Zmiana jest konieczna, aby zapewni¢ zachowanie cech charakterystycznych wina okreslonych
w opisie wlasciwosci organoleptycznych, poniewaz bez tej zmiany dluzsze przechowywanie mialoby negatywny
wplyw na te wlasciwosci.

2. Dodanie do nazw siedlisk winnic zatwierdzonych w gminie Egerszéldt nazwy siedliska Nagy-hatir oraz
wskazanie siedliska Nagy-hatdr na mapie zalaczonej do specyfikacji produktu

a)  Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczy zmiana:

— VIIL Warunki dodatkowe

b)  Punkty jednolitego dokumentu, ktorych dotyczy zmiana:
9. Warunki dodatkowe

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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¢)  Uzasadnienie:

Juz w poprzednich latach producenci wytwarzali w siedlisku Nagy-hatdr nalezgcym do wyznaczonego obszaru wina
zgodne ze specyfikacja. W zwigzku z tym konieczne stalo si¢ stosowanie nazwy ,siedlisko Nagy-hatdr” na winach
grand superior. Siedlisko Nagy-hatdr jest jednym z najwyzej polozonych siedlisk w gminie Egerszolat. Jego ekspozycja
(wschodnia, poludniowo-wschodnia) sprawia, ze nadaje si¢ do produkcji aromatycznych win w chtodnym klimacie,
o nieco wyzszej kwasowosci niz w przypadku win z innych siedlisk. Sktad gleby jest podobny do sktadu znanego sied-
liska winnic Kéantor-tag, ktére znajduje si¢ w poblizu. Na wspomnianym obszarze produkcji wystepuja lesne gleby
brunatne uformowane na ryolitycznym tufie, charakteryzujace si¢ gleboka warstwa uprawng i wysoka zawartoscia
gliny. W zwigzku z tym obszar ten nadaje si¢ do produkeji bardziej cielistych win.

3. Wyjasnienie dotyczace wytyczenia obszaru siedliska Kutya-hegy na mapie gminy Ostoros zalaczonej do
specyfikacji produktu Eger oraz wlaczenie nazwy siedliska Tehéntinc jako nazwy dopuszczonej do stoso-
wania

a)  Punkty specyfikacji produktu, ktdrych dotyczy zmiana:
— VIIL Warunki dodatkowe

b)  Punkty jednolitego dokumentu, ktdrych dotyczy zmiana:
9. Warunki dodatkowe

¢)  Uzasadnienie:

Sklad gleby i potozenie obszaru rozciagajacego sie wokot siedliska Kutya-hegy sa takie same jak w przypadku samego
siedliska Kutya-hegy, jak okreslono w specyfikacji produktu. Siedlisko Tehéntdnc charakteryzuje si¢ jednym z najcie-
plejszych mikroklimatéw w gminie Ostoros. Jego potudniowo-wschodnia ekspozycja sprawia, ze nadaje si¢ do pro-
dukcji aromatycznych, dobrze wywazonych, pelnych win. Wystepujace na obszarze siedliska gleby to lesne gleby bru-
natne uformowane na ryolitycznym tufie, charakteryzujace si¢ dobrymi wlasciwosciami pod wzgledem gospodarki
wodnej i gleboka warstwa uprawna.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy
Eger
Egri

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1. Classicus bikavér (bycza krew)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino to jest wynikiem kupazu czerwonych win wytrawnych wyprodukowanych na bazie odmiany kékfrankos (blau-
frankisch) o zabarwieniu od czerwonego przypominajacego barwe owocu granatu po ciemnorubinowe, korzennych
aromatach i owocowym smaku, bez wyraznie wyczuwalnych tanin. Wino to charakteryzuje si¢ aromatami dojrzatych
i $wiezych owocow, a jego ztozono$¢ wyraza si¢ rowniez w tym, ze w charakterze tego wina nie moze dominowac
zadna odmiana winorosli.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie maja limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,5
Minimalna kwasowos¢ ogé6lna g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

2. Classicus muskotdly (wino muszkatowe)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to $wieze wino biale o barwie od bialej z zielonymi refleksami poprzez z6lta z zielonymi refleksami az po z6lta
oraz o smaku i bukiecie typowych dla win muszkatowych. Moga by¢ wytrawne, pétwytrawne, pétstodkie lub stodkie.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) 10
Minimalna kwasowo$¢ og6lna g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

3. Classicus siller (wino clairet)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to wino o barwie jasnoczerwonej na bazie czerwonych winogron, ktére zawiera wigcej substancji nadajacych
kolor niz wina rézowe i ktore charakteryzuje si¢ ciemniejszym zabarwieniem wynikajacym z wykorzystanych do jego
produkecji odmian. Jest to wino wytrawne o zamknietej teksturze i bardziej cierpkim smaku oraz o wyczuwalnych aro-
matach i smakach owocéw i przypraw, z pomaraiiczowymi refleksami.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11
Minimalna kwasowo$¢ og6lna g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):
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4. Classicus rozé (wino rézowe)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to $wieze wino na bazie czerwonych winogron o barwie od barwy lupiny cebuli po r6zowa, o wyczuwalnym aro-
macie i smaku owocéw (malina, brzoskwinia, wiSnia, czerwona porzeczka, czarna porzeczka, truskawka itp.), w sto-
sownych przypadkach o zapachu kwiatéw oraz o §wiezej, lekkiej kwasowosci.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10,5
Minimalna kwasowo$¢ og6lna g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

5. Classicus fehér (wino biate)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to wino biate o barwie od bialozielonej poprzez z6ttozielong po z6tta charakteryzujace si¢ $wiezym i dlugo utrzy-
mujgcym sie smakiem. Wina odmianowe charakteryzuja si¢ owocowymi aromatami i smakami typowymi dla
odmiany winorosli, z ktérej je wytworzono. Wino biale moze by¢ produkowane jako wytrawne, potwytrawne, pél-
stodkie lub stodkie.

* W przypadku maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskie;j.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10,5
Minimalna kwasowo$¢ og6lna g[l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

6.  Classicus Csillag (gwiazda Egeru)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to biale wino wytrawne o barwie od bialej z zielonymi refleksami poprzez z6ttg z zielonymi refleksami az po
z6ltg, o $wiezym charakterze, wyczuwalnych aromatach owocéw lub kwiatéw oraz intensywnie owocowym smaku.
Jego ztozono$¢ dobrze wyraza si¢ rowniez w tym, Ze w charakterze tego wina nie dominujg ani odmiany winorosli,
z ktérych je wyprodukowano, ani wlasciwosci wynikajace z dojrzewania w beczkach.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

7. Classicus vorgs (wino czerwone)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to wino czerwone o barwie owocu granatu po barwe ciemnorubinowa. Wina odmianowe charakteryzujg sie
niuansami i tonami kolorystycznymi typowymi dla odmiany winoroéli, z ktérej je wyprodukowano. W przypadku
win uzyskanych w wyniku kupazowania ich aromat, smak oraz ich okragla kwasowos¢ i zawarto$¢ tanin zaleza od
proporcji zastosowanych odmian winoro§li. Wina charakteryzuja si¢ aksamitnym smakiem i kragloscig w ustach oraz
aromatami owocéw (wiSnia, malina, orzech, czerwona porzeczka, czarna porzeczka itp.) i przypraw (cynamon, wani-
lia, czekolada, tyton itp.), przy czym moga one wystepowaé w wersjach od wytrawnej po stodka.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11
Minimalna kwasowos¢ ogélna g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

8. Superior bikavér (bycza krew)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino to stanowi wysokiej jakosci kupaz czerwonych win wytrawnych wyprodukowanych na bazie odmiany kékfran-
kos (blaufrinkisch) o barwie ciemniejszej niz wina czerwone objete nazwg Classic Eger — od barwy owocu granatu po
barwe ciemnorubinowg — korzennych aromatach i owocowym smaku, ktére nie moze jednak zawiera¢ wyczuwalnych
tanin. Charakteryzuje si¢ aromatami zaréwno dojrzalych, jak i $wiezych owocéw, lecz dlugie dojrzewanie w beczkach
i butelkach czyni z niego wino cieliste, o wyraznej strukturze. Jego zlozono$¢ wyraza si¢ dobrze w tym, ze w charakte-
rze tego wina nie moze dominowa¢ zadna odmiana winoroli.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5
Minimalna kwasowo$¢ og6lna g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):
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9. Superior fehér (wino biale)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to wysokiej jakosci dojrzale i rozwiniete wino o dtugo utrzymujacym si¢ smaku, wyzszej zawartosci alkoholu oraz
barwie od bialej z zielonymi refleksami poprzez z6ta z zielonymi refleksami az po z6ttg. Wina odmianowe charakte-
ryzuja si¢ aromatami i smakami owocéw typowymi dla odmiany winorosli, z ktérej je wyprodukowano. Wina uzys-
kane w wyniku kupazu rozwijaja rézne wlasciwosci w zaleznosci od proporcji odmian winorosli wykorzystanych
w celu osiaggniecia wina dojrzatego o dlugo utrzymujacym si¢ smaku oraz przyjemnie okraglym charakterze. Wina te
wystepuja w wersji wytrawnej, potwytrawnej, pélstodkiej i stodkiej.

* W przypadku maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12
Minimalna kwasowo$¢ og6lna g[l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

10. Superior csillag (gwiazda Egeru)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to zlozone, intensywne, dojrzalsze i bardziej rozwiniete biale wino wytrawne o barwie od bialej z zielonymi
refleksami poprzez z6ltg z zielonymi refleksami az po z6tg, o okraglym, bogatym smaku i wyczuwalnych aromatach
owocow lub kwiatéw, w ktérym zadna odmiana nie moze dominowaé w ramach mieszaniny. Wino to moze niekiedy
zyskiwa¢ mineralny charakter (w zaleznosci od siedliska) lub charakteryzowac si¢ innymi szczeg6lnymi aromatami.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12
Minimalna kwasowos¢ ogé6lna g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

11. Superior vords (wino czerwone)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to wino czerwone o barwie ciemniejszej niz wina czerwone objete nazwa Classic Eger — od barwy owocu granatu
po barwe ciemnorubinowa. Wina odmianowe charakteryzuja si¢ niuansami i tonami kolorystycznymi typowymi dla
odmiany winoroéli, z ktdrej je wyprodukowano. W przypadku win uzyskanych w wyniku kupazowania ich aromat,
smak oraz ich okragla kwasowos¢ i zawartos¢ tanin zalezg od proporgji zastosowanych odmian winorodli. Sg to wina
o aksamitnym smaku, cieliste, o aromatach owocéw (wisnia, malina, orzech, czerwona porzeczka/czarna porzeczka
itp.) i przypraw (cynamon, wanilia, czekolada, tytoni itp.) we wszystkich kategoriach, od win wytrawnych po wina
stodkie.
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* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie maja limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12
Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

12. Superior késdi sziiretelésii (poZny zbidr)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina biale charakteryzuja si¢ szatg, ktéra moze przybieraé barwe od bialej z zielonymi refleksami poprzez z6lta z zie-
lonymi refleksami az po z6ltg, natomiast w przypadku win czerwonych barwa miesci si¢ w zakresie od czerwonej
przypominajacej barwe owocu granatu po ciemnorubinows. W razie zastosowania tylko jednej odmiany winorosli
intensywnos$¢ i niuanse kolorystyczne, a takze aromaty i smaki wina sg typowe dla danej odmiany; w przypadku zasto-
sowania kilku odmian winorosli uzyskane wino jest ztozone, o dominujacych zapachach i smakach przywodzacych na
mysl przejrzate winogrono (np. rodzynki), a dodatkowo moze si¢ charakteryzowaé aromatami zbotrytyzowanych
winogron, ktére zawdziecza szlachetnej plesni.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskie;j.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11
Minimalna kwasowo$¢ og6lna g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 33,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

13. Grand superior bikavér (bycza krew)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to rozwinigte wino czerwone o dobrej strukturze oraz okragltym i bogatym smaku. Moze mie¢ barwe od owocu
granatu po barwe ciemnorubinowg. Ze wzgledu na obowigzkowe wykorzystanie odmiany kékfrankos (blaufrankisch)
mieszanka odmian winorosli stosowana do produkji tego wytrawnego wina czerwonego rézni si¢ od mieszaniny sto-
sowanej w przypadku pozostatych win czerwonych. Wino to charakteryzuje si¢ rowniez aromatami i smakami pel-
nymi korzennych i owocowych nut. Jego cechg charakterystyczng jest réwniez dtugo utrzymujacy si¢ bukiet, bez
wyraznie wyczuwalnych tanin. Przewaznie wino przeznaczone do wprowadzenia do obrotu ze wskazaniem siedliska
winnicy wyrdznia si¢ przede wszystkim typowym charakterem (np. mineralnoscig). Dlugie dojrzewanie w beczkach
i butelkach nadaje mu dodatkowo rzeskie i dojrzale aromaty. Jego zlozonos¢ wyraza si¢ dobrze w tym, ze w charakte-
rze tego wina nie moze dominowa¢ zadna odmiana winorosli.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie maja limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12

Minimalna kwasowo$¢ og6lna g/l, wyrazona jako kwas winowy




5.4.2022 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 150/37

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

14. Grand superior fehér (wino biate)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to rozwiniete wino biale o wyrazZnej strukturze oraz okraglym i bogatym smaku, ktérego szata moze mie¢ barwe
od bialej z zielonymi refleksami poprzez z6tg z zielonymi refleksami az po z61ta. To wysokiej jakosci wino charakte-
ryzuje si¢ dobrg dojrzaloscig i dtugo utrzymujgcym si¢ w ustach smakiem, a jego zawarto$¢ alkoholu jest stosunkowo
wysoka. Wina odmianowe charakteryzuja si¢ aromatami i smakami owocéw typowymi dla odmiany winorosli, z kt6-
rej je wyprodukowano. Wina uzyskane w wyniku kupazu rozwijajg rézne wlasciwosci w zaleznosci od proporgji
odmian winoro$li wykorzystanych w celu osiggnigcia wina dojrzatego o dtugo utrzymujacym si¢ smaku oraz przyjem-
nie okraglym charakterze. Wina te wystepuja w wersji wytrawnej, potwytrawnej, pétstodkiej i stodkiej.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12
Minimalna kwasowo$¢ ogélna g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

15. Grand superior csillag (gwiazda Egeru)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to wytrawne biale wino o dobrej strukturze oraz okraglym i bogatym smaku. Moze ono przybiera¢ barwe od bia-
tozielonej poprzez zéltozielong po z61ta. Charakteryzuje si¢ odpowiednio dojrzalymi smakami i aromatami wynikajg-
cymi z wykorzystania winogron zebranych po osiggnieciu dojrzalosci oraz z dlugosci dojrzewania. Jego ztozono$é
wyraza si¢ w tym, ze w charakterze tego wina nie moze dominowa¢ Zadna odmiana winoroéli. Ponadto w winie tym
wystepuja aromaty owocow, a niekiedy zyskuja one mineralny charakter (w zaleznosci od siedliska). Przedmiotowe
wino charakteryzuje si¢ okraglym i dlugo utrzymujacym sie smakiem, a takze wlasciwosciami uzyskanymi podczas
dojrzewania w beczkach.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12
Minimalna kwasowos¢ ogé6lna g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):
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16. Grand superior voros (wino czerwone)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jest to rozwinigte wino czerwone o dobrej strukturze oraz okraglym i bogatym smaku. Moze mie¢ barwe od owocu
granatu po barwe ciemnorubinowa. Wina odmianowe moga charakteryzowa¢ si¢ tonami i niuansami kolorystycz-
nymi typowymi dla odmiany winorosli, z ktorej je wyprodukowano. Ze wzgledu na szczegdlnie dlugi czas dojrzewa-
nia dla przedmiotowych win typowe sg wynikajace z tego procesu aromaty; charakteryzuja si¢ one dojrzalymi zapa-
chami i smakami, dojrzalymi taninami oraz okragla kwasowosciag. W przypadku win uzyskanych poprzez
kupazowanie ich zawarto$¢ tanin, aksamitny, szczeg6lnie dojrzaly smak oraz cielisty charakter zalezg od proporcji
zastosowanych odmian winorosli. Ponadto w profilu aromatycznym i smakowym win mogg wystgpowaé zaréwno
nuty owocowe (wiSnia, malina, orzech, czerwona porzeczka, czarna porzeczka itp.), jak i korzenne (cynamon, palone
drewno, wanilia, czekolada, tyton itp.). Wino mozna wprowadzaé do obrotu we wszystkich kategoriach, od wersji
wytrawnej po stodka.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12
Minimalna kwasowos¢ ogé6lna g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Obowigzkowe praktyki enologiczne (1)

Szczegdlne praktyki enologiczne

Classicus Bikavér (bycza krew):

— Moszcz winogronowy nalezy poddawaé fermentacji razem ze skérkami przez co najmniej 8 dni,
— tloczenie nalezy przeprowadzal wylacznie za pomocg prasy o przerywanym dziataniu,

— wino musi dojrzewaé w beczkach przez co najmniej 6 miesiecy, z wyjatkiem win wyprodukowanych z nastepuja-
cych odmian: blauburger, kadarka, kékoporté i turdn.

— Zasady dotyczace mieszania win:

— obowigzkowe wykorzystanie co najmniej czterech odmian winorosli, z ktérych kazda stanowi co najmniej 5 %
mieszaniny,

— proporcja odmiany winorosli kékfrankos (blaufrdnkisch) musi miesci¢ si¢ w zakresie 30-65 %, przy czym udzial
tej odmiany w mieszaninie musi by¢ najwigkszy,

— udzial win wytworzonych z odmian turdn oraz biborkadarka nie moze przekraczaé ani facznie, ani osobno 10 %.
Classicus muskotdly (wino muszkatowe):

— Winogrona nalezy przetworzy¢ w dniu zbiordw,

— tloczenie nalezy przeprowadzaé wylacznie za pomoca prasy o przerywanym dzialaniu,

— filtrowanie moszczu jest obowigzkowe.

— Classicus siller (wino clairet):

— Moszcz winogronowy nalezy poddawac fermentacji razem ze skorkami,

— tloczenie nalezy przeprowadzaé wylacznie za pomoca prasy o przerywanym dzialaniu.

Classicus rozé (wino rézowe) i Classicus fehér (wino biale):

— Winogrona nalezy przetworzy¢ w dniu zbioréw,
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— tloczenie nalezy przeprowadzaé wylacznie za pomoca prasy o przerywanym dzialaniu,

— filtrowanie moszczu jest obowigzkowe.

2. Obowigzkowe praktyki enologiczne (2)

Szczegdlne praktyki enologiczne

Classicus Csillag (gwiazda Egeru):

— winogrona nalezy przetworzy¢ w dniu zbioréw;

— tloczenie nalezy przeprowadzaé wylacznie za pomoca prasy o przerywanym dzialaniu,

— filtrowanie moszczu jest obowigzkowe.

— Zasady dotyczace mieszania win:

— wykorzystanie co najmniej czterech odmian winorosli, z ktérych kazda stanowi co najmniej 5 % mieszaniny,
— udzial wina wyprodukowanego z danej odmiany nie moze przekracza 50 %,

— nalezy zastosowa¢ co najmniej jedng z nastepujacych odmian: cserszegi fliszeres, ezerfiirt(i, furmint, gyongyriz-
ling, hérsleveld, irsai olivér, juhfark, kabar, kirdlylednyka, lednyka, matrai muskotdly, mézes, olaszrizling (riesling
whoski), zefir, zenit i zengd, a udzial tych odmian powinien lacznie stanowi¢ co najmniej 50 % mieszaniny,

— udzial win wytworzonych z nastepujacych odmian: cserszegi fliszeres, gyongyrizling, irsai olivér, matrai musko-
taly, ottonel muskotdly (muskat ottonel), sdrga muskotély (muskat z6lty) i zefir nie moze przekracza¢ ani facznie,
ani osobno 30 %.

Classicus vords (wino czerwone):
— Moszcz winogronowy nalezy poddawac fermentacji razem ze skorkami,

— tloczenie nalezy przeprowadzal wylacznie za pomocg prasy o przerywanym dziataniu.

3. Obowigzkowe praktyki enologiczne (3)

Szczegdlne praktyki enologiczne

Superior bikavér (bycza krew):

— Moszcz winogronowy nalezy poddawac fermentacji razem ze skérkami przez co najmniej 14 dni,

— tloczenie nalezy przeprowadzal wylacznie za pomocg prasy o przerywanym dzialaniu,

— wino musi dojrzewaé w beczkach przez co najmniej 12 miesigcy.

— Zasady dotyczace mieszania win:

— wykorzystanie co najmniej czterech odmian winorosli, z ktérych kazda stanowi co najmniej 5 % mieszaniny,

— proporcja odmiany winoro$li kékfrankos (blaufrankisch) musi miesci¢ si¢ w zakresie 30-65 %, przy czym udzial
tej odmiany w mieszaninie musi by¢ najwigkszy,

— proporcja odmiany winorosli turdn nie moze przekraczac 10 %.

Superior fehér (wino biale):

— Winogrona nalezy przetworzy¢ w dniu zbiordw,

— tloczenie nalezy przeprowadzac wylacznie za pomocg prasy o przerywanym dzialaniu,
— filtrowanie moszczu jest obowigzkowe.

Superior csillag (gwiazda Egeru):

— Winogrona nalezy przetworzy¢ w dniu zbiordw,

— tloczenie nalezy przeprowadzaé wylacznie za pomoca prasy o przerywanym dzialaniu,
— filtrowanie moszczu jest obowigzkowe.

— Zasady dotyczace mieszania win:

— wykorzystanie co najmniej czterech odmian winorosli, z ktérych kazda stanowi co najmniej 5 % mieszaniny,

— udziat wina wyprodukowanego z danej odmiany nie moze przekraczaé 50 %,
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— nalezy zastosowac co najmniej jedng z nastepujacych odmian: cserszegi fliszeres, ezerfiirtd, furmint, gyongyriz-
ling, hérsleveld, irsai olivér, juhfark, kabar, kirdlylednyka, lednyka, matrai muskotaly, mézes, olaszrizling (riesling
whoski), zefir, zenit i zengd, a udzial tych odmian powinien lacznie stanowi¢ co najmniej 50 % mieszaniny,

— udzial win wytworzonych z nastepujacych odmian: cserszegi fliszeres, gyongyrizling, irsai olivér, matrai musko-
taly, ottonel muskotaly (muskat ottonel), sirga muskotaly (muskat z6lty) i zefir nie moze przekraczaé ani facznie,
ani osobno 30 %.

4. Obowiazkowe praktyki enologiczne (4)

Szczegblne praktyki enologiczne

Superior vords (wino czerwone):

— Moszcz winogronowy nalezy poddawac fermentacji razem ze skérkami,

— tloczenie nalezy przeprowadzaé wylacznie za pomoca prasy o przerywanym dzialaniu.

Superior késdi sziiretelésii (p6Zny zbior):

— Winogrona nalezy przetworzy¢ w dniu zbioréw,

— tloczenie nalezy przeprowadzal wylgcznie za pomoca prasy o przerywanym dzialaniu,

— filtrowanie moszczu jest obowigzkowe.

Grand superior bikavér (bycza krew):

— Moszcz winogronowy nalezy poddawac fermentacji razem ze skérkami przez co najmniej 14 dni,
— tloczenie nalezy przeprowadzac wylacznie za pomocg prasy o przerywanym dzialaniu,

— wino musi dojrzewaé w beczkach przez co najmniej 12 miesiecy.

— Zasady dotyczace mieszania win:

— wykorzystanie co najmniej czterech odmian winoroéli, z ktérych kazda stanowi co najmniej 5 % mieszaniny,

— proporcja odmiany winoro$li kékfrankos (blaufrankisch) musi miesci¢ si¢ w zakresie 30-65 %, przy czym udzial
tej odmiany w mieszaninie musi by¢ najwickszy,

— proporcja odmiany winoroéli turdn nie moze przekraczaé 10 %.

Grand superior fehér (wino biale):

— Winogrona nalezy przetworzy¢ w dniu zbiordw,

— tloczenie nalezy przeprowadzaé wylacznie za pomoca prasy o przerywanym dzialaniu,
— filtrowanie moszczu jest obowigzkowe,

— wino musi dojrzewaé przez co najmniej 6 miesigcy.

Grand superior voros (wino czerwone):

— Moszcz winogronowy nalezy poddawac fermentacji razem ze skorkami,

— tloczenie nalezy przeprowadzal wylgcznie za pomoca prasy o przerywanym dzialaniu.

5. Obowigzkowe praktyki enologiczne (5)

Szczegdlne praktyki enologiczne

Grand superior csillag (gwiazda Egeru):

— Winogrona nalezy przetworzy¢ w dniu zbioréw,

— tloczenie nalezy przeprowadzal wylgcznie za pomoca prasy o przerywanym dzialaniu,

— filtrowanie moszczu jest obowigzkowe,

— wino musi dojrzewa¢ przez co najmniej 6 miesigcy.

— Zasady dotyczace mieszania win:

— wykorzystanie co najmniej czterech odmian winorosli, z ktérych kazda stanowi co najmniej 5 % mieszaniny,

— udziat wina wyprodukowanego z danej odmiany nie moze przekraczaé 50 %,
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— nalezy zastosowac co najmniej jedng z nastepujacych odmian: cserszegi fliszeres, ezerfiirtd, furmint, gyongyriz-
ling, hérsleveld, irsai olivér, juhfark, kabar, kirdlylednyka, lednyka, matrai muskotaly, mézes, olaszrizling (riesling
whoski), zefir, zenit i zengd, a udzial tych odmian powinien lacznie stanowi¢ co najmniej 50 % mieszaniny,

— udzial win wytworzonych z nastepujacych odmian: cserszegi fliszeres, gyongyrizling, irsai olivér, mdtrai musko-
taly, ottonel muskotaly (muskat ottonel), sirga muskotaly (muskat zolty) i zefir nie moze przekraczaé ani facznie,
ani osobno 30 %.

6. Niedozwolone praktyki enologiczne (poza tymi wskazanymi w majacych zastosowanie przepisach)
Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji wina

Stodzenie wina:

— Classicus bikavér (bycza krew),

— Classicus csillag (gwiazda Egeru),

— wszystkie wina typu superior i grand superior.

Wina superior késéi sziiretelésti (péZne zbiory) i grand superior csillag (gwiazda Egeru):

— stosowanie zrebkéw debowych,

— osmoza odwrdcona,

— czgdciowa dezalkoholizacja win.

7. Zasady dotyczace uprawy winorosli (1)
Praktyka uprawy
Zasady dotyczace formowania winorosli:

a. dla plantagji istniejacych na dziedi 1 sierpnia 2010 r. (wina classicus, superior i grand superior): bez wzgledu na
zastosowang technike uprawy winogrona przeznaczone do produkcji win classicus, superior i grand superior obje-
tych chroniona nazwa pochodzenia mozna zbiera¢ na obszarze dowolnej plantacji przez caly okres jej istnienia;

b. dla plantacji powstatych po dniu 1 sierpnia 2010 r. (wina classicus, superior i grand superior):
i. prowadzenie w formie sznura Guyota,
ii. prowadzenie w formie kordonu $redniopiennego,
iii. prowadzenie w formie kordonu niskopiennego,
iv. palikowanie w formie parasola,
v. palikowanie w formie wachlarza,
vi. prowadzenie w formie kielicha,
vii. prowadzenie w formie glowy.
Zasady dotyczace gestosci obsady:

a. dla plantacji istniejacych na dzien 1 sierpnia 2010 r.: bez wzgledu na gesto$¢ obsady winogrona przeznaczone do
produkeji win classicus, superior i grand superior objetych chroniong nazwa pochodzenia mozna zbiera¢ na obsza-
rze dowolnej plantacji przez caly okres jej istnienia;

b. dla plantacji powstalych po dniu 1 sierpnia 2010 r. (wina classicus):
i. gestos¢ obsady winorosli: minimum 3 700 roslin/ha,
ii. odstep miedzy ro$linami: co najmniej 0,8 m;
c. dla plantacji powstalych po dniu 1 sierpnia 2010 r. (wina superior i grand superior):
i. gestos¢ obsady: minimum 4 000 roslin/ha,
ii. odstep migdzy rolinami: co najmniej 0,8 m;
Metoda przeprowadzania zbioréw: mechanicznie lub recznie.

Ustalenie daty zbioréw: przewodniczacy wlaSciwego stowarzyszenia producentéw winogron stwierdza dojrzalosé
winogron w odniesieniu do poszczegdlnych odmian, a nastgpnie okresla na tej podstawie dzien rozpoczgcia zbioréw
dla kazdej odmiany.
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8. Jako$¢ winogron (minimalna zawarto$¢ cukru wyrazona jako potencjalna zawartos¢ alkoholu) (1)
Praktyka uprawy
Classicus Bikavér (bycza krew):

— 10,60 % obj. (17° MM): biborkadarka, blauburger, kadarka, kékfrankos (blaufrinkisch), kékoport (oporto), turdn,
zweigelt,

— 12,08 % obj. (19 ° MM): cabernet franc, cabernet sauvignon, menoire, merlot, pinot noir, syrah
Classicus muskotdly (wino muszkatowe):

— 9,83 % obj. (16 ° MM): chasselas, csaba gyongye, cserszegi fdszeres, ezerfiirtdi, hamburgi muskotdly (muskat ham-
burski), irsai olivér, matrai muskotdly, ottonel muskotdly (muskat ottonel), sdrga muskotdly (muskat z6tty),

— 10,57 % obj. (17° MM): bouvier, chardonnay, furmint, gyongyrizling, hérsleveld, juhfark, kabar, kerner, kiralyled-
nyka, lednyka, mézes, olaszrizling (riesling wloski), pinot blanc, rajnai rizling (riesling renski), rizlingszilvéni (rie-
sling x silvaner), sauvignon, sziirkebarét (pinot gris), tramini, viognier, zefir, zenit, zeng@, zoldszilvani (silvaner B),
z6ld veltelini (griiner veltliner).

Classicus siller (wino clairet):

— 10,60 % obj. (17° MM): alibernet, biborkadarka, blauburger, cabernet dorsa, cabernet franc, cabernet sauvignon,
csOkasz616, kadarka, kdrmin, kékfrankos (blaufrankisch), kékoporté (oporto), merlot, pinot noir, syrah, turdn,
zweigelt.

Classicus rozé (wino rozowe):

— 10,60 % obj. (17° MM): alibernet, biborkadarka, blauburger, cabernet dorsa, cabernet franc, cabernet sauvignon,
csOkasz616, kadarka, kdrmin, kékfrankos (blaufrankisch), kékoportd (oporto), menoire, merlot, pinot noir, syrah,
turdn, zweigelt.

9.  Jako$¢ winogron (minimalna zawarto$¢ cukru wyrazona jako potencjalna zawarto§¢ alkoholu) (2)
Praktyka uprawy

Praktyka uprawy

Classicus fehér (wino biale):

— 9,83 % obj. (16 ° MM): chasselas, cserszegi fliszeres, ezerfiirtd, irsai olivér, mdtrai muskotély, ottonel muskotdly
(muskat ottonel), sirga muskotdly (muskat z6lty), kadarka,

— 10,60 % obj. (17° MM): bouvier, chardonnay, furmint, gyongyrizling, hdrsleveld, juhfark, kabar, kerner, kiralyled-
nyka, lednyka, mézes, olaszrizling (riesling wloski), pinot blanc, rajnai rizling (riesling renski), rizlingszilvéni (rie-
sling x silvaner), sauvignon, sziirkebarét (pinot gris), tramini, viognier, zefir, zenit, zeng@, zoldszilvani (silvaner B),
z6ld veltelini (griiner veltliner).

Classicus Csillag (gwiazda Egeru):

— 9,83 % obj. (16 ° MM): chasselas, cserszegi fdszeres, ezerfiirt(i, chasselas, irsai olivér, matrai muskotély, ottonel
muskotaly (muskat ottonel), sdrga muskotdly (muskat zélty),

— 10,57 % obj. (17° MM): bouvier, chardonnay, furmint, gyongyrizling, harsleveld, juhfark, kabar, kerner, kirdlylea-
nyka, lednyka, mézes, olaszrizling (riesling wloski), pinot blanc, rajnai rizling (riesling renski), rizlingszilvéni (rie-
sling x silvaner), sauvignon, sziirkebarét (pinot gris), tramini, viognier, zefir, zenit, zeng@, zoldszilvani (silvaner B),
z6ld veltelini (griiner veltliner).

Classicus voros (wino czerwone):

— 10,60 % obj. (17° MM): alibernet, biborkadarka, blauburger, csékasz8l6, kadarka, kdrmin, kékfrankos (blaufrin-
kisch), kékoporté (oporto), turdn, zweigelt,

— 12,08 % obj. (19 ° MM): cabernet franc, cabernet sauvignon, menoire, merlot, pinot noir, syrah
Wszystkie wina gatunkowe nalezace do rodzaju superior i grand superior:

— 12,83 % obj. (20° MM) dla wszystkich odmian.

5.2. Maksymalna wydajnosc
1. Wina classicus

100 hektolitréw z hektara
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2. Wina classicus — zbiér reczny
13 600 kg winogron z hektara

3. Wina classicus — zbiér mechaniczny
13 100 kg winogron z hektara

4. Wina superior
60 hektolitréw z hektara

5. Wina superior — zbidr reczny
8 100 kg winogron z hektara

6. Wina superior — zbiér mechaniczny
7 800 kg winogron z hektara

7. Wina grand superior
35 hektolitrow z hektara

8. Wina grand superior — zbidr reczny
6 000 kg winogron z hektara

9. Wina grand superior — zbi6ér mechaniczny

5 600 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

1.  WINA CLASSICUS

Zgodnie z rejestrem winnic gminy Aldebrd, Andornaktdlya, Demjén, Eger, Egerbakta, Egerszalok, Egerszolat, Feldebrd,
Fels6tarkdny, Kerecsend, Makldr, Nagytilya, Noszvaj, Novaj, Ostoros, Szomolya, Tarnaszentmadria, Téfalu i Verpelét,

ktére stanowig obszary I lub II klasy.

2. WINA SUPERIOR I GRAND SUPERIOR

Zgodnie z rejestrem winnic gminy Aldebrd, Andornaktalya, Demjén, Eger, Egerbakta, Egerszalok, Egerszolat, Feldebrd,
Fels6tarkany, Kerecsend, Makldr, Nagytalya, Noszvaj, Novaj, Ostoros, Szomolya, Tarnaszentmdria, T6falu i Verpelét sta-

nowig obszary klasy I11I/1.

Gléwne odmiany winorosli
alibernet

blauburger

bouvier

bibor kadarka

cabernet franc - cabernet
cabernet franc - carbonet
cabernet franc - carmenet
cabernet franc - gros cabernet
cabernet franc - gros vidur
cabernet franc - kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay - chardonnay blanc
chardonnay - kerekleveld
chardonnay - morillon blanc
chardonnay - ronci bilé

chasselas - chasselas blanc
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chasselas - chasselas dorato

chasselas - chasselas doré

chasselas - chrupka belia

chasselas - fehér fabidnsz6l6

chasselas - fehér gyongysz8lé

chasselas - fendant blanc

chasselas - saszla belaja

chasselas - weisser gutedel

cserszegi fliszeres

csokasz6l6

ezerfurtd

furmint - furmint bianco

furmint - moslavac bijeli

furmint - mosler

furmint - posipel

furmint - som

furmint - szigeti

furmint - zapfner

gyongyrizling

hamburgi muskotdly - miszket hamburgszki
hamburgi muskotély - moscato dAmburgo
hamburgi muskotdly - muscat de hambourg
hamburgi muskotély - muscat de hamburg
hamburgi muskotdly - muszkat gamburgszkij
hérslevel - feuilles de tilleul

harsleveld - garszleveljii

harsleveld - lindeblattrige

hérsleveldi - lipovina

irsai olivér - irsai

irsai olivér - muskat olivér

irsai olivér - zolotis

irsai olivér - zolotisztiij rannijj

juhfark - fehérboros

juhfark - limmerschwantz

juhfark - mohdcsi

juhfark - tarpai

kabar

kadarka - csetereska

kadarka - fekete budai

kadarka - gamza

kadarka - jenei fekete

kadarka - kadar

kadarka - kadarka negra

kadarka - negru moale
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kadarka - szkadarka

kadarka - toroksz616

kerner

kirdlylednyka - ddnosi lednyka
kiralylednyka - erdei sdrga
kirdlylednyka - feteasca regale
kirdlyleanyka - galbena de ardeal
kiralylednyka - konigliche madchentraube
kirdlyleanyka - konigstochter
kirdlylednyka - little princess
kdrmin

kékfrankos - blauer lemberger
kékfrankos - blauer limberger
kékfrankos - blaufrankisch
kékfrankos - limberger
kékfrankos - moravka

kékoport - blauer portugieser
kékoporté - modry portugal
kékoporté - portugais bleu
kékoporté - portugalske modré
kékoport6 - portugizer

lednyka - dievcenske hrozno
lednyka - feteasca alba

lednyka - lednysz616

lednyka - madchentraube
menoire

merlot

métrai muskotély

mézes

olasz rizling - grasevina

olasz rizling - nemes rizling
olasz rizling - olaszrizling

olasz rizling - riesling italien
olasz rizling - risling vlassky
olasz rizling - taljanska grasevina
olasz rizling - welschriesling
ottonel muskotaly - miszket otonel
ottonel muskotdly - muscat ottonel
ottonel muskotaly - muskat ottonel
pinot blanc - fehér burgundi
pinot blanc - pinot belyj

pinot blanc - pinot bianco

pinot blanc - weissburgunder

pinot noir - blauer burgunder
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pinot noir - kisburgundi kék
pinot noir - kék burgundi

pinot noir - kék rulandi

pinot noir - pignula

pinot noir - pino cserniij

pinot noir - pinot cernii

pinot noir - pinot nero

pinot noir - pinot tinto

pinot noir - rulandski modre
pinot noir - savagnin noir

pinot noir - spatburgunder

rajnai rizling - johannisberger
rajnai rizling - rheinriesling

rajnai rizling - rhine riesling
rajnai rizling - riesling

rajnai rizling - riesling blanc
rajnai rizling - weisser riesling
rizlingszilvani - miller thurgau
rizlingszilvani - miiller thurgau bijeli
rizlingszilvani - miiller thurgau blanc
rizlingszilvani - rivaner
rizlingszilvani - rizvanac
sauvignon - sauvignon bianco
sauvignon - sauvignon bijeli
sauvignon - sauvignon blanc
sauvignon - sovinjon

syrah - blauer syrah

syrah - marsanne noir

syrah - serine noir

syrah - shiraz

syrah - sirac

sziirkebardt - auvergans gris
sziirkebardt - grauburgunder
sziirkebardt - graumonch
sziirkebardt - pinot grigio
sziirkebardt - pinot gris
sziirkebardt - rulinder

sarga muskotdly - moscato bianco
sdrga muskotdly - muscat blanc
sarga muskotdly - muscat bélij
sarga muskotdly - muscat de frontignan
sdrga muskotdly - muscat de lunel
sarga muskotdly - muscat lunel

sarga muskotdly - muscat sylvaner
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sarga muskotdly - muscat zlty
sarga muskotdly - muskat weisser
sarga muskotdly - weiler

sdrga muskotdly - weisser
tramini - gewiirtztraminer
tramini - roter traminer
tramini - savagnin rose

tramini - tramin cervené
tramini - traminer

tramini - traminer rosso
viognier

zefir

zengd

zenit

zweigelt - blauer zweigeltrebe
zweigelt - rotburger

zweigelt - zweigeltrebe

z6ld szagos - decsi szagos

z0ld szagos - z6ld muskotdly
z0ld szilvani - griiner sylvaner
z6ld szilvani - silvanec zeleni
z06ld szilvani - sylvanske zelené
z06ld veltelini - griiner muskateller
z6ld veltelini - griiner veltliner
z6ld veltelini - veltlinské zelené

z6ld veltelini - zoldveltelini

8.  Opis zwigzku lub zwigzkow
8.1. Wina (1)

1. Opis wyznaczonego obszaru geograficznego
Czynniki naturalne

Miasto Eger znajduje si¢ na wysokosci 160-180 m n.p.m. i jest potozone migdzy gérami Métra a Gérami Bukowymi,
w miejscu styku Sredniogérza Ponocnowegierskiego 1 Wielkiej Niziny Wegierskiej. Doling Eger otaczaja od wschodu
i zachodu pagérki o wysoko$ci 200-300 m.

Na pétnocny wschod od miasta znajduje si¢ rozlegty masyw gory Nagy-Eged (ponad 500 m n.p.m.). Géra ta rozcigga
si¢ od wschodu na zachdd, a na jej poludniowym zboczu uprawiana jest winorosl.

Rodzaje gleb na obszarze uprawy winoro$li objetych oznaczeniem Eger

Gleby wystepujace na obszarach upraw objetych oznaczeniem geograficznym Eger naleza do le$nych gleb brunatnych
(ramman, czarnoziem, gleby krzemowe i poerozyjne) tworzacych warstwe ryolitycznego tufu wulkanicznego, z wyjat-
kiem nadrzecznych gleb piaszczystych, ktére znajduja si¢ w okolicy Verpelét, Feldebrs, Aldebrd i Téfalu. Winnice
zakladano - z kilkoma wyjatkami — na réwninach i lagodnych zboczach o ekspozycji potudniowej, zachodniej
i wschodniej wokot gory Nagy-Eged, na ktdérych wystepuja lesne gleby brunatne, oraz na wzgérzu Mész, ktére cechuje
sie glebg andezytows.
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Nie tylko gleba nadaje si¢ do uprawy winorosli - sprzyjaja jej rowniez naturalne warunki panujace w okolicach miasta,
a w szczeg6lnosci nachylenie terenu. Winoroéle sadzi si¢ na nastonecznionych [,ver6”] potudniowych i potudniowo-
zachodnich stokach wzgérz i wzniesien. Na przestrzeni ostatnich 47 lat zgromadzono nastepujace dane meteorolo-
giczne: Srednia temperatur rocznych: 10,65 °C; Srednie roczne opady atmosferyczne: 592,6 mm; $rednie roczne
nastonecznienie: 1 964 godziny. Zgodnie z majacymi zastosowanie przepisami tereny nadajace si¢ do uprawy winoro-
8li rejestruje sie i klasyfikuje w rejestrze winnic jako nalezace do obszaréw 11 II klasy. Ze wspomnianego rejestru
wynika, ze na obszarze uprawy winoro$li objetych oznaczeniem Eger tereny nadajace si¢ do uprawy winorosli obej-
mujg 18 431 hektar6w terenéw winnic [ klasy i 3 914 hektaréw terenéw winnic Il klasy, a wigc facznie 22 345 hekta-
r6w.

Czynnik ludzki
Poczatki uprawy winorosli w okolicach Egeru — uprawa winoroéli w $redniowieczu

Na zboczu wzgérza Kis-Eged dokonano bardzo ciekawego odkrycia archeologicznego — znaleziono skamieniato$¢ lis-
cia archaicznej winorodli sprzed 30 milionéw lat, zwanej po facinie ,Vitis Hungarica” — nie ma to jednak nic wsp6l-
nego ze wspolczesng uprawg winorosli. Dzigki badaniom archeologicznym odkryto, Ze okolice Egeru byly zamiesz-
kane od X wieku i ze na poczatku XI wieku miasto stalo si¢ duzg wegierska miejscowoscig. Jak glosi karta wydana
w 1261 r. przez pierwszego krola Wegier, Bele IV, $w. Szczepan podarowal biskupstwu w Egerze dziesigcing z wina
produkowanego w dolinie Egeru. Wyludnienie pafistwa i brak sily roboczej, do ktérych doprowadzit najazd mongol-
ski w 1241 r., zmusily kréla Bele IV do sprowadzenia osadnikéw z zagranicy. Najprawdopodobniej wlasnie wtedy na
tereny te przybyli Walonowie — osadnicy z Walonii zamieszkiwali przede wszystkim ulicg Olasz (Olasz utca) w Egerze
i okoliczng wie§ Téllya, uczac miejscowa ludno$¢ francuskich technik uprawy winorosli i przechowywania wina
w beczkach.

Pierwsze piwnice na wino wydrazono na polecenie organéw koscielnych, a najstarsze z nich stanowily piwnice prze-
znaczone na dziesiecing.

Renoma upraw winoro$li w regionie Egeru sigga kilkuset lat wstecz. Gdspar Boutatts, rysownik i rytownik z Niderlan-
déw, stworzyl wiele akwafort przedstawiajacych rézne krajobrazy wegierskie, w szczegdlnosci widok na Eger
(,Erlau”), ktéra znajduje si¢ w albumie pt. ,Description exacte des Royaumes de Hongrie et Dalmatie” (,Dokladny opis
krélestw Wegier i Dalmacji”) opublikowanym w 1688 r. w Antwerpii. Wczesniej powstala rowniez inna grafika pt.
»Agria vulgo Erla”, opublikowana w 1617 r. przez G. Hoefnagela i przedstawiajaca miasto o tradycjach winiarskich,
ktére dzielnie opierato si¢ wojskom osmarnskim. Na obu grafikach przedstawiono dwa elementy, z ktérych miesz-
karicy sg stusznie dumni, tj. fortece gorujaca nad miastem i otaczajace je pagorki poro$niete winoroslami.

Ze 7rédel historycznych wynika, ze w XVII wieku nastapily istotne zmiany w uprawie winoro$li: poza odmianami
przeznaczonymi do produkgji win biatych, ktore jak dotad dominowaly w regionie, coraz wigksze obszary przezna-
czano pod uprawe odmian nadajgcych si¢ do produkcji win czerwonych.

Nalezy zauwazy¢, ze mieszkanicy Egeru opracowali szczegdlny rodzaj motyki, tzw. motyke egerskg, do uprawy zbitej
i twardej gleby w winnicach. Do mierzenia ilo$ci wina postugiwali si¢ tzw. korcem egerskim (ktérego objeto$¢ jest
réwna czterokrotnosci zwyklego korca i wynosi ok. 200 ). Z uwagi na kwasowos¢ i w celu zapewnienia duzego
potencjalu starzenia konieczne bylo dluzsze przechowywanie wina w beczkach. Produkowane wino dojrzewalo
w debowych beczkach poustawianych na calej dlugosci piwnic lub w jaskiniach przeznaczonych do dojrzewania,
ktére wydrazono pod miastem w tufie ryolitycznym i ktére naturalnie zapewnialy stale warunki klimatyczne charak-
teryzujace piwnice (przeznaczone do dojrzewania).

Klasyfikacja winnic w przesztos$ci

Okres $wietnoci, jezeli chodzi o produkcje win Eger, przypad! na XV i XVI wiek. Renesans w produkgji tych win miat
natomiast miejsce w XVIII wieku. Do czaséw obecnych przetrwaly ksiegi katastralne z 1760 r. i z 1789 r., ktére
zawierajg informacje na temat cech charakterystycznych winnic. W 1760 r. dzielono je na trzy kategorie w zaleznosci
od jakosci gleby, nachylenia terenu, godzin nastonecznienia itd. Blisko 50 % winnic nalezalo do kategorii pierwszej.

W 1789 r. winnice dzielono na sze$¢ kategorii (na szczeblu krajowym funkcjonowalo osiem kategorii, ale zadnej
z winnic w okolicach Egeru nie zaklasyfikowano do dwdch ostatnich klas). Zasady klasyfikacji byly zblizone do tych
stosowanych w 1760 r., z tg roznicg, Ze najlepsze winnice odpowiednie do produkcji win likierowych (,aszibor”) réw-
niez zaliczano do kategorii pierwszej.

Od XVIII wieku mieszkancy Egeru stosowali okre$lone zasady uprawy winorosli, a nad ich przestrzeganiem czuwali
przewodniczacy stowarzyszen producentéw rolnych. W pdzniejszym czasie zasady te kontrolowaly organy gminne.

8.2. Wina (2)

1. Opis wyznaczonego obszaru geograficznego (c.d.)

Uprawiane odmiany winoro$li i wytwarzane z nich wina
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W przedmiotowym regionie przed pojawieniem si¢ odmiany kadarka, wprowadzonej w XV wieku w okolicach Egeru
przez serbskich uchodZcow, ktérzy musieli opusci¢ swoje domy wskutek podboju przez Imperium Osmanskie, miejs-
cowa ludno$¢ uprawiala wylacznie odmiany biale. Serbowie nie tylko wprowadzili odmiany czerwone, ale nauczyli
tez mieszkancow technik produkeji wina czerwonego. W krajowej szkole enologicznej w Budzie zarejestrowano co
najmniej 56 réznych odmian z komitatu Heves: wyzsze liczby odnotowano wylacznie w komitatach Pest i Baranya.
Na krétko przed epidemis filoksery w wigkszosci winnic uprawiano odmiany ladtalpti i kerekleveld. W 1859 r. w spe-
gjalistycznym czasopi$mie ,Sz6lészeti Lapok” (,Przeglad enologiczny”) opublikowano artykul, w ktérym stwierdzono
konieczno$¢ rozwoju uprawy odmian innych niz kadarka na odpowiednio duza skale, proponujac w szczegélnosci
odmiany oporto i fekete muskotdly (muskat czarny) ze wzgledu na ich wyjatkowo wysoka zawartos$¢ substancji nad-
ajacych kolor.

W 1851 r. w ksiedze przystéw po raz pierwszy wspomniano o winie o ciemnoczerwonej szacie o nazwie bikavér:
,Bikavér, tj. mocne wino czerwone, produkowane w szczeg6lnosci w regionie Egeru”. Po spustoszeniach spowodowa-
nych filokserg wegierski Krolewski Instytut Ampelograficzny postanowit — w porozumieniu ze Szkolg Uprawy Wino-
rodli i Enologii — zalozy¢ miejscowy oddzial w Egerze, aby podkresli¢ znaczenie uprawy winorosli i produkcji win
w regionie Egeru. Funkcjonujac jako os$rodek badan naukowych, oddziat ten stal si¢ jednym z najwazniejszych krajo-
wych odrodkéw specjalizujacych si¢ nie tylko w selekeji odpornych odmian i badaniach w zakresie selekcji odmiano-
wej, ale réwniez w ocenie miejsc produkgji (siedlisk winnic) i badaniach enologicznych, w szczegdlnosci w zakresie
technik produkcji wina czerwonego.

Ochrona nazwy pochodzenia ,Eger”

Renome win z Egeru i znaczenie ochrony obrotu tymi winami podkresla fakt, ze w dniu 15 wrze$nia 1970 r. na mocy
Porozumienia lizboniskiego w sprawie ochrony nazw pochodzenia i ich rejestracji migdzynarodowej zarejestrowano
nazwe pochodzenia ,EGER (ERLAU), EGRI (ERLAUER)” w kategorii towaréw nr 33 (WINA).

2. Opis wina lub win

Obszar uprawy winorosli jest odpowiedni zaréwno do produkgji lekkich win bialych o dlugo utrzymujacym sig
smaku, jak i do produkeji gestych, migsistych i cielistych win bialych. Wina te charakteryzuja si¢ bogatym aromatem,
duza zawartoscig mineraléw, a takze naturalng kwasowoscia, ktéra cechuje w szczegdlnosci wina produkowane na
potudnie od Egeru.

Na obszarze tym produkowane s3 réwniez wina rézowe i wina siller, ktére sa bogate w smaku i dluzej przechowy-
wane w beczkach niz wina produkowane w pozostalej czesci Wegier.

Dobrze wyczuwalne sg w nich aromaty §wiezych owocéw, jak réwniez owocow dojrzatych. Zawarto$¢ tanin w winach
czerwonych jest zasadniczo niska, a ich stosunkowo duza kwasowos¢ i trwalo$¢ smaku wynikaja z uprawy winorosli
i produkciji tych win w poblizu pétnocnej granicy obszaru upraw, a takze z wystepowania wiatréw charakteryzujacych
ten region, w ktérym wystepuja liczne wzniesienia i doliny.

Wina te cechuja si¢ wyraZznymi aromatami owocOw i przypraw oraz réwniez nadaja si¢ do dlugiego dojrzewania.
W miejscowych winnicach od dawien dawna uprawia si¢ wiele réznych odmian, w zwigzku z czym w regionie domi-
nuje produkcja win z mieszanek odmian, w szczegdlnosci wina bikavér (bycza krew).

3. Opis zwiazku przyczynowego i dowody potwierdzajace jego istnienie

Warunki klimatyczne panujgce na obszarze uprawy winorosli wynikaja w duzej mierze z bliskosci G6r Bukowych.
Zapewniajg one ochrong przed zimowymi mrozami, a takze obecno$¢ kwaséw w nasionach winogron, ktére nadaja
winu finezje i elegancje, oraz pierwotnych aromatéw owocowych — powstaja one dzigki chtodnym nocom, podczas
ktérych po letnich i jesiennych cieplych dniach wieje tzw. gorska bryza. Mozna zatem ogélnie stwierdzié, ze wina
z regionu Egeru charakteryzuja si¢ Zywa kwasowoscia i dlugo utrzymujacym si¢ w ustach smakiem. Zréwnowazone
wla$ciwosci wodne gleb na obszarze uprawy winoro$li w regionie Egeru oraz opady atmosferyczne wynoszace $red-
nio 600 mm rocznie sprawiaja, ze winorosle rozwijaja si¢ harmonijnie i bez zakldcajacych ich wzrost czynnikéw zew-
netrznych. Dzigki tej réwnowadze w winach nie wystepuje nieprzyjemna kwasowo$¢, ktérg moglyby spowodowaé

niedobory wody.

Z uwagi na zréznicowane warunki klimatyczne i zréznicowany sklad gleb na obszarze uprawy winorosli w regionie
Egeru na terenie tym wystepuja istotne réznice miedzy poszczeg6lnymi siedliskami — szczegélnie w przypadku ,gor-
szych” rocznikéw — w zakresie zawartosci alkoholu, kwasowosci, a nawet aromatéw win. Doswiadczenia przeprowa-
dzone w Instytucie Nauk o Winorosli i Winach w Egerze sg do$¢ jednoznaczne: potwierdzajg, ze polozenie i ekspozy-
cja siedlisk ma najwigkszy wplyw w szczegdlnosci na zawarto$¢ alkoholu i ogdlny charakter win, a w tworzeniu
aromat6éw istotng role odgrywa sklad gleby. Z badan wynika, ze w poszczeg6lnych siedliskach mozna produkowaé
wina o réznym charakterze. Przykladowo wina wytworzone z owocéw uprawianych na glebach wulkanicznych
o ciefiszej warstwie uprawnej cechujg si¢ wigksza zawarto$cig mineratéw, wina produkowane z owocéw uprawianych
na glebach glebokich o duzej zawartosci gliny sg bardziej cieliste, za$ te wytwarzane z owocéw uprawianych na gle-
bach piaszczystych w regionie Debrg sa bogatsze z uwagi na szybsze nagrzewanie sie gleby.
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Miejscowe tradycje i opisane powyzej zréznicowanie klimatyczne wyjasniaja zatem i uzasadniajg nie tylko istnienie
wielu odmian w regionie, ale réwniez produkcje wielu réznych rodzajéw win. Dzigki warunkom klimatycznym i wlas-
ciwosciom fizycznym gleb na wyznaczonym obszarze produkcji w okolicach Egeru miejscowi producenci win moga
wykorzystywal cechy tego regionu, ktéry w przeciwienistwie do pozostalych obszaréw uprawy winoroéli na
Wegrzech nadaje si¢ do produkgji szerokiego wachlarza win najwyzszej jakosci.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Zasady ogélne dotyczace nazwy (1)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Opis wymogu

a) zamiast okreSlenia ,oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés” [chroniona nazwa pochodzenia] mozna uzywaé réwniez
okreslen tradycyjnych takich jak ,védett eredetti bor” [wino pochodzenia chronionego] lub nazw ,védett eredetd
Classicus bor” [wino classicus objete chroniong nazwg pochodzenia], ,védett eredeti superior bor” [wino superior
objete chroniong nazwg pochodzenia] lub ,védett eredetl grand superior bor” [wino grand superior objete chro-
niong nazwg pochodzenial;

b) na etykiecie mozna umiesci¢ nazwe odmiany, okreslenia tradycyjne, dowolne okreslenia o ograniczonym stosowa-
niu lub okreslenia odnoszace si¢ do koloru wina wylacznie pod warunkiem, Ze czcionka, rozmiar ani kolor zasto-
sowane do takich napiséw nie sprawiajg, ze dominujg one nad nazwa pochodzenia;

¢) w przypadku win superior lub grand superior nazwe wina* nalezy uzupelni¢ okresleniem ,superior” lub ,grand
superior”. Napis ten nalezy umiesci¢ po nazwie pochodzenia i zastosowaé do niego taki sam format. Jezeli wska-
zano nazwe siedliska, na etykiecie w tym samym polu widzenia co nazwa siedliska nalezy obowigzkowo wskazaé
klase, do ktérej nalezy to siedlisko, oraz nazwe gminy;

d) okreslenie tradycyjne ,bikavér” (bycza krew) mozna umiesci¢ wylacznie na etykietach win, ktére produkuje sig
z odmian uprawianych na nastepujacych obszarach uprawy winorosli: na obszarach stanowigcych zgodnie z rejes-
trem winnic obszary I lub II klasy w gminach Andornaktdlya, Demjén, Eger, Egerbakta, Egerszalok, Egerszolat, Fel-
s6tarkdny, Kerecsend, Makldr, Nagytdlya, Noszvaj, Novaj, Ostoros i Szomolya; w siedliskach Cinege, Kozép-bérc,
Ordéngos, Oreg-hegy, Padok i Szirdk w gminie Verpelét; oraz w siedlisku Dobi tet§ w gminie Tarnaszentmaria.

Zasady og6lne dotyczace nazwy (2)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogdéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

a) okreslenie tradycyjne ,bikavér” powinno znajdowac si¢ na etykiecie zaraz za wariantem ,Egri” nazwy ,Eger”
w ramach nazwy pochodzenia wina: powinno znajdowac si¢ w tym samym wierszu i zosta¢ nadrukowane w tym
samym formacie co odnoéna nazwa wlasna;

b) na etykiecie oraz butelce mozna umiesci¢ rysunek lub grafike przedstawiajace lub przypominajace sylwetke byka
lub glowe byka, thumaczenie nazwy ,bikavér” (bycza krew) na jezyk obcy lub dowolne wyrazenie w jezyku wegier-
skim lub jezyku obcym odnoszgce si¢ do byczej krwi wylacznie w przypadku wina ,Egri” bikavér, ,Egri” bikavér
superior i ,Egri” bikaver grand superior. Wyjatkiem od tej reguly jest jednak rysunek przedstawiajacy glowe byka,
ktory znajduje sie w logo obszaru uprawy winorosli Egeru;

¢) na etykiecie mozna umiesci¢ rysunek lub grafike przedstawiajgce lub przypominajace gwiazde, bez wzgledu na jej
rozmiar lub forme, ttumaczenie nazwy ,csillag” (gwiazda) na jezyk obcy lub dowolne wyrazenie w jezyku wegier-
skim lub jezyku obcym odnoszace si¢ do gwiazdy wylacznie w przypadku win ,Egri” csillag, ,Egri” csillag superior
i ,Egri” csillag grand superior;

d) w przypadku win wyprodukowanych w wyniku kupazu mozna wskaza¢ wylacznie te odmiany, ktérych indywi-
dualny udzial w mieszaninie wynosi co najmniej 5 %. W takim przypadku nazwe odmiany winorosli nalezy zapi-
saé czcionky, ktorej rozmiar nie przekracza jednej piatej rozmiaru czcionki wykorzystanej do zapisania nazwy
pochodzenia;
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nalezy obowigzkowo podaé rocznik;
e) w przypadku win grand superior nalezy obowigzkowo podaé nazwe siedliska.
Nazwy mniejszych jednostek geograficznych oraz zasady dotyczace ich okreslania i nazywania (1)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
a) Gminy:
(i) rowniez na etykietach win classicus, superior i grand superior kazdego rodzaju;
(i) jednakowe pochodzenie: co najmniej 85 %;

(i) nazwy gmin, ktore mozna umiescic na etykiecie, sg nastepujace: Aldebrd, Andornaktdlya, Demjén, Eger, Eger-
bakta, Egerszal6k, Egerszolat, Feldebrd, FelsGtarkany, Kerecsend, Maklar, Nagytdlya, Noszvaj, Novaj, Ostoros,
Szomolya, Tarnaszentmaria, Téfalu, Verpelét;

b) zwigzek miedzy mniejszymi jednostkami geograficznymi a znakami towarowymi: zasady dotyczace wskazywania
pochodzenia winogron wykorzystywanych do produkcji win nie maja zastosowania do produktéw winiarskich
opatrzonych zarejestrowanymi znakami towarowymi ani znakami towarowymi ustanowionymi przez stosowanie
przed dniem 11 maja 2002 r., ktére zawierajg wylacznie nazwe mniejszej jednostki geograficznej lub odniesienie
do krajowego regionu geograficznego badz skladaja si¢ wylacznie z tej nazwy lub tego odniesienia;

c) siedliska:
(i) wylacznie na etykietach win grand superior;
(i) jednakowe pochodzenie: co najmniej 95 %;
(ili) nazwe odno$nej gminy na obszarze uprawy winoro$li réwniez nalezy umiesci¢ na etykiecie;
(iv) nazwy siedlisk:
— Aldebré: Kéli-volgy, Poharas-diils, Sik-hegy, Szent Dondt-diilg, Uraké;

— Andornaktélya: Banya-tet$, Cserje, Cserjés-lipa, Dezerta, FelsG-rétre jard, Fels6-tabla, Gesztenyési-diilg,
Kerek-szilvds, Kétdgii-dils, Kis-hegy, Mdlnds, Marinka, Mocsdry, Nagy-parlag, Nagy-volgy, Parti-ddls,
Pesti, Piinkosd-tetd, Rozsa-hegy, Schwarcz, Széllas-volgy, Szél-hegy, Zag6-part;

— Demjén: Bodzds-tets, Farkas-hegy, Hangdcs, Nyitra, Piinkosd-tet6, Sz8l6hegy, Varjasi-diild;
Nazwy mniejszych jednostek geograficznych oraz zasady dotyczace ich okreslania i nazywania (2)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
(iv) nazwy siedlisk (c.d.):

— Eger: Eger Almagyar, Afrika, Agardi, Almdr-volgy, Bajusz, Bajusz-volgy, Banya-tetd, Békési, Benke-ldpa, Birka,
Braun-volgy, Cigléd, Cinege, Déllés, Dobranyi, Donat, Erseki, Erzsébet-volgy, Fehér-hegy, Fels6-galagonyis,
Fert8, G6zmalmos, Gréber, Gréber-volgy, Gyilkos, Hajdi-hegy, Hergyimd, Kerékkotd, Kis-Eged, Kis-galago-
nyds, Kis-Kocs, Kolompos, Kolompos-volgy, Kélyuk-tetd, K8poros, Kutya-hegy, Losonci-volgy, Makjany,
Marinka, Merengd, Mész-hegy, Mezey als6, Mezey Oreg, Nagy-galagonyas, Nagy-Eged-diils, Nagy-Eged-hegy,
Nagy-Kocs, Nyerges, Nytiz6, Oreg-hegy, Pap-hegy, Pirittyd, Posta tt, Rdc-hegy, Rddé, Répés-tetd, Rozsas, Sik-
hegy, Steiner, Szarkds, Szépasszony-volgy, SzdlGcske, Sz8léske, Tiba, Tibrik, Tihamér, Tét-hegy, Uj-fogés,
Vécsey-volgy, Vidra, Vizes-hegy,

— Egerbakta: Dobos-ldpa, Ivanka, Ivinkaf8, Magyalos, Muki-ldpa, Ortds, Pap-tag, Sz8l6-tetS, Toviskes, Zsebe-
lépa;
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— Egerszalok: Adam-volgy, Buk-tetd, Ferenc-hegy, Juhkosar, Kdptalan-vélgy, Kis-hatdr, Kovdsz6, K6vago, Magya-
los, Nagy Addm-tetd, Pap-tag, Vdgis;

— Egerszolat: Alsé-hegy, Birka-tetS, Boldogsagos, Csutaj-tetS, FelsG-hegy, Kamra-volgy, Kdntor-tag, Nagy-hatar,
Szarvas, Té-bérc;

— Feldebrd: Alberki, Bogér-hit, Csepegd, Csonkds, Egri tit, Sz6l6k hata;

— Fels6tarkdny: Homok-hegy, Homok-ldpa, Nyavalyds, Oreg-hegy, Tiba alja;
Nazwy mniejszych jednostek geograficznych oraz zasady dotyczace ich okreslania i nazywania (3)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
(iv) nazwy siedlisk (c.d.):

— Kerecsend: Nagy-asz6, Oreg-hegy, Tardi-ddl6;

— Maklar: Nagy-asz6, Oreg-hegy;

— Nagytélya: Kendervat, Nagy-asz6, Oreg-hegy, Pipis, Vitis-dil5;

— Noszvaj: Cs6kds, Doc, Herceg, Hosszii-szél, K6kots, Nagyfai-dils, Nyilas-madr, Perzseld, Pipis, Szeles-oldal,
Szeles-tets, Tekend-hét, Zsidoé-szél;

— Novaj: Halom, Hegyi-tdbla, Hermany, Hodaly-tetS, Juhszalagos, Kis-gyepfold, Mezdkovesdi dt tetS, Nagy-
gyepfold, Nagytt, Oreg-hegy, Pap-fold, Szeszf6zde-tets, Vitéz;

— Ostoros: Bikus, Csdrda-kert, G6lint, Hermdny, Jand, Kutya-hegy, Pajados, Séderbénya-tetd, Szél-hegy, Szilvds-
tet8, Tag, Tehéntdnc, Verem-part;

— Szomolya: Cséj-lapos, Demecs, Galagonyds, Gyfir, Ispan-berki, Jat6-tetS, Kangyallo, Macsalma, Nagy-volgy-
tet8, Pazsag, Proletdr, Szilos-oldal, Vas-lipa, Vén-hegy;

— Tarnaszentmadria: Dobi-oldal, Dobi-tet8, Sz616hegy;
— Toéfalu: Bogdr-hat, Petes alja;

— Verpelét: Acsok, Alberki, Cinege, Fekete-oldal, Hggyéka, Hogszﬁi—dﬁlé’, Kecske-hat, Kerékkotd, Keresztfa, Kird-
lyi-dtil6, Kis-hegy, K6-hegy, Kozép-bérc, Majka, Ordongds, Oreg-hegy, Padok, Pallagfs, Szent Janos-volgy, Szi-
rak, Tilalmas, Tolgyes-szél, Tar6-mez8, Varjas, Veres.

Zasady dotyczace oznaczania rodzaju wina (1)
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Classicus Bikavér (bycza krew):

”

— okreslenie tradycyjne ,bikavér” powinno znajdowac si¢ na etykiecie zaraz za wariantem ,Egri” nazwy ,Eger’
w ramach nazwy pochodzenia wina: powinno znajdowac si¢ w tym samym wierszu i zosta¢ nadrukowane w tym
samym formacie co odnosna nazwa wiasna;

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okreslenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-
dane fermentacji w beczce), ,fahordés érlelésti bor” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,termdhelyen palac-
kozva” (butelkowane na obszarze produkgji), ,6” (dojrzale), ,muzedlis bor” (wino muzealne).

Classicus muskotly (wino muszkatowe):

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okreslenia o ograniczonym stosowaniu: ,cuvée”, ,els§
sziiret” (pierwsze zbiory), ,virgin vintage”, ,djbor” (mlode wino), ,primér” (wczesne wino), ,termdhelyen palac-
kozva” (butelkowane na obszarze produkgji).

— na etykiecie mozna umies$ci¢ okreslenie ,Muskotaly” (wino muszkatowe) wylacznie pod warunkiem, ze czcionka,
rozmiar ani kolor zastosowane do takiego napisu nie sprawiaja, Ze dominuje on nad nazwa pochodzenia.
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Classicus siller i classicus rozé:

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okreslenia o ograniczonym stosowaniu: ,cuvée”, ,els§
sziiret” (pierwsze zbiory), ,virgin vintage”, ,djbor” (mlode wino), ,primér” (wczesne wino), ,termdhelyen palac-
kozva” (butelkowane na obszarze produkgji).

Classicus fehér (wino biate):

— na etykiecie mozna umiesci¢ nazwy odmian wylacznie pod warunkiem, ze czcionka, rozmiar ani kolor zastoso-
wane do takich napiséw nie sprawiaja, ze dominujg one nad nazwg pochodzenia;

— inne nazwy odmian winoro§li nalezy zapisa¢ czcionka, ktdrej rozmiar nie przekracza 50 % rozmiaru czcionki
wykorzystanej do zapisania nazwy pochodzenia;

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okreslenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-
dane fermentacji w beczce), ,cuvée”, ,fahordés érlelésti bor” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,elsé sziiret”

(pierwsze zbiory), ,virgin vintage”, ,ijbor” (mtode wino), ,primér” (wczesne wino), ,termdhelyen palackozva”
(butelkowane na obszarze produkgji), ,6” (dojrzale), ,muzedlis bor” (wino muzealne).

Zasady dotyczace oznaczania rodzaju wina (2)
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogoéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Classicus Csillag (gwiazda Egeru):

— okreslenie ,csillag” powinno znajdowac si¢ na etykiecie zaraz za wariantem ,Egri” nazwy ,Eger” w ramach nazwy
pochodzenia wina: powinno znajdowac si¢ w tym samym wierszu i zostaé nadrukowane w tym samym formacie
co odnosna nazwa wlasna;

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okre$lenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-
dane fermentacji w beczce), ,fahordés érlelésti bor” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,els6 sziiret” (pierwsze
zbiory), ,virgin vintage”, ,4jbor” (mtode wino), ,primér” (wczesne wino), ,terméhelyen palackozva” (butelkowane
na obszarze produkdji).

Classicus voros (wino czerwone):

— na etykiecie mozna umie$ci¢ nazwy odmian wylacznie pod warunkiem, ze czcionka, rozmiar ani kolor zastoso-
wane do takich napiséw nie sprawiaja, ze dominujg one nad nazwa pochodzenia;

— inne nazwy odmian winorosli nalezy zapisa¢ czcionka, ktérej rozmiar nie przekracza 50 % rozmiaru czcionki
wykorzystanej do zapisania nazwy pochodzenia;

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okre$lenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-
dane fermentacji w beczce), ,cuvée”, ,fahordés érlelésti bor” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,els6 sziiret”
(pierwsze zbiory), ,virgin vintage”, ,4jbor” (mtode wino), ,primér” (wczesne wino), ,termdéhelyen palackozva”
(butelkowane na obszarze produkgji), ,6” (dojrzale), ,muzedlis bor” (wino muzealne).

Superior bikavér (bycza krew):

— okreslenie tradycyjne ,bikavér” powinno znajdowal si¢ na etykiecie zaraz za wariantem ,Egri” nazwy ,Eger”
w ramach nazwy pochodzenia wina: powinno znajdowac si¢ w tym samym wierszu i zosta¢ nadrukowane w tym
samym formacie co odnoéna nazwa wlasna;

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okreslenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-
dane fermentacji w beczce), ,fahordés érlelést” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,termdéhelyen palackozva”
(butelkowane na obszarze produkgji).

Superior fehér (wino biale):

- na etykiecie mozna umiesci¢ nazwy odmian wylacznie pod warunkiem, ze czcionka, rozmiar ani kolor zastosowane
do takich napiséw nie sprawiaja, ze dominujg one nad nazwa pochodzenia;

- inne nazwy odmian winorosli nalezy zapisa¢ czcionka, ktdrej rozmiar nie przekracza 50 % rozmiaru czcionki wyko-
rzystanej do zapisania nazwy pochodzenia;

- okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okreslenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-
dane fermentacji w beczce), ,cuvée”, ,fahordds érlelésti” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,term&helyen palac-
kozva” (butelkowane na obszarze produkgji), ,f6bor” (wino podstawowe).
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Zasady dotyczace oznaczania rodzaju wina (3)
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Superior csillag (gwiazda Egeru):

— okreslenie ,csillag” powinno znajdowac si¢ na etykiecie zaraz za wariantem ,Egri” nazwy ,Eger” w ramach nazwy
pochodzenia wina: powinno znajdowa¢ si¢ w tym samym wierszu i zosta¢ nadrukowane w tym samym formacie
co odno$na nazwa wiasna;

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okre§lenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-

dane fermentacji w beczce), ,fahordds érlelésti” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,terméhelyen palackozva”
(butelkowane na obszarze produkgji).

Superior vords (wino czerwone):

— na etykiecie mozna umiesci¢ nazwy odmian wylacznie pod warunkiem, ze czcionka, rozmiar ani kolor zastoso-
wane do takich napiséw nie sprawiaja, ze dominujg one nad nazwg pochodzenia;

— inne nazwy odmian winoro$li naleiy Zapisac’ czcionkg, kt(’)rej rozmiar nie przekracza 50 % rozmiaru czcionki
wykorzystanej do zapisania nazwy pochodzenia;

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okreslenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-
dane fermentacji w beczce), ,cuvée”, ,fahordés érlelésti” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,termdhelyen
palackozva” (butelkowane na obszarze produkgji), ,f6bor” (wino podstawowe).

7 e

Superior késdi sziiretelésti (pozny zbior):

— na etykiecie mozna umiesci¢ nazwy odmian wylacznie pod warunkiem, ze czcionka, rozmiar ani kolor zastoso-
wane do takich napiséw nie sprawiaja, Ze dominujg one nad nazwa pochodzenia;

— inne nazwy odmian winoro§li nalezy zapisa¢ czcionka, ktdrej rozmiar nie przekracza 50 % rozmiaru czcionki
wykorzystanej do zapisania nazwy pochodzenia;

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okre$lenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-
dane fermentacji w beczce), ,cuvée”, ,fahordds érlelésti” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,termdhelyen
palackozva” (butelkowane na obszarze produkgji).

Grand superior bikavér (bycza krew):

— okreslenie tradycyjne ,bikavér” powinno znajdowac si¢ na etykiecie zaraz za wariantem ,Egri” nazwy ,Eger”
w ramach nazwy pochodzenia wina: powinno znajdowac si¢ w tym samym wierszu i zosta¢ nadrukowane w tym
samym formacie co odnos$na nazwa wiasna;

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okreslenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-

dane fermentacji w beczce), ,fahordds érlelésti” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,terméhelyen palackozva”
(butelkowane na obszarze produkgji).

Zasady dotyczace oznaczania rodzaju wina (4)
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogdéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Grand superior fehér (wino biale):

— na etykiecie mozna umie$ci¢ nazwy odmian wylgcznie pod warunkiem, ze czcionka, rozmiar ani kolor zastoso-
wane do takich napiséw nie sprawiaja, Ze dominujg one nad nazwa pochodzenia;

— inne nazwy odmian winoro§li nalezy zapisa¢ czcionka, ktdrej rozmiar nie przekracza 50 % rozmiaru czcionki
wykorzystanej do zapisania nazwy pochodzenia;
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— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okreslenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-
dane fermentacji w beczce), ,cuvée”, ,fahordés érlelési” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,termdhelyen
palackozva” (butelkowane na obszarze produkgji).

Grand superior csillag (gwiazda Egeru):

— okreslenie ,csillag” powinno znajdowac si¢ na etykiecie zaraz za wariantem ,Egri” nazwy ,Eger” w ramach nazwy
pochodzenia wina: powinno znajdowac si¢ w tym samym wierszu i zosta¢ nadrukowane w tym samym formacie
co odnosna nazwa wiasna;

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okre$lenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-
dane fermentacji w beczce), ,fahordés érlelésti” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,termdhelyen palackozva”
(butelkowane na obszarze produkgji).

Grand superior voros (wino czerwone):

— na etykiecie mozna umies$ci¢ nazwy odmian wylacznie pod warunkiem, ze czcionka, rozmiar ani kolor zastoso-
wane do takich napiséw nie sprawiaja, ze dominujg one nad nazwa pochodzenia;

— inne nazwy odmian winorosli nalezy zapisa¢ czcionka, ktérej rozmiar nie przekracza 50 % rozmiaru czcionki
wykorzystanej do zapisania nazwy pochodzenia;

— okreslenie tradycyjne dopuszczone do stosowania i inne okreslenia o ograniczonym stosowaniu: ,barrique” (pod-
dane fermentacji w beczce), ,cuvée”, ,fahordés érlelési” (wino poddane dojrzewaniu w beczce), ,termdhelyen
palackozva” (butelkowane na obszarze produkgji).

Zasady dotyczace pakowania produktéw

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

a) wina typu superior i grand superior (wszystkie rodzaje) oraz wina bikavér i csillag typu classicus mozna sprzeda-
waé wylgcznie w szklanych butelkach. Pozostale typy win mozna sprzedawaé wylacznie w szklanych butelkach
lub w opakowaniach typu bag-in-box;

b) butelkowanie win musi odbywac si¢ wylacznie w zakladzie butelkujacym zatwierdzonym przez organ ds. produkcji
wina zarejestrowany przez Egri Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Rada Stowarzyszen Producentéw Wina na Obsza-
rze Uprawy Winorosli Eger). Obowiazek dotyczacy butelkowania nie ma zastosowania do win wytwarzanych przez
producenta wina w obrebie obszaru produkgji do uzytku wlasnego i w celu spozycia we wlasnej wytwérni wina;

¢) butelkowanie poza wyznaczonym obszarem jest mozliwe wylacznie pod warunkiem wystosowania powiadomienia na
co najmniej 48 godzin przed planowanym rozpoczeciem czynnosci butelkowania. Aby zachowa¢ wlasciwosci organo-
leptyczne wina, butelkowanie nalezy przeprowadzi¢ w ciggu 90 dni od dnia przywiezienia wina z miejsca produkdji.

Pierwsza data wprowadzenia do obrotu
Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okre$lonych przez panstwa
czlonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

a) wina classicus:
(i) bikavér (bycza krew): dnia 1 wrze$nia pierwszego roku nastepujacego po roku zbiordw;
(i) csillag (gwiazda Egeru): dnia 1 grudnia w roku zbioréw;
(iti)y w przypadku pozostalych rodzajéw wina: daty nie ustala sig;

(b) wina superior:
(i) bikavér (bycza krew): dnia 1 listopada pierwszego roku nastepujacego po roku zbioréw;
(ii) csillag (gwiazda Egeru): dnia 15 marca pierwszego roku nastgpujacego po roku zbiordéw;
(iti) w przypadku pozostalych rodzajéw wina: daty nie ustala sig;

(c) wina grand superior:

(i) bikavér (bycza krew): dnia 1 listopada pierwszego roku nastepujacego po roku zbioréw;
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(ii) csillag (gwiazda Egeru): dnia 1 lipca pierwszego roku nastgpujacego po roku zbioréw;
(iti) w przypadku pozostalych rodzajéw wina: daty nie ustala sig;

Produkcja poza wyznaczonym obszarem produkcji

Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okrelonych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Na terytorium gminy Kompolt; oraz — w przypadku winoro$li uprawianych w siedlisku Déc diil§ potozonym na tery-
torium gminy Noszvaj — na terytorium gmin Bogdcs, Biikkzsére i Cserépfalu.

Zasady przejsciowe
Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

a) wszyscy producenci, ktérzy wprowadzili do obrotu wino objete nazwa ,Egri Bikavér’ wraz z nazwa siedliska
wytworzone z winogron wyprodukowanych przed dniem 31 grudnia 2009 r. oraz ktérzy dopehili obowiazkow
przewidzianych w art. 20 dekretu Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich (FMV) nr 102/2009
z dnia 5 sierpnia 2009 r., musza — na przestrzeni kolejnych lat — stosowa¢ wezesniejsze zasady mieszania ustalone
w odniesieniu do wina ,Egri Bikavér” w drodze dekretu Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich
(FMV) nr 103/2003 z dnia 31 grudnia 2003 r. w sprawie win objetych chroniong nazwa pochodzenia pochodza-
cych z obszaru uprawy winorosli Eger w zakresie mieszania odmian do produkcji win ,Egri Bikavér” opatrzonych
nazwa siedliska, ktére pochodzg z tej samej plantacji i tego samego siedliska, przez caly okres uzytkowania planta-
Gji, a przynajmniej do czasu zmiany skfadu odmianowego na plantacji;

b) producenci win ,Classicus Egri Bikavér” spelniajacych kryteria produktu ekologicznego pochodzacego z uprawy
ekologicznej, ktérzy poprzez odpowiednie dokumenty wykazali, ze w danym roku nie byli w stanie dokonaé
kupazu odmian do produkcji wina z uwzglednieniem czterech odmian przewidzianych w pkt IIl, moga w przed-
miotowym roku dokona¢ kupazu trzech odmian w celu produkcji wina ekologicznego ,Classicus Egri Bikavér”,
przestrzegajac zasad dotyczacych mieszania win.

¢) zasad przejSciowych nie stosuje si¢ poczawszy od roku gospodarczego 2021/2022.
Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/download/4/03/d2000/Eger_OEM_term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s_v5.pdf
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