C 157)24 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 11.4.2022

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 157/10)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
~MOr/Méri”
PDO-HU-A1333-AM04
Data przekazania informacji: 11.01.2022 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Zmiana organoleptycznych cech charakterystycznych win premium objetych ChNP ,Méri”
a)  Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczy zmiana:

— II. Opis win

b)  Punkty jednolitego dokumentu, ktérych dotyczy zmiana:

— rozdziat 4 ,Opis wina lub win” pkt 4 ,Wina premium”

¢)  Uzasadnienie:

Nalezy sprecyzowa¢ organoleptyczne cechy charakterystyczne po dodaniu nowej odmiany do tej kategorii produktu
i w $wietle dotychczasowych doswiadczen.

2. Dodanie odmiany Generosa do kategorii win premium objetych ChNP ,,Méri”
a)  Punkty specyfikacji produktu, kt6rych dotyczy zmiana:

— VI Dozwolone odmiany winorosli

b)  Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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¢)  Uzasadnienie:

Obszar uprawy winoro$li Mér cieszy si¢ dluga tradycja produkeji pelnych, mocnych i dojrzatych win biatych. Celem
zmiany jest umozliwienie produkcji win o takich cechach charakterystycznych z odmiany Generosa. Fakt, ze jest to
odmiana krajowa wywodzgca si¢ z odmian Ezerjé i Tramini oraz ze plantatorzy winorosli maja wieloletnie doswiad-
czenie w uprawie tej odmiany, sprawia, ze zastuguje ona na awans do wyzszej kategorii. W poprzednich rocznikach,
nawet bez ograniczen produkcyjnych, odmiana Generosa osiggala zazwyczaj zawarto$¢ cukru na poziomie 20
w wegierskiej skali moszczu (Magyar mustfok: MM) lub nawet 23-24 MM® przy pdzniejszej dacie zbioréw i ogranicze-
niach produkcyjnych, zachowujac przy tym kwasowos¢. W ramach tych parametréw analitycznych smak i aromat tej
odmiany jest dobrze zachowany, podobnie jak smak dojrzalych owocéw pestkowych i miodu oraz pikantnos¢, nawet
w przypadku p6Zniejszej daty zbioréw, co sprawia, Ze odmiana ta jest doskonatym surowcem do produkeji win kate-
gorii premium objetych ChNP ,Méri”.

3. Zmiana metody przeprowadzania zbioréw na potrzeby produkcji win premium ,Méri”

a)  Punkty specyfikacji produktu, kt6rych dotyczy zmiana:

— IIL Szczeg6lne praktyki enologiczne

b)  Punkty jednolitego dokumentu, ktérych dotyczy zmiana:

— rozdzial 5 ,Praktyki winiarskie” pkt 3 ,Zasady dotyczace uprawy winorosli” ppkt 4 ,Metody przeprowadzania
zbioréw”

¢)  Uzasadnienie:

Rosngcy niedobér sily roboczej w sektorze uprawy winorosli oraz postep techniczny w mechanizacji zbioréw, jaki
dokonat si¢ w ostatnich latach, przemawiaja za dopuszczeniem mechanicznych zbioréw surowca do produkcji win
premium ,Méri”, z wyjatkami wskazanymi powyzej. Podstawe win kategorii premium objetych ChNP ,Méri” stanowia
wytrawne, pelne, dojrzate wina produkowane z odpowiednio dojrzalych winogron, z zastrzezeniem ograniczen pro-
dukcyjnych. Nowoczesne techniki zbioréw mechanicznych umozliwiaja szybkie dotarcie surowca do zakladu prze-
tworczego, co zapobiega obiciu owocéw lub niepozadanym procesom utleniania. W wielu przypadkach zacier, ktéry
trafia do maszyny przetwarzajgcej po zastosowaniu adapteréw do usuwania todyg i sortowania, jest nawet lepszej
jakoci niz zacier otrzymany w wyniku zbioru dokonywanego przez ludzi. Podsumowujac, obecnie dostepna techno-
logia — z zastrzezeniem przewidzianych wyjatkéw — jest w stanie zapewnié jako$¢ wymagang dla win kategorii pre-
mium objetych ChNP ,Méri”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy
Mor
Méri

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego:

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1. Wino — biale

KROTKI OPIS

Wina biale maja blada lub jasng barwe od zielonkawobialej po stomkowozélty lub zlotawozoélts; charakteryzujg sig
Swiezg i zywa kwasowoscig, aromatem kwiatéw lub owocéw oraz pewnego rodzaju lekkoscig i $wiezo$cig. W winach
tych zwykle nie wystepuja nuty typowe dla dojrzewania w beczkach. Partie o $redniej kraglosci charakteryzuja si¢
typowym aromatem. Jezeli wino opatrzono nazwg odmiany winorosli, jest ona przewaznie dobrze wyczuwalna.
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* W przypadku maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,6 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wino —rézowe

KROTKI OPIS

Wina rézowe wystepuja w barwie ré6zowej, fioletowej, lososiowej (fupina cebuli) lub jasnoczerwone;j. Sa to wina lek-
kie, owocowe, przeznaczone do spozycia w ciggu roku.

* W przypadku maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartodci dwutlenku
siarki zastosowanie maja limity ustanowione w prawie Unii.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,6 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wino czerwone

KROTKI OPIS

Wina czerwone wytworzone w drodze krétkiej maceracji (5-7 dni) nalezy spozy¢ w ciagu roku jako wina wczesne. Sa
to wina lekkie, proste, a ich aromat i smak przywodzi na mysl czerwone owoce (czeresnie, truskawke, maling,
porzeczke). Wystepuja w barwie jasnorubinowej.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,6 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Wina premium

KROTKI OPIS

Wystepuja w barwie stomkowozoltej, ztotawej lub barwie starego zlota. Wyrazna kwasowos¢ i wigksza zawarto$é
alkoholu typowe dla tych win umozliwiajg im dluzsze dojrzewanie. Dzigki przedluzonemu dojrzewaniu ich aromaty
drugorzedne maja dominujacy charakter, a w niektorych przypadkach wina zyskuja wigksza mineralno$¢.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii.

* W przypadku win premium pochodzacych z péZnych zbiordw, zbioréw selektywnych lub z suszonych winogron
minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 12,83 %, a maksymalna kwasowos¢ lotna 2 g/l

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,6 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Wino - praktyki enologiczne
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Zastosowanie prasy nieciaglej.

2. Niedozwolone praktyki enologiczne
Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji win

Zabronione jest stodzenie win premium oraz wzbogacanie moszczu stuzacego go ich produkgji.

3. Zasady dotyczgce uprawy winoro$li
Praktyka uprawy
1. Zasady dotyczgce prowadzenia winoro§li:

a) winnice zalozone przed dniem 1 sierpnia 2010 r. moga stuzy¢ do produkcji win objetych przedmiotowa
nazwa przez caly czas ich eksploatacji niezaleznie od stosowanej wczesniej dozwolonej metody uprawy;

b) w przypadku winnic zalozonych po dniu 1 sierpnia 2010 r. obowiazuja nastgpujace sposoby prowadzenia
winorosli:

(i) prowadzenie w formie kielicha,

(i) prowadzenie w formie glowy,
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(ili) palikowanie w formie tuku,

(iv) prowadzenie w formie kordonu niskopiennego,

(v) prowadzenie w formie kordonu $redniopiennego,

(vi) prowadzenie w formie kordonu wysokopiennego.
2. Zasady dotyczace gestosci nasadzen:

a) winnice zalozone przed dniem 1 sierpnia 2010 r. mogg stuzy¢ do produkeji win objetych przedmiotows
nazwa przez caly czas ich eksploatacji niezaleznie od stosowanej wczesniej dozwolonej gestosci nasadzen;

b) w przypadku winnic zalozonych po dniu 1 sierpnia 2010 r. obowigzuje minimalna gesto$¢ nasadzeft wyno-
szgca 3 300 ro$lin na hektar;

¢) w przypadku winnic zalozonych po dniu 1 sierpnia 2016 r. obowigzuje minimalna gesto$¢ nasadzefi wyno-
szgca 3 500 rodlin na hektar.

3. Zasady dotyczace dopuszczalnej maksymalnej liczby oczek:
Przy produkcji win objetych nazwa ,Méri” dopuszczalna maksymalna liczba oczek wynosi 10 oczek/m?2.
4. Metody przeprowadzania zbiorow:

W przypadku wszystkich win objetych przedmiotowa ChNP dozwolone sg zbiory reczne i mechaniczne. Zbiory
mechaniczne sg dozwolone w przypadku win premium objetych ChNP ,Méri”, z wyjatkiem win pochodzacych ze
zbioréw selektywnych lub z pdéZnych zbioréw, win wytwarzanych z suszonych winogron, win podstawowych
i win lodowych, w przypadku ktérych dozwolone sg wylacznie zbiory reczne.

4. Minimalna naturalna zawarto$§¢ cukru w winogronach i minimalna naturalna objetoSciowa
zawarto$¢ alkoholu

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji win
Wina biale, rézowe i czerwone: 9,0 % obj. — 14,9 MM (stopnie w skali moszczu).

W przypadku win biatych pochodzgcych z péznych zbioréw, zbioréw selektywnych lub z suszonych winogron mini-
malna naturalna zawarto$¢ cukru w winogronach wynosi 216 g¢/l, a naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu
12,83 %, czyli 20 stopni w wegierskiej skali moszczu.

5. Zasady dotyczgce dat zbioréw i stosowania nazw odmian winoro$li
Praktyka uprawy
Okreslenie daty zbioréw:

Dat¢ rozpoczecia zbioréw co roku ustala rada administracyjna wlasciwej wspélnoty winiarskiej do dnia 20 sierpnia.
Produkty sektora wina wytworzone z winogron, ktére zebrano przed data zbior6w okreslong przez rzeczong rade
administracyjng, nie beda mogly otrzymaé $wiadectwa pochodzenia opatrzonego nazwg ,M6r” ani zostaé wprowa-
dzone do obrotu jako objete chroniong nazwa pochodzenia ,Mér”. Wspdlnoty winiarskie przekazujg informacje
o dacie zbioréw w drodze ogloszenia. W wyjatkowych okolicznosciach (na przyklad w przypadku anomalii pogodo-

wych lub skazenia) istnieje mozliwo$¢ odstepstwa od tych zasad.
Zasady dotyczace stosowania nazw odmian winorosli

Zezwala si¢ na stosowanie nazw odmian winoroéli i ich synoniméw, ktére wskazano w majacych zastosowanie prze-
pisach prawa krajowego w zakresie klasyfikacji odmian winorosli, w odniesieniu do produktéw sektora wina z regionu
Mér w ramach wszystkich kategorii produktéw, z zastrzeZeniem nastgpujacych ograniczen i wyjasnien:

a) jezeli na opakowaniu produktu umieszczono nazwe wylacznie jednej odmiany winorosli, produkt ten musi skla-
dac si¢ z tej odmiany w co najmniej 85 %;

b) jezeli na opakowaniu produktu umieszczono nazwe kilku odmian winorosli, produkt ten musi sktada¢ si¢ z tych
odmian w 100 %;

¢) zakazane jest umieszczanie nazw odmian winoro$li na winach objetych nazwa ,M6r”, ktére opatrzono okresle-
niem o ograniczonym stosowaniu ,muskotdly” (muszkat).

5.2. Maksymalna wydajnos¢
1. Wina biale, r6zowe i czerwone

100 hektolitréw z hektara
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2. Wina biale, rézowe i czerwone
13 600 kg winogron z hektara
3. Wina premium
60 hektolitrow z hektara
4. Wina premium
8 500 kg winogron z hektara
5. Wina premium, pdZne zbiory, zbiory selektywne
45 hektolitréw z hektara
6. Wina premium, pozne zbiory, zbiory selektywne
8 000 kg winogron z hektara
7. Wina premium wytworzone z suszonych winogron, wina lodowe
20 hektolitréw z hektara
8. Wina premium wytworzone z suszonych winogron, wina lodowe

5 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Do produkgji produktéw sektora wina opatrzonych chroniong nazwg pochodzenia ,Mér” mozna uzywaé winogron,
ktére pochodza z obszaréw uprawy winorosli zakwalifikowanych w rejestrze winnic (obszar uprawy winorosli Mor)

do klasy I'i I w gminach Csakberény, Cs6kakd, Mor, Pusztavam, Soréd i Zamoly w komitacie Fejér.

Gléwne odmiany winorosli
cabernet franc — cabernet
cabernet franc — carbonet
cabernet franc — carmenet
cabernet franc — gros cabernet
cabernet franc — gros vidur
cabernet franc — kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — kerekleveld
chardonnay — morillon blanc
chardonnay — ronci bilé
cserszegi fliszeres

ezerjo — kolmreifler

ezerjo — korponai

ezerjo — szadocsina

ezerjé — tausendachtgute
ezerjo — tausendgute

ezerjo — trummertraube
generosa

irsai olivér — irsai

irsai olivér — muskat olivér
irsai olivér — zolotis

irsai olivér — zolotisztiij ranndjj

kirdlylednyka — ddnosi lednyka
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kirdlyleanyka — erdei sirga
kiralylednyka — feteasca regale
kirdlylednyka — galbena de ardeal
kirdlylednyka — konigliche madchentraube
kiralyleanyka — konigstochter
kirdlylednyka — little princess
kékfrankos — blauer lemberger
kékfrankos — blauer limberger
kékfrankos — blaufrinkisch
kékfrankos — limberger
kékfrankos — moravka

lednyka — dievcenske hrozno
leanyka — feteasca alba

lednyka — lednysz616

lednyka — madchentraube

merlot

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — olaszrizling

olasz rizling — riesling italien
olasz rizling — risling vlassky
olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschrieslig
ottonel muskotaly — miszket otonel
ottonel muskotdly — muscat ottonel
ottonel muskotdly — muskat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi
pinot blanc — pinot belyj

pinot blanc — pinot bianco

pinot blanc — weissburgunder
pinot noir — blauer burgunder
pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — kék burgundi

pinot noir — kék rulandi

pinot noir — pignula

pinot noir — pino cserniij

pinot noir — pinot cernii

pinot noir — pinot nero

pinot noir — pinot tinto

pinot noir — rulandski modre
pinot noir — savagnin noir

pinot noir — spatburgunder
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rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — rheinriesling

rajnai rizling — rhine riesling

rajnai rizling — riesling

rajnai rizling — riesling blanc
rajnai rizling — weisser riesling
rizlingszilvani — miiller thurgau
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
rizlingszilvdni — miller thurgau blanc
rizlingszilvani — rivaner
rizlingszilvani — rizvanac
sauvignon — sauvignon bianco
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sovinjon

syrah — blauer syrah

syrah — marsanne noir

syrah — serine noir

syrah — shiraz

syrah — sirac

sziirkebardt — auvergans gris
sziirkebardt — grauburgunder
sziirkebardt — graumonch
sziirkebardt — pinot grigio
sziirkebardt — pinot gris
sziirkebarat — rulander

sdrga muskotdly — moscato bianco
sarga muskotdly — muscat blanc
sdrga muskotdly — muscat bélijj
sarga muskotdly — muscat de frontignan
sdrga muskotdly — muscat de lunel
sdrga muskotdly — muscat lunel
sarga muskotdly — muscat sylvaner
sdrga muskotdly — muscat zlty
sarga muskotdly — muskat weisser
sarga muskotdly — weiler

sarga muskotdly — weisser

tramini — gewiirtztraminer

tramini — roter traminer

tramini — savagnin rose

tramini — tramin cervené
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8.1.

tramini — traminer

tramini — traminer rosso

zenit

z6ld veltelini — griiner muskateller
z0ld veltelini — griiner veltliner
zold veltelini — veltlinské zelené

z0ld veltelini — zoldveltelini

Opis zwigzku lub zwigzkéw
Wino (1)
Opis wyznaczonego obszaru

a)  Czynniki naturalne i kulturowe

Obszar uprawy winorosli Mér jest jednym z najmniejszych historycznych obszaréw uprawy winorosli na Wegrzech
i rozciaga si¢ wzdluz doliny Mér, u podndza gér Wertesz w komitacie Fejér.

Ksztalt doliny Mér, ktory stanowi linie uskoku tektonicznego rozciagajacego sie miedzy gérami Wertesz a Lasem
Bakonskim, ma decydujacy wplyw na mikroklimat i kierunek wiatréw dominujacych na obszarze uprawy winorosli.
Obecne cechy morfologiczne obszaru wyksztalcily si¢ w czasach gérnego pliocenu i czwartorzedu, o czym $§wiadcza
ostanice pokryte ztogiem kamienistym oraz uksztaltowanie powierzchni w formie gér o fagodnych zboczach po jed-
nej stronie i stromych zboczach po drugiej stronie. Géry Wertesz tworza niewysoki masyw krasowy poprzecinany
jarami i wystepami skalnymi.

Wystepujace tam gleby brunatne plowe i lesne gleby brunatne wyksztalcily sie w wigkszosci na podtozu lessowym,
ktére w niektérych miejscach pokrywa gruz wapienny, oraz na podlozu piaskowym pochodzgcym z oligocenu. Dolo-
mity i wapienie sg miejscami pokryte redzinami.

Panujacy w regionie klimat sprzyja uprawie winoroéli, mimo Ze jest chlodniejszy od Sredniej krajowej. Zimy sa
tagodne, a na przestrzeni calego roku wystepuja czgste ruchy powietrza. Latem promienie stofica docieraja przez caly
dzien do wigkszosci dziatek potozonych na zboczach. Srednia roczna temperatura wynosi 10 °C. Krajobraz charakte-
ryzuje si¢ Srednim nastonecznieniem i opadami atmosferycznymi wynoszacymi 600—650 milimetréw. Deszcze czgs-
ciej wystepuja latem, natomiast najsuchszymi miesigcami sg luty i marzec. Dominujacym wiatrem jest wiatr pol-
nocno-zachodni. Ogélnie pogoda na przedmiotowym obszarze jest chtodna i deszczowa.

b)  Czynnik ludzki

Winoro$le w tym regionie prawdopodobnie uprawiano juz w czasach starozytnych Rzymian. Dowodem na istnienie
upraw winorosli w okresie po powstaniu pafistwa wegierskiego sa pochodzace z XI w. dokumenty, ktére potwierdzaja
dokonanie darowizny. Pierwsza wzmianka pisemna pochodzi ze $redniowiecza, z okresu po osiedleniu si¢ plemion
wegierskich: winnice w Vajal (w regionie M6r) po raz pierwszy opisano w 1231 r. w odrecznym testamencie sporza-
dzonym przez posiadacza ziemskiego Miklésa Csdka.

Panowanie Osmanéw okazalo si¢ prawdziwg plaga dla uprawy winorosli w przedmiotowym regionie: opuszczajac
fortece Csdkakd, garnizon osmanski podpalit okoliczne miejscowosci, a ogien nie oszczedzil nawet winnic.

Istotna role w pézniejszym rozkwicie uprawy winorosli odegrali kapucyni, przybyli na zaproszenie rodu Hochburgéw
i nastgpnie rodu Lambergéw, a takze zamieszkali w okolicy osadnicy niemieccy. Wprowadzili oni bardziej nowo-
czesne narzedzia oraz bardziej zaawansowane metody uprawy i produkcji win. Kapucyni z Mér, kt6rzy zatozyli tam
klasztor okoto 1694-1696, utrzymywali staly kontakt ze swoimi wspotbra¢mi z Tokaju. Zgodnie z tradycyjnym prze-
kazem zakonnicy z Tokaju przystali kapucynom z Mér pedy winorosli z odmiany Ezerj6, przyczyniajac si¢ w ten spo-
s6b do odnowienia winnic.

Pod koniec XIX w., po destrukcyjnej epidemii filoksery, odmiana Ezerjé — uznawana od tego czasu za jeden z typo-
wych wegierskich produktéw (hungaricum) — stala si¢ odmiang dominujaca na przedmiotowym obszarze uprawy
winorosli. Dodatkowo w 1758 r. Mér rozstawiono jako ,miejscowos¢ rolniczg”, co czgSciowo wynikalo z rozwoju
uprawy winorosli.

Z dostgpnych dokumentéw historycznych wynika, ze na obszarze uprawy winoro$li w 1834 r. po raz pierwszy
zebrano winogrona zbotrytyzowane przeznaczone do produkcji win likierowych. Jako ze wytwarzane w regionie
wina dobrze znosza transport, w XIX w. wprowadzano je do obrotu w coraz wigkszej iloSci, w szczegdlnosci na
rynku austriackim.
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Mimo ze pierwsza wspdlnote winiarska zalozono w 1882 r. w Csdkberény, a wniosek o utworzenie odrgbnego
obszaru uprawy winoro$li w Moér zlozono w 1901 r., dekret uznajacy ustanowienie tego obszaru wydano dopiero
w1928 r.

Od zakoficzenia drugiej wojny $wiatowej do lat 80. XX w. za produkcje, mozliwosci przetwdrcze i magazynowe oraz
zarzadzanie kanalami dystrybucji odpowiadato gospodarstwo panstwowe w Mér. W polowie lat 80. XX w. powierz-
chnia winnic osiaggneta rozmiary najwicksze w historii obszaru. W tym czasie gléwnym rynkiem zbytu win z regionu
Mér poza rynkiem krajowym byt Zwiazek Radziecki.

Po zmianie ustroju, do ktérej doszto w 1990 r., gospodarstwo panstwowe i jego zasoby w zakresie produkcji wina
zostaly zlikwidowane. Wskutek pdzZniejszych prywatyzacji lokalni decydenci i poszczegdlni producenci winorosli
odzyskali kontrole nad losem winnic w regionie. Struktura gospodarcza znacznie si¢ zatem zmienita. Wiele rodzin
zdecydowalo si¢ zaja¢ uprawg winoroéli, a obecnie wiele wytwérni w Mor i okolicach przezywa prawdziwy rozkwit.
Powierzchnia winnic jednak zostata zmniejszona i w tej chwili wynosi 685 hektarow.

To wlasnie dzigki rozwojowi rodzinnych wytworni, wielowiekowemu do$wiadczeniu oraz umiejetno$ciom rodzin
zajmujacych si¢ uprawg winorosli wina z regionu Mor stajg si¢ coraz bardziej popularne wiréd konsumentéw. Dowo-
dem na to jest fakt, ze wina wytwarzane w regionie regularnie zdobywaja ztote medale w konkursach organizowanych
na Wegrzech i za granicg oraz Ze obecnie mozliwe jest znalezienie zagranicznych rynkéw zbytu.

8.2. Wino (2)

Opis win

Wina z regionu M6r sg przewaznie winami wytrawnymi i charakteryzuja si¢ bogatym aromatem i smakiem, majg sto-
sunkowo wysoka zawarto§¢ alkoholu i kwaséw oraz s3 przyjemne na podniebieniu. Ich bogaty charakter, struktura
oraz zrownowazona kwasowos$¢ nadajg im wyjatkowy smak. Harmonijny charakter tych win jest zapewniony w szcze-
g6lnosci w przypadku dobrych rocznikéw o wyczuwalnej kraglosci, ktéra towarzyszy wyraznej kwasowosci i —
oprécz odpowiedniego dojrzewania i odpowiednich technik wytwérczych — jest kluczowym czynnikiem przy wytwa-
rzaniu win premium.

W literaturze specjalistycznej wina z regionu Mor czesto okresla si¢ jako wina twarde, wyrazne, a nawet ,meskie”.
Wina pochodzgce z przedmiotowego regionu posiadajg charakterystyczng zawarto$¢ cukréw i kwaséw, dobrg struk-
ture i cielisty charakter, a wigc cechy typowe dla win grand cru. Charakterystyczna dla win z regionu Mér kwasowosc,
ktéra nadaje im wyjatkowy smak, jest gtéwnie rezultatem uprawy na glebach wapiennych. Dodatkowo kwasowos$¢ ta
umozliwia dluzsze przechowywanie win premium, dzigki czemu wina — w przypadku gdy wyprodukowano je
z wybranych odmian winorosli — moga rozwijac si¢ i szlachetnie¢ przez wiele lat.

Dzigki czestym wiatrom wiejagcym w poprzek doliny Mér rosngce tam winorosle rzadko cierpig na choroby grzy-
bowe. W rezultacie w przypadku wigkszosci rocznikéw przetwarzane winogrona sa zdrowe. Wina biale wytwarzane
ze zdrowych zbior6w dobrze poddajg si¢ dluzszemu dojrzewaniu, a nawet nadajg si¢ do produkcji win typowych
i rzadkich (zwanych ,winami muzealnymi”).

Przy do$¢ tagodnej pogodzie winogrona z odmiany Ezerjé przybierajag — w miar¢ dojrzewania — zlotozéltg barwe
i nabierajg znakomitego smaku. W niekt6rych latach winogrona zbotrytyzowane umozliwiaja produkcje wina o wyjat-
kowej jakosci.

Zwigzek miedzy obszarem produkcji, czynnikiem ludzkim i produktem

Dzigki wspomnianym czynnikom naturalnym i czynnikowi ludzkiemu wina wytwarzane w regionie Mor cieszg si¢
wielowiekowa renomg na calych Wegrzech.

Uprawie winoroéli sprzyjaja mezoklimat i mikroklimat panujgce na obszarze potudniowych i poludniowo-zachod-
nich zboczy wzgorz.

,Prady powietrza” przecinajace doling Mér sprawiajg, ze choroby grzybowe rzadko atakuja winorosle, przyczyniajac
si¢ tym samym do ograniczenia, a nawet wyeliminowania ryzyka przymrozkéw oraz do zmniejszenia czgstotliwosci
ich wystepowania. Pozytywny wplyw opisanych powyzej warunkow uzupelnia korzystna ekspozycja stromych zbo-
czy skierowanych na poludniowy zachéd oraz ich dobre nastonecznienie. Ponadto wina z regionu Mor zawdzigczaja
swoj charakter stosunkowo duzej zawarto$ci wapna w glebach.

Uprawa winorosli i produkcja wina w formie, jaka przybraly one w przedmiotowym regionie, wywodzg si¢ ze zlozo-
nej i wciaz zywej tradycji. Fakt, Ze wspomniana tradycja uprawy winoroéli i produkeji wina rézni si¢ pod wieloma
wzgledami od tradygji innych regionéw, wynika jednoczesnie ze zwyczajow dotyczgcych uprawy winorosli, ktére
zaprowadzili niemieckojezyczni osadnicy, wprowadzonych przez kapucynéw innowacji w zakresie uprawy winorosli
i produkecji wina oraz z historycznego odizolowania tego regionu, co tlumaczy, dlaczego wigkszo$¢ typowych dla
regionu technik rozwijano lokalnie.
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W winnicach prowadzonych w tradycyjny sposéb po dzien dzisiejszy stosuje si¢ tzw. cigcie ,na tyso” w ksztalt kielicha
z zastosowaniem palikowania; dzigki tej praktyce winogrona znajduja si¢ blizej ogrzanej przez slorice ziemi, co umoz-
liwia im lepsze dojrzewanie i nadaje im wyzszg jako$¢. Producenci wina z regionu Mér pozostali wierni tej tradycji
uprawy winorosli — wszyscy kontynuuja zwyczaj prowadzenia winorosli w formach niskopiennych.

Oprocz tej praktyki przeprowadza si¢ zabieg zwany powszechnie ,odchwaszczaniem”, ktéry polega na zapewnieniu
odpowiednich odstepéw miedzy czopami poprzez ich uwazna selekcje — to réwniez przyczynia si¢ do produkgji nie-
uszkodzonych i zdrowych winogron, co jest niezbedne wytwarzania win objetych nazwa Mér o owocowym smaku.

Opisane powyzej praktyki produkcyjne prowadzg do uzyskania surowca, z ktrego powstaje wino dobrze poddajgce
si¢ wydluzonemu dojrzewaniu, na przyktad w przypadku win premium, ktére tradycyjnie odbywa si¢ w duzych becz-
kach. Dzieje si¢ tak dlatego, ze szczeg6lnie niewielka powierzchnia przedmiotowego obszaru umozliwia dtuzsze doj-
rzewanie w beczkach.

Oproécz odmiany winorosli Ezerjo, ktéra do lat 50. XX w. byla praktycznie jedyng uprawiang odmiang i ktéra stala sig
w pewnym sensie ,znakiem jakosci” regionu, obecnie stosuje si¢ inne, gléwnie biale odmiany winorosli. Sg to w szcze-
g6lnosci Zo6ld veltelini (griiner veltliner), Rizlingszilvdni (miiller thurgau), Rajnai rizling (riesling), Chardonnay, Led-
nyka (feteasca alba), Kirdlylednyka (feteasca regale), Sauvignon, Sziirkebarat (pinot gris), Tramini (gewiirtztraminer)
oraz — w malych ilo$ciach i uprawiane w matych gospodarstwach — niektére odmiany czarnych lokalnych winnic. Naj-
wazniejszg odmiang winoro$li w przedmiotowym regionie pozostaje jednak odmiana Ezerjo, uprawiana w niemal jed-
nej trzeciej lokalnych winnic.

Jak wykazano powyzej, okrelenie ,wino »Mor«” oznacza zwykle — po dzief dzisiejszy — ,wino »Mér« z odmiany
Ezerj6”, uznawane za wynik udanej kombinacji korzystnych warunkéw na obszarze z wyjatkowymi wlasciwo$ciami
tej odmiany. Wspomniang odmiang uprawia si¢ w wielu miejscach na Wegrzech, lecz jej prawdziwa ojczyzng stano-
wig gory Wertesz.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Zasady dotyczace oznaczen (1)

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

a) dozwolone jest stosowanie wszelkich form fleksyjnych pochodzacych od wegierskiego sufiksu przymiotnikowego
wyrazenia ,oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés” (chroniona nazwa pochodzenia) oraz wszelkich odpowiednikéw
tego wyrazenia w jezykach urzgdowych Unii Europejskiej;

b) na etykiecie wina objetego chroniong nazwa pochodzenia ,Mér” okreslenie ,oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés”
(chroniona nazwa pochodzenia) mozna zastapic okresleniem ,védett eredetli bor” (wino o chronionym pochodze-
niu);

¢) chroniong nazwe pochodzenia ,M6r” mozna zastapi¢ wyrazami ,Moéri” (z regionu Moér) lub ,Moéri borvidék”
(obszar uprawy winorosli M6r). Dozwolone jest umieszczanie na etykiecie formy nazw wymienionych w pkt
VIII/1.1.2 zawierajgcej oznaczajacy przynalezno$¢ sufiks ,-i%

d) na etykiecie nalezy obowiazkowo umiesci¢ rocznik win wezesnych i win mlodych;

e) w przypadku umieszczenia rocznika na etykiecie wino musi pochodzi¢ w co najmniej 85 % ze zbior6w ze wskaza-
nego rocznika. Wina wczesne, wina mlode oraz wina opatrzone okresleniem ,virgin vintage” lub ,els§ sziiret”
(pierwsze zbiory) stanowig odstepstwo od tej zasady — w tych przypadkach wino musi pochodzi¢ w 100 %
z danego roku zbioréw;

f) na etykietach wszystkich win objetych nazwg ,M6r” mozna umieszczaé okreslenia ,termdhelyen palackozva”
(butelkowane na obszarze produkgji), ,termeldi palackozds” (butelkowane przez producenta) oraz ,pinceszovetke-
zetben palackozva” (butelkowane w spétdzielczej wytworni wina);

g) okreslenie ,rozé” mozna zastapi¢ wariantem ,rosé” a okreslenie ,kiivé” wariantem ,cuvée”.

Zasady dotyczace nazw (2)
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu

a) w przypadku wytwarzania wina opatrzonego okresleniem ,kiivé” lub ,cuvée”, ktore pochodzi z kilku odmian
winorodli, w celu wlaiciwego poinformowania konsumentéw na etykiecie mozna umiesci¢ nazwy odmian wino-
roéli w porzadku malejacym odpowiadajacym ich proporcjom. Jezeli na etykiecie umieszczono nazwy odmian
winoroéli, nalezy obowiazkowo uwzgledni¢ na niej wszystkie odmiany, z ktérych powstalo dane wino cuvée;

b) okreslenie ,6reg t6kék bora” (ze starych krzewdw) mozna umieszczad na etykiecie wowczas, gdy wino pochodzi
w 85 % z obszaru, na ktérym krzewy maja ponad 40 lat;

¢) okreslenie ,birtokbor” (wino z posiadtosci) mozna umiesci¢ na etykiecie wina objetego nazwa ,Mor” wéwczas, gdy
odmiana winoroéli, z ktérej wytworzono dane wino, pochodzi w 100 % z dzialek nalezacych do tej samej posiad-
Yosci winiarskiej. W przypadku przedsigbiorstw rodzinnych okreslenie ,wino z posiadto$ci” mozna umieszczaé na
etykiecie wina pochodzgcego z winnic, ktére prowadza najblizsi krewni;

d) okreslenia ,wino pochodzgce z péznych zbioréw”, ,wino pochodzace ze zbioréw selektywnych”, ,wino pocho-
dzgce z suszonych winogron” lub ,wino lodowe” mozna umieszcza¢ wylacznie na winach premium.

Inne okreslenia, ktorych uzycie jest ograniczone i ktore mozna umieszcza¢ na etykiecie:
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

— wina muzedlis bor (muzealne): biate i premium,

— wina birtokbor (wino z posiadlosci): wszystkie wina,

— wina Oreg t6kék bora (ze starych krzew6w): wszystkie wina,

— wina virgin vintage lub els6 sziiret (pierwsze zbiory): wszystkie wina,

— wina muskotdly (muszkatowe): biale,

— wina cuvée lub kiivé: wszystkie wina,

— wina szretlen (niefiltrowane): czerwone,

— wina gjbor (mlode) lub primér (wczesne): biale, réZowe i czerwone,

— wina barrique (poddane fermentacji w beczce): biale, czerwone i premium.
Nazwe mniejszych jednostek geograficznych mozna stosowac jednocze$nie z chroniong nazwa pochodzenia ,M6r”.
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Nazwy gmin:

— komitat Fejér: Csdkberény, Csokakd, Pusztavam, Soréd, Zamoly

W przypadku win opatrzonych nazwg gminy co najmniej 85 % winogron musi pochodzi¢ z winnic (klasy I i IT) znaj-
dujacych si¢ na obszarze tej gminy, a pozostale 15 % moze pochodzi¢ z innych czesci wyznaczonego obszaru geogra-
ficznego Mor.

Zasady dotyczace pakowania produktéw
Ramy prawne:

okre$lane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG w przypadkach przewidzianych przez panstwa
czlonkowskie

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu
Wina premium mozna wprowadza¢ do obrotu wylacznie w szklanych butelkach.

Obowiazek dotyczacy butelkowania nie ma zastosowania do win wytwarzanych przez plantatora winorosli w obrebie
obszaru produkcji oraz sa sprzedawane w jego wlasnej wytworni wina w celu spozycia na miejscu.

Wina premium mozna wprowadza¢ do obrotu dopiero w roku winiarskim nastgpujacym po roku zbioréw.
Produkcja poza wyznaczonym obszarem geograficznym (1)
Ramy prawne:

okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG w przypadkach przewidzianych przez panstwa
czlonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczgce produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Poza gminami wymienionymi w pkt IV specyfikacji produkcja win objetych chroniong nazwg pochodzenia ,M6r” jest
dozwolona ze wzgledéw historycznych w ponizszych komitatach i gminach:

— komitat Fejér:

gminy Aba, Alcsttdoboz, Bicske, Csabdi, Etyek, Felcsut, Gardony, Gytrd, Igar, Kajaszo, Kipolnasnyék, Lajoskomarom,
Martonvésdr, Mez6komdrom, Nadap, Pdkozd, Pdizmdnd, Seregélyes, Sukord, Szabadhidvég, Székesfehérvar, Tordas,
Vil i Velence;

— komitat Bdcs-Kiskun:

gminy Agasegyhdza, Akaszt6, Apostag, Bicsalmas, Bacssz616s, Ballészog, Balotaszalls, Batmonostor, Bocsa, Borota,
Bugac, Csdszdrtoltés, Csengdd, Csatalja, Csdvoly, Csikéria, Csélyospdlos, Dunapataj, Dunavecse, Dusnok, Ersekcsanad,
Ersekhalma, Fels6lajos, Fillophdza, Fiilopjakab, Hajés, Harkakotony, Harta, Helvécia, Imrehegy, Izsdk, Jakabszallds,
Janoshalma, ]aszszentlaszlo Kaskantyt,, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kéleshalom, Kerekegyhaza, Kiskdros, Kiskunféle-
gyhdza, Kiskunmajsa, Kisszéllds, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehértd, Kunszéllds, Kunszentmiklés, Ladanybene, Lajos-
mizse, Lakitelek, Pirtd, Pdhi, Rém, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Sitkdsd, Szabadszéllds, Szank, Szentkiraly, Tabdi,
Tazlar, Tiszaalpdr, Tiszakécske, Tiszaug, Tompa, Vaskat i Zsana.

Produkcja poza wyznaczonym obszarem geograficznym (2)
Ramy prawne:

okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG w przypadkach przewidzianych przez panstwa
czlonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

— komitat Komdrom-Esztergom:

gminy Aszér, Baj, Bajot, Barsonyos, Csdszdr, Csép, Dunaalmds, Dunaszentmiklds, Esztergom, Ete, Kerékteleki,
Kesztolc, Kisbér, Kocs, Labatlan, Mocsa, Mogyordsbanya, Nagyigmand, Neszmély, Nyergestjfalu, Siittd, Szomdd, Tat,
Tata, Tokod, Vérteskethely i VértesszGl6s;

— komitat Pest:

gminy Abony, Albertirsa, Bénye, Budajend, Budakeszi, Cegléd, Ceglédbercel, Csem8, Dény, Démsdd, Gomba, Herndd,
Indrcs, Kakucs, Kerepes, Kisnémedi, Kocsér, Kéka, Mogyoréd, Monor, Monorierds, Nagykoros, Ocsa, Orbottyén,
Orkény, Péty, Pilis, Pilisborosjend, Rackeve, Szada, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigettjfalu, Tépidszele, Tapio-
szentmarton, Telki, Téalmds, Tokol, Ujlengyel, Urom, Vic, Vacegres i Veresegyhaz;

— komitat Somogy:

gminy Andocs, Balatonberény, Balatonboglar, Balatonendréd, Balatonkeresztir, Balatonlelle, Balatonészod, Balaton-
szabadi, Balatonszemes, Bohonye, Csoma, Csurgd, Gyugy, Kaposhomok, Kaposkeresztir, Kardd, Kercseliget, Kéthely,
Kotese, KGroshegy, Latrany, Lengyeltdti, Marcali, Mosdds i Ordacsehi.

Produkcja poza wyznaczonym obszarem geograficznym (3)
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Ramy prawne:

okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG w przypadkach przewidzianych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

— komitat Tolna:

gminy Alséndna, Alsényék, Aparhant, Bita, Bataapati, Bataszék, Bikdcs, Bolcske, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Decs,
Dunafoldvar, Dunaszentgyorgy, Duzs, Ficankert, Felsényék, Grdbdc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Harc, Hogyész, Ireg-
szemcse, Izmény, Kakasd, Kéty, Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Madocsa, Magyarkeszi,
Medina, M&csény, Méragy, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagymanyok, Nagyszékely, Nagyszokoly, Ozora, Ocsény,
Paks, Pincehely, Regoly, Sarszentl8rinc, Simontornya, Sidagard, Szalka, Szekszard, Tamdsi, Tengelic, Tevel, Tolna, Tol-
nanémedi, Véralja, Virdomb, Zdvod i Zomba;

— komitat Veszprém:

gminy Abrahdmhegy, Alséors, Asz6f6, Badacsonytomaj, Badacsonytordemic, Balatonakali, Balatonalmadi, Balatonc-
sics6, Balatonederics, Balatonfiired, Balatonfkajar, Balatonhenye, Balatonkenese, Balatonrendes, Balatonszepezd,
Balatonsz616s, Balatonudvari, Balatonvilagos, Csopak, Csabrendek, Dorgicse, FelsGors, Gyulakeszi, Hegyesd, Hegyma-
gas, Kaptalantoti, Kisapati, K6vagoors, Koveskal, Lesencefalu, Lesenceistvand, Lesencetomaj, Lovas, Mencshely, Mind-
szentkdlla, Monostorapéti, Monoszl6, Nemesguldcs, Nemesvita, Obudavir, Orvényes, Paloznak, Pécsely, Raposka,
Révfuilop, Salfold, Siska, Siimeg, Siimegprdga, Szentantalfa, Szentbékkalla, Szentjakabfa, Szigliget, Tagyon, Tapolca,
Tihany, Uzsa, Vészoly, Zalahaldp i Zanka.

Produkcja win premium stanowi odstepstwo od powyzszej zasady i jest dozwolona wylacznie w gminach wymienio-
nych w pkt IV specyfikacji produktu.

Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/6/5f/d2000/Mor%200EM_vv3_standard_korr_nelkul.pdf
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