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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 172/05)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Freisa d’Asti”
PDO-IT-A1180-AMO3
Data przekazania informacji: 21.12.2021
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Odmiany winoro$li
Opis:

Umozliwienie produkcji wina z wykorzystaniem w 10 % odmian niearomatycznych innych niz odmiana Freisa odpo-
wiednich do uprawy w regionie Piemont oprdcz produkcji wina wylacznie z odmiany Freisa.

Uzasadnienie: odmiane Freisa, ktéra stanowi odmiang preferowang na tym obszarze, gléwnie wykorzystuje sie do
produkecji win objetych ChNP ,Freisa d’Asti” bez domieszki zadnych innych odmian. Chcielibysmy jednak dopusci¢
mozliwo$¢ stosowania malych ilosci innych odmian reprezentatywnych dla regionu i tradycyjnie uprawianych
w regionie (z wykluczeniem odmian aromatycznych). Mamy w szczeg6lnosci na mysli lokalne odmiany juz nadajace
si¢ do uprawy w regionie Piemont.

Zmiana ta dotyczy art. 2 specyfikacji produktu (Odmiany winorosli).

2. Normy uprawy winorosli
Dodano bardziej szczegblows specyfikacje nastepujacych elementéw:
1. Okreslono charakter gleby, jej potozenie i nastonecznienie.
2. Okreslono gestos$¢ nasadzen, ktorej nie uwzgledniono w poprzedniej wersji.
3. Dopuszczono stosowanie nawadniania w wyjatkowych sytuacjach
Uzasadnienie:
1. Poprawa tekstu w poréwnaniu z poprzednia wersja specyfikacji.

2. Dodano minimalng gesto$¢ nasadzen nowo obsadzonych lub ponownie obsadzonych winnic, obliczong na pozio-
mie 3 500 winoro$li na hektar, aby lepiej dostosowaé winnice do obecnie obowigzujacych regionalnych przepiséw
dotyczgcych uprawy winorosli, w szczeg6lnosci w zakresie odleglosci sadzenia.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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3. Dodano mozliwo$¢ nawadniania w sytuacjach wyjatkowych, czyli zawsze w szczegdlnie upalnych i suchych latach
(ktore to warunki staja si¢ coraz bardziej skrajne ze wzgledu na obecnie obserwowang zmiang klimatu) oraz zwla-
szcza w przypadku winnic zasadzonych na piaszczystej glebie; stosowanie tej praktyki jest konieczne do ochrony
upraw winoroéli oraz zachowania odpowiednich lat produkcji.

Zmiana ta dotyczy art. 4 specyfikacji produktu (Normy uprawy winorosli).

3. Normy uprawy winorosli
Opis:

1. Korekta: dane dotyczace wydajnosci i minimalnej naturalnej objetosciowej zawarto$¢ alkoholu zmieniono i przed-
stawiono w tabeli.

2. Minimalng naturalng objetosciowg zawarto$¢ alkoholu win ,Freisa d’Asti” i ,Freisa d’Asti” Frizzante zwigkszono
z 10,50 do 11 % obj.; natomiast minimalng naturalng objetoSciowg zawarto$¢ alkoholu wina ,Freisa d’Asti” Supe-
riore zwigkszono z 11,50 do 12,00 % obj.;

Uzasadnienie:

1. Dane dotyczace wydajnosci i zawartoSci alkoholu przedstawiono w tabeli, aby latwiej bylo je zrozumie¢ i z nich
korzystac.

2. Producenci d3za do poprawy jakosci win ,Freisa d’Asti” i chcg uwzgledni¢ wyniki osiagniete w ostatnich zbiorach,
w zwigzku z czym minimalng naturalng objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winogronach zwigkszono o0 0,5 %
obj.

Zmiana ta dotyczy art. 4 specyfikacji produktu.

4. Normy produkcji wina

1. Nastepujace zdanie:
,Maksymalna wydajno$¢ winogron w stosunku do wyprodukowanego wina nie moze przekraczaé 70 %.”
uzupelniono w nastepujacy sposob:

yJezeli wydajnos¢ ta przekroczy wyzej wskazang warto$¢ procentows, ale nie przekroczy 75 %, nadwyzka wina nie
bedzie kwalifikowac sig do objecia kontrolowang nazwg pochodzenia; w przypadku osiagniecia wyzszej wartosci pro-
centowej, caly zbiér nie bedzie kwalifikowad sie do objecia kontrolowana nazwa pochodzenia.”

Opis: dodano przepisy dotyczace nadwyzki produkeji, ktorej to kwestii nie uwzgledniono w poprzedniej wersji.

Uzasadnienie: zmiana ta ma skutkowa¢ zwigkszeniem dokladnosci przepiséw specyfikacji dotyczacych wydajnosci.

2. Nastepujace zdanie:

,Wino »Freisa d’Asti« lezakujace do 1 listopada roku nastgpujacego po roku zbioru mozna dodatkowo oznaczy¢ na
etykiecie jako »superiorec.”

otrzymuje nastepujace brzmienie:

,Wino »Freisa d’Asti« Superiore musi lezakowaé w drewnianych beczkach do 1 listopada roku nastgpujacego po roku
zbioru i przez co najmniej 6 miesigcy.”.

Opis: dla win kategorii superiore okreslono okres lezakowania i obowiazek stosowania drewnianych beczek.
Uzasadnienie: z badan przeprowadzonych w piwnicy winiarskiej w zakresie produkcji wina ,Freisa d’Asti” superiore
wynika, Ze ten rodzaj wina musi lezakowa¢ w drewnianych beczkach przez co najmniej 6 miesiecy. W ten sposob

uzyskuje si¢ wino o lepszej jakosci ze wzgledu na stopien dojrzalosci tanin naturalnie wystepujacych w winogronach
Freisa, dzigki czemu wino zyskuje aksamitng glebie i elegancje.

3. Zdanie:

,Kontrolowana nazwe pochodzenia »Freisa d’Asti« mozna stosowaé w opisie win »naturalnie musujacyche i »naturalnie
po6tmusujacych« produkowanych w procesie drugiej fermentacji naturalnego cukru resztkowego w winie pétstodkim
lub stodkim zachowanego dzigki praktykom enologicznym polegajacym na wielokrotnym filtrowaniu lub chlodze-
niu.”
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otrzymuje nastepujace brzmienie:

,Wina musujgce i pétmusujace, o ktérych mowa w niniejszej specyfikacji, nalezy produkowa¢, stosujac metode fer-
mentacji w autoklawach lub butelkach.”.

Opis: okre$lono metode produkeji wina musujacego ,Freisa d’Asti” Spumante oraz metode drugiej fermentacji ,Freisa
d’Asti” Frizzante.

Uzasadnienie: w celu zapewnienia jasnosci okre$lono metode¢ fermentacji w odniesieniu do kategorii win potmusuja-
cych i musujgcych. Fermentacja ta moze zachodzi¢ w autoklawach z zastosowaniem metody Martinotti lub Charmat,
lub tez w butelkach z zastosowaniem metody klasycznej lub szampanskie;.

Zmiana, zgodnie z kt6ra wina z rodzaju superiore muszg lezakowal w drewnianych beczkach przez co najmniej 6
miesigcy, dotyczy art. 5 specyfikacji produktu oraz pkt 5 jednolitego dokumentu (Praktyki enologiczne).

Cechy charakterystyczne w momencie wprowadzenia do obrotu

1. Opis: w przypadku rodzaju ,Freisa d’Asti” deskryptory win zmieniono w celu rozszerzenia zakresu ,od wytraw-
nego po pélstodkie”, a opis ,.z wyraznym posmakiem malin” zastapiono opisem ,aksamitny, harmonijny, od inten-
sywnego do taninowego”. Minimalng catkowitg objetosciows zawarto$¢ alkoholu zwigkszono z 11 do 11,50 %
obj. oraz okreslono zawarto$¢ alkoholu i odmiang winorosli tego wina. Minimalng kwasowo$¢ ogé6lng obnizono
do 4,5 g/l, a minimalng zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego zwigkszono do 21 gfl.

Uzasadnienie: zdecydowano, ze z uprzednio stosowanej terminologii nalezy usunaé opisy cech, ktére nie zawsze
s wyczuwalne w winach. Zakres produkcji zwigkszono na podstawie zawarto$ci cukru resztkowego oraz dodano
wariant intensywny. Wina ,Freisa d'Asti” s3 zréznicowane i niezwykle wszechstronne, co odzwierciedla zr6znico-
wany spos6b, w jaki producenci interpretujg to, jakie ostatecznie ma by¢ ich wino.

Z my$la o poprawie jakosci win zdecydowano si¢ na zwigkszenie zawartosci alkoholu o pét stopnia i podniesienie
zawartosci ekstraktu bezcukrowego o dwa punkty.

Obnizono minimalng kwasowo$¢ 0ogdlng: w wyniku réznych badan przeprowadzonych na przestrzeni lat przez
producentéw w celu uzyskania bardziej aksamitnego wina uzyskano doskonale opinie i uznanie konsumentéw.

2. Rodzaj: Freisa d’Asti” Superiore
Opis: w przypadku rodzaju ,Freisa d'Asti” Superiore w opisie smaku dodano okreslenie ,wytrawne”.

Uzasadnienie: po przeprowadzeniu przez przedsigbiorstwa badan, ktére spotkaly si¢ z pozytywnym odzewem ze
strony konsumentéw i sukcesem handlowym wino ,Freisa d’Asti” Superiore wyraznie zdefiniowano jako wino
o wyraznej strukturze, niezawierajgce cukru resztkowego i osiggajace swoje pelne wlasciwosci po okresie lezako-
wania w drewnianych beczkach.

Opis: minimalng catkowita objetosciows zawarto$¢ alkoholu zwigkszono z 11,50 do 12,50 % obj.; catkowita
minimalng kwasowos¢ ogdlna obnizono do 4,5 gfl, a minimalng zawarto¢ ekstraktu bezcukrowego zwigkszono
do 23 g/l

Uzasadnienie: ten rodzaj wina jest najbardziej wyrazisty, gdy zwigkszy sie zawarto$¢ alkoholu i zawarto$¢ eks-
traktu bezcukrowego.

Zmiany warunkéw klimatycznych majg wplyw na fazy fenologiczne oraz dojrzewanie winogron, ktére zachodzi
wezesniej, w zwiazku z czym czesto dochodzi do obnizenia poziomu kwasowos$ci moszczu; w zwiazku ze spad-
kiem zawarto$ci kwasu winowego o 1 g/l otrzymuje si¢ wina charakteryzujace si¢ wieksza aksamitnoscig i cieszace
si¢ wigkszym powodzeniem handlowym.

3. Rodzaj: Freisa d’Asti” Spumante

Opis: w przypadku wina ,Freisa d’Asti” Spumante deskryptory barwy zmieniono z barwy owocu granatu lub jas-
nowisniowej na barwe rubinowoczerwong, ktéra moze nabiera¢ barwy owocu granatu lub r6zowej o zréznicowa-
nej intensywnosci.

Uzasadnienie: w wyniku stosowania nowych technik produkcji win musujgcych i badan przeprowadzonych przez
przedsigbiorstwa otrzymuje si¢ wina o jasniejszej barwie, ktéra moze przechodzi¢ w barwe owocu granatu lub
barwe rézows.
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4. Opis: rozszerzono deskryptory smaku poprzez dodanie okreslen: ,ekstra wytrawne”, ,bardzo wytrawne”,
,wytrawne”, ,pélwytrawne”, ,pdlstodkie” i ,stodkie”.

Uzasadnienie: po wieloletnich eksperymentach producenci zdecydowali si¢ na stosowanie zréznicowanej palety
smakow win musujgcych stosownie do wymogéw rynku.

5. Opis: minimalna catkowita objetoSciowa zawartos¢ alkoholu ,Freisa d’Asti” Spumante z oznaczeniem ,Vigna”
wynosi 12 %.

Uzasadnienie: zaktualizowano tekst dotyczacy win z oznaczeniem ,Vigna”.
6. Rodzaj: Freisa d’Asti” Frizzante

Opis: Zakres rodzajow wina ,Freisa d’Asti” Frizzante rozszerzono poprzez ponowne wprowadzenie rodzaju

~wytrawne”.

Uzasadnienie: w poprzednich wersjach specyfikacji uwzgledniono juz kategori¢ win wytrawnych, ktére zawsze
byly wytwarzane przez producentéw win objetych przedmiotowym oznaczeniem, ale zostaly blednie pominigte
W ostatniej wersji.

Opis: minimalng calkowita objeto$ciows zawarto$¢ alkoholu zwigkszono do 11,5 % obj. oraz do 12 % obj. w przy-
padku win z oznaczeniem ,Vigna”; calkowita minimalng kwasowos¢ ogélng obnizono do 4,5 g/l, a minimalng
zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego zwigkszono do 21 gfl.

Uzasadnienie: podobnie jak w przypadku pozostalych rodzajéw objetych specyfikacja po latach eksperymentowa-
nia zdecydowano si¢ na zwigkszenie zawartosci alkoholu, w tym w przypadku win z oznaczeniem ,Vigna”, aby
obnizy¢ minimalng calkowita kwasowos$¢ i zwigkszy¢ zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego.

Zmiany te dotyczg art. 6 specyfikacji produktu (Wlasciwosci w momencie wprowadzenia do obrotu) i pkt 4 jedno-
litego dokumentu (Opis win).

6. Zasady dotyczace etykietowania
Opis: dodano mozliwo$¢ uwzglednienia odniesienia do najwigkszej jednostki geograficznej na etykiecie.

Uzasadnienie: zgodnie z obowigzujacymi przepisami obecnie mozna stosowaé odniesienie do wigkszej jednostki geo-
graficznej ,Piemont” oznaczajagcej nazwe regionu, w ktérym znajduje si¢ wyznaczony obszar geograficzny ChNP
.Freisa d’Asti”.

Przedmiotowa zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu (Przepisy dodatkowe
dotyczace etykietowania).

7. Pakowanie

Opis: Dodano art. 8 (Pakowanie), w ktérym wymieniono poszczegélne rodzaje dozwolonych pojemnikéw i pojem-
nosci: ,W przypadku pakowania win, o czym jest mowa w art. 1, dopuszcza si¢ stosowanie wszystkich pojemnikow
uwzglednionych w obowigzujacych obecnie przepisach, wykonanych z materialéw przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscia, z wyjatkiem politereftalanu etylenu (»PET¢), i 0 pojemnosci wynoszacej co najmniej 18,7 cl., z wyjatkiem
pojemnikéw o pojemnosci 200 cl.”

Uzasadnienie: artykut ten nie zostal uwzgledniony w poprzedniej wersji specyfikacji. Uznano zatem, ze wymogi doty-
czgce pakowania nalezy dodaé do specyfikacji produktu.

2. Dozwolone systemy zamykania, ktérych nie okreslono w poprzedniej wersji specyfikacji, sa zgodne z obowigzujgcymi
obecnie przepisami.

Opis: opisano, jakie systemy zamykania butelek sa dozwolone, a jakie sg niedozwolone.
Uzasadnienie: dodano ten artykul, ktéry nie zostal uwzgledniony w poprzedniej wersji specyfikacji. Dopuszcza sig
zatem stosowanie urzadzen zamykajacych przewidzianych w obowigzujacych obecnie przepisach, z wyjatkiem kapsli

i korkéw plastikowych w przypadku win musujacych.

Zmiana ta dotyczy art. 8 specyfikacji produktu (Pakowanie).
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Korekty

— W zwigzku z dodaniem w specyfikacji produktu art. 8 zawierajacego przepisy dotyczgce pakowania artykut doty-
czacy zwigzku ze Srodowiskiem stat sie art. 9, a artykut dotyczacy jednostki certyfikujacej — art. 10.

— Zaktualizowano dane kontaktowe.

Zmiana ta dotyczy art. 10 specyfikacji produktu (Odniesienia do jednostki certyfikujacej) i punktu jednolitego
dokumentu (Informacje ogélne — pkt 2 — Dane kontaktowe wnioskodawcy, zainteresowane strony, wlasciwe
organy kontrolne i jednostka certyfikujaca).

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Freisa d’Asti

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
4. Wino musujace

8. Wino pétmusujace

Opis wina lub win
1., Freisa d'Asti”i ,Freisa d'Asti” Superiore

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa rubinowo czerwona przechodzaca w barwe granatu w miar¢ dojrzewania wina; zapach: owocowy i charakterys-
tyczny; smak: od wytrawnego po péistodki, wytrawny w przypadku rodzaju Superiore i oznaczenia ,Vigna”, harmo-
nijny, czasem wyrazisty, lekko taninowy; minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11, 50 %, w przy-
padku oznaczenia ,Vigna” a 12,00 % obj., minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21 gfl, w przypadku
rodzaju Superiore 12, 50 % obj., minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego 23 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. ,Freisa d’Asti” Frizzante

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: rubinowoczerwona, nabierajaca barwy owocu granatu; Aromat: owocowy, charakterystyczny. Pianka: wyra-
zista, ulotna; Aromat: owocowy, o delikatnych nutach malin i r6z; Smak: od wytrawnego po pdlstodki, $wiezy, z wyraz-
nym posmakiem malin. Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 % obj., 12,50 % obj. dla ozna-
czenia ,Vigna”.
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Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. ,Freisa d’Asti” Spumante

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: rubinowoczerwona, ktéra moze nabieral barwy owocu granatu lub r6zowej o zréznicowanej intensywnosci;
Pianka: delikatna, dlugotrwala; Aromat: charakterystyczny, delikatny aromat malinowy; Smak: od wytrawnego po
stodki, $wiezy, z wyraznym posmakiem malin; Minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 % obj.,

12,00 % obj. w przypadku oznaczenia ,Vigna”;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21 gfl.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegolne praktyki enologiczne

1. Szczegdblne praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Rodzaj wina ,Freisa d’Asti” Superiore (kategoria 1 — Wino) lezakuje do 1 listopada roku nastepujacego po roku zbioru,
w tym przez 6 miesiecy w drewnianych beczkach.

5.2. Maksymalna wydajnosc:
1. ,Freisa d’Asti”, w tym Superiore, ,Freisa d’Asti” Frizzante i Spumante

8 000 kg winogron z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkdji jest potozony w regionie Piemont na terytorium o pagérkowatym uksztaltowaniu terenu w prowin-
Gji Asti, z wylgczeniem gmin Cellarengo d’Asti i Villanova d’Asti.

7. Gléwne odmiany winorosli

Freisa N.

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
ChNP Freisa d’Asti”

Wydaje sig, ze poczatkowo odmiane winorosli Freisa uprawiano w pétnocno-zachodniej czg$ci Monferrato, na pogra-
niczu trzeciorzedowego basenu Piemontu, morenowego wzgorza Turyn i, z administracyjnego punktu widzenia, pro-
wingji Asti i Turynu. Swiadcza o tym wzmianki nazwy ,Freisa” w rejestrach gminy Chieri pochodzacych z XVI w.
Odmiang winorosli Freisa zaczeto powszechnie uprawia¢ w calym regionie Asti i stala si¢ ona drugg po Barbera naj-
czgsciej uprawiana odmiang winoroéli w wielu gminach potozonych po lewej stronie rzeki Tanaro.

Odmiana ta byla powszechnie uprawiana ze wzgledu na jej szczegdlne wlasciwosci enologiczne i doskonaly potencjat
jako odmiana winorodli, ktéra ze wzgledu na $wiezy, owocowy aromat i duzg zawarto$¢ tanin mozna bylo wykorzys-
tywa¢ do korygowania smaku innych win. Odmiane t¢ najczesciej wykorzystuje si¢ do produkcji wina bez mieszania
z jakimikolwiek innymi odmianami winorosli, a do tradycyjnych win nalezg wina ,vivace”, ,pétmusujace” i ,musu-
jace”, zaréwno wytrawne, jak i pSistodkie.

(B) Informacje dotyczace jakosci lub wlasciwosci produktu, ktére mozna przypisaé gléwnie lub wylacznie Srodowisku
geograficznemu

Odmiata ta wykazuje duza odporno$¢ na rosliny zarodnikowe, ale nie na susze, a jej uprawy w regionie Asti zwykle
prowadzone sa na zboczach w polowie wysokosci wzgérz, ktore nie sg nadmiernie nastonecznione.

C) Opis zwigzku przyczynowego migdzy aspektami, o ktoérych mowa w podsekeji A, oraz aspektami, o ktérych mowa
w lit. B.

Stara odmiana winoro$li Piemontu, powszechnie wystepujaca w Monferrato Astigiano, najwigkszg popularnoscig cie-
szy si¢ w pélnocnej czgici prowingji Asti. Wino ,Freisa d’Asti” mozna produkowaé w réznych wersjach i w tradycyj-
nych kregach rolniczych, réwniez w wersji wina stodkiego.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Stosowanie wigkszych jednostek geograficznych
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymogoéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Dopuszcza si¢ stosowanie wigkszej jednostki geograficznej ,Piemont” na etykietach i w ramach prezentacji win, o kt6-
rych mowa w art. 1 specyfikacji produktu, zgodnie z art. 29 ust. 6 ustawy nr 238/2016.
Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17671
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