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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winoro$li i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 179/05)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA STANDARDOWE] ZMIANY W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
»Calatayud”
PDO-ES-A0247-AMO02
Data przekazania informacji: 4 lutego 2022 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Nowe brzmienie opisu win objetych ChNP

OPIS

W aktualnym brzmieniu sekgji 2 specyfikacji produktu wymieniono wina objete chroniona nazwa pochodzenia wed-
tug kategorii produktéw sektora wina: wina biale, wina rézowe, wina czerwone, gatunkowe wina musujace, wina
likierowe i wina pétmusujace. Wykryto jednak blad w tresci, poniewaz wina okre$lone terminami ,naturalnie stodkie”
i,z péznego zbioru” wlaczono do kategorii 1: ,Wino”. Okreslenia te wystepuja w przepisach hiszpanskich jako infor-
macje opcjonalne. Oba majg zastosowanie do win z przejrzatych winogron objetych chroniong nazwa pochodzenia
lub chronionym oznaczeniem geograficznym.

Ponadto w akapicie opisujacym maksymalng zawarto$¢ cukru okre$lenie ,cukry redukujace” zostalo zastgpione okres-
leniem ,cukry resztkowe”. Brzmienie specyfikacji produktu zmieniono réwniez, aby zawierala ona wylacznie infor-
macje wlasciwe dla ChNP ,Calatayud”.

Zmiana dotyczy sekgji 2 specyfikacji produktu ,Opis wina lub win” oraz sekgji 3 i 4 jednolitego dokumentu.

Zmiang uwaza si¢ za standardows, poniewaz zgodnie z art. 14 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/33 nie sta-
nowi ona zmiany, skrelenia lub dodania kategorii produktéw sektora wina. Jest to raczej korekta bledu w brzmieniu
wyzej wymienionych sekcji. Ponadto zmiana nie spelnia zadnego z pozostalych warunkéw, o ktérych mowa
wart. 14.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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UZASADNIENIE

Nalezy skorygowaé pominigcie w specyfikacji produktu i jednolitym dokumencie kategorii 16 — ,Wino z przejrzalych
winogron”. Kategoria 16 powinna zawiera¢ opis cech analitycznych i wlasciwosci organoleptycznych win ,naturalnie
stodkich” i,z pdZnego zbioru”.

2. Rozszerzenie obszaru geograficznego

OPIS

Do wyznaczonego obszaru geograficznego objetego ChNP ,Calatayud” wlaczono pig¢ gmin: Daroca, Machones,
Murero, Orcajo i Villafeliche. Ponadto informacje zawarte w tej sekcji rozszerzono o odniesienie do prowincji i wsp6l-
noty autonomicznej, w ktdrej znajduje si¢ obszar geograficzny.

Zmiana dotyczy sekcji 4 specyfikacji produktu ,Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego” oraz sekcji 6 ,Wyzna-
czony obszar geograficzny” jednolitego dokumentu.

Zmiang uwaza si¢ za standardows, poniewaz zgodnie z art. 14 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/33 nie unie-
waznia ona zwigzku. Ponadto zmiana nie spelnia zadnego z pozostatych warunkéw, o ktérych mowa w art. 14.

UZASADNIENIE

Zmiana jest uzasadniona sprawozdaniami wydanymi przez Uniwersytet w Saragossie (luty 2019 r.) i rzad regionalny
Aragonii (listopad 2019 r. i czerwiec 2021 r.), dotyczacymi rozszerzenia granic terytorialnych ChNP ,Calatayud”
i odpowiednich kwestii zwigzanych z winem. Rozszerzenie granic obszaru objetego ChNP oznacza wlaczenie do
niego gmin Daroca, Manchones, Murero, Orcajo i Villafeliche. Na podstawie przeprowadzonych badan i testow stwier-
dzono, ze nie zmienia to zwigzku z obszarem geograficznym ani wlasciwosci win objetych ChNP ,Calatayud”.

Badania przeprowadzone w gminach, ktére mialy zosta¢ objete ChNP, dotyczyly takich warunkéw jak rodzaje gleby,
klimat (opady i temperatury) oraz wysoko$¢ nad poziomem morza, na ktdrej sadzone s3 poszczegdlne odmiany
winoroéli. Badania wykazaly, ze warunki te s3 podobne do warunkéw panujacych w ,Calatayud”. Istnieje wyrazna
naturalna cigglo¢ z obszarem.

W badaniach dotyczacych wina uwzgledniono cztery parametry, ktore okreslaja wina objete ChNP: procentowy udzial
odmian winoro$li i wydajno$¢ winnic, analize podstawows, analiz¢ sensoryczng i jadrowy rezonans magnetyczny
(protonowy JRM). W odniesieniu do kazdego z tych parametréw wykazano, ze wina z nowych gmin sg poréwnywalne
z winami objetymi ChNP ,Calatayud”. Szczegblne znaczenie ma badanie widma do celéw szybkiej identyfikacji
w ramach rezonansu protonowego, ktére pokazuje, Ze wina z gmin, ktére majg zostaé wigczone do obszaru, sg
zgodne z modelem ChNP. To z kolei dowodzi, Ze nie ma zadnego wplywu na zwiazek lub wlasciwosci win opisane
w specyfikacji ChNP ,Calatayud”.

3. Poprawki redakcyjne do brzmienia zwigzku

OPIS

Poprawiono opis zwigzku z obszarem geograficznym i poszerzono zakres informacji. W szczegélnosci dodano opis
zwigzku przyczynowego miedzy obszarem geograficznym a wlasciwosciami produktu w odniesieniu do kazdej kate-
gorii produktow sektora wina przewidzianych w sekcji 2 specyfikacji produktu, aby okresli¢ wlasciwosci kazdego
rodzaju wina objetego ChNP ,Calatayud”, na ktére obszar ma wplyw.

Zmiana dotyczy sekcji 7 specyfikacji produktu ,Zwigzek” oraz sekcji 8 ,Opis zwiazku lub zwigzkéw” jednolitego
dokumentu.

Zmiang uwaza si¢ za standardowa, poniewaz zgodnie z art. 14 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/33 nie unie-

waznia ona zwiazku, a jedynie poprawia jego brzmienie. Ponadto nie odpowiada ona zadnemu z pozostatych warun-
kéw, o ktérych mowa w art. 14.

UZASADNIENIE

Zmiana specyfikacji umozliwia poprawe zwiazku, a w szczeg6lnosci zapewnienie zgodnosci z przepisami wymagaja-
cymi udowodnienia zwigzku w odniesieniu do kazdej kategorii objetej ChNP.
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4. Zmiana wymogéw majacych zastosowanie do ChNP

OPIS

Skresla si¢ wzmianke o sporzadzeniu przez Rade Regulacyjng zasad dotyczacych zbioréw, okreslania daty rozpocze-
cia zbioréw oraz sortowania zebranych winogron i ich transportu.

Zmiana dotyczy sekgji 8 lit. b) pkt (i) w specyfikacji produktu: ,Obowigzujace wymogi. Wymogi uzupelniajace. Prak-
tyka uprawy”. Nie ma ona wplywu na jednolity dokument.

Zmiang uwaza si¢ za standardows, poniewaz zgodnie z art. 14 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/33 nie
odpowiada ona zadnemu z warunkéw wymienionych w tym artykule.

UZASADNIENIE

Ze wzgledu na obecne techniki uprawy, ciagle ksztalcenie technikéw pracujacych w terenie i enologéw, a takze roczng
zmienno$¢ klimatu, uznano, ze ustalanie daty rozpoczecia zbioréw i okreslanie szczegdlnych wymogéw dotyczacych
transportu winogron nie jest zasadne. Kazda zarejestrowana wytwornia wina objetego ChNP, zgodnie z kryteriami
technicznymi i enologicznymi majgcymi zastosowanie do produkcji poszczegdlnych win, planuje wieloetapowe
zbiory uzaleznione od stopnia dojrzalo$ci winogron. Winogrona transportuje si¢ w sposob, ktéry nie obniza ich
jakosci.

5. Usuniecie wymogéw szczegblnych zwigzanych z pomieszczeniami, w ktérych odbywaja si¢ procesy dojrze-
wania i starzenia
OPIS

Usuwa si¢ wymogi przewidziane obecnie w specyfikacji produktu i odnoszace si¢ do pomieszczen wykorzystywanych
do starzenia win objetych ChNP. Analogicznie usuwa si¢ ustalone terminy wyznaczajace czas uzytkowania beczek.

Zmiana dotyczy sekcji 8 lit. b) pkt (i) w specyfikacji produktu: ,Obowigzujace wymogi. Wymogi uzupelniajace.
Pomieszczenia, w ktérych odbywaja si¢ procesy dojrzewania i starzenia”. Nie ma ona wplywu na jednolity dokument.

Zmiang uwaza si¢ za standardows, poniewaz zgodnie z art. 14 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/33 nie
odpowiada ona zadnemu z warunkéw wymienionych w tym artykule.

UZASADNIENIE

Uzasadnione jest usunigcie wymogoéw dotyczacych pomieszczen, w ktérych odbywaja si¢ procesy starzenia, poniewaz
dotycza warunkéw ogdlnych zwiazanych z temperaturg, wilgotnoscig i wentylacja, a nie wskazuja konkretnych war-
tosci.

W odniesieniu do beczek obecnie na rynku mamy do czynienia z popytem na wina bardzo owocowe, ale z okreslo-
nymi nutami wystepujacymi w przypadku przechowywania w drewnianych beczkach. Z tego powodu pracownicy
wytwérni win zwykle mieszaja ze sobg wina przechowywane w nowych beczkach z winami przechowywanymi
w beczkach uzywanych. Uznano zatem, ze ustalenie maksymalnego okresu uzytkowania beczek nie jest konieczne.

6. Zmiana formalna dotyczjca terminu ,,odpowiedni”

OPIS

W sekeji odnoszacej si¢ do warunkéw dodatkowych dotyczacych pakowania wyrazenie ,wina uznane za odpowied-
nie” zastepuje si¢ wyrazeniem ,wina sklasyfikowane jako objete ChNP”.

Zmiana dotyczy sekgji 8 lit. b) pkt (iii) (obecnie pkt (ii)) specyfikacji produktu: ,Obowigzujace wymogi. Wymogi uzu-
pelniajace. Pakowanie”. Nie ma ona wplywu na jednolity dokument.

Zmiang uwaza si¢ za standardows, poniewaz zgodnie z art. 14 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/33 nie
odpowiada ona zadnemu z warunkéw wymienionych w tym artykule.

UZASADNIENIE

Jest to zmiana terminologiczna stuzaca dostosowaniu do normy UNE-EN ISO/IEC 17065:2012: ,Ocena zgodnosci.
Wymagania dla jednostek certyfikujacych produkty, procesy i ustugi”.



2.5.2022 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C179/9

7. Zmiana warunkéw dotyczacych etykietowania

OPIS

Jedyny dodatkowy warunek nalozony na wytwérnie wina objetego nazwa dotyczy obowiazku przekazania etykiet
handlowych uzywanych do identyfikacji win, ktére wytwornie te wprowadzaja do obrotu, Radzie Regulacyjnej, aby
mogla ona wpisa¢ je do rejestru etykiet. Usuwa si¢ obowiazek zatwierdzenia etykiet przez Rad¢ Regulacyjna.

Poprawiono brzmienie okreslajace opcjonalne informacje, ktére moga by¢ uzywane w odniesieniu do win objetych
ChNP ,Calatayud”. Jest to zgodne z definicjami zawartymi w przepisach krajowych majacych zastosowanie odpowied-
nio do metody produkgji, a takze z informacjami szczeg6lnymi okre$lonymi dla tej ChNP.

Dodatkowo zaktualizowano odniesienia do prawodawstwa europejskiego zawarte w tej sekgji.

Zmiana dotyczy sekgji 8 lit. b) pkt (iv) (obecnie pkt (iii)) specyfikacji produktu: ,Obowigzujace wymogi. Wymogi uzu-
pehniajace. Pakowanie”. Nie ma ona wplywu na jednolity dokument.

Zmiang uwaza si¢ za standardows, poniewaz zgodnie z art. 14 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/33 nie
odpowiada ona zadnemu z warunkéw wymienionych w tym artykule.

UZASADNIENIE

Zgodnie z przepisami i orzecznictwem w zakresie wlasnosci intelektualnej i znakéw towarowych oraz uwzgledniajac
zasady jednosci rynku, usunigto odniesienie do zatwierdzania etykiet.

8. Inne zmiany

OPIS

Usunigto numer faksu Rady Regulacyjnej w odniesieniu do chronionej nazwy pochodzenia ,Calatayud”. Zaktualizo-
wano odniesienie do normy UNE-EN ISO/IEC 17065:2012.

Zmiana dotyczy sekcji 9 specyfikacji produktu: ,Weryfikacja zgodnosci ze specyfikacjg produktu. Organ kontrolny”.
Nie ma ona wplywu na jednolity dokument.

Zmiang uwaza si¢ za standardows, poniewaz zgodnie z art. 14 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/33 nie
odpowiada ona zadnemu z warunkéw wymienionych w tym artykule.

UZASADNIENIE

Aktualizacja brzmienia specyfikacji produktu w tej sekgji.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Calatayud

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
5.  Gatunkowe wino musujgce
8. Wino pétmusujace

16. Wino z przejrzatych winogron
4. Opis wina lub win

1.  Wino biale

KROTKI OPIS

Wyglad: barwa jasnozétta/stomkowozdlta, klarowna, 1$nigca, mozliwe odcienie zieleni. Aromat: czyste i wieze aro-
maty pierwotne, owocowo$¢ o intensywnosci od $redniej do duzej. Smak: $wiezy, wyrazisty i aromatyczny, lekko
kwasowy i dobrze wywazony.
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() Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 180 miligraméw na litr, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi mniej niz 5 gra-
moéw na litr, oraz 240 miligraméw na litr, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 graméw na litr.

(**) Parametry analityczne nieokreslone w niniejszym dokumencie muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wino rézowe

KROTKI OPIS

Wyglad: barwa truskawkowa/malinoworézowa, [$nigca i Zywa z nutami fioletu. Aromat: intensywne aromaty, bardzo
kwiatowe i owocowe, przypominajgce truskawki, maliny, czerwone owoce, platki rézy. Smak: Swiezy, owocowy
i lekko kwasowy, wyrazny, mocny.

() Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 180 miligraméw na litr, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi mniej niz 5 gra-
moéw na litr, oraz 240 miligraméw na litr, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 graméw na litr.

(**) Parametry analityczne nieokreslone w niniejszym dokumencie muszg by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wino czerwone

KROTKI OPIS

Wyglad: barwa czerwonej wisni, ciemnego owocu granatu lub czarnej wisni, klarowna o umiarkowanej intensyw-
nosci, ze $ladami fioletu na krawedziach bedgcego oznaka mlodego charakteru wina. Aromat: czyste aromaty, inten-
sywna owocowos$¢ charakterystyczna dla odmiany, z nutami kwiatowymi. Smak: wyrazny, migsisty, o dobrym zréw-
nowazeniu kwasowosci i alkoholu, z migkkimi taninami i dlugim posmakiem.
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() Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 miligraméw na litr, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi mniej niz 5 gra-
moéw na litr, oraz 180 miligraméw na litr, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 graméw na litr.

(**) Parametry analityczne nieokre$lone w niniejszym dokumencie musza by¢ zgodne z obowiazujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,5

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Wino czerwone ,Calatayud superior”

KROTKI OPIS
Wyglad: barwa czerwona od barwy czarnej wisni do rubinowoczerwonej, intensywna, klarowna i jasna. Aromat:

bogaty aromat z nutami owocowymi i balsamicznymi, mineralnymi, tostow i przypraw. Smak: zlozony, owocowy
z balsamicznymi akcentami i dlugim posmakiem.

() Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 miligraméw na litr, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi mniej niz 5 gra-
moéw na litr, oraz 180 miligraméw na litr, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 graméw na litr.

(**) Parametry analityczne nieokre$lone w niniejszym dokumencie musza by¢ zgodne z obowiazujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 14

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Wino potmusujgce

KROTKI OPIS

Wyglad (wina biale, rézowe i czerwone): barwa z6ta i rézowawa z odcieniami zieleni i fioletu. Aromat: czyste, nie-
skazitelne aromaty, owocowe i kwiatowe. Smak: $wiezy i lekki, przyjemny, z delikatnymi babelkami.

() Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 180 miligraméw na litr w przypadku win bialych i rézowych oraz 150
miligraméw na litr w przypadku win czerwonych, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi mniej niz 5 graméw na litr; 240
miligraméw na litr w przypadku win bialych i réZowych oraz 180 miligraméw na litr w przypadku win czerwo-
nych, jezeli zawarto§¢ cukru wynosi co najmniej 5 graméw na litr.

(**) Parametry analityczne nieokreslone w niniejszym dokumencie muszg by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 7

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  Gatunkowe wino musujace

KROTKI OPIS
Wyglad: wina biale i rézowe o bardzo jasnych barwach. Male, trwale babelki. Aromat: intensywne, czyste aromaty

z gladkimi, fagodnymi nutami powstalymi wskutek starzenia w butelkach. Smak: §wiezy i harmonijny, o lekkiej kwa-
sowosci, przyjemny. Wyrazny aromat retronosowy.

(*) Parametry analityczne nieokre$lone w niniejszym dokumencie musza by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 10,83

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 160
(w miligramach na litr)

7. Wina likierowe

KROTKI OPIS
Wyglad (wina biale i czerwone): barwa klarowna zéita oraz czerwona z odcieniami fioletu. Aromat: czyste, nieskazi-

telne i intensywne aromaty z nutami kwiatowymi i miodowymi oraz nalewki owocowej. Smak: intensywny, owo-
cowy, nieco stodki, wyrazisty, o dobrej kwasowosci.

(*) Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 miligraméw na litr, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi mniej niz 5 gra-
moéw na litr, oraz 200 miligraméw na litr, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 graméw na litr.

(**) Parametry analityczne nieokreslone w niniejszym dokumencie muszg by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 15

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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8. Wino z przejrzatych winogron

KROTKI OPIS
Wino ,naturalnie stodkie”

Wyglad (wina biale, rézowe i czerwone): barwa intensywnie z6lta i czerwona z odcieniami zlota lub fioletu. Aromat:
dojrzate owoce, intensywny, owoce kandyzowane. Smak: intensywny, miesisty, jedwabisty, lepki, stodki.

Wina ,z péZnego zbioru”:

Wyglad (wina biale, rézowe i czerwone): barwa od zlotozéltej, pomarainczowoczerwonej do ciemnopurpurowej
z odcieniami rubinowymi. Aromat: intensywny, kwiatowy, $wiezy, charakteryzujacy si¢ stodkoscig owocoéw w pola-
czeniu z aromatami d¢bu w przypadku win starzonych w beczkach. Smak: bogaty, jedwabisty, oleisty, intensywny,
utrzymujgcy si¢ bardzo dlugo.

(*) Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: Wina biale i rézowe: 240 miligraméw na litr Wina czerwone: 180 milig-
raméw na litr

(**) Parametry analityczne nieokre$lone w niniejszym dokumencie musza by¢ zgodne z obowiazujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 13

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 15

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Praktyka uprawy

Gesto$¢ nasadzen musi wynosi¢ od minimum 1 300 ro$lin na hektar do maksimum 4 500 roslin na hektar, rozmie-
szczonych rownomiernie na terenie calej winnicy.

2. Szczegblne praktyki enologiczne

Podczas zbioréw do produkeji win objetych ChNP wykorzystuje si¢ wylacznie zdrowe partie winogron, ktére osiag-
nely odpowiedni etap dojrzalosci i zawarto$¢ cukru co najmniej 170 graméw na litr moszczu. Oddziela si¢ wszystkie
winogrona, ktérych stan nie jest idealny.

Niezbedne jest zastosowanie odpowiedniego ci$nienia do ekstrakcji moszczu lub wina i oddzielenia go od wytlokéw,
tak aby wydajno$¢ nie byla wigksza niz 70 litrow wina ze 100 kilograméw winogron.

3. Ograniczenie majgce zastosowanie do produkcji win

Techniki obejmujace ogrzewanie wstepne winogron lub ogrzewanie moszczu lub win przy obecnosci wytlokéw do
celow ekstrakgji koloru sa niedozwolone.

5.2. Maksymalna wydajnos¢
1. Odmiany czerwone
7 000 kilograméw winogron z hektara
2. Odmiany czerwone

49 hektolitréw z hektara
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3. Odmiany biale
8 000 kilograméw winogron z hektara
4. Odmiany biale

56 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Na obszar geograficzny objety ChNP ,Calatayud” skladaja si¢ nastepujace gminy polozone w prowingji Saragossa we
Wspélnocie Autonomicznej Aragonii: Abanto, Acered, Alarba, Alhama de Aragén, Anifidn, Ariza, Atea, Ateca, Bel-
monte de Gracidn, Bubierca, Calatayud, Carenas, Castejon de las Armas, Castején de Alarba, Cervera de la Cafiada,
Cetina, Clarés de Ribota, Codos, Daroca, El Frasno, Fuentes de Jiloca, Godojos, Ibdes, Jaraba, La Viluefia, Maluenda,
Manchones, Mara, Miedes, Monterde, Montén, Morata de Jiloca, Moros, Munébrega, Murero, Nuévalos, Olvés, Orcajo,

Orera, Paracuellos de Jiloca, Ruesca, Sediles, Terrer, Torralba de Ribota, Torrijo de la Cafiada, Valtorres, Velilla de Jiloca,
Villafeliche, Villalba del Perejil, Villalengua i Villarroya de la Sierra.

7. Odmiany winorosli
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA
MACABEO - VIURA
SYRAH

TEMPRANILLO

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

WINO

Zwiazek tych win z ich obszarem geograficznym sigga I wieku p.n.e. O ich doskonalej jakosci opowiadano przez
wieki.

Surowy klimat kontynentalny oznacza dlugie, mrozne zimy, gorace lata i bardzo niskie sumy opadéw. Wraz z cechami
gleby na obszarze geograficznym, warunki te nadajg winom pewne aspekty tozsamosci, przektadajac si¢ na ich wielkie
bogactwo aromatyczne i akcenty mineralne.

Winnice zalozono na znacznych wysoko$ciach nad poziomem morza. Dzigki temu mogg latem wytrzymac silne
upaly w ciagu dnia i odzyska¢ witalno$¢ w nocy. Umozliwia to synteze cukréw w lisciach rankiem nastepnego dnia.
W rezultacie powstaja wina o wigkszej ztozonosci i zawartosci alkoholu, poniewaz metabolizm winorosli nie ustaje.

Znaczne réznice temperatur miedzy dniem a noca w okresie dojrzewania prowadza do powstania w winogronach
prekursoréw aromatycznych. To powolne dojrzewanie wywiera aktywny wplyw na rozwdj zwiazkéw fenolowych,
ktére nadajg winom barwe i strukture oraz umozliwiaja ich dlugie przechowywanie.

Wszystkie te warunki sprzyjaja produkcji zlozonych, eleganckich win czerwonych o dobrej strukturze.

WINO LIKIEROWE

Warunki glebowo-klimatyczne na obszarze geograficznym nadajg si¢ idealnie do produkgji tradycyjnych dla tego
obszaru rodzajéw wina. Mozliwa jest produkcja winogron o wysokiej zawartoci cukru, z ktérych powstajg wina
o intensywnych aromatach z nutami kwiatowymi i miodowymi. Wszystkie te cechy uzyskuje si¢ dzigki bardzo dojrza-
lym winogronom pochodzacym z winnic potozonych wysoko nad poziomem morza i przy zalozeniu niskiej wydaj-
nosci z kazdej rosliny.
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GATUNKOWE WINO MUSUJACE

Zwrécone na péinoc winnice zalozone na zyznych glebach wapiennych i gliniastych daja wigksze plony. Przeklada sie
to na nizszg zawarto$¢ alkoholu w winogronach. Ponadto zbiér winogron odbywa si¢ wczesniej, w zwigzku z czym
majg one nizsza zawarto$¢ cukru. Dzigki polaczeniu tych czynnikéw powstaje gatunkowe wino musujace, produko-
wane metoda tradycyjng, o intensywnych aromatach oraz $wiezych i zréwnowazonych smakach.

WINO POEMUSUJACE

Warunki klimatyczne na obszarze sprawiaja, ze w czasie zbioréw temperatury s3 fagodne. W polaczeniu z faktem, ze
winnice na obszarze geograficznym znajdujg si¢ na duzej wysokosci nad poziomem morza, umozliwia to produkcje
$wiezych winogron o nizszej zawartosci cukru i dobrej kwasowosci. W rezultacie powstajg Swieze i lekkie, przyjemne
w konsumpcji mtode wina z delikatnymi babelkami.

WINO Z PRZEJRZALYCH WINOGRON

W produkgji tego rodzaju wina konieczne jest opdZnienie zbioréw, wydluzenie okresu dojrzewania i wystawienie
winogron na dzialanie promieni stonecznych, co skutkuje wyzsza zawartoscia cukru. Ponadto uprawa winorosli na
glebach gliniastych, potozonych na najnizszych terenach objetych ChNP Calatayud, pozwala na produkcje win
z nutami dojrzatych owocéw, o jedwabistej, bogatej i oleistej konsystencji, zapewniajacych odczucie ciepta.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne
Przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych
Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Pakowanie musi odbywa¢ si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym wskazanym w specyfikacji produktu. Jak
wynika z kolejnych publikowanych zarzadzen, od zawsze obowiazywala zasada, ze wina musza by¢ butelkowane
w wytworniach wina na obszarze produkcji.

Gléwnym powodem tego stanu rzeczy jest potrzeba zachowania jakosci i unikalnego charakteru wina oraz zapobie-
gania reakcjom utleniania-redukcji podczas transportu.

Ramy prawne

Przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Na etykietach obowigzkowo umieszcza si¢ napis: ,Denominacién de Origen »Calatayud«”.

Produkty przeznaczone do spozycia musza by¢ opatrzone znakami gwarancji, numerowanymi i wydanymi przez
Radg Regulacyjna, ktére umieszcza si¢ na produktach w zarejestrowanej wytwérni wina, co gwarantuje, ze znaki nie
bedg mogly by¢ uzyte ponownie.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.aragon.es/documents/20127/88928293/Pliego_Condiciones_DOP_Calatayud.pdf/b90b59a9-c693-33f3-
92a0-80452{f0d291?t=1643717605363
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