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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winoro$li i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 304/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,»Pla de Bages”
PDO-ES-A1557-AMO06
Data przekazania informacji: 21.06.2022
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. OBNIZENIE ZAWARTOSCI ALKOHOLU NIEKTORYCH WIN ROZOWYCH.

Opis:

Obniza si¢ minimalng zawarto$¢ alkoholu wymagana dla win rézowych produkowanych z odmian Mando i Picapoll
negro z 12,5 % obj. do 11,5 % obj.

Dodaje si¢ rowniez, ze w przypadku kupazowania odmian do wina rézowego zawartos¢ alkoholu okresla si¢ na pod-
stawie proporgji tych odmian w winie.

Pkt 2 specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu zostajg zatem zmienione.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie wchodzi w zakres zadnego z rodzajéw zmian okreslonych w art. 14 ust. 1
rozporzadzenia delegowanego 2019/33.

Uzasadnienie:

Picapoll negro i Mandé to odmiany reaktywowane na obszarze ChNP ,Pla de Bages”, kt6re odpowiednio od 2014 r.
12016 r. s ujete w specyfikacji produktu.

Cechy charakterystyczne nalezacych do nich winogron utrudniajg uzyskanie znacznej zawartosci alkoholu, podobnie
jak w przypadku innych odmian winorosli wlasciwej. Z tych powodéw nalezy obnizy¢ minimalng zawartos¢ alkoholu
w winach rézowych produkowanych z Mando i Picapoll negro z 12,5 % do 11,5 % alkoholu.

2. ZMIANA OPISU WEASCIWOSCI ORGANOLEPTYCZNYCH.

Opis:
Cze$¢ tekstu opisujacego wina zostala przeniesiona i zastgpiona tabela wlasciwosci organoleptycznych.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Pkt 2.1 specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu zostaja zatem zmienione.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie wchodzi w zakres zadnego z rodzajéw zmian okre$lonych w art. 14 ust. 1
rozporzadzenia delegowanego 2019/33.

Uzasadnienie:

Powodem tej zmiany sg wytyczne techniczne, ktére przyjeto w specyfikacji, oraz potrzeba, aby jej rozumienie i inter-
pretacja byly jak najbardziej jasne i obiektywne.

3. ZMIANA KLASYHKACJI ODMIAN.

Opis:

Zmiana w dystrybucji zatwierdzonych i zalecanych odmian. Odmiany pozostaja takie same, z ta réznica, Ze odmiany
Chardonnay, Merlot i Cabernet Sauvignon z zalecanych staja si¢ dozwolone. Przeciwnie zas, odmiana Mand6/Garré
z dozwolonej staje si¢ zalecana.

Pkt 6 specyfikacji produktu zostaje zatem zmieniony, zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie wchodzi w zakres zadnego z rodzajéw zmian okre$lonych w art. 14 ust. 1
rozporzadzenia delegowanego 2019/33.

Uzasadnienie:

Proponowane zmiany maja na celu zorganizowanie zestawu odmian w celu wskazania odmian uznawanych za
lokalne i najlepiej dostosowane do danego obszaru jako odmian zalecanych zgodnie z podejsciem strategicznym
w ramach nazwy pochodzenia.

4. LEPSZE SFORMULOWANIE PRZEPISOW DOTYCZACYCH ZWIAZKU

Opis:
Poprawiono brzmienie kategorii ,wino”.
Pkt 7 specyfikacji produktu oraz pkt 8.1 jednolitego dokumentu zostaja zatem zmienione.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie wchodzi ona w zakres zadnego z rodzajow okreslonych w art. 14 ust. 1
rozporzadzenia delegowanego 2019/33, gdyz stanowi jedynie lepsze sformulowanie zwigzku, a nie jego zmiane.

Uzasadnienie:

Powodem tej zmiany sg wytyczne techniczne, ktére przyjeto w specyfikacji, oraz potrzeba, aby jej rozumienie i inter-

pretacja byly jak najbardziej jasne i obiektywne.

Z tych wszystkich powodow w sekeji ,Zwigzek” przeformutowano unikalne cechy produktu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. NAZWALUBNAZWY

Pla de Bages

2. RODZAJ OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO:

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  KATEGORIE PRODUKTOW SEKTORA WINA
1. Wino

3. Wino likierowe
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5. Gatunkowe wino musujace

8. Wino pétmusujace

4, OPIS WINA LUB WIN
1.  Wina biale i rézowe

KROTKI OPIS

BIALE: Kolor od bladozéltego do ciemnozéltego (ztoty). Wyglad czysty, bez zmetnienia. Obecnos¢ aromatéw owoco-
wych. W niektorych przypadkach moga one zawieraé aromaty drewna zwigzane z dojrzewaniem. Sg czesto lekkie.

ROZOWE: Barwa czerwona od bladorézowej lub barwy tupiny cebuli do wisniowoczerwonej. Wyglad czysty, bez
zmetnienia. Obecno$¢ aromatéw owocowych. W niektérych przypadkach mogg one zawieraé aromaty drewna zwia-
zane z dojrzewaniem. Sg czesto lekkie.

* Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu w przypadku win rézowych wyprodukowanych wylacznie z Sumoll,
Ull de llebre, Garr6/Mandé i Picapoll negro wynosi 11,5 % obj., a w przypadku pozostatych — 12,5 % obj. W przy-
padku kupazowanych win z réznych odmian o dwéch réznych minimalnych zawartosciach alkoholu minimalna
zawarto$¢ alkoholu jest bezposrednio proporcjonalna do minimalnej zawartosci alkoholu kazdej z tych odmian
i ich udziatu procentowego.

* Wina lezakujace dtuzej niz rok oraz wina produkowane w drewnianych beczkach w tym samym roku, zaréwno
w przypadku fermentacji, jak i lezakowania, maja rzeczywista kwasowos$¢ lotng 0,9 g/l.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 11,67
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 180
(w miligramach na litr)

2. Wino czerwone

KROTKI OPIS

Barwa czerwona o réznych odcieniach od purpurowoczerwonych do odcieni ochry w zaleznosci od produkdji i doj-
rzewania. Wyglad czysty, bez zmetnienia. Obecno$¢ aromatéw owocowych. W niektorych przypadkach moga one
zawiera¢ aromaty drewna zwigzane z dojrzewaniem. Zmienne w zalezno$ci od produkcji/dojrzewania. Od lekkich
i $wiezych do bardziej ustrukturyzowanych i skoncentrowanych.

* Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu dla win rézowych wyprodukowanych z winogron odmian Sumoll, Ull
de llebre, Picapoll negro i Garré6/Mandé wynosi 11,5 % obj.

* Wina lezakujace dtuzej niz rok oraz wina produkowane w drewnianych beczkach w tym samym roku, zaréwno
w przypadku fermentacji, jak i lezakowania, maja rzeczywista kwasowos¢ lotng 1,1 g/l.



C 304/18

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

12,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

150

3. Wino potmusujgce

KROTKI OPIS

Jak opisano powyzej zgodnie z odpowiednimi kolorami. Obecno$é babelkdéw. Obecno$é aromatéw owocowych.
W niektérych przypadkach mogg one zawiera¢ aromaty dojrzewania. Wina $wieze ze wzgledu na obecno$¢ dwu-
tlenku wegla, co z kolei zwigksza poczucie struktury i pelnego smaku.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

200

4. Gatunkowe wino musujgce

KROTKI OPIS

Jak opisano powyzej zgodnie z odpowiednimi kolorami. Obecno$¢ babelkéw. Obecno$é aromatéw owocowych.
W niektdrych przypadkach moga one zawiera¢ aromaty dojrzewania. Wina $wieze ze wzgledu na obecno$é dwu-
tlenku wegla, co z kolei zwigksza poczucie struktury i pelnego smaku.

Ogo6lne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

185
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5. Wina likierowe

KROTKI OPIS

Zétte, bursztynowe, ztote, czerwone, brazowe. Obecno$¢ aromatéw $wiezych owocéw lub dojrzatych owocoéw
w zaleznosci od produkcji/dojrzewania. Aksamitne i trwatle.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 180
(w miligramach na litr)

5.  PRAKTYKI WINIARSKIE
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Praktyka uprawy

Praktyki zwigzane z uprawa sa praktykami tradycyjnymi, ktérych celem jest uzyskanie win najwyzszej jakosci. Pod-
czas wszystkich prac zwigzanych z uprawg winoro$li nalezy uwzgledniaé zaréwno fizjologiczng réwnowage rosliny,
jak i konieczno$¢ ochrony Srodowiska, a takze stosowaé wiedzg¢ w zakresie agronomii, ktora jest konieczna, aby uzys-
ka¢ winogrona w optymalnym stanie na potrzeby produkcji wina.

Prowadzenie winoro§li odbywa si¢ zgodnie z metodami powszechnie stosowanymi przy ich uprawie.

Przewdz zebranych winogron powinien odbywac si¢ w jak najkrotszym czasie i przy uzyciu $srodkéw gwarantujacych
utrzymanie jakosci winogron.

2. Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win

Zbiér nalezy przeprowadzal z najwyzszg starannoscig, a do produkeji win ChNP przeznacza si¢ wylacznie winogrona
zdrowe o stopniu dojrzalosci wymaganym do produkcji win o minimalnej naturalnej objetosciowej zawartosci alko-
holu réwnej lub wyzszej niz 9,5 % obj. dla win biatych i 11 % obj. dla win czerwonych. W przypadku winogron prze-
znaczonych do produkeji win pétmusujacych lub gatunkowych win musujacych minimalna naturalna zawarto$¢ alko-
holu wynosi 9,5 %.

5.2. Maksymalna wydajno$¢
1. Odmiany biale
10 000 kilograméw winogron z hektara
2. Odmiany biale
70 hektolitrow z hektara
3. Odmiany czerwone
9 000 kilograméw winogron z hektara
4. Odmiany czerwone

63 hektolitry z hektara

6. WYZNACZONY OBSZAR GEOGRAFICZNY
Gminy produkujgce wina objete ChNP ,Pla de Bages™
Aguilar de Segarra
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Artés

Aviny6

Balsareny

Calders

Callas

Cardona

Castellbell i el Vilar
Castellfollit del Boix
Castellgali

Castellnou de Bages

El Pont de Vilomara i Rocafort

L'Estany

Fonollosa

Gaia

Manresa

Marganell

Moia

Monistrol de Calders
Monistrol de Montserrat
Mura

Navarcles

Navas

Rajadell

Sallent

Sant Feliu Sasserra

Sant Fruitds de Bages
Sant Joan de Vilatorrada
Sant Mateu de Bages
Sant Salvador de Guardiola
Sant Viceng de Castellet
Santpedor

Santa Maria d’0l16

Stria

Talamanca

ODMIANY WINOROSLI
PICAPOLL BLANCO
SUMOLL TINTO

TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE
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8. OPIS ZWIAZKU LUB ZWIAZKOW

8.1. Wino

Cechy agroklimatyczne okreslone dla powiatu wskazuja na znacznie odmienng temperature i poziom opaddéw niz
w powiatach sgsiadujacych. Z drugiej strony $rednia wysoko$¢ nad poziomem morza jest korzystna dla win objetych
ChNP Pla de Bages. Odleglo$¢ od morza i bariera przybrzezna nadaja naszej ChNP aspekty klimatyczne posrednie
miedzy klimatem $rédziemnomorskim a klimatem kontynentalnym.

Na obszarze, na ktéry znaczny wplyw ma blisko$¢ Pirenejow, aromat bialych win wyrdznia si¢ $wiezoscig kazdej
z opisanej odmian, a szczeg6lnie w przypadku win produkowanych z odmiany Picapoll. Klimat ten umozliwia réw-
niez uzyskanie win lekkich, charakteryzujacych si¢ dobrym kwa$nym profilem. Aby zwigkszy¢ objetos¢ w ustach, sto-
sowane sg takie praktyki winiarskie, jak dojrzewanie na osadzie lub dojrzewanie w beczkach.

Terroir powiatu Bages definiujg duze regionalne zasoby lesne otaczajace wigkszo$¢ winnic i duza ilo§¢ zidt rosnacych
na calym obszarze, co w znaczacy sposob wplywa na wszystkie produkty winiarskie objete ChNP ,Pla de Bages”. Aro-
maty podstawowe win sg zaimpregnowane zapachem tych zi6t. Naleza do nich miedzy innymi rozmaryn, lawenda
czy tymianek.

Klimat zimny sprzyja powolnemu dojrzewaniu jesienia, co ulatwia dobra akumulacj¢ barwy we wszystkich odmia-
nach. Nalezy jednak podkresli¢ obecno$¢ rodzimych odmian, takich jak Mandé, Sumoll, i Picapoll negro, ktére z defi-
nicji mogg mie¢ mniejszy potencjat barw.

Profil aromatyczny zawdzigcza swoj charakter temu, Ze typowe cechy wigkszosci odmian sg na tym obszarze $cisle
respektowane. Poniewaz jest to obszar péZnego dojrzewania w stosunku do przecigtnej, zazwyczaj zachowane zostaja
aromaty podstawowe. Ze wzgledu na silng obecnos¢ laséw otaczajacych winnice w regionie w niektérych winach
czerwonych odkry¢ mozna nuty balsamiczne, ktére uwypuklajg poczucie $wiezosci.

8.2. Wino potmusujgce

Wyjasnienia zawarte w poprzedniej sekcji majg réwniez zastosowanie w tym przypadku.

8.3. Gatunkowe wino musujgce

Powiat Bages ma dluga tradycje w produkcji win musujacych. Mianowicie gmina Artés objeta jest ChNP ,,Cava”, ponie-
waz juz na poczatku XX wieku rozpoczeto tutaj produkcje i testowanie win tego rodzaju. Innymi stowy, gmina ta byla
pionierem produkcji win musujacych.

8.4. Wino likierowe

Powiat Bages jest producentem win likierowych od niepamigtnych czaséw: wino ,Rancio”, wino ,Mistela” i wino stod-
kie naturalne od wielu lat pojawiaja si¢ w codziennej diecie regionu. Polaczenie tradycyjnej metody produkgji i lokal-
nych odmian winorodli, na ktére wplyw ma wyzej wymieniony agroklimat, rzutuje na szczegdlne cechy organolep-
tyczne tych win.

9. DODATKOWE WYMOGI ZASADNICZE (PAKOWANIE, ETYKIETOWANIE I INNE WYMOGI)
Ramy prawne:
Okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu:

Butelkowanie win objetych ChNP ,Pla de Bages” musi odbywac si¢ na obszarze okreslonym w rozporzadzeniu. Jest to
decyzja podjeta przez Rade Regulacyjng (,Consejo Regulador”), ktéra uwaza, ze z uwagi na niewielki obszar objety
chroniong nazwa pochodzenia kazda ewentualna ingerencja z zewnatrz moze mie¢ negatywny wplyw na jako$¢ win
objetych ChNP, poniewaz jest ona poza kontrola tej Rady i moze prowadzi¢ do znieksztalcenia ustalonych standardéw.

LINK DO SPECYFIKAC]JI PRODUKTU

https://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/DO-Pla-de-Bages-Crtl-canvis-
v-gener2022.pdf
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