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Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany w specyfikacji produktu objetego nazwg pochodzenia
w sektorze winoro§li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2023/C 198/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (") w terminie dwdch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
»,Montepulciano d’Abruzzo Colline Teramane”
PDO-IT-A0876-AM04
Data rozpoczgcia stosowania 22.9.2016

1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis i uzasadnienie zmiany

1. Zmiana nazwy: Nazwg produktu objetego ChINP ,Montepulciano d’Abruzzo Colline Teramane” zmieniono na ,Colline Tera-
mane Montepulciano d’Abruzzo”

Zmiana ta dotyczy zmiany nazwy ,Montepulciano d’Abruzzo Colline Teramane” na ,Colline Teramane Montepul-
ciano d’Abruzzo”.

Uzasadnienie: umieszczenie nazwy geograficznej (Colline Teramane) przed, a nie za nazwa historyczna (Montepul-
ciano d’Abruzzo), natychmiast pozwala skojarzy¢ nazwe z geograficznym obszarem produkdji, tj. ,wyznaczonym
obszarem geograficznym”, jak przewidziano w przepisach UE.

Przedmiotowa zmiana nazwy dotyczy calosci specyfikacji produktu i jednolitego dokumentu, ilekro¢ ta nazwa jest
wymieniona.

2. Butelkowanie w obrgbie wyznaczonego obszaru: dodatkowy wymdg butelkowania i lezakowania wina w obrebie wyznaczonego
obszaru produkgji

Zmiana ta wprowadza wymég butelkowania i lezakowania wina w obrebie wyznaczonego obszaru produkdji,
zgodnie z art. 8 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009 (3).

Uzasadnienie: butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego ma na celu zagwarantowanie pocho-
dzenia i zachowanie szczegélnych cech wina, jak réwniez ochrong jego renomy oraz zapewnienie skutecznosci
poszczeg6lnych kontroli.

Butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru jest najlepszym sposobem zapewnienia jakosci i szczeglnych
wlasciwosci win ,Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo”, czyli elementéw $ciSle powigzanych z obszarem
geograficznym uprawy winogron, poniewaz stosowanie wszystkich przepiséw technicznych dotyczacych butelko-
wania i lezakowania oraz zachowanie zgodnosci z nimi nalezy do obowigzkéw i kompetencji zawodowych przed-
sigbiorstw prowadzacych produkcje w wyznaczonym obszarze.

() Dz.U.L347720.12.2013,s. 671.
() Dz.U.L 1937z 24.7.2009, s. 60.
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Obowigzek ten pozwala unikngé ryzyka, jakie wiazaloby si¢ z transportem wina poza wyznaczony obszar, w tym:
utleniania i szoku termicznego wywotanych gwaltownymi zmianami temperatury, prowadzacych do pogorszenie
jakosci produktu, a w konsekwencji do dalszego negatywnego wplywu na jego chemiczno-fizyczne i organolep-
tyczne cechy charakterystycznych oraz stabilnosci.

Wymdg butelkowania wina w obrgbie wyznaczonego obszaru pozwala zapobiec powyzszemu ryzyku, poniewaz
stosowany przez wlasciwe organy system kontroli, ktérym podmioty gospodarcze s3 objete na kazdym etapie pro-
dukdji, jest bardziej skuteczny w obrebie wyznaczonego obszaru.

Warunek ten wprowadzono zatem z korzyscig dl podmiotéw gospodarczych odpowiedzialnych za zabezpieczenie
jakosci win ,Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo” DOCG (ChNP), aby zapewni¢ konsumentom gwarancje
pochodzenia win, ich jakosci i zgodnosci ze specyfikacjg produktu i aby utrzyma¢ wysoka renome nazwy.

Zgodnie z art. 8 rozporzadzenia (WE) nr 607/2009 i innymi odpowiednimi przepisami krajowymi mozliwe jest tez
jednak udzielanie indywidualnych zezwolen podmiotom gospodarczym tradycyjnie zajmujacym si¢ butelkowaniem
poza wyznaczonym obszarem produkcji w celu ochrony ustanowionych praw, chociaz nalezy jednak zapewni¢, aby

lista przedsigbiorstw przeprowadzajacych butelkowanie poza obszarem, ktére maja by¢ objete kontrola wiasciwego
organu, byla ograniczona.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu i pkt 9 jednolitego dokumentu ,Dodatkowe wymogi”.

JEDNOLITY DOKUMENT

. Nazwa produktu

Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

. Opis wina lub win

1. Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo

Barwa: intensywnie rubinowa z lagodnymi fioletowymi odcieniami, z czasem nabierajaca koloru kamienia granatu;
Aromat: nuty dojrzalych czerwonych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, czerwonej porzeczki), intensywny;
Smak: wytrawny, harmonijny, przyjemnie taninowy;

Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 12,5 % obj.;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 25 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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2. Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo riserva [reserve]

Barwa: intensywnie rubinowa, z czasem nabierajaca koloru kamienia granatu;

Aromat: nuty dojrzalych czerwonych owocow (czere$ni, truskawki, maliny, czerwonej porzeczki), dzemu, przypraw,

intensywny, z}oiony;

Smak: wytrawny, pelny, harmonijny i aksamitny;

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,5 % obj.;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 25 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna

4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne

a) Podstawowe praktyki enologiczne

b) Maksymalna wydajnos¢
1. Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo
66,5 hektolitréw z hektara
2. Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo

9 500 kilograméw winogron z hektara

3. Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo riserva [reserve]

66,5 hektolitréw z hektara

4. Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo riserva [reserve]

9 500 kilograméw winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji win objetych kontrolowang i gwarantowang nazwa pochodzenia ,Colline Teramane Montepulciano
d’Abruzzo” jest polozony w granicach nastepujacych gmin prowincji Teramo: Ancarano, Atri, Basciano, Bellante, Cam-
pli, Canzano, Castellalto, Castiglione Messer Raimondo, Castilenti, Cellino Attanasio, Cermignano, Civitella del Tronto,
Colonnella, Controguerra, Corropoli, Giulianova, Martinsicuro, Montorio al Vomano, Morro d’Oro, Mosciano Sant’An-
gelo, Nereto, Notaresco, Penna Sant’Andrea, Pineto, Roseto degli Abruzzi, Sant’Egidio alla Vibrata, Sant'‘Omero, Silvi,

Teramo, Torano Nuovo oraz Tortoreto.

Gléwne odmiany winorosli

Montepulciano N

Opis zwigzku lub zwigzkéw

1. Szczegdtowe informacje na temat obszaru geograficznego
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Naturalne czynniki majace wplyw na zwiazek z obszarem

Wyznaczony obszar obejmuje szerokie pasmo przybrzeznych i $rédladowych wzgérz prowincji Teramo w regionie
Abruzzo, ktére rozciaga si¢ w kierunku $rodkowo-pétnocnym do pogédrza masywu Gran Sasso i Monti della Laga
[pasma gorskiego Laga]. Obszar charakteryzuje si¢ pylasto-ilasta glebg o niezbyt zageszczonych warstwach w obszarach
przybrzeznych, a takze lagodnymi zboczami, ktére s3 bardzo dobrze nastonecznione. Srednia roczna suma opadéw
w obszarze waha si¢ w granicach 700 mm rocznie na zboczach przybrzeznych do 800 mm rocznie w przypadku
wzgbrz w glebi ladu. W ciagu roku opady deszczu rozkladajg si¢ rwnomiernie, przy czym okres bardziej intensywnych
opadéw przypada miedzy pazdziernikiem a grudniem (okolo 70-80 mm miesigcznie), a najmniej opadéw obserwuje
si¢ w lipcu (40-45 mm). Klimat jest umiarkowany z tendencja do umiarkowanego/cieptego w miesigcach letnich, przy
czym S§rednia temperatura waha si¢ od 13 °C w kwietniu do 16 °C w pazdzierniku, a w okresie od lipca do sierpnia
osigga maksymalnie 24-25 °C. W stosunku do temperatury panujacej w dziei w nocy temperatura gwaltownie spada;
jest to czgSciowo spowodowane bliskoscig masywu Gran Sasso i gor Monti della Laga, co sprzyja rowniez wentylacji,
dzieki czemu wystepuja optymalne warunki dla zdrowia winogron i nagromadzenia si¢ duzej zawarto$ci substancji aro-
matycznych. Wspoélczynnik Winklera obrazujacy $rednia dzienng temperature w okresie od kwietnia do pazdziernika
wynosi ponad 2 000 GDD, co stwarza warunki zapewniajace optymalng dojrzato$¢ zaréwno odmiany winogron Mon-
tepulciano, czyli podstawowej odmiany winorosli wykorzystywanej do wytwarzania produktéw o tej nazwie, jak
i odmiany winogron Sangiovese, ktéra dojrzewa wcze$niej i mozna ja stosowac jako odmiane drugorzedna.

Czynniki ludzkie istotne z punktu widzenia zwigzku

Pierwsze wiarygodne $wiadectwo historyczne dotyczgce produkeji wina na obszarze Teramo autorstwa Polibiusza
(205-123 p.n.e.) datuje si¢ na czas najstynniejszego posuniecia taktycznego Hannibala (216 p.n.e.) i jego zwycigstwa
w bitwie pod Kannami. Wspominane przez Polibiusza terytorium bylo wlasnie terytorium polozonym tuz obok
obszaru Picenum i Aprutiny, gdzie obecnie miesci si¢ prowincja Teramo, znanym z jakosci produkowanych w nim win,
ktore od czasow starozytnych ,leczyly rannych i przywracaly mezczyznom zdrowie i sile”. W publikacji pt. ,Vade-
Mecum del commerciante di uve e di vini in Italia” [,Vademecum dla wloskich sprzedawcéw winogron i win”] wydanej
po raz pierwszy w 1897 r. Edoardo Ottavi i Arturo Marescalchi szczegblowo opisujg uprawe winoroéli w prowingji
Teramo, podajac, ze ,wsrdd bialych odmian winorosli przewazaly Trebbiano, Malvasia, Moscatello i Greca, a gléwnymi
czerwonymi odmianami byly Montepulciano i Sangiovese”. To wla$nie dwie ostatnie odmiany winorosli tworza kombi-
nacje wykorzystywang do produkcji win ,Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo”, ktéra ma zatem dtuga i ugrunto-
wang tradycje przekazywang z pokolenia na pokolenie i zmieniajac si¢ w czasie, a ktdra obecnie lezy u podstaw struk-
tury spoteczno-ekonomicznej obszaru.

Dzieki tej tradycji kulturowej powstalo gleboko zakorzenione dziedzictwo obejmujace wiedze fachowa oraz techniki
uprawy winoro$li, winiarstwa i lezakowania win oparte na doglebnej wiedzy na temat odmiany Montepulciano, ktérg
na tym obszarze uprawia si¢ od dawna, i jej zdolnosci dostosowywania si¢ do okre§lonych warunkéw $rodowiskowych.

2. Informacje dotyczgce jakosci lub whasciwosci produktu, ktdre mozna przypisal gtéwnie lub wylgcznie Srodowisku geograficznemu

Wina objete ChNP ,Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo” uznaje si¢ za najlepsze wina produkowane na tym
obszarze. Dzigki szczegblnym cechom terenu, bliskosci imponujacego masywu goérskiego Gran Sasso oraz doskona-
femu potozeniu i dobrej wentylacji odmiana Montepulciano, ktdra stanowi gléwna, jesli nie jedyna podstawe tych win,
zdolala zaaklimatyzowac si¢ na tym obszarze i w pelni wykaza¢ swéj specyficzny charakter, ktory zdecydowanie wyré-
znia wina objete t3 ChNP. Znaczne wahania temperatury wynikajace z faktu, ze region ten jest w przewazajacej czesci
pagérkowaty, oraz z bliskoSci masywu Gran Sasso i laficucha Monti della Laga umozliwiaja winogronom Montepul-
ciano doskonale dojrzewanie i zapewniaja koncentracj¢ substancji aromatycznych w skorce winogron, dzigki obecnosci
terpendw i polifenoli, ktére nadaja winom intensywne i eleganckie aromaty; stezenie kwasow stalych w moszczu wino-
gronowym, ktéremu sprzyjajg rowniez zmiany temperatury podczas dojrzewania, powoduje, Ze wina sg trwale i idealnie
nadajg si¢ do lezakowania. Winnice na obszarze Colline Teramane sa zwykle zwrdcone w kierunku potudniowym
i potudniowo-wschodnim: zapewnia to optymalne nastonecznienie winoroéli i tworzy idealne warunki do dojrzewania
winogron, stezenia cukréw i redukcji kwasoéw. Gleby Colline Teramane, ktére sg pochodzenia aluwialnego, to mie-
szanka gliny, piasku, ilu i Zwiru, a ich sklad jest r6zny w zaleznosci od odleglosci od gér lub morza i wysokosci. Dzigki
wszechobecnej glinie, kt6ra idealnie nadaje si¢ do uprawy czerwonych winogron, wina produkowane na catym obszarze
Colline Teramane charakteryzujg si¢ bardzo intensywnymi kolorami, ztozonymi doznaniami zapachowymi, wysoka
zawartoscia alkoholu, s3 delikatne i dobrze si¢ starzeja.

Te szczegblne warunki glebowe i klimatyczne powoduja, ze wina majg bardzo dobra strukture, o wysokiej zawartosci
alkoholu, ale sa $wieze, maja bogaty kolor, s eleganckie i trwale. Charakterystyczna barwg tych win jest intensywna
rubinowa czerwien, z lekkimi odcieniami purpury w przypadku mlodego wina, w miare dojrzewania nabierajaca
koloru kamienia granatu; charakterystyczny aromat, ktéry zawsze jest intensywny i zfozony, zmienia si¢ od aromatu
dojrzalych czerwonych owocéw w winach mlodych do aromatu dzemu i przypraw w starszych winach; smak jest
wytrawny, przyjemnie taninowy, harmonijny i aksamitny.
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3. Opis zaleznosci przyczynowych migdzy aspektami, o ktorych mowa w lit. A, oraz aspektami, o ktorych mowa w lit. B

Wina ,Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo” zawdzigczaja swoje szczeg6lne cechy jakosci interakcji migdzy Sro-
dowiskiem naturalnym i czynnikami ludzkimi, ktére obejmuja tradycje i wiedze¢ na temat uprawy winogron, produkeji
i lezakowania win. W szczegdlnosci producenci przedlozyli jakos¢ nad ilo§é, zaréwno w odniesieniu do wyboru
odmiany Montepulciano, ktéra czesto stanowi jedyng podstawe win objetych tg ChNP (odmiana ta charakteryzuje sig
znacznie nizszg wydajno$cig w poréwnaniu z innymi winogronami, bez tendencji do zapewniania rekordowych zbio-
16w), jak 1 w odniesieniu do technik produkcji wina, w ktérych zrezygnowano ze wzbogacania.

Specyficzne warunki glebowe i klimatyczne w polaczeniu z czynnikami historycznymi, kulturowymi i ludzkimi (skru-
pulatne zarzadzanie zaréwno winnicami, jak i pozniejszymi praktykami enologicznymi) umozliwiaja produkcje win
o dobrej strukturze, ztozonych pod wzgledem organoleptycznym, co wynika z wyraznych i charakterystycznych cech
typowych dla odmiany Montepulciano, odpowiednich do $redniego i dlugiego okresu lezakowania, ktdre zastuzenie
wywalczyly sobie wazne miejsce na najbardziej prestizowych rynkach migdzynarodowych.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego
Opis wymogu
Powody, dla ktorych jako$¢ i reputacja nazwy sa lepiej chronione, gdy wino jest butelkowane na danym obszarze

Transport i butelkowanie poza obszarem produkcji moga spowodowaé pogorszenie jakosci wina, poniewaz moze by¢
ono narazone na reakcje redoks, nagle zmiany temperatury i zanieczyszczenie mikrobiologiczne. Czynniki te mogg
mie¢ negatywny wplyw na wlasciwosci chemiczne, fizyczne i organoleptyczne wina.

Ryzyko jest tym wigksze, im dalej wino jest transportowane. Z kolei butelkowanie na obszarze pochodzenia, gdzie par-
tie wina sa transportowane tylko na niewielkie odleglosci, jesli w ogdle sa przemieszczane, pomaga zachowac cechy
charakterystyczne produktu. Aspekty te — w polaczeniu z do§wiadczeniem i wiedzg techniczno-naukows na temat
szczegblnych wlasciwosci win zdobytg na przestrzeni lat przez producentéw win objetych ChNP ,Colline Teramane
Montepulciano d’Abruzzo” — umozliwiaja przeprowadzenie butelkowania na obszarze pochodzenia z zastosowaniem
najlepszych technologicznych $rodkéw ostroznosci w celu zachowania wszystkich okreslonych w specyfikacji wiasci-
wosci fizycznych, chemicznych i organoleptycznych win.

Rozlewnie polozone poza obszarem produkcji mogg faktycznie zapewni¢ takie same technologiczne warunki pakowa-
nia. Wymienione powyzej optymalne warunki zostang jednak z pewnoscia lepiej spelnione, jezeli butelkowanie bedzie
odbywac si¢ w zakladach znajdujacych si¢ na obszarze produkcji. Zaklady te, oprdcz tego, ze doskonale znaja szcze-
gblne whasciwosci tego wina, sg bezposrednio zainteresowane zachowaniem poziomu jakosci, wizerunku i renomy

nazwy.
Powody, dla ktérych kontrole na wyznaczonym obszarze produkdji sg skuteczniejsze

Zgodnie z art. 4 ust. 2 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (*) butelkowanie na obszarze produkcji ma
na celu umozliwienie wlasciwemu organowi prowadzenie monitorowania z maksymalng skutecznoscig, efektywnoscia
i oszczgdnoscia. Nie mozna zapewnic¢ spetnienia tych wymogéw w takim samym stopniu poza obszarem produkcji.

Organ kontrolny, ktéry przeprowadza coroczna kontrole przestrzegania przepiséw specyfikacji, moze bardzo szybko
zaplanowal wizyty kontrolne we wszystkich przedsigbiorstwach dzialajacych na obszarze produkcji w czasie butelko-
wania wina ,Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo”, zgodnie z odpowiednim planem kontroli.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Celem jest systematyczna weryfikacja tego, ze butelkowane moga by¢ wylacznie partie wina ,Colline Teramane Monte-
pulciano d’Abruzzo”, ktére uprzednio uzyskaly certyfikat potwierdzajacy pozytywny wynik testow fizykochemicznych
i organoleptycznych przeprowadzonych przez organ kontrolny. Umozliwia to osiagnigcie lepszych wynikéw w zakresie
skutecznosci kontroli przy ograniczonych kosztach dla producentéw, co ma umozliwi¢ zaoferowanie konsumentom
maksymalnych gwarancji pod wzgledem autentycznosci wina.

Zapewnienie terminowodci, skutecznosci i optacalnosci kontroli nie moze by¢ osiagniete w takim samym stopniu
w odniesieniu do przedmiotowej ChNP w przypadku butelkowania poza danym obszarem, ktére — gdyby byto dozwo-
lone — mogtoby odbywac¢ si¢ nawet w innych krajach UE lub w pafistwach trzecich.

Butelkowanie w obrgbie wyznaczonego obszaru
Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu
Powody przyznania indywidualnych odstepstw umozliwiajacych kontynuowanie butelkowania poza danym obszarem

W odniesieniu do uwagi dotyczacej art. 94 ust. 2 lit. h) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, w zwiazku z przepisami
art. 4 ust. 2 TFUE nalezy zauwazy¢, Ze odstepstwa sg przyznawane na warunkach okreslonych w przepisach krajowych
(art. 35 ust. 3 ustawy nr 238/2016 — zob. zalgcznik) i jako takie sg one z géry znane wszystkim producentom i nie majg
charakteru dyskryminacyjnego.

W szczeg6lnosci ustawa krajowa umozliwia zainteresowanym przedsigbiorstwom ubieganie si¢ o odstepstwo, aby
mogly nadal butelkowa¢ wino w ich zaktadach znajdujacych si¢ poza wyznaczonym obszarem, pod warunkiem zloze-
nia odpowiedniego wniosku do Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej oraz przedstawienia dokumentacji
potwierdzajacej, Ze butelkowaly one wina objete ChNP ,Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo” przez co najmniej
dwa z pigciu lat poprzedzajacych wejscie w zycie zmiany wprowadzajacej wymdg butelkowania na tym obszarze. Nie
musi to by¢ nieprzerwany okres dwoch lat.

Przyznanie takich indywidualnych odstgpstw w celu ochrony uprzednio gwarantowanych praw przedsigbiorstw, ktére
juz butelkuja wina poza danym obszarem, jest nie tylko zgodne z odpowiednimi przepisami krajowymi, ale réwniez
z wyzej wymienionymi przepisami UE, poniewaz $rodek ten stanowi mniejsze ograniczenie swobodnego przeplywu
towaréw w poréwnaniu z brakiem takich zezwolen lub ,bezwzglednym” obowiazkiem butelkowania na danym obsza-
rze.

Z powodéw podobnych do przedstawionych w poprzednim punkcie nalezy powtdrzy¢, ze kontrole ograniczone do
uprzednio znanej i ograniczonej liczby autoryzowanych przedsigbiorstw zajmujacych si¢ butelkowaniem wina nalezy
uznac za latwiejsze do zorganizowania w sposéb skuteczny i przy mniejszych kosztach niz bytoby to wymagane w przy-
padku, gdyby wino nie bylo butelkowane na danym obszarze, tj. przy nieznanej liczbie przedsigbiorstw zajmujacych sig
butelkowaniem wina znajdujacych si¢ poza tym obszarem, ktéra z uplywem czasu moglaby si¢ zmienia.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/19045
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