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ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) NR 1050/2012
z dnia 8 listopada 2012 r.

zmieniajace rozporzadzenie (UE) nr 231/2012 ustanawiajgce specyfikacje dla dodatkéw do
zywno$ci wymienionych w zalgcznikach II i IIl do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (WE) nr 1333/2008 w odniesieniu do syropu poliglucitolowego

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci (1), w szczeg6lnosci jego art. 14,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 1331/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. ustanawiajace
jednolita procedure wydawania zezwolei na stosowanie
dodatkéw do zywnos$ci, enzyméw spozywczych i $rodkéw
aromatyzujgcych (%), w szczegdlnosci jego art. 7 ust. 5,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1) W rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 231/2012 (}) ustano-
wiono specyfikacje dodatkéw do zywnosci wymienio-
nych w zalacznikach II i Il do rozporzadzenia (WE) nr
1333/2008.

(2)  Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci (,Urzad”)
wydal opini¢ na temat bezpieczefistwa syropu poligluci-
tolowego jako dodatku do zywnosci, rozpatrujac specy-
fikacje zaproponowane przez wnioskodawce w dniu
24 listopada 2009 r.(%. Nastepnie, rozporzadzeniem
Komisji (UE) nr 1049/2012 z dnia 8 listopada 2012 r.
zmieniajacym zalacznik 1I do rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 w odniesieniu

do stosowania syropu poliglucitolowego w kilku katego-
riach Zywnosci (°), ten dodatek do zywnosci zostal
zatwierdzony na podstawie szczegélnych zastosowan
i zostal mu przydzielony numer E 964. Nalezy zatem
przyjaé specyfikacje dla tego dodatku do zywnosci.

(3)  Nalezy uwzgledni¢ specyfikacje i techniki analityczne
w zakresie dodatkéw proponowane przez Wspdlny
Komitet Ekspertéw FAO/WHO ds. Dodatkéw do
ZywnoSci.

(4)  Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenie (UE)
nr 231/2012.

(5)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa
zgodne z opiniag Stalego Komitetu ds. Laicucha
Zywnosciowego i Zdrowia Zwierzat i ani Parlament
Europejski, ani Rada nie wyrazily wobec nich sprzeciwu,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalaczniku do rozporzadzenia (UE) nr 231/2012 wprowadza
si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem do niniejszego rozporzadze-
nia.

Artykut 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calodci i jest bezposrednio stosowane w panistwach czton-

kowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 8 listopada 2012 r.

() Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 16.
() Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 1.
() Dz.U. L 83 z 22.3.2012, s. 1.
()

dodawanych do zywnosci (ANS); ,Scientific Opinion on the use of
Polyglycitol Syrup as a food additive” (Opinia naukowa w sprawie
stosowania syropu poliglucitolowego jako dodatku do zywnosci) na
wniosek Komisji Europejskiej. Dziennik EFSA 2009; 7(12):1413.

W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO
Przewodniczgcy

(’) Zob. s. 41 niniejszego Dziennika Urzgdowego.
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ZALACZNIK

W zalgczniku do rozporzadzenia (UE) nr 231/2012 po pozycji dotyczacej E 962 dodaje si¢ pozycje dotyczaca E 964 w

brzmieniu:

,E 964 SYROP POLIGLUCITOLOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg EINECS

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czgsteczkowa

Oznaczenie zawarto$ci

Opis

Identyfikacja

Rozpuszczalnosé

Préba na obecno$¢ maltitolu

Préba na obecno$é sorbitolu

Czystosé
Zawarto$¢ wody
Chlorki
Siarczany
Cukry redukujace
Nikiel
Oléw

Uwodorniony hydrolizat skrobiowy, uwodorniony syrop glukozowy i poliglucitol.

Mieszanina skladajgca si¢ gléwnie z maltitolu i sorbitolu oraz mniejszych ilosci
uwodornionych oligo- i polisacharydéw i maltrotriitolu. Jest produkowany przez
katalityczne uwodornienie mieszaniny hydrolizatéw skrobiowych skladajacej sie
z glukozy, maltozy i wyzszych polimeréw glukozy, podobne do procesu katali-
tycznego uwodornienia stosowanego w celu produkgcji syropu maltitolowego.
Powstaly syrop jest odsalany przez wymiane jonowg i stezany do pozadanego
poziomu.

Sorbitol: D-glucitol

Maltitol: (a)-D-glukopiranozylo-1,4-D-glucitol
Sorbitol: C4H404

Maltitol: C;,H,40;

Sorbitol: 182,2

Maltitol: 344,3

Zawiera nie mniej niz 99 % uwodornionych sacharydéw ogéltem w przeliczeniu na
bezwodng mase, nie mniej niz 50 % polioli o wyzszej masie czgsteczkowej, nie
wiecej niz 50 % maltitolu i nie wigcej niz 20 % sorbitolu w przeliczeniu na
bezwodng mase.

Bezbarwny i bezwonny, klarowny, lepki roztwér

Bardzo dobrze rozpuszczalny w wodzie, stabo rozpuszczalny w etanolu
Wynik dodatni

Do 5 g prébki doda¢ 7 ml metanolu, 1 ml benzaldehydu i 1 ml kwasu chlorowo-
dorowego. Miesza¢ i wytrzasal w wytrzasarce mechanicznej do pojawienia sig
krysztalow. Odfiltrowaé krysztaly i rozpusci¢ w 20 ml wrzacej wody zawierajacej
1g wodoroweglanu sodu. Odfiltrowaé krysztaly, przemy¢ przy uzyciu 5ml
roztworu metanolu w wodzie (1:2) i wysuszy¢ na powietrzu. Otrzymane w ten
sposéb krysztaly monobenzylidynowej pochodnej sorbitolu topia si¢ w tempera-
turze miedzy 173 a 179 °C.

Nie wigcej niz 31 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 50 mg/kg

Nie wigcej niz 100 mg/kg

Nie wiecej niz 0,3 %

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg”
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