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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 1174/2012
z dnia 5 grudnia 2012 r.
zatwierdzajace nieznaczng zmiang¢ specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych [Abbacchio Romano (ChOG)]
KOMISJA EUROPEJSKA, (3) Komisja przeanalizowala przedmiotowg zmiang i stwier-

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia
20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw spozyw-
czych (1), w szczegblnosci jego art. 7 ust. 4 akapit pierwszy,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1) ~ Zgodnie z art. 9 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 Komisja rozpatrzyla wniosek Wtoch
o zatwierdzenie zmian specyfikacji chronionego ozna-
czenia geograficznego ,Abbacchio Romano”, zarejestro-
wanego na mocy rozporzadzenia Komisji (WE) nr
507/2009 ().

(2) Wniosek ma na celu zmiang specyfikacji polegajacej na
zmienieniu terminu umieszczenia oznaczenia identyfika-
Cyjnego jagniat.

dzila, Ze jest ona uzasadniona. W zwigzku z tym, ze jest
to zmiana nieznaczna w rozumieniu art. 9 rozporza-
dzenia (WE) nr 510/2006, Komisja moze ja zatwierdzi¢
bez odwolywania si¢ do procedury okrelonej w art. 5, 6
i 7 wspomnianego rozporzadzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Abbac-
chio Romano” wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem
I do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Jednolity dokument zawierajacy gldéwne elementy specyfikacji
znajduje si¢ w zalaczniku II do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloSci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 5 grudnia 2012 r.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. L 151 z 16.6.2009, s. 27.

W imieniu Komisji,
za Przewodniczgcego,
Dacian CIOLOS

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK I

W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Abbacchio Romano” zatwierdza si¢ nastgpujace zmiany:

Zmiana polega na przedtuzeniu terminu umieszczania oznaczenia identyfikacyjnego ChOG ,Abbacchio Romano” na
jagnieciu. Termin ten zmienia si¢ z 10 dni na maksymalnie 20 dni od dnia urodzenia zwierzgcia.
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ZALACZNIK 11

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktow

1.

2.

3.

rolnych i $rodkéw spozywczych
Whniosek w sprawie zmian skladany na podstawie art. 9
»~ABBACCHIO ROMANO”
Nr WE: IT-PGI-0105-0972-23.2.2012
ChOG ( X ) ChNP ()

Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana
— [ Nazwa produktu

— [ Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— Dowdd pochodzenia

— [0 Metoda otrzymywania

— [ Zwiazek z obszarem geograficznym

— [0 Etykietowanie

— [0 Wymogi krajowe

— [ Inne [okresli¢ jakie]

Rodzaj zmiany (zmian)

— Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do ktérych nie opub-
likowano ani jednolitego dokumentu ani arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9 ust. 3 rozporzg-
dzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sanitarnych lub fito-
sanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Zmiana (zmiany):

Pkt 4.4. Dowdd pochodzenia: proponuje si¢ wprowadzenie wymogu umieszczenia oznaczenia identyfikacyjnego
,Abbacchio Romano” ChOG w terminie zmienionym z 10 dni na maksymalnie 20 dni od dnia urodzenia zwierzgcia.

Wymdg ten wynika z koniecznosci uniknigcia pojawienia si¢ infekcji matzowiny usznej, ktéra w niektérych przypad-
kach prowadzita do zniszczenia tuszy, powodujac straty ekonomiczne u hodowcy. Taka sytuacje odnotowano gtéwnie
w okresach cieplych.

JEDNOLITY DOKUMENT

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

rolnych i $rodkéw spozywezych
»~ABBACCHIO ROMANO”
Nr WE: IT-PGI-0105-0972-23.2.2012
ChOG ( X ) ChNP ()
Nazwa

,Abbacchio Romano”

Pafistwo cztonkowskie lub pafstwo trzecie

Wihochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
. Rodzaj produktu
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Klasa 1.1. — Migso $wieze (i podroby)

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG) ,Abbacchio Romano” zastrzezone jest wylacznie dla migsa jagniat
urodzonych, hodowanych i poddawanych ubojowi na obszarze, o ktérym mowa w pkt 4. W momencie wprowa-
dzania na rynek migso ,Abbacchio Romano” ma nast¢pujace wlasciwosci:

kolor: barwa migsa jasnor6zowa, a pokrywajacego tluszczu — biata;
struktura: delikatna;
konsystencja: zwarta, z delikatnymi pasemkami thuszczu.

ChOG ,Abbacchio Romano” moze by¢ wprowadzane na rynek w calosci lub porcjowane w nastepujacy sposob:
w calodci; poltusza: otrzymana przez cigcie strzalkowe korpusu na symetryczne czgéci; topatka; udziec; zebra, glowa
i podroby (serce, ptuco i watroba).

Tusza ,Abbacchio Romano” po uboju musi posiadal nastgpujace cechy: masa tuszy wychlodzonej, bez skory,
z glowa i podrobami: nie wigcej niz 8 kg; barwa migsa: jasnorézowa (oceny dokonuje si¢ na podstawie wewnetrz-
nych migéni $ciany brzusznej); konsystencja masy mig$niowej: stata (bez plynéw surowiczych); barwa tluszczu: biata;
konsystencja tluszczu: stala (oceny dokonuje si¢ na podstawie tkanki thuszczowej, ktéra znajduje si¢ ponad nasada
ogona, w temperaturze otoczenia 18-20 °C); warstwa tluszczu: umiarkowanie pokrywa zewngtrzna powierzchnie
tuszy, niezbyt grubo pokrywa ledZwie.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Surowcem do produkeji ,Abbacchio Romano” jest migso i czesci jagnigt plci meskiej i zenskiej, nalezacych do typow
genetycznych najbardziej rozpowszechnionych na wyznaczonym obszarze geograficznym: rasa sardyniska i jej krzy-
z6wki, Comisana, Sopravissana, Massese oraz Merinizzata Italiana i ich krzyzowki. Jagnieta podlegaja ubojowi
miedzy 28 a 40 dniem zycia (do 8 kg masy poubojowej). Ponadto zwierzeta przeznaczone do produkgji ,Abbacchio
Romano” ChOG powinny by¢ oznaczane, w terminie najpdzniej 20 dni od urodzenia, przez zalozenie na lewym
uchu odpowiedniej klamry lub kolczyka, zawierajacego na wierzchu kod identyfikacyjny hodowli, skladajacy sie
z liter i cyfr, a na odwrocie kolejny numer seryjny zwierzecia.

Pasza (wytgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)
Jagnigta musza by¢ zywione mlekiem matki (karmienie naturalne). Dozwolone jest uzupelnienie pokarmu naturalng

paszg pastwiskows i roslinami dziko rosngcymi.

Owce maciorki wypasane s3 na naturalnych i zasianych pastwiskach oraz lgkach typowych dla geograficznego
obszaru produkgji, o ktérym mowa w pkt 4. Dopuszcza si¢ uzupelnienie pokarmu suchymi paszami i koncentratami,
z wykluczeniem substancji syntetycznych i produktow modyfikowanych genetycznie.

Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszq odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Narodziny, chéw i ubdj musza odbywac si¢ na obszarze regionu Lazio.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania

Migso ,Abbacchio Romano” musi by¢ wprowadzane na rynek z etykieta zawierajaca specjalne logo, stanowiace
gwarancj¢ pochodzenia i identyfikacji produktu.

Oznakowanie powinno by¢ wykonane w ubojni. Migso wprowadza si¢ do obrotu pakowane w porcje opisane w pkt
3.2.

Na opakowaniach obowigzkowo umieszcza si¢ etykiety z czytelnym i wyraznym nadrukiem, zawierajgcym, oprocz
graficznego symbolu wspélnotowego i odpowiednich napiséw i informacji zgodnych z wymogami przepiséw prawa,
nastepujace informagje:

— nazwe ,Abbacchio Romano”, ktéra powinna by¢ nadrukowana literami znacznie wigkszymi, wyraZnymi, nieusu-
walnymi, wyraznie réznigcymi si¢ od kazdego innego napisu, a po nim nalezy umiesci¢ informacje ,Indicazione
Geografica Protetta” (Chronione Oznaczenie Geograficzne) lub ,L.G.P” (ChOG),

— logo, ktére powinno by¢ nadrukowane na tuszy, na zewngtrznej stronie kawatkow migsa,

— logo stanowi kwadratowe obramowanie, skladajace si¢ z trzech linii w kolorze zielonym, bialym i czerwonym,
przerwanych w czesci gérnej pofalowang czerwong linig, ktéra laczy si¢ z czerwonym owalem wewnatrz
obramowania i zawiera wystylizowany rysunek glowy jagnigcia. Na dole obramowanie przerwane jest napisem
LGP w postaci drukowanych liter w kolorze czerwonym. Na dole wewnatrz kwadratowego obramowania
podana jest nazwa produktu ,ABBACCHIO” (drukowanymi literami w kolorze zéltym) i ,ROMANO” (drukowa-
nymi literami w kolorze czerwonym).

Okreslenie ,Abbacchio Romano” musi by¢ wyrazone w jezyku wloskim.
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5.1.

5.2.

5.3.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Caly obszar regionu Lazio.

Zwiazek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Gleba i klimat, ktére s3 typowe dla calego regionu Lazio, zapewniaja idealne warunki do chowu owiec bez
powodowania u nich stresu; region charakteryzuja réznego rodzaju reliefy, géry wapienne, géry wulkaniczne,
wzgbrza, tereny zalewowe, $rednie roczne temperatury od 13 °C do 16 °C oraz $rednie roczne poziomy opadéw
wynoszgce: od 650 mm wzdluz pasa wybrzeza, 1000-1 500 mm na réwninach w glebi ladu, az do 1 800-
2 000 mm na obszarach Terminillo i Simbruini.

Jagnieta abbacchi s3 hodowane w ramach wypasu ekstensywnego lub umiarkowanego i s3 zywione mlekiem matki
(karmienie naturalne). Owce maciorki wypasane sg na naturalnych i zasianych pastwiskach oraz Igkach typowych dla
geograficznego obszaru produkeji, o ktérym mowa w pkt 4. Jagnigta abbacchi i owce matki nie sg przymusowo
karmione, nie podlegaja stresowi Srodowiskowemu, ani nie przyjmujg substancji hormonalnych na potrzeby zwigk-
szenia produkcji. W okresie letnim dozwolone jest praktykowanie tradycyjnego wypasu na pastwiskach.

Specyfika produktu

Migso ,Abbacchio Romano” wyrdznia si¢ swoja jasnorézowa barwa i bialym kolorem pokrywajacego je tluszczu;
delikatna struktura; konsystencja zwarta, z delikatnymi pasemkami tluszczu. Wspomniane wlasciwosci sprawily, ze
»Abbacchio Romano” jest znane w regionalnej gastronomii i odgrywa zasadniczg rol¢ w kuchni rzymskiej i kuchni
regionu Lazio, stanowigc podstawe dla okolo stu réznych dan.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu (w
przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

,Abbacchio Romano” od dawnych czaséw laczy silny zwiazek z obszarami wiejskimi w regionie, o czym $wiadczy
nie tylko znaczenie, jakie chéw owiec ma dla gospodarki i tradycji calego regionu Lazio, ale takze i przede
wszystkim dobra renoma, jaka produkt ten od zawsze cieszyt si¢ wiréd konsumentéw. Laki naturalne i pastwiskowe,
wykorzystywane przez owce maciorki, nadaja szczegdlne wlasciwosci ich mleku, ktérym karmione sg jagnieta;
w rezultacie synergia ta wplywa wyjatkowo korzystnie na jako$¢, a przez to réwniez na jednorodnos$¢ charaktery-
styki miesa. Produkt ChOG ma duzy wplyw na regionalng gastronomie, odgrywajac zasadnicza role w kuchni
rzymskiej i kuchni regionu Lazio, o czym $wiadczy fakt, Ze stanowi on podstawe dla okoto stu réznych dan. Na
poziomie spofecznym o zwigzku migdzy produktem a obszarem produkgji $wiadcza liczne festyny, $wigta wiejskie
i imprezy ludowe, ktérych przedmiotem jest ,Abbacchio Romano” i ktére odbywaja si¢ w calym regionie Lazio.
Szczegdlne jest tez stosowanie w rzymskim dialekcie okreslenia abbacchio, ktére jest jednoznaczne w calym regionie
Lazio. Zgodnie z definicja zamieszczong w stowniku dialektu rzymskiego Chiappino, ,abbacchio oznacza milode
owcy jeszcze karmione mlekiem matki lub niedawno odstawione; ,agnello” to mlode owcy zblizajace si¢ do
ukonczenia pierwszego roku zycia i juz dwukrotnie ostrzyzone”. We Florencji nie dokonuje si¢ takiego rozréznienia
i obydwa rodzaje okresla si¢ stowem ,agnello” (jagni¢). Rowniez niektére czynnosci dokonywane na abbacchi
opisywane s3 terminami dialektu rzymskiego, jak np. sbacchiatura lub abbacchiatura (ubdj jagniat abbacchi).

Odestanie do publikacji specyfikacji

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub bezposrednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Leénej (Ministero delle politiche
agricole alimentari e forestali) (www.politicheagricole.it) po wybraniu zakladki ,Qualita e sicurezza” (z prawej strony
na gorze ekranu), a nastepnie zakladki ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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