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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 1176/2012

z dnia 7 grudnia 2012 r.

rejestrujagce w rejestrze chronionych nazw pochodzenia i chronionych oznaczefi geograficznych
nazwe [Mavtapivi Xiov (Mandarini Chiou) (ChOG)]

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia
20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkéw spozyw-
czych (1), w szczegdlnosci jego art. 7 ust. 4 akapit pierwszy,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1) Zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 wniosek Grecji o rejestracje nazwy
,Mavtapivi Xiov” (Mandarini Chiou) zostal opublikowany
w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej (?).

(2)  Wobec przedmiotowej rejestracji nie wplynelo zadne
o$wiadczenie o sprzeciwie na podstawie art. 7 wspom-
nianego rozporzadzenia.

B) W czgSci B czgSci 2 sekcii 1T pkt B zalacznika I
do rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr
543/2011 (%), ktére weszlo w zycie po dacie przedmio-

towego wniosku o rejestracje nazwy, ustanowiono
jednak, ze minimalny wymagany stosunek ilosci cukréow
do kwaséow dla owocow tego gatunku wynosi 7,5:1.
Majac na uwadze przejrzysto$¢ i pewnos¢ prawng wiladze
greckie dostosowaly jednolity dokument pod tym wzgle-
dem.

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Nazwa wymieniona w zalagczniku do niniejszego rozporzg-
dzenia zostaje zarejestrowana.

Artykut 2
Zmieniony jednolity dokument znajduje si¢ w zalgczniku II do
niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calodci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 7 grudnia 2012 r.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. C 19 z 24.1.2012, s. 11.
() Dz.U. L 157 z 15.6.2011, s. 1.

W imieniu Komisji,
za Przewodniczgcego,
Dacian CIOLOS

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK 1

Produkty rolne przeznaczone do spozycia przez ludzi wymienione w zalaczniku 1 do Traktatu:
1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone
GRECJA
Mavtapivi Xiou (Mandarini Chiou) (ChOG)
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ZALACZNIK II

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,MANTAPINI XIOY” (MANDARINI CHIOU)
NR WE: EL-PGI-0005-0709-27.06.2008
ChOG (X ) ChNP ()

1. Nazwa

,Mavtapivi Xiov” (Mandarini Chiou)
2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Grecja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

,Mandarini Chiou”, mandarynka z gatunku Citrus Deliciosa Tenore, nalezaca do odmiany rozpowszechnionej w rejonie
wyspy Chios (polozonej na Morzu Srédziemnym), posiada nastgpujace wiasciwosci:

Wihasciwosci fizyczne:

Ksztatt: kulisty, obustronnie sptaszczony.

Masa: 60 - 150 ¢

Rozmiar: 55 - 70 mm

Skérka: 1,5-3,5 mm, fatwa do oddzielenia od migzszu.

Liczba owocolistkow: 7-14, latwe do oddzielenia od migzszu.
Liczba czastek: 8-24; male; bielmo wielozarodkowe.

Organoleptyczne cechy charakterystyczne:

Owoc ma kolor zélto-pomaraniczowy, delikatny, smaczny migzsz o wyrazistym zapachu i do§¢ porowaty skorke
koloru lekko pomaraniczowego.

Wrhasciwosci chemiczne:

Zawarto$¢ soku: 33 - 45%
Stezenie cukrow: >9,0 stopni Briksa
Kwasowos¢: 0,7 - 1,75%

Cukry/kwasy (wskaznik dojrzewania): 7,5 — 1

Olejki eteryczne:

Orientacyjnie nalezy wymienié: a-tujen, a-pinen, kamfen, f-pinen, f-mircen, o-metylanizol, p-cymen, d-limonen, y-
terpinen, linalol, f-kariofilen. Podstawowym skladnikiem, wystepujacym w najwyzszym stezeniu, jest d-limonen, a w
dalszej kolejnosci — y-terpinen. Olejki eteryczne otrzymuje si¢ w drodze ekstrakgji z catego owocu lub jedynie z jego
skorki przy zastosowaniu metod mechanicznych, a ilo$¢ otrzymanego olejku zalezy od réznych czynnikéw, takich
jak: stopiefi dojrzatoici owocu, jego rozmiar oraz zastosowana metoda.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego)
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3.5.

3.6.

3.7.

5.1.

Poszczegélne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Uprawa, produkcja, zbiory i sortowanie produktu ,Mandarini Chiou” musza odbywac si¢ na obszarze geograficznym
wysp Chios, Psary i Inusses.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

Etykietowanie mandarynek ,Mandarini Chiou” przetworzonych na wyroby cukiernicze, soki itp. lub rézne wyroby
pochodne, takie jak olejki eteryczne, musi by¢ zgodne z komunikatem Komisji — Wytyczne w sprawie etykietowania
srodkéw spozywczych wykorzystujacych produkty posiadajace chronione nazwy pochodzenia (ChNP) i chronione
oznaczenia geograficzne (ChOG) jako skladniki (Dz.U. C 341 z 16.12.2010, s. 3 i 4).

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Whioskuje si¢ o stosowanie ochrony oznaczenia w odniesieniu do obszaru wysp Chios, Psary i Inusses.

Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Warunki glebowe — baza geologiczna charakteryzuje si¢ obecno$cia osadéw aluwialnych bedacych produktem
procesu wietrzenia skal wapiennych. Przewazaja gleby gliniaste, bogate w weglan wapnia (CaCO3), o czynnikach
edaficznych sprzyjajacych uprawie ,Mandarini Chiou”.

Warunki klimatyczne — klimat panujacy w omawianym regionie charakteryzuje sie:

wystepowaniem wiatréw sezonowych zmieniajacych kierunek w cyklu rocznym (wiatry etezyjskie w rejonie Morza
Srédziemnego wiejace jedynie nad Morzem Egejskim), ktore fagodza zmiany klimatu (i w zwiazku z tym tagodzg
klimat, zasadniczo chronigc owoce przed przymrozkami) i rozpraszaja chmury;

wysokim nastonecznieniem przez caly rok (w poréwnaniu z resztg kraju wyspa Chios charakteryzuje si¢ najwieksza
liczbg godzin, podczas ktérych niebo jest bezchmurne); w okresie wiatréw sezonowych (etezyjskich) czas nasto-
necznienia jest najdiuzszy; oraz

niskimi rocznymi wahaniami temperatur; w regionie tym zima jest krotka i fagodna, a lato — chtodne.

Powyzsze cechy klimatyczne, w polaczeniu z czynnikami takimi jak: a) utrzymywanie si¢ wysokiej temperatury wod
powierzchniowych (>22 °C), nawet w okresie jesiennym, b) polozenie gruntéw zapewniajace wysokie nastonecz-
nienie oraz ¢) wplyw warunkéw glebowych oméwionych w poprzednim punkcie na wielko¢ i jakos$¢ otrzymywa-
nych owocéw oraz na wysoka zawarto$¢ cukréw w owocach, ze wzgledu na wysokie nastonecznienie w polaczeniu
z wysokimi temperaturami w ciggu dnia, ktére wspomagajg proces fotosyntezy, i z wysokimi temperaturami w nocy,
ktore przyspieszajg rozpuszczanie kwasow.

Cukry

Zawarto§¢ kwasu cytrynowego
i w zwiazku z tym stodki smak i intensywny zapach.

Czynniki antropogeniczne — uprawa owocu ,Mandarini Chiou” nie tylko stanowita dziatalno§¢ rolnicza, ktorg
prowadzono nieprzerwanie przez wiele dziesigcioleci, wprowadzajac niezbedne dostosowania, lecz takze byla
powodem budowy stosownych obicktéw oraz zrédtem praktyk doskonale dostosowanych do celéw tej dziatalnosci,
ktore obejmuja:

— szczegllng architekture wielu budynkéw (doméw) nalezacych do wiascicieli gospodarstw; zasadniczo sa to
budynki dwukondygnacyjne zlokalizowane w sadach, co pozwala na lepsze nadzorowanie upraw;

— spos6b nawadniania polegajacy na zastosowaniu kieratu, pozwalajgcego na doprowadzenie dobrej jakosci wody
ze studni poprzez bruzdy; nalezy podkreslié, ze systemy nawadniajgce stosowane na wyspie wprowadzili w XIV
w. Genuenczycy, ktérzy zbudowali takze jedyne wowczas na $wiecie systemy melioracyjne;

— rozwdj skutecznych metod zbioru; jak twierdzg niektorzy, mieszkaficy Chios jako jedyni w Grecji opanowali
wlasciwg technike $cinania owocow z drzew; polegala ona na postugiwaniu si¢ nozycami i odcinaniu todyg przy
samym owocu, aby pozostala jedynie szypulka, dzigki czemu zbyt dlugie todygi nie uszkadzaly owocéw podczas
transportu w wiadrach i w skrzyniach;

— metody i praktyki zwiazane z uzyZnianiem prowadzonych upraw, ktére przewidywaly powszechne zastoso-
wanie obornika pochodzacego od bydta, owiec, koz i drobiu hodowanych przez rolnikéw uprawiajacych cytrusy;
jest to nadal jedna z najczgstszych praktyk nawozenia drzewek, zanika ona jednak z powodu niewystarczajacych
ilosci nawozu;
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5.2.

5.3.

— metody i praktyki zwiazane z ochrong przed przymrozkami poprzez wzniecanie kontrolowanych pozaréw,
zakladanie ,toichogyria” (ogrodzen) oraz bardzo geste sadzenie drzewek (minimalne odlegloici miedzy drzew-
kami wynosza od 2 do 2,5m, na 1 000 m2 sadzi si¢ wigc okoto 100 drzewek).

Specyfika produktu

,Mandarini Chiou” jest jednym z najstynniejszych tradycyjnych greckich produktéw rolnych. Wraz z produktem
o chronionym oznaczeniu geograficznym ,Mastiha Chiou” jest to najwazniejszy produkt na poziomie prefektury.
,Mandarini Chiou” stynie ze szczegdlnego smaku oraz intensywnego, charakterystycznego aromatu. Mandarynki
pochodzace z Chios nalezg do wyjatkowej odmiany. Uchodzi ona za jedna z najlepszych i jedna z najbardziej
aromatycznych na $wiecie. Nawet niedojrzale mandarynki maja niezwykle wyrazisty zapach, ktéry utrzymuje si¢ na
osobach spozywajacych mandarynki dlugo po zjedzeniu owocu. Zapach, jaki roztaczaja sady ,Mandarini Chiou”, jest
tak silny, ze, zaréwno w Grecji, jak i poza jej granicami, wyspa zyskala przydomek ,pachngcej Chios”. Trudno sig
dziwié: zgodnie z powszechna opinia, osoba podrézujaca w strong zielonego centrum wyspy moze poczué aromat
dochodzacy z regionu Campos jeszcze na morzu.

Whiosek o uznanie ,Mandarini Chiou” za produkt o chronionym oznaczeniu geograficznym opiera si¢ wigc na jego
renomie, ktérej Zrodlem jest wyjatkowa jako$¢. Nazwa ,Mandarini Chiou” utrwalita si¢ na rynku owocéw $wiezych
od konica XIX w. i stuzy odnajdywaniu i rozpoznawaniu wysoce cenionego, oryginalnego produktu o charaktery-
stycznym aromacie i szczeg6lnym smaku, uprawianego na wyspie Chios przy zastosowaniu metod, dzigki ktérym
zyskal on szczeg6lng warto$¢ rynkows.

W przesztosci, aby zachowal szczegdlne wiasciwosci owocu, mandarynki pakowano w papier. Oznacza to, Ze do
konserwacji ,Mandarini Chiou” po ich zebraniu uzywano papieru. Sposéb ten odkryli producenci z wyspy Chios
i nie stosowano go w zadnym innym rejonie Grecji. Najstarsze pisemne przekazy o tym, Ze na wyspie Chios
pakowano owoce w papier, zamieszczono w 1878 roku we francuskim czasopiSmie po$wieconym podrézom,
zatytutowanym ,Le Tour du Monde”. Ich autorem byt Francuz, A. Testevuide.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami produktu (w
przypadku CHNP) lub szczegGlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosciami produktu (w przypadku CHOG)

Wyjatkowa renoma produktu wynika z polaczenia jego szczegblnych cech charakterystycznych, a takze ze skutecz-
nych dzialann podejmowanych przez czlowieka.

Niezaleznie od tego, ,Mandarini Chiou” cieszy si¢ szerokim uznaniem wéréd konsumentéw, zaréwno w Gregji, jak
i zagranica, w szczegblnosci ze wzgledu na swoj charakterystyczny zapach i wyjatkowy smak, ktére w przesztosci
w szczegblny sposob wplynely na pomySlny rozwdj lokalnej gospodarki oraz handlu z krajami europejskimi
(Czechostowacja, Bulgarig, Rumunia, Serbig, Polskg i Niemcami). Wszystkie niepowtarzalne wlasciwosci ,Mandarini
Chiou” szeroko opisali stynni podréznicy (Galland, Testevuide, Zolotas, Tombazis, Sgouros i Sotiriadou).

Srodowisko naturalne réwniez w duzym stopniu wplynglo na budowanie renomy produktu. Szczegdlna role
odegraly warunki glebowe i klimatyczne. Jezeli chodzi o przekazywanie szczegdlnych whasciwosci produktu, istotng
role odegralo wlaczenie jego uprawy do otoczenia gospodarczego i handlowego lokalnej spotecznosci.

Swa renomg ,Mandarini Chiou” zawdzigcza rowniez w duzej mierze szczeg6élnym warunkom wiasciwym dla regionu
geograficznego, w ktdrej uprawia si¢ ten owoc. Nie bez powodu wigc wyspe nazywa si¢ ,pachnaca Chios”.

Odestanie do publikacji specyfikacji
[art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006]

http://www.minagric.gr/greek/data/Allin1_for%20CDO01.pdf


http://www.minagric.gr/greek/data/Allin1_for%20CD01.pdf
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