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SPROSTOWANIA

Sprostowanie do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1441/2007 z dnia 5 grudnia 2007 r.
zmieniajagcego rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych
dotyczacych Srodkéw spozywczych
(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej L 322 z dnia 7 grudnia 2007 r.)

1. Strona 15, zalgcznik — zalacznik I rozdziat 1 tabela kolumna pierwsza wiersz 1.7; strona 21, zalacznik — zalacznik 1

rozdzial 2 pkt 2.1. tabela kolumna pierwsza wiersz 2.1.7; strona 29, zalacznik — zalgcznik I rozdzial 3 pkt 3.2.
sekcja czwarta akapit pierwszy zdanie pierwsze:

zamiast: ,migso odkostnione mechanicznie”,

powinno byé¢:  ,mieso oddzielone mechanicznie”.

2. Strona 18, zalgcznik — zalgcznik I rozdzial 1 przypis 9 pod tabela; strona 21, zalgcznik — zalgcznik I rozdziat 2
pkt 2.1. przypis 9 pod tabelg; strona 29, zalgcznik — zalacznik I rozdziat 3 pkt 3.2. tytul sekeji czwartej:

zamiast: ,miesa odkostnionego mechanicznie”,

powinno byé:  ,miesa oddzielonego mechanicznie”.

3. Strona 22 w Dz.U. L 322 z 7.12.2007, zalacznik — zalacznik I rozdziat 2 pkt 2.1. sekcja ,Interpretacja wynikow
badan” akapit szésty, w brzmieniu sprostowanym na stronie 85 w Dz.U. L 104 z 8.4.2014:

zamiast: ,miesie odkostnionym mechanicznie”,

powinno byé: ,miesie oddzielonym mechanicznie”.

Sprostowanie do rozporzadzenia Komisji (UE) 2017/1495 z dnia 23 sierpnia 2017 r. zmieniajacego
rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 w odniesieniu do Campylobacter w tuszach brojleréw

(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej L 218 z dnia 24 sierpnia 2017 r.)

1. Strona 4, zalacznik pkt 2 — zalgcznik I rozdzial 3 pkt 3.2 tytul; strona 5, zalgcznik pkt 2 — zalgcznik I rozdziat 3
pkt 3.2. sekcja czwarta akapit pierwszy zdanie pierwsze:

zamiast: ,mieso mechanicznie odkostnione”,

powinno byé:  ,mieso oddzielone mechanicznie”.

2. Strona 5, zalacznik pkt 2 — zalacznik I rozdzial 3 pkt 3.2. sekcja druga akapit trzeci:

zamiast: W celu przygotowania w laboratorium zawiesiny pierwotnej material do analizy o masie 26 g
umieszcza si¢ w dziewigciu pojemnikach (kazdy o objetosci 234 ml) wypelionych roztworem
zbuforowanej wody peptonowej (BPW).Przed dodaniem BPW nalezy ogrza¢ do temperatury
pokojowej. Mieszanina pozostaje w Stomacherze lub Pulsifierze przez okolo jedng minute. Nalezy
unika¢ spieniania poprzez usunigcie powietrza ze Stomachera, na ile to mozliwe. 10 ml (~1 g)
zawiesiny pierwotnej przenosi si¢ do pustej jalowej probowki a 1 ml z 10 ml uzywa si¢ do
oznaczenia liczby Campylobacter na plytkach selektywnego podioza. Pozostalo$¢ zawiesiny pierwotnej
(250 ml ~ 25 g) wykorzystuje si¢ do wykrywania salmonelli.”,
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powinno byé: W celu przygotowania w laboratorium zawiesiny wyjsciowej 26 g badanej probki nalezy umiescié
w dziewieciu objetoSciach (234 ml) zbuforowanej wody peptonowej (BPW). Przed dodaniem BPW
nalezy ogrza¢ do temperatury pokojowej. Homogenizowa¢ mieszaning w stomacherze lub pulsifierze
przez okolo jedng minute. Nalezy unikal spienienia poprzez maksymalne usunigcie powietrza
z worka stomachera. 10 ml (~1 g) zawiesiny wyjSciowej przenosi si¢ do pustej jalowej probowki,
a1 mlz 10 ml uzywa si¢ do oznaczenia liczby Campylobacter na plytkach selektywnego podtoza.
Pozostalo$¢ zawiesiny wyjsciowej (250 ml ~ 25 g) wykorzystuje si¢ do wykrywania salmonelli.”.

. Strona 5, zalacznik pkt 2 — zalacznik I rozdzial 3 pkt 3.2 tytul czwartej sekeji:

zamiast: ,migsa mechanicznie odkostnionego”,

powinno byé:  ,miesa oddzielonego mechanicznie”.

Sprostowanie do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 1086/2011 z dnia 27 paZdziernika 2011 r.

zmieniajacego zalacznik II do rozporzadzenia (WE) nr 2160/2003 Parlamentu Europejskiego

i Rady oraz zalgcznik I do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 w odniesieniu do
salmonelli w §wiezym migsie drobiowym

(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej L 281 z dnia 28 paZdziernika 2011 r1.)

. Strona 10, zalacznik pkt 3 - zalacznik I rozdzial 3 pkt 3.2. tytul; strona 11, zalacznik pkt 3 — zalacznik I rozdzial 3

pkt 3.2. sekcja czwarta akapit pierwszy zdanie pierwsze:

zamiast: ,mieso mechanicznie odkostnione”,

powinno byé:  ,mieso oddzielone mechanicznie”.

. Strona 11, zalacznik pkt 3 — zalacznik I rozdzial 3 pkt 3.2. tytul sekeji czwartej:

zamiast: ,miesa mechanicznie odkostnionego”,

powinno byé:  ,miesa oddzielonego mechanicznie”.




	Sprostowanie do rozporządzenia Komisji (WE) nr 1441/2007 z dnia 5 grudnia 2007 r. zmieniającego rozporządzenie (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriów mikrobiologicznych dotyczących środków spożywczych (Dziennik Urzędowy Unii Europejskiej L 322 z dnia 7 grudnia 2007 r.) 
	Sprostowanie do rozporządzenia Komisji (UE) 2017/1495 z dnia 23 sierpnia 2017 r. zmieniającego rozporządzenie (WE) nr 2073/2005 w odniesieniu do Campylobacter w tuszach brojlerów (Dziennik Urzędowy Unii Europejskiej L 218 z dnia 24 sierpnia 2017 r.) 
	Sprostowanie do rozporządzenia Komisji (UE) nr 1086/2011 z dnia 27 października 2011 r. zmieniającego załącznik II do rozporządzenia (WE) nr 2160/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady oraz załącznik I do rozporządzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 w odniesieniu do salmonelli w świeżym mięsie drobiowym (Dziennik Urzędowy Unii Europejskiej L 281 z dnia 28 października 2011 r.) 

