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II

(Akty o charakterze nieustawodawczym)

ROZPORZADZENIA

ROZPORZADZENIE DELEGOWANE KOMISJI (UE) 2022/2104
z dnia 29 lipca 2022 r.

uzupelniajace rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do
norm handlowych dotyczacych oliwy z oliwek oraz uchylajace rozporzadzenie Komisji (EWG)
nr 2568/91 i rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 29/2012

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawia-
jace wspélng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (%), w szczegdlnosci jego art. 75 ust. 2, art. 78 ust. 3 i 4 oraz art. 88
ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Rozporzadzeniem (UE) nr 1308/2013 uchylono i zastgpiono rozporzadzenie Rady (WE) nr 1234/2007 (). W czesci
I tytut II rozdziat I sekcja 1 rozporzadzenia (UE) nr 13082013 ustanowiono przepisy dotyczace norm handlowych
w odniesieniu do oliwy z oliwek i uprawniono Komisje do przyjmowania aktéw delegowanych i wykonawczych
w tym zakresie. W celu zapewnienia sprawnego funkcjonowania rynku oliwy z oliwek w nowych ramach prawnych
niektére przepisy muszg zostac przyjete w drodze takich aktéw. Akty te powinny zastapi¢ rozporzadzenie Komisji
(EWG) nr 2568/91 () i rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 29/2012 (%), ktére nalezy w zwigzku z tym
uchylié.

(2)  Oliwa z oliwek posiada okre$lone wlasciwosci organoleptyczne oraz odzywcze, ktére, biorgc pod uwage jej koszty
produkcji, wyznaczaja jej miejsce na rynku stosunkowo wysokich cen w poréwnaniu z wigkszoscig innych tlusz-
czéw roSlinnych. W zwigzku z t3 sytuacja rynkowa nalezy ustanowi¢ normy handlowe w odniesieniu do oliwy z oli-
wek, ktore gwarantujg jako$¢ produktéw i skutecznie zwalczajg naduzycia. Nalezy réwniez usprawnic skuteczne
monitorowanie norm handlowych. W tym celu nalezy zatem ustanowi¢ przepisy szczeg6lne.

(3)  Doswiadczenia zdobyte w ciggu ostatniej dekady podczas wdrazania unijnych norm handlowych w odniesieniu do
oliwy z oliwek oraz wdrazania kontroli zgodnosci pokazuja, ze niektdre aspekty ram regulacyjnych wymagaja upro-
szczenia i doprecyzowania.

(4) W celu rozréznienia réznych kategorii oliwy z oliwek nalezy okresli¢ wlasciwosci fizyczne i chemiczne kazdej kate-
gorii oliwy z oliwek oraz wlasciwosci organoleptyczne oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia, aby zagwarantowad
czysto$¢ i jako$¢ danych produktdw.

() Dz.U.L3472z20.12.2013,s.671.

() Rozporzadzenie Rady (WE) nr 1234/2007 z dnia 22 pazdziernika 2007 r. ustanawiajace wspdlna organizacje rynkéw rolnych oraz
przepisy szczegbtowe dotyczace niektérych produktéw rolnych (rozporzadzenie o jednolitej wspélnej organizacji rynku) (Dz.U. L 299
2 16.11.2007,s. 1).

() Rozporzadzenie Komisji (EWG) nr 256891 z dnia 11 lipca 1991 r. w sprawie wlasciwosci oliwy z oliwek i oliwy z wytloczyn oliwek
oraz w sprawie odpowiednich metod analizy (Dz.U. L 248 z 5.9.1991, s. 1).

(*) Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 29/2012 z dnia 13 stycznia 2012 r. w sprawie norm handlowych w odniesieniu do
oliwy z oliwek (Dz.U.L 12z 14.1.2012, s. 14).
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(5)  Aby nie wprowadza¢ konsumentéw w blad i nie tworzy¢ nieuczciwej konkurencji na rynku oliwy z oliwek, nalezy
zezwoli¢ na mieszanie z innymi olejami roélinnymi lub wlgczanie do $rodkéw spozywezych tylko tych kategorii
oliwy z oliwek, ktére moga by¢ sprzedawane konsumentowi koficowemu. W celu uwzglednienia zréznicowanej
sytuacji panstwa cztonkowskie powinny mie¢ mozliwo$¢ zakazania produkgji takich mieszanek na ich terytorium.

(6) W celu zagwarantowania autentycznosci sprzedawanej oliwy z oliwek, opakowanie dla sprzedazy detalicznej
powinno by¢ male i mie¢ odpowiedni system zamknigcia. Jednakze pafstwa czlonkowskie powinny mieé prawo
zatwierdzania wigkszych opakowan dla zakltadéw zywienia zbiorowego.

(7)  Aby poméc konsumentowi w wyborze produktu, konieczna jest dobra czytelnos¢ oznaczen obowigzkowych, ktére
majg znajdowac sig na etykiecie. Nalezy zatem ustanowi¢ zasady dotyczace czytelno$ci oraz grupowania obowigzko-
wych informacji w gléwnym polu widzenia.

(8)  Nazwy kategorii oliwy z oliwek powinny odpowiadaé opisom oliwy z oliwek wprowadzanej do obrotu w kazdym
panstwie cztonkowskim, w handlu wewngtrzunijnym i w handlu z pafistwami trzecimi, jak okreslono w czgsci VIII
zalacznika VII do rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013.

(9)  Liczne badania naukowe wykazaly niekorzystny wplyw $wiatla i ciepla na jako$¢ oliwy z oliwek. Aby umozliwié
konsumentowi dostep do odpowiedniej informacji o optymalnych warunkach przechowywania, nalezy zatem jed-
noznacznie okresli¢ na etykiecie szczegblowe warunki przechowywania.

(10) Wskutek tradycji rolniczych oraz lokalnych praktyk wytlaczania i sporzadzania mieszanek, nadajaca si¢ do bezpo-
Sredniego obrotu oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia moze mie¢ zupelnie inny smak i jako$¢, w zaleznosci od
miejsca jej pochodzenia. MozZe to spowodowac réznice w cenie w ramach tej samej kategorii, ktore zaklocajg sytua-
¢je na rynku. Nie ma zasadniczych réznic wynikajacych z pochodzenia w innych kategoriach jadalnej oliwy z oliwek
i w zwigzku z tym oznaczenie miejsca pochodzenia bezposrednio na opakowaniu takiej oliwy moze sprawic, ze
konsument uwierzy, ze réznice jakosciowe jednak istnieja. Aby nie zaktdcaé sytuacji na rynku jadalnej oliwy z oli-
wek, nalezy ustali¢ na poziomie Unii obowigzkowy system oznaczania miejsca pochodzenia, ograniczony do oliwy
z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia, ktéry spelnia szczegé-
towe warunki.

(11) W Unii znaczne iloéci oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek z pierwszego tlo-
czenia skladajg si¢ z mieszanek oliwy pochodzacej z roznych panstw czlonkowskich i pafistw trzecich. Nalezy usta-
nowi¢ proste przepisy dotyczace oznaczania pochodzenia takich mieszanek.

(12) Regionalna nazwa pochodzenia moze by¢ objeta chroniong nazwa pochodzenia (ChNP) lub chronionym oznacze-
niem geograficznym (ChOG) zgodnie z rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().
Oznaczenia wskazujace pochodzenie regionalne powinny by¢ zarezerwowane dla ChNP lub ChOG, tak aby uniknaé
dezorientowania konsumentéw, potencjalnie prowadzacego do zaklécei na rynku. W przypadku przywozonej
oliwy z oliwek nalezy przestrzegaé przepiséw dotyczacych niepreferencyjnego pochodzenia przewidzianych w roz-
porzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 952/2013 (9).

(13) Istniejace znaki towarowe, w tym odniesienia geograficzne, powinny by¢ nadal uzywane, pod warunkiem Ze zostaly
oficjalnie zarejestrowane w przeszlosci, zgodnie z dyrektywa Rady 89/104/EWG () lub rozporzadzeniem Rady
(WE) nr 40/94 ().

(14)  Jezeli miejsce pochodzenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia lub oliwy z oliwek z pierwszego
tloczenia odnosi si¢ do Unii lub panstwa cztonkowskiego, oznacza to nie tylko miejsce zbioru oliwek, ale réwniez
techniki i praktyki wytlaczania, ktére wplywaja na jako$¢ i smak oliwy. Oznaczenie miejsca pochodzenia powinno
wobec tego odnosi¢ si¢ do obszaru geograficznego, z ktérego oliwa z oliwek zostala uzyskana, ktéry stanowi w zasa-
dzie obszar, w ktérym oliwa zostala pozyskana z oliwek. Jednakze w niektorych przypadkach oliwa jest pozyski-
wana w miejscu, ktére nie jest tym samym, co miejsce zbioru oliwek i ta informacja powinna znalez¢ sie na opako-
waniu lub etykietach na opakowaniu, aby zagwarantowa¢, ze konsumenci nie s3 wprowadzani w bad, a rynek oliwy
z oliwek nie jest zakl6cany.

() Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systemow jakosci produk-
tow rolnych i Srodkéw spozywczych (Dz.U. L 343 z 14.12.2012, 5. 1).

() Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 952/2013 z dnia 9 pazdziernika 2013 r. ustanawiajgce unijny kodeks celny
(Dz.U.L 2692 10.10.2013, 5. 1).

() Pierwsza dyrektywa Rady 89/104/EWG z dnia 21 grudnia 1988 r. majaca na celu zblizenie ustawodawstw panstw czlonkowskich
odnoszacych si¢ do znakéw towarowych (Dz.U. L 40z 11.2.1989, s. 1).

(*) Rozporzadzenie Rady (WE) nr 40/94 z dnia 20 grudnia 1993 r. w sprawie wspdlnotowego znaku towarowego (Dz.U. L 11
214.1.1994, 5. 1).
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(15)

(16)

(20)

(21)

W przypadku gdy zaklady pakujace sg zatwierdzane na szczeblu krajowym zgodnie z art. 6 rozporzadzenia wyko-
nawczego Komisji (UE) 2022/2105 ustanawiajacego przepisy dotyczace kontroli zgodnosci norm handlowych
w odniesieniu do oliwy z oliwek oraz metod analizy wiasciwosci oliwy z oliwek (°), etykieta oliwy z oliwek powinna
zawiera¢ alfanumeryczny kod identyfikacyjny nadany zakladowi pakujacemu, aby umozliwi¢ lepszg identyfikowal-
nos¢ i ochrone konsumentéw.

Zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 (') oznaczenia wskazane na ety-
kietkach nie moga wprowadza¢ kupujacego w blad, zwlaszcza pod wzgledem wilasciwosci danej oliwy z oliwek,
o ktéra chodzi, lub poprzez przypisywanie jej wlasciwosci, ktorych nie posiada, albo poprzez sugerowanie, ze
posiada specjalne wilasciwosci, podczas gdy w rzeczywisto$ci wigkszo$¢ oliw ma takie wlasciwosci. Pewne
powszechnie uzywane oznaczenia fakultatywne, ktére sa typowe dla oliwy z oliwek, wymagaja zharmonizowanych
przepiséw w celu dokladnego okreslenia takich stwierdzen oraz zagwarantowania, ze ich trafno$¢ moze podlegaé
weryfikacji. W kontekscie rozprzestrzeniania niektorych oznaczen i ich znaczenia gospodarczego, nalezy ustali¢
obiektywne kryteria odnosnie do ich uzywania, w celu wprowadzenia przejrzystosci na rynku oliwy z oliwek.

W zwigzku z tym, pojecia ,pierwsze tloczenie na zimno” oraz ,uzyskiwanie na zimno” powinny odpowiada¢ okres-
lonej pod wzgledem technicznym metodzie tradycyjnej produkji.

Niektére terminy opisujace wlasciwosci organoleptyczne odnoszace si¢ do smaku lub zapachu oliwy z oliwek naj-
wyzszej jakosci z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia zostaly zdefiniowane w zalgczniku
IX do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013. Aby nie wprowadza¢ konsumentéw w blad, w opisie tych kategorii
oliwy nie nalezy stosowa¢ zadnych innych terminéw opisujacych wlasciwosci organoleptyczne oliwy z oliwek naj-
wyzszej jakosci z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia. Stosowanie takich okreslen na ety-
kietach oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia powinno
by¢ zastrzezone dla oliwy, ktora zostata zweryfikowana pod katem posiadania tych wlasciwosci zgodnie z odpowied-
nig metoda analizy Miedzynarodowej Rady ds. Oliwy z Oliwek.

Odniesienie wylacznie do kwasowosci niestusznie sugeruje skale absolutnej jakosci, co jest mylace dla konsumen-
téw, jako ze ten wskaznik reprezentuje jakoSciows warto$¢ tylko w odniesieniu do innych parametréw fizykoche-
micznych (liczba nadtlenkowa, zawarto$¢ woskow i absorpcja ultrafioletu). W zwigzku z tym w przypadku odniesie-
nia do kwasowosci na etykiecie nalezy rowniez wskazac te parametry.

Aby nie wprowadzaé konsumentéw w blad, warto$cig parametrow fizykochemicznych w przypadku wskazania
takich parametréw na etykiecie powinna by¢ maksymalna warto$(, jaka te parametry moglyby osiggnac¢ przed data
minimalnej trwatosci.

Aby zapewni¢ konsumentom informacje na temat wieku produktu, podmioty gospodarcze powinny mie¢ mozli-
wo$¢ wskazania roku zbioru na etykiecie oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek
z pierwszego tloczenia, ale tylko wtedy, gdy 100 % zawartosci pojemnika pochodzi z jednego roku zbioréw. Ponie-
waz zbidr oliwek zazwyczaj rozpoczyna si¢ p6Zng jesienig i koniczy wiosna nastgpnego roku, nalezy wyja$ni¢, w jaki
sposob podawac rok zbioru.

Aby dostarczy¢ konsumentom informacji na temat wieku oliwy z oliwek, pafistwa czlonkowskie powinny mieé
mozliwo$¢ wprowadzenia obowiazku podawania roku zbioréw. Aby jednak nie zakléci¢ funkcjonowania jednoli-
tego rynku, takie obowigzkowe oznaczenie powinno by¢ ograniczone do produkcji krajowej uzyskanej z oliwek
zbieranych na terytorium danego panstwa i przeznaczonej wylacznie na dany rynek krajowy. Aby umozliwi¢ Komi-
sji monitorowanie stosowania takich decyzji krajowych oraz dokonanie przegladu przepiséw Unii, na podstawie
ktérych zostaly one wprowadzone, w $wietle wszelkich istotnych zmian w funkcjonowaniu jednolitego rynku, pan-
stwa czlonkowskie powinny zawiadomi¢ o swojej decyzji zgodnie z rozporzadzeniem delegowanym Komisji (UE)
2017/1183 ().

() Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) 2022/2105 ustanawiajace przepisy dotyczace kontroli zgodnoéci norm handlowych
w odniesieniu do oliwy z oliwek oraz metod analizy wlasciwosci oliwy z oliwek (zob. s. 23 niniejszego Dziennika Urzgdowego).

()

)

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania kon-
sumentom informacji na temat Zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE)
nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE,
dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji
(WE) nr 608/2004 (Dz.U. L 304 z 22.11.2011, 5. 18).

Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2017/1183 z dnia 20 kwietnia 2017 r. uzupelniajace rozporzadzenia Parlamentu Europej-
skiego i Rady (UE) nr 1307/2013 i (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do powiadamiania Komisji o informacjach i dokumentach
(Dz.U.L 171z 4.7.2017, 5. 100).
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(23) Nalezy podjaé kroki dla zapewnienia, aby Srodki spozywcze zawierajace oliwe z oliwek nie byly wykorzystywane do
wprowadzania konsumentéw w blad przez podkreslanie renomy oliwy z oliwek bez jasnego okreslenia prawdzi-
wego skladu produktu. Zawarto$¢ procentowa oliwy z oliwek i niektdre oznaczenia typowe dla produktéw zawiera-
jacych wylacznie mieszanke olejow roslinnych muszg wobec tego by¢ wyraznie wskazane na etykiecie. Ponadto
nalezy uwzgledni¢ szczeg6lne przepisy dotyczace srodkéw spozywcezych w postaci stalej konserwowanych wylacz-
nie w oliwie z oliwek, ustanowione w rozporzadzeniach szczegdlnych, w szczegélnosci w odniesieniu do sardynek,
tuiczyka i bonito.

(24) W celu uproszczenia, w odniesieniu do produktéw spozywczych konserwowanych wylacznie w oliwie z oliwek nie
nalezy wymagaé podawania na etykiecie udzialu procentowego dodanej oliwy w stosunku do catkowitej masy netto
srodka spozywczego,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
Zakres stosowania

W niniejszym rozporzgdzeniu ustanawia si¢ nastgpujace przepisy dotyczace:

a) wiasciwosci kategorii oliw z oliwek, o ktérych mowa w czesci VIII pkt 1-6 zalacznika VII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013;

b) szczegbtowych norm handlowych w odniesieniu do oliw z oliwek, o ktérych mowa w czesci VIII pkt 1 lit. a) i b) oraz
pkt 3 i 6 zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/201 3, sprzedawanej konsumentowi koncowemu, prezentowa-
nej w stanie naturalnym lub w $rodku spozywczym.

Artykut 2

Kategorie oliwy z oliwek

1. Oliwe z oliwek, ktéra posiada wlasciwosci okreslone:

a) wpkt 1 tabel A i B zalgcznika I do niniejszego rozporzadzenia uznaje si¢ za oliwe z oliwek najwyzszej jakosci z pierw-
szego tloczenia w rozumieniu czg$ci VIII pkt 1 lit. a) zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013;

b) w pkt 2 tabel A i B zalacznika I do niniejszego rozporzadzenia uznaje si¢ za oliwe z oliwek z pierwszego tloczenia
w rozumieniu czg¢sci VIII pkt 1 lit. b) zatacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013;

c) w pkt 3 tabel A i B zalacznika I do niniejszego rozporzadzenia uznaje si¢ za oliwe lampante w rozumieniu czgsci VIII
pkt 1 lit. ¢) zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013;

d) w pkt 4 tabel A i B zalacznika I do niniejszego rozporzadzenia uznaje si¢ za rafinowang oliwe z oliwek w rozumieniu
czesci VIII pkt 2 zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013;

¢) w pkt 5 tabel A i B zalgcznika I do niniejszego rozporzadzenia uznaje si¢ za oliwe z oliwek sktadajacg si¢ z rafinowanej
oliwy z oliwek oraz oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia w rozumieniu czgsci VIII pkt 3 zalgcznika VII do rozporza-
dzenia (UE) nr 1308/2013;

f) w pkt 6 tabel A i B zalacznika I do niniejszego rozporzadzenia uznaje si¢ za surowa oliwe z wytloczyn z oliwek w rozu-
mieniu czesci VIII pkt 4 zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013;

g) w pkt 7 tabel A i B zalacznika I do niniejszego rozporzadzenia uznaje si¢ za rafinowang oliwe z wytloczyn z oliwek
w rozumieniu czgsci VIII pkt 5 zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013;

h) w pkt 8 tabel A i B zalgcznika I do niniejszego rozporzadzenia uznaje si¢ za oliwe z wyttoczyn z oliwek w rozumieniu
czesci VIII pkt 6 zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

2. Wiasciwosci kategorii oliwy z oliwek okreslone w zalaczniku I okresla si¢ zgodnie z rozporzadzeniem wykonawczym
Komisji (UE) 2022/2105.
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Artykut 3
Mieszanki i oliwa z oliwek w innych $rodkach spozywczych

1. Wylacznie oliwy, o ktérych mowa w art. 1 lit. b), moga stanowi cz¢$¢ mieszanek oliwy z oliwek i innych olejow
ro§linnych.

2. Wylacznie oliwy, o ktérych mowa w art. 1 lit. b), moga by¢ wlaczane do innych $rodkéw spozywezych.

3. Panstwa czlonkowskie mogg zakazal produkcji na swoim terytorium mieszanek oliwy z oliwek i innych olejéw
ro§linnych, o ktérych mowa w ust. 1, do celéw wewnetrznej konsumpcji. Nie mogg jednak zakazaé wprowadzania do
obrotu na swoim terytorium takich mieszanek pochodzacych z innych krajéow i nie moga zakazaé produkcji na swoim tery-
torium takich mieszanek przeznaczonych do wprowadzania do obrotu w innym panstwie cztonkowskim lub do wywozu.

Artykut 4

Pakowanie

1. Oliwy, o ktérych mowa w art. 1 lit. b), oferuje si¢ konsumentowi finalnemu w opakowaniu o maksymalnej pojem-
nosci pieciu litrow. Takie opakowanie zaopatrzone jest w system zambkniecia, ktéry nie moze juz by¢ zapieczgtowany, po
tym jak zostal po raz pierwszy otwarty i jest zaopatrzone w etykiete, zgodnie z niniejszym rozporzadzeniem.

2. Jednakze w przypadku oliwy, o ktérej mowa w art. 1 lit. b), przeznaczonej do spozycia w restauracjach, szpitalach,
stotéwkach i innych podobnych zaktadach zywienia zbiorowego, panstwa cztonkowskie mogg ustali¢ maksymalng pojem-
no$¢ opakowania powyzej pieciu litrow, w zalezno$ci od rodzaju danego zakladu.

Artykut 5
Etykietowanie
1.  Etykietowanie danych szczeg6towych, o ktérych mowa w art. 69, jest obowigzkowe.

2. Nazwa prawna, o ktérej mowa w art. 6 ust. 1, oraz, w stosownych przypadkach, miejsce pochodzenia, o ktérym
mowa w art. 8 ust. 1, s3 zgrupowane w obrebie gléwnego pola widzenia, zgodnie z definicja w art. 2 ust. 2 lit. ) rozporza-
dzenia (UE) nr 1169/2011, na tej samej etykiecie lub na kilku etykietach przymocowanych do tego samego pojemnika lub
bezposrednio na samym pojemniku. Wszystkie wspomniane dane szczegétowe muszg by¢ widoczne w calosci i stanowié
cz¢$¢ jednorodnego zapisu tekstu.

3. Etykietowanie danych szczegétowych, o ktérych mowa w art. 10, 11 1 12, jest dobrowolne.

Artykut 6

Nazwa prawna i etykietowanie kategorii oliwy

1. Opis oliw, o ktorych mowa w art. 1 lit. b), uznaje si¢ za ich nazwe prawna w rozumieniu art. 2 ust. 2 lit. n) rozporza-
dzenia (UE) nr 1169/2011.

2. Etykieta zawiera, w postaci zrozumialego i nieusuwalnego napisu, oprocz opisu, o ktérym mowa w ust. 1, ale nieko-
niecznie w jego poblizu, nastgpujace informacje dotyczace kategorii oliwy:
a) oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia:

,najwyzsza kategoria oliwy z oliwek, uzyskana bezposrednio z oliwek i wylacznie za pomoca $rodkéw mechanicz-
nych”;

b) oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia:
,oliwa z oliwek uzyskana bezposrednio z oliwek i wylacznie za pomocg Srodkéw mechanicznych”;
c) oliwa z oliwek sktadajgca si¢ z rafinowanej oliwy z oliwek oraz oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia:

,oliwa zawierajgca wylacznie oliwe z oliwek, ktéra poddana zostala rafinacji i oliwe uzyskang bezposrednio z oliwek”;
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d) oliwa z wytloczyn z oliwek:

(i) ,oliwa zawierajaca wylacznie oliwe uzyskang za pomocg obrébki produktu otrzymanego po uzyskaniu oliwy z oli-
wek oraz oliwe otrzymang bezposrednio z oliwek”; lub

(ii) ,oliwa zawierajaca wylacznie oliwe uzyskang z przetworzenia wytloczyn z oliwek i oliwe otrzymang bezposrednio
z oliwek”.

Artykut 7

Specjalne warunki przechowywania

Na opakowaniach lub etykietach na opakowaniach oliw, o ktérych mowa w art. 1 lit. b), musza znajdowac si¢ informacje
o szczeg6lnych warunkach przechowywania oliwy w ciemnym i chtodnym miejscu.

Artykut 8

Miejsce pochodzenia

1. Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia i oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia, jak okreslono
w czesci VIII pkt 1 lit. a) i b) zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, posiadaja na etykiecie informacje
o miejscu pochodzenia.

2. W przypadku oliwy, o ktorej mowa w czgsci VIII pkt 3 i 6 zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nie
umieszcza si¢ na etykiecie informacji o miejscu pochodzenia.

3. Informacje o miejscu pochodzenia, o ktérych mowa w ust. 1, zawieraja jedynie:

a) w przypadku oliwy z oliwek pochodzacej, zgodnie z ust. 6 i 7, z jednego paristwa czlonkowskiego lub panistwa trze-
ciego — odniesienie odpowiednio do tego pafistwa cztonkowskiego, do Unii lub danego panstwa trzeciego; lub

b) w przypadku mieszanek oliwy z oliwek pochodzacej, zgodnie z ust. 6 i 7, z wigcej niz jednego panstwa cztonkowskiego
lub panstwa trzeciego —jedno z nastgpujacych oznaczen, w stosownych przypadkach:

(i) ,mieszanka oliw z oliwek pochodzacych z Unii Europejskiej” lub odniesienie do Unii;
(i) ,mieszanka oliw z oliwek niepochodzgcych z Unii Europejskiej” lub odniesienie do pochodzenia spoza Unii;

(ili) ,mieszanka oliw z oliwek pochodzacych z Unii Europejskiej i oliwek niepochodzacych z Unii” lub odniesienie do
pochodzenia z i spoza Unii; lub

¢) chroniong nazwe pochodzenia lub chronione oznaczenie geograficzne zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.

4. Nazwy marek lub firm, wnioski o rejestracje ktorych zostaly zlozone do 31 grudnia 1998 r. zgodnie z dyrektywa
89/104/EWG, lub do 31 maja 2002 r. zgodnie z rozporzadzeniem Rady (WE) nr 40/94, nie s3 uwazane za informacje
o miejscu pochodzenia regulowane niniejszym rozporzadzeniem.

5. W przypadku przywozu z pafistwa trzeciego, miejsce pochodzenia jest ustalane zgodnie z art. 59—63 rozporzadzenia
(UE) nr 952/2013.

6.  Miejsce pochodzenia, odnoszace si¢ do panistwa czlonkowskiego lub do Unii, odpowiada obszarowi geograficznemu,
na ktérym oliwki zostaly zebrane i na ktérym znajduje si¢ tlocznia, w ktérej oliwa zostata uzyskana z oliwek.

7. Jezeli oliwki zostaly zebrane w paristwie cztonkowskim lub panstwie trzecim innym niz to, w ktérym znajduje si¢
tlocznia, w ktdrej oliwa zostala uzyskana z oliwek, miejsce pochodzenia zawiera nastepujace sformulowanie: ,Oliwa z oli-
wek (najwyzszej jakosci) z pierwszego tloczenia uzyskana w (oznaczenie Unii lub nazwa panstwa czlonkowskiego lub pan-
stwa trzeciego, o ktérym mowa) z oliwek zebranych w (oznaczenie Unii lub nazwa panstwa cztonkowskiego lub pafistwa
trzeciego, o ktérym mowa)”.
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Artykut 9
Numer zakladu pakujacego

W przypadku oliw, o ktérych mowa w art. 1 lit. b), etykieta, w stosownych przypadkach, zawiera alfanumeryczny kod iden-
tyfikacyjny zakladu pakujacego zatwierdzonego zgodnie z art. 6 rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) 2022/2105.

Artykut 10

Okreslenia zastrzezone stosowane fakultatywnie

Nastepujace warunki majg zastosowanie do okreslen zastrzezonych stosowanych fakultatywnie w rozumieniu zalgcznika
IX do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, ktére mogg by¢ umieszczane na etykietach oliw, o ktérych mowa w art. 1 lit. b)
niniejszego rozporzadzenia:

a) oznaczenie ,pierwsze tloczenie na zimno” moze si¢ pojawi¢ tylko odnosnie do oliwy z oliwek najwyzszej jakosci
z pierwszego tloczenia lub oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia, otrzymanych przy temperaturze ponizej 27 °C
z pierwszego mechanicznego tloczenia przecieru z oliwek za pomoca tradycyjnego systemu wytlaczania z wykorzysta-
niem tlokéw hydraulicznych;

b) oznaczenie ,uzyskiwanie na zimno” moze pojawic si¢ tylko odnosnie do oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego
tloczenia lub oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia otrzymywanych przy temperaturze ponizej 27 °C, za pomocg prze-
saczania lub wirowania przecieru z oliwek;

¢) oznaczenia wlasciwosci organoleptycznych odnoszace si¢ do smaku lub zapachu moga pojawi¢ si¢ wylacznie w przy-
padku oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia. Wylacznie
wlasciwosci organoleptyczne okreslone w zalaczniku IX do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 moga pojawic si¢ na
etykiecie i tylko wowczas, gdy sg oparte na ocenie przeprowadzonej zgodnie z metoda, o ktérej mowa w pkt 5 zalacz-
nika I do rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) 2022/2105. Definicje i zakresy wynikéw, ktére umozliwiaja
oznaczenie tych wlasciwosci organoleptycznych, sa okreslone w zalaczniku II do niniejszego rozporzadzenia;

d) oznaczenie maksymalnej kwasowosci oczekiwanej w momencie uptywu daty minimalnej trwalosci, o ktdérej mowa
wart. 9 ust. 1 lit. f) rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011, moze pojawi si¢ tylko wéwczas, gdy towarzyszy mu oznacze-
nie, za pomocg napisu tego samego rozmiaru i w tym samym polu widzenia, maksymalnych wartosci dla liczby nad-
tlenkowej, zawarto$ci woskéw i absorpcji ultrafioletu, ustalonych zgodnie z rozporzadzeniem wykonawczym Komisji
(UE) 2022/2105] i oczekiwanych w momencie uptywu tej samej daty.

Artykut 11
Wskazanie roku zbioru

1. Wylacznie oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia i oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia, o ktd-
rych mowa w czedci VIII pkt 1 lit. a) i b) zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, moga zawieraé oznaczenie
roku zbioru.

2. Informacja o roku zbioréw moze by¢ zamieszczona na etykiecie jedynie wowczas, gdy 100 % zawarto$ci pojemnika
pochodzi z tych zbioréw i oznacza si¢ ja na etykiecie w postaci odpowiedniego roku gospodarczego zgodnie z art. 6 lit. f)
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 lub w postaci miesigca i roku zbioru, w tej kolejnosci. Miesigc odpowiada miesigcowi
uzyskania oliwy z oliwek.

3. Panstwa czlonkowskie mogg zdecydowac, ze rok zbioru, o ktérym mowa w ust. 1, nalezy podawa¢ na etykiecie oliwy
z oliwek, o ktérej mowa w tym ust., produkowanej w danym panstwie, uzyskanej z oliwek zebranych na terytorium danego
panstwa i przeznaczonej wylgcznie na dany rynek krajowy.

4. Decyzja, o ktdérej mowa w ust. 3, nie stanowi przeszkody dla wprowadzania do obrotu oliwy z oliwek etykietowanej
przed dniem, w ktérym decyzja ta staje si¢ skuteczna, do wyczerpania zapasow.

5. Panstwa czlonkowskie powiadamiajg Komisje o decyzji, o ktdrej mowa w ust. 3, zgodnie z rozporzadzeniem delego-
wanym (UE) 2017/1183.
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Artykut 12

Oznaczenie obecnosci oliwy z oliwek poza wykazem skladnikéw w mieszankach i srodkach spozywczych

1. W przypadku gdy obecnos¢ oliw, o ktérych mowa w art. 1 lit. b), w mieszance z innymi olejami ro$linnymi jest
zaznaczona na etykiecie w innym miejscu niz w wykazie skladnikéw, przy uzyciu stéw, obrazéw lub grafiki, dana mie-
szanka jest opatrzona nastepujacym opisem handlowym: ,Mieszanka olejow roslinnych (lub szczeg6lnych nazw danych
olejoéw roslinnych) i oliwy z oliwek”, bezposrednio po ktérych podaje si¢ zawarto$¢ procentows takich olejéw w mieszance.

2. Obecnos¢ oliw, o ktérych mowa w art. 1 lit. b), moze by¢ zaznaczona za pomoca obrazkéw lub grafiki na etykiecie
mieszanki, o ktérej mowa w ust. 1, jedynie wéwczas, gdy wynosi ona wigcej niz 50 % danej mieszanki.

3. Z wyjatkiem produktéw spozywczych w postaci stalej konserwowanych wylacznie w oliwie z oliwek, w szczegdl-
nosci produktéw, o ktérych mowa w rozporzgdzeniach Rady (EWG) nr 2136/89 ('?) oraz (EWG) nr 1536/92 (¥), oraz
w przypadku gdy obecnos¢ oliw, o ktérych mowa w art. 1 lit. b) niniejszego rozporzadzenia, jest zaznaczona na etykiecie
w innym miejscu niz w wykazie sktadnikdéw przy uzyciu wyrazéw, obrazkéw lub grafiki, bezposrednio po opisie handlo-
wym Srodka spozywczego podawana jest zawarto$¢ procentowa oliwy w stosunku do catkowitej masy netto Srodka spozy-
wCzego.

4. Zawarto$¢ procentowa dodanej oliwy, o ktdrej mowa w art. 1 lit. b), w stosunku do catkowitej masy netto srodkéw
spozywczych, o ktérych mowa w ust. 3 niniejszego artykulu, moze by¢ zastgpiona zawartosciag procentowa dodanej oliwy
z oliwek w stosunku do catkowitej masy tluszczéw, za pomoca dodania wyrazéw ,zawarto$¢ procentowa thuszczow”.

5. Opisy, o ktérych mowa w art. 6 ust. 1, moga zostaé zastgpione wyrazami ,oliwa z oliwek” na etykietach produktéw,
o ktérych mowa w ust. 1 1 3 niniejszego artykutu.

Jednak w przypadku obecnosci oliwy z wytloczyn z oliwek wyrazy ,oliwa z oliwek” nalezy zastapi¢ wyrazami ,oliwa
z wytloczyn z oliwek”.

6. W przypadku dodawania innych $rodkéw spozywczych do oliw, o ktérych mowa w art. 1 lit. b), powstaly srodek
spozywczy nie moze nosi¢ zadnej z nazw prawnych, o ktérych mowa w art. 6.

Artykut 13
Przepisy uchylajace
Rozporzadzenie (EWG) nr 2568/91 i rozporzadzenie wykonawcze (UE) nr 29/2012 tracg moc.

Odestania do uchylonych rozporzadzen odczytuje si¢ jako odestania do niniejszego rozporzadzenia i rozporzadzenia
wykonawczego Komisji (UE) 2022/2105 oraz zgodnie z tabelg korelacji znajdujaca si¢ w zalaczniku IIl do niniejszego roz-
porzadzenia.

Artykut 14
Wejscie w Zycie
Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europej-
skiej.

(") Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 2136/89 z dnia 21 czerwca 1989 r. ustanawiajace wspdlne normy handlowe w odniesieniu do kon-
serwowanych sardynek (Dz.U. L 212z 22.7.1989, s. 79).

(*) Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1536/92 z dnia 9 czerwca 1992 r. ustanawiajace wspdlne normy handlowe w odniesieniu do konser-
wowanego tuficzyka i bonito (Dz.U.L 163z 17.6.1992, 5. 1).
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Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich pan-

stwach cztonkowskich.
Sporzadzono w Brukseli dnia 29 lipca 2022 .

W imieniu Komisji
Przewodniczgca
Ursula VON DER LEYEN



A. Cechy jako$ciowe

ZALACZNIK I

WLASCIWOSCI OLIWY Z OLIWEK

Wlasciwosci organoleptyczne
Liczba P Estry etylowe
. Kwasowo$¢é Mediana kwasu
Kategoria (%) nadtlenkolzva K, Kses lub K50 AK Mediana wad aromatu duszczowego
(mEq O./kg) (Md) O () owocow (mglkg)
(Mf) ()
1. Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci | < 0,80 <20,0 <2,50 <0,22 <0,01 Md =0,0 Mf > 0,0 <35
z pierwszego tloczenia
2. Oliwaz oliwek z pierwszego tloczenia | < 2,0 <20,0 <2,60 <0,25 <0,01 Md <35 Mf>0,0 —
3. Oliwa z oliwek lampante >2,0 — — — — Md > 3,5 (}) — —
4. Rafinowana oliwa z oliwek < 0,30 <50 — <1,25 <0,16 — —
5. Oliwa z oliwek skladajaca si¢ z rafino- | < 1,00 < 15,0 — <1,15 <0,15 — —
wanej oliwy z oliwek oraz oliwy z oli-
wek z pierwszego tloczenia
6. Surowa oliwa z wytloczyn z oliwek | — — — — — — —
7. Rafinowana oliwa z wytloczyn z oli- | < 0,30 <50 — < 2,00 <0,20 — —
wek
8. Oliwa z wytloczyn z oliwek < 1,00 < 15,0 — <1,70 <0,18 — —

0L/¥8T 1

[1d ]

forysfodony mun Amopdzin yruuarzg

') Mediang wad okre$la si¢ jako mediang wady odebranej z najwigkszg intensywnoscia.
() Jezeli mediana goryczy lub ostrego smaku jest wyzsza niz 5,0, kierownik zespotu o tym informuje.
(*) Mediana wad moze by¢ mniejsza lub réwna 3,5, kiedy mediana aromatu owocowego wynosi 0,0.
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B. Charakterystyka czystosci

wek

Kategoria Sklad kwaséw tluszczowych () Izomery Izomery Stigmasta- AECN42 2-monopalmitynian
Mirys- | Lino- Ara- . Beheno- | Ligno- transolei- translipo— dieny 3 glicerolu
tynowy | lenowy | chido- Eiko- wy cer- nowe lowe-l:lzomery (mgfkg) () (%)
ogélem translinole-
wy Zenowy ynowy g
(%) (%) . (%) (%) nowe ogoblem
(%) (%) (%) 0 (%)

. Oliwa z oliwek najwyz- | < 0,03 | <1,00()- | <0,60 | <0,50 <0,20 <0,20 <0,05 <0,05 <0,05 <10,20] < 0,9, jesli % zawarto$é
szej jakosci z pierwsze- 1,00 () kwasu palmitynowego
go tloczenia ogdlem < 14,00 %

< 1,0, jesli % zawarto$é
kwasu palmitynowego
ogblem > 14,00 %

. Oliwa z oliwek z pierw- | < 0,03 | <1,000)- | <0,60 | <0,50 <0,20 <0,20 <0,05 <0,05 <0,05 <10,20] < 0,9, jesli % zawarto$é
szego tloczenia 1,00 () kwasu palmitynowego

ogblem < 14,00 %
< 1,0, jesli % zawarto$é
kwasu palmitynowego
ogolem > 14,00 %

. Oliwazoliweklampan- | < 0,03 | < 1,00 <0,60 | <0,50 <0,20 <0,20 <0,10 <0,10 < 0,50 <10,30] < 0,9, jesli % zawarto$é

te kwasu palmitynowego
ogblem < 14,00 %
< 1,1, jesli % zawarto$é
kwasu palmitynowego
ogblem > 14,00 %

. Rafinowanaoliwazoli- | < 0,03 | <1,00 <0,60 | <0,50 <0,20 <0,20 <0,20 < 0,30 — <|0,30| < 0,9, jesli % zawarto$é
wek kwasu palmitynowego

ogolem < 14,00 %

< 1,1, jesli % zawartosci
kwasu palmitynowego
ogolem > 14,00 %

. Oliwa z oliwek sklada- | <0,03 | <1,00 | <0,60 |<0,50 | <020 | <020 |<0,20 <0,30 — <10,30| < 0,9, jesli % zawartosci
jaca si¢ z rafinowanej kwasu palmitynowego
oliwy z oliwek oraz oli- ogodlem < 14,00 %
wyzoliwelfzpierwsze- < 1,0, jesli % zawartosci
go thoczenia kwasu palmitynowego

ogoélem > 14,00 %

. Surowa oliwa z wytlo- | <0,03 | < 1,00 <0,60 | <0,50 <0,30 <0,20 < 0,20 <0,10 — <0,60| <14
czyn z oliwek

. Rafinowanaoliwazwy- | < 0,03 | < 1,00 <0,60 | <0,50 < 0,30 <0,20 < 0,40 <0,35 — <10,50| <1,4
tloczyn z oliwek

. Oliwazwytloczynzoli- | 0,03 | < 1,00 <0,60 | <0,50 < 0,30 < 0,20 < 0,40 <0,35 — <0,50| <1,2
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(") Zawarto§¢ innych kwaséw tluszczowych (%): palmitynowy: 7,00-20,00; oleopalmitynowy: 0,30-3,50; heptadekanowy: < 0,40; heptadekenowy < 0,60; stearynowy: 0,50-5,00; oleinowy: 55,00-85,00;

linolowy: 2,50-21,00.

() Jezeli zawarto$¢ kwasu linolenowego wynosi wigcej niz 1,00, ale co najwyzej 1,40, stosunek apparent p-sitosterolu/kampesterolu musi wynosi¢ co najmniej 24.

() Suma izomerdw, ktére moglyby (lub nie moglyby) by¢ oddzielone kolumna kapilarng.

Tabela B — cigg dalszy

Kategoria Sktad steroli Sterole Erytrodiol | Woski (mg/kg)™
ogétem i uwaol
Chole- Brassica- Kampe- Stigmas- Apparent | A-7-stigm- | (mg/kg) (%)™
sterol (%) | sterol (%) | sterol () terol (%) B-sitos- a-stenol ()
(%) terol () (%) | (%)
1. Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci | <0,5 <0,1 <4,0 < Kamp. 2 93,0 <0,5 >1000 <45 C42 +C44 + C46 < 150
z pierwszego tloczenia
2. Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia | < 0,5 <0,1 <4,0 < Kamp. 293,0 <0,5 >1000 <45 C42 +C44 + C46 < 150
3. Oliwa z oliwek lampante <0,5 <0,1 <4,0 — >93,0 <0,5 >1000 <450 C40+C42+C44+C46<3000()
4. Rafinowana oliwa z oliwek <0,5 <0,1 <40 < Kamp. >93,0 <0,5 >1000 <450 C40 + C42 + C44 + C46 < 350
5. Oliwa z oliwek skladajgca si¢ z rafino- | < 0,5 <0,1 <40 < Kamp. >93,0 <0,5 >1000 <45 C40 + C42 + C44 + C46 < 350
wanej oliwy z oliwek oraz oliwy z oli-
wek z pierwszego tloczenia
6. Surowa oliwa z wytloczyn z oliwek <0,5 <0,2 <40 — 2 93,0 <0,5 > 2500 > 4,5 () C40+C42+C44+C46>350()
7. Rafinowana oliwa z wytloczyn z oliwek | < 0,5 <0,2 <40 < Kamp. >93,0 <0,5 >1800 > 4,5 C40 + C42 + C44 + C46 > 350
8. Oliwa z wytloczyn z oliwek <0,5 <0,2 <40 < Kamp. >93,0 <0,5 >1600 > 4,5 C40 + C42 + C44 + C46 > 350

(") Zob. dodatek do niniejszego zalacznika.
(%) Apparent p-sitosterol: A-5,23-stigmastadienol+klerosterol+ p-sitosterol+sitostanol+ A-5-awenasterol+ A-5,24-stigmastadienol.
() Oliwa z zawartosciag woskéw wynoszaca 300-350 mg/kg uznawana jest za oliwe lampante, jezeli catkowita zawartos¢ alkoholi alifatycznych jest mniejsza lub réwna 350 mg/kg lub jezeli zawartos¢ erytro-

diolu i uwaolu jest mniejsza lub réwna 3,5 %.

(*) Oliwy o zawartosci erytrodiolu + uwaolu wynoszacej od 4,5 % do 6 % musza mie¢ zawarto$¢ erytrodiolu nieprzekraczajaca 75 mg/kg.
() Oliwa z zawarto$cig woskéw miedzy 300 mg/kg a 350 mg/kg jest uznawana za surowg oliwe z wytloczyn oliwek, jezeli calkowita zawarto$¢ alkoholi alifatycznych wynosi powyzej 350 mg/kg i jezeli zawar-
to§¢ procentowa erytrodiolu i uwaolu jest wigksza niz 3,5.

TI¥sT 1
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Uwagi:

a) wyniki analiz musza by¢ wyrazone z doktadnoscig do tej samej liczby miejsc po przecinku, jakg zastosowano w odniesieniu do kazdej whasciwosci. Ostatnia cyfra musi by¢ powigk-
szona o jeden, jezeli nastgpna cyfra jest wigksza niz 4;

b) jezeli choéby jedna whasciwos¢ nie jest zgodna ze wskazanymi wartociami, kategori¢ oliwy nalezy zmieni¢ lub zglosi¢ oliwe jako niezgodng do celéw niniejszego rozporzadzenia;
¢) w przypadku oliwy lampante obie cechy jakosci oznaczone gwiazdka (*) mogg jednocze$nie réznic si¢ od wartosci dopuszczalnych ustanowionych dla tej kategorii;

d) jezeli wlasciwos¢ oznaczona jest dwiema gwiazdkami (**), oznacza to, Ze w przypadku surowej oliwy z wytloczyn z oliwek obie odpowiednie wartosci dopuszczalne mogg réznié
si¢ jednoczesnie od podanych wartosci. W przypadku oliwy z wytloczyn z oliwek i rafinowanej oliwy z wytloczyn z oliwek jedna z odpowiednich wartosci dopuszczalnych moze
r6znic si¢ od podanych wartosci.

44\ N4
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Dodatek

Schemat podejmowania decyzji

Schemat podejmowania decyzji dotyczacych kampesterolu w przypadku oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego
tloczenia i oliwy z oliwek z pierwszego tfoczenia:

4.0 % < Kampesterel = 4.5 %

| Stigmasterol = 1.4 % { A-T-stigmastenol < 0.3% "j;

Pozostale parametry sa zgodne z warto$ciami dopuszczalnymi okreslonymi w niniejszym rozporzadzeniu.
Schemat podejmowania decyzji dotyczacych delta-7-stigmastenolu w przypadku:

— Oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia

_ Kampesterol <3,3 % Apparent B-sitosterol Stigmasterol < 1,4 % AECN42 < 10,10
i [/(kampesterol + A-7- P
stigmastenol) > 25

Pozostale parametry sa zgodne z warto$ciami dopuszczalnymi okre§lonymi w niniejszym rozporzadzeniu.

— Oliwy z oliwek lampante

0,5 % <A-7-sti gmastenol < 0,8 %

Kampesterol < 3,3 % Sti gmastadi eny < 0,30 AECN42 <10,15I

Pozostale parametry sg zgodne z warto$ciami dopuszczalnymi okreslonymi w niniejszym rozporzadzeniu.

— Rafinowanej oliwy z oliwek i oliwy z oliwek skladajacej si¢ z rafinowanej oliwy z oliwek i oliwy z oliwek
z pierwszego tloczenia

| 0.5 % <A-7-stigmastenol < 0.8 %

(" Apparent B-sitosterol/(kampesterol + A-T-stigmastenol) 2 24 3| AECN42<10.151 |
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Pozostale parametry s3 zgodne z warto$ciami dopuszczalnymi okreslonymi w niniejszym rozporzadzeniu.

— Surowej oliwy z wytloczyn z oliwek, rafinowanej oliwy z wytltoczyn z oliwek i oliwy z wytloczyn z oliwek
0,5 % <A-7-stigmastenol < 0,7 %

{ AECN42<10401 ¢  { Stigmasterol <14 %

Pozostale parametry sg zgodne z warto$ciami dopuszczalnymi okreslonymi w niniejszym rozporzadzeniu.
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ZALACZNIK I

Definicje nieobowigzkowej terminologii dotyczacej wlasciwosci organoleptycznych do celéw ety-
kietowania

Na Zadanie kierownik zespotu degustatoréw ustanowionego zgodnie z art. 10 rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE)
2022/2105 moze potwierdzi¢, ze oceniane oliwy s3 zgodne z definicjami i przedzialami odpowiadajacymi wylacznie
nastepujacym okresleniom, w zaleznosci od stopnia intensywnosci i percepcji cech oliwy.

Cechy pozytywne (owocowy, gorzki i ostry): w odniesieniu do intensywnosci percepcji:

okreslenie mocny stosuje sig, jezeli mediana danej cechy jest wyzsza niz 6,0;

okreslenie sredni stosuje sig, jezeli mediana danej cechy jest wyzsza niz 3,0 oraz nie wyzsza niz 6,0;

okreslenie lekki stosuje sig, jezeli mediana danej cechy jest nie wyzsza niz 3,0.

Owocowy: charakterystyczny dla oliwy ogét doznan wechowych, zaleznych od odmiany oliwek, pochodzacy ze zdrowych
i $wiezych oliwek, niezdominowany zapachem ani zielonych, ani dojrzalych oliwek. Doznania te odbierane s3 bezposred-
nio iflub poprzez jam¢ nosowo-gardtows.

Owocowy niedojrzaly: charakterystyczny dla oliwy ogét doznan wechowych przypominajacych zapach niedojrzalych owo-
cbw, zaleznych od odmiany oliwek, pochodzacy z zielonych, zdrowych i $wiezych oliwek. Doznania te odbierane sg bezpo-
$rednio iflub poprzez jam¢ nosowo-gardtows.

Owocowy dojrzaly: charakterystyczny dla oliwy ogdt doznan wechowych przypominajacych zapach dojrzatych owocéw,
zaleznych od odmiany oliwek, pochodzacy ze zdrowych i $wiezych oliwek. Doznania te odbierane sg bezposrednio i/lub
poprzez jame nosowo-gardlowa.

Oliwa zrownowazona: oliwa, ktéra nie wykazuje braku réwnowagi, co oznacza wrazenie wechowo-smakowe i dotykowe,
w ktérym mediana goryczy i mediana ostrego smaku sg co najwyzej o dwa punkty wyzsze od mediany cechy: owocowy.

Oliwa tagodna: oliwa, w odniesieniu do ktdrej mediana goryczy i ostrego smaku jest nizsza lub réwna 2,0.

Okreslenia pod warunkiem przedstawienia Mediana danej cechy
$wiadectwa badania organoleptycznego

Owocowy —

Owocowy dojrzaly —

Owocowy niedojrzaly —

Lekko owocowy <30

Srednio OWOCOWY 3,0<Me< 6,0
Mocno owocowy >6,0
Owocowy lekko dojrzaty <3,0
Owocowy $rednio dojrzaly 3,0 <Me<6,0
Owocowy mocno dojrzaly > 6,0
Owocowy lekko niedojrzaly <3,0
Owocowy $rednio niedojrzaly 3,0<Me<6,0
Owocowy mocno niedojrzaly > 6,0

Lekko gorzki <3,0

Srednio gorzki 3,0<Me<6,0
Mocno gorzki > 6,0

Lekko ostry <30
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Srednio ostry 3,0<Me<6,0

Mocno ostry >6,0

Mediana goryczy i mediana ostrego smaku sg co najwyzej o dwa punkty
wyzsze od mediany cechy: owocowy.

Oliwa zréwnowazona

Oliwa fagodna Mediana goryczy i mediana ostrego smaku nie przekraczajg 2,0.
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ZALACZNIK I

Tabela korelacji

Rozporzadzenie wykonawcze
(UE) nr 29/2012

Rozporzadzenie (EWG)
nr 2568/91

Niniejsze rozporzadzenie

Rozporzadzenie wykonawcze
Komisji (UE) 2022/2105

Art. 1 lit. a)

Art. 1

Art. 2 ust. 2
Art. 1 ust. 1 Art. 1 lit. b) i art. 1 ust. 2
Art. 1 ust. 2 Art. 1 lit. b)
Art. 2 akapit pierwszy Art. 4 ust. 1
Art. 2 akapit drugi Art. 4 ust. 2
Art. 3 akapit pierwszy Art. 6 ust. 1

Art. 3 akapit drugi lit. a)—-d)

Art. 6 ust. 2 lit. a)—d)

Art. 4 ust. 1 akapit pierwszy Art. 8 ust. 1
Art. 4 ust. 1 akapit drugi Art. 8 ust. 2
Art. 4 ust. 1 akapit trzeci -

Art. 4 ust. 2 Art. 8 ust. 3
Art. 4 ust. 3 Art. 8 ust. 4
Art. 4 ust. 4 Art. 8 ust. 5
Art. 4 ust. 5 akapit pierwszy Art. 8 ust. 6
Art. 4 ust. 5 akapit drugi Art. 8 ust. 7
Art. 4a Art. 7

Art. 4b Art. 5

Art. 5 akapit pierwszy lit. a)—-d)

Art. 10 lit. a)—d)

Art. 5 akapit pierwszy lit. e)

Art. 11 ust. 112

Art. 5 akapit drugi

Art. 5a akapit pierwszy Art. 11 ust. 3
Art. 5a akapit drugi Art. 11 ust. 4
Art. 5a akapit trzeci Art. 11 ust. 5
Art. 6 ust. 1 akapit pierwszy Art. 12 ust. 1
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Rozporzadzenie wykonawcze
(UE) nr 29/2012

Rozporzadzenie (EWG)
nr 2568/91

Niniejsze rozporzadzenie

Rozporzadzenie wykonawcze

Komisji (UE) 2022/2105

Art. 6 ust. 1 akapit drugi Art. 12 ust. 2

Art. 6 ust. 1 akapit trzeci Art. 3 ust. 3

Art. 6 ust. 2 akapit pierwszy Art. 12 ust. 3

Art. 6 ust. 2 akapit drugi Art. 12 ust. 4

Art. 6 ust. 3 Art. 12 ust. 5

- - Art. 12 ust. 6

Art. 6 ust. 4 -

Art. 7 Art. 5 ust. 2
Art. 8 ust. 1 Art. 2 ust. 3
Art. 8 ust. 2 Art. 4 ust. 3
Art. 8 ust. 3 Art. 4 ust. 2
Art. 8 ust. 4 Art. 4 ust. 3
Art. 8a Art. 2 ust. 1iart. 4 ust. 1
Art. 9 ust. 1 akapit pierwszy Art. 13 ust. 1
Art. 9 ust. 1 akapit drugi Art. 13 ust. 2
Art. 9 ust. 1 akapit trzeci  —

Art. 9 ust. 1 akapit czwarty e

Art. 9 ust. 1 akapit pigty —

Art. 9 ust. 2 akapit pierwszy Art. 6 ust. 1
Art. 9 ust. 2 akapit drugi lit. a), b) Art. 6 ust. 2 lit. a), b) i ¢)
ic)

Art. 9 ust. 2 akapit trzeci Art. 9

— Art. 6 ust. 3
Art. 10 akapit pierwszy zdanie Art. 14
wstepne

Art. 10 akapit pierwszy lit. a)—d) _—

i akapit drugi

Art. 10 a Art. 14
Zalgcznik 1 -

Zalgcznik 11
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Rozporzadzenie wykonawcze Rozporzadzenie (EWG) | Niniejsze rozporzadzenie Rozporzadzenie wykonawcze
(UE) nr 29/2012 nr 2568/91 Komisji (UE) 2022/2105
Art. Tust. 1 Art. 2 ust. 1 lit. a) i art. 2
ust. 1 lit. b)
Art. 1 ust. 2 Art. 2 ust. 1 lit. ¢)
Art. 1 ust. 3 Art. 2 ust. 1 lit. d)
Art. 1 ust. 4 Art. 2 ust. 1 lit. )
Art. 1 ust. 5 Art. 2 ust. 1 lit. f)
Art. 1 ust. 6 Art. 2 ust. 1 lit. g)
Art. 1 ust. 7 Art. 2 ust. 1 lit. h)
Art. 2 ust. 2
Art. 3ust. 112
Art. 2 ust. 1 Art. 7
Art. 2 ust. 1 lit. a) Zalacznik 1 pkt 1
Art. 2 ust. 1 lit. b) Zalacznik I pkt 2

Art. 2 ust. 1 lit. ¢)  —

Art. 2 ust. 1 lit. d) e

Art. 2 ust. 1 lit. ) Zalacznik I pkt 3
Art. 2 ust. 1 lit. ) Zalacznik I pkt 4
Art. 2 ust. 1 lit. g) Zalacznik I pkt 5

Art. 2 ust. 1 lit. h) .

Art. 2 ust. 1 lit. i) Zalacznik I pkt 6
Art. 2 ust. 1 lit. j) Zalgcznik I pkt 7
Art. 2 ust. 1 lit. k) Zalacznik I pkt 8
Art. 2 ust. 1 lit. ) Zalgcznik I pkt 9
Art. 2 ust. 1 lit. m) Zalacznik I pkt 10
Art. 2 ust. 2 akapit Art. 10 ust. 1
pierwszy i czgs¢ pkt 9.4

zalgcznika XII

Art. 2 ust. 2 akapit drugi Art. 11 ust. 1

Art. 2 ust. 2 akapittrzeci Art. 11 ust. 2
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Rozporzadzenie wykonawcze
(UE) nr 29/2012

Rozporzadzenie (EWG)
nr 2568/91

Niniejsze rozporzadzenie

Rozporzadzenie wykonawcze

Komisji (UE) 2022/2105

- Art. 11 ust. 3
Czg$¢ pkt 9.4 Art. 11 ust. 4
zalgcznika XII

Art. 2 ust. 3 akapit Art. 3ust. 1
pierwszy

Art. 2 ust. 3 akapit drugi Art. 3 ust. 2
Art. 2 ust. 4 akapit Art. 9 ust. 2
pierwszy

Art. 2 ust. 4 akapit drugi Art. 9 ust. 3
Art. 2 ust. 4 akapit trzeci Art. 9 ust. 4
Art. 2 ust. 5 Art. 9 ust. 5
Art. 2a ust. 1 Art. 3ust. 1
Art. 2a ust. 2 Art. 3 ust. 3
Art. 2a ust. 3 Art. 3 ust. 4
Art. 2a ust. 4 akapit Art. 3 ust. 5
pierwszy

Art. 2a ust. 4 akapit Art. 3 ust. 2
drugi

Art. 2a ust. 5 Art. 9 ust. 1
Art. 3 akapit pierwszy Art. 13 ust. 1
Art. 3 akapit drugi Art. 3ust. 6
Art. 4 ust. 1 akapit Art. 10 ust. 1
pierwszy

Art. 4 ust. 1 akapit drugi Art. 10 ust. 2
Art. 4 ust. 1 akapit trzeci Art. 10 ust. 3
Art. 4 ust. 2 Art. 10 ust. 4
Art. 4 ust. 3 -

Art. 6 ust. 1 Art. 12 ust. 1
Art. 6 ust. 2 Art. 12 ust. 2
Art. 7 —

Art. 7a akapit drugi Art. 2 ust. 2
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Rozporzadzenie wykonawcze
(UE) nr 29/2012

Rozporzadzenie (EWG)

nr 2568/91

Niniejsze rozporzadzenie

Rozporzadzenie wykonawcze
Komisji (UE) 2022/2105

Art. 8 ust. 1

Art. 8 ust. 2

Art. 14

Zalgcznik [

Zakgeznik 1

Zalacznik XII pkt 3.3

Zalgcznik 11

Zalgcznik Ta
z wyjatkiem pkt 2.1

Zalgcznik 11

Zalgcznik Ta pkt 2.1

Art. 9 ust. 6

Zalgcznik Tb

Zalgcznik 111

Zalgcznik 111

Zalgcznik IV

Zalgcznik VII

Zalgcznik 1IX

Zakgcznik X

Zakgcznik XI

Zalgcznik XII
z wyjatkiem pkt 3.3
i czesci pkt 9.4

Zakgcznik XV

Zakgcznik IV

Zakgcznik XVI

Zalgcznik XVII

Zalgcznik XVIII

Zalgcznik XIX

Zalgcznik XX

Zalgcznik XXI

Zalgcznik V
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