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ROZPORZADZENIE DELEGOWANE KOMISJI (UE) 2022/2258
z dnia 9 wrzes$nia 2022 r.

w sprawie zmiany i sprostowania zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu

Europejskiego i Rady ustanawiajacego wymogi szczegélne dotyczace higieny w odniesieniu do

zywnoSci pochodzenia zwierzecego dla produktéw ryboléwstwa, jaj i niektérych wysoko

przetworzonych produktéw oraz w sprawie zmiany rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/624 w odniesieniu do niektérych malzy

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawia-
jace szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zZywnosci pochodzenia zwierzecego (), w szczeg6lnosci jego
art. 10 ust. 1 akapit drugi lit. d), €) i g),

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kon-
troli urzgdowych i innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnoscio-
wego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia ro$lin i Srodkéw ochrony roslin, zmie-
niajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE)
nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
i2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (3), w szczegdlnosci jego art. 18 ust. 7 lit. g),

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) W rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004 ustanowiono szczegélowe przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do zyw-
nosci pochodzenia zwierzecego, odnoszace si¢ do podmiotéw prowadzacych przedsigbiorstwa spozywcze.

(2)  Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 zezwala na ubdj drobiu na terenie gospodarstwa z zastrzezeniem spelnienia
okreslonych wymogdw, w tym wymogu, zgodnie z ktérym zwierz¢tom poddanym ubojowi musi towarzyszy¢ §wia-
dectwo zgodne ze wzorem okreslonym w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (UE) 2020/2235 (). Zalacznik III
do rozporzadzenia (WE) nr 8532004 odnosi si¢ jednak do nieprawidtowego $wiadectwa, w zwiazku z czym odnie-

sienie to nalezy poprawic.

(3)  Rozporzadzenie (UE) 2017/625, zmienione rozporzadzeniem (UE) 20211756 (*), rozszerza mozliwo$¢ odstepstwa
od wymogu klasyfikacji obszaréw produkcyjnych i obszaréw przejsciowych na wszystkie szkarlupnie, ktére nie sg
filtratorami, a nie tylko na strzykwy. W zwigzku z tym nalezy zmieni¢ rozdzialy IX i X sekgji VII zalgcznika IIT do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, aby uwzgledni¢ t¢ mozliwos¢.

() Dz.U.L1392z30.4.2004,s. 55.

() DzU.L9527.42017,s. 1.

() Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) 2020/2235 z dnia 16 grudnia 2020 r. ustanawiajgce przepisy dotyczace stosowania rozpo-
rzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/429 i (UE) 2017/625 w odniesieniu do wzoréw $wiadectw zdrowia zwierzat,
wzoréw $wiadectw urzedowych i wzoréw Swiadectw zdrowia zwierzgt/$wiadectw urzedowych do celéw wprowadzania do Unii i prze-
mieszczania w obrebie terytorium Unii przesytek niektorych kategorii zwierzat i towaréw oraz urzedowej certyfikacji dotyczacej
takich $wiadectw i uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 599/2004, rozporzadzenia wykonawcze (UE) nr 636/2014 i (UE) 2019/628,
dyrektywe 98/68/WE oraz decyzje 2000/572/WE, 2003/779/WE i 2007/240/WE (Dz.U. L 442 z 30.12.2020, s. 1).

(*) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2021/1756 z dnia 6 pazdziernika 2021 r. zmieniajace rozporzadzenie (UE)
2017/625 w odniesieniu do kontroli urzedowych zwierzat i produktéw pochodzenia zwierzecego wywozonych z panstw trzecich do
Unii w celu zapewnienia przestrzegania zakazu dotyczacego niektorych zastosowan Srodkdw przeciwdrobnoustrojowych oraz rozpo-
rzadzenie (WE) nr 853/2004 w odniesieniu do bezposrednich dostaw migsa z drobiu lub zajeczakéw (Dz.U. L 357 z 8.10.2021, s. 27).
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Ponadto w zalaczniku Il do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 ustanowiono wymogi dotyczace temperatury
i warunkéw transportu produktéw ryboléwstwa. Przewiduje on migdzy innymi, ze produkty rybotéwstwa sa trans-
portowane w temperaturze topnienia lodu, jezeli sa schlodzone, lub w temperaturze -18 °C, jezeli s3 zamrozone.
Obecnie dostepne sg nowe techniki transportu polegajace na obnizeniu temperatury ryb do temperatury pomiedzy
poczatkows temperaturg mrozenia ryb a temperaturg nizszg o okoto 1-2 °C oraz umozliwiajgce transport w skrzy-
niach bez lodu, a przykladem takiej techniki jest ,podmrazanie”. Te nowe techniki powinny by¢ zawarte w rozporza-
dzeniu (WE) nr 853/2004, a ich stosowanie dozwolone, biorac pod uwage opini¢ naukowg Europejskiego Urzedu
ds. Bezpieczefistwa Zywnosci (EFSA) z dnia 28 stycznia 2021 r. w sprawie stosowania techniki tzw. ,podmrazania”
do transportu $wiezych produktéw ryboléwstwa ().

Zgodnie z sekcjg VIII rozdzial I czg$¢ A zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 $wieze produkty rybo-
téwstwa przechowuije si¢ pod lodem, w odpowiednich urzadzeniach, a 16d musi by¢ uzupelniany tak czesto, jak jest
to konieczne. Ponadto cale i wypatroszone $wieze produkty rybotéwstwa mozna transportowac i przechowywac
w ozigbianej wodzie do czasu ich przybycia do pierwszego zakladu na ladzie wykonujacego inne czynnosci niz
transport czy sortowanie.

Podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze dzialajace w sektorze produktéw rybotdéwstwa zwrocily sie
o zmiang zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, aby umozliwi¢ transport calych i wypatroszonych
$wiezych produktéw ryboléwstwa w ozigbianej wodzie po ich przybyciu do pierwszego zaktadu na ladzie. Trans-
port ten powinien odbywal si¢ przy uzyciu ,konteneréw”, a mianowicie skrzyn z trzywarstwowego polietylenu
wypelnionych woda i lodem.

W dniu 19 marca 2020 r. EFSA przyjat opini¢ naukowg w sprawie wykorzystania konteneréw do transportu i prze-
chowywania $wiezych produktéw ryboléwstwa (¢). W opinii tej EFSA stwierdzil, Ze nie ma istotnych réznic w zakre-
sie zdrowia publicznego miedzy przechowywaniem i transportem $wiezych produktéw ryboléwstwa zgodnie
z wymogami okre§lonymi w sekcji VIII rozdzial IIl cze$¢ A zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
a wykorzystaniem konteneréw, i wydal pewne zalecenia dotyczace ich stosowania. Nalezy zatem zmieni¢ zalacznik
III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, aby umozliwi¢ stosowanie konteneréw do transportu catych i wypatroszo-
nych $wiezych produktéw rybotéwstwa w wodzie i lodzie po ich przybyciu do pierwszego zakladu na ladzie wyko-
nujagcego inne czynnosci niz transport czy sortowanie.

W sekgji VIII rozdzial VIII zalgcznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 ustanowiono szczeg6towe przepisy
dotyczace transportu produktow ryboléwstwa. W szczegdlnosci $wieze produkty ryboléwstwa musza by¢ utrzymy-
wane podczas transportu w temperaturze zblizonej do temperatury topnienia lodu, a mrozone produkty ryboléw-
stwa muszg by¢ utrzymywane podczas transportu w temperaturze nie wyzszej niz -18 °C we wszystkich czesciach
produktu, ewentualnie z krétkimi wahaniami w gére nieprzekraczajacymi 3 °C.

W dniu 10 grudnia 2020 r. EFSA przyjal opini¢ naukowa w sprawie stosowania techniki tzw. ,podmrazania” do
transportu §wiezych produktéw ryboléwstwa (). W opinii tej EFSA poréwnat temperaturg podmrozonych $wiezych
produktéw rybotéwstwa w skrzyniach bez lodu z produktami podlegajacymi obecnie dozwolonej praktyce trans-
portu w skrzyniach z lodem. EFSA stwierdzil, Ze w odpowiednich warunkach nie ma réznic z punktu widzenia
zdrowia publicznego miedzy tradycyjnymi temperaturami transportu a technikami podmrazania. W odniesieniu do
metod analitycznych umozliwiajacych wykrycie, czy wcze$niej zamrozone ryby sg prezentowane w handlu jako
podmrozone, EFSA zidentyfikowala pie¢ metod, ktére mozna uznaé za odpowiednie do tego celu. Stosowanie tech-
niki ,podmrazania” powinno by¢ zatem dozwolone pod pewnymi warunkami w odniesieniu do transportu $wiezych
produktéw ryboléwstwa, o ktérych mowa w sekcji VIII rozdziat VIII pkt 1 zalacznika Il do rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004.

() Dziennik EFSA 2021; 19(1):6378.
(9 Dziennik EFSA 2020; 18(4):6091.
() Dziennik EFSA 2021; 19(1):63738.
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(10) W sekgji X rozdziat I zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 ustanowiono przepisy dotyczace higieny
w odniesieniu do produkgji jaj. Gléwnym czynnikiem chorobotwérczym stwarzajgcym powazne ryzyko choréb
przenoszonych przez jaja w Unii jest Salmonella Enteritidis, a na jego rozwéj w jajach pozytywnie wplywa tempera-
tura podczas przechowywania i transportu jaj. Poniewaz w wielu panstwach cztonkowskich nie ma wymogéw doty-
czgcych czasu i temperatury podczas przechowywania i transportu jaj, wazne jest ustanowienie w rozporzadzeniu
(WE) nr 853/2004 , daty minimalnej trwalosci” zdefiniowanej w art. 2 ust. 2 lit. r) rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 (%) w odniesieniu do jaj w celu zapewnienia konsumentom koficowym jednolitej
podstawy do dokonywania $wiadomych wyboréw i najbezpieczniejszego stosowania swojej zywnoSci. W opinii
EFSA z dnia 10 lipca 2014 r. w sprawie zagrozen dla zdrowia publicznego zwigzanych z jajami spozywczymi spo-
wodowanych pogorszeniem si¢ ich jakosci i rozwojem czynnikéw chorobotwérczych (°) stwierdzono, ze date mini-
malnej trwalosci jaj produkowanych przez kury gatunku Gallus gallus nalezy ustali¢ na maksymalnie 28 dni, ponie-
waz wszelkie wydluzenie okresu przydatnosci do spozycia tych jaj powyzej 28 dni powoduje wzrost wzglednego
ryzyka choroby. Obecny wymodg ustanowiony w sekcji X rozdzial I zalgcznika 1T do rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004, zgodnie z ktérym jaja maja by¢ dostarczane konsumentowi w ciggu maksymalnie 21 dni od dnia znie-
sienia, jest normg handlows, ktéra ma ograniczony wplyw na bezpieczefistwo jaj, a jednoczesnie przyczynia si¢ do
marnotrawienia zywnosci w sprzedazy detalicznej. Wydluzenie tego okresu z 21 do 28 dni znacznie ograniczyloby
takie marnotrawienie Zywnosci, w szczegdlno$ci w odniesieniu do jaj produkowanych przez kury gatunku Gallus
gallus, poniewaz jaja te zostalyby usunigte ze sprzedazy w tym samym czasie, w ktérym uplynie ich data minimalnej
trwalosci.

(11) W sekcji XVI zalgcznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 ustanowiono szczegdlne wymogi dotyczace pro-
dukgji niektérych wysoko przetworzonych produktéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi, jezeli obrébka
surowca eliminuje jakiekolwiek zagrozenie dla zdrowia publicznego lub zdrowia zwierzat. Niektére pochodne tlusz-
cz6w, takie jak cholesterol i witamina D3 pochodzace z lanoliny, réwniez podlegaja szczegdlnym zabiegom eliminu-
jacym takie zagrozenia i w zwiazku z tym nalezy je uzna¢ za produkty wysoko przetworzone.

(12)  Srodki aromatyzujace s3 stosowane w zywnosci zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 1334/2008 (*°). Proces ich wytwarzania obejmuje ztozony proces fizyczny, enzymatyczny lub mikrobiologiczny,
ktéry na podstawie dostepnych dowodéw naukowych eliminuje wszelkie zagrozenia dla zdrowia publicznego lub
zdrowia zwierzat. Srodki aromatyzujace pochodzace z produktéw pochodzenia zwierzecego nalezy zatem uznaé za
produkty wysoko przetworzone.

(13) Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ zalgcznik III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

(14) W rozporzadzeniu delegowanym Komisji (UE) 2019/624 (') ustanowiono szczegélowe przepisy w dziedzinie prze-
prowadzania kontroli urzedowych, o ktérych mowa w art. 18 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2017/625. W szczeg6l-
noéci art. 1 lit. v) i art. 11 tego rozporzadzenia delegowanego dotycza przepiséw odnoszacych sie do odstepstw od
art. 18 ust. 6 rozporzadzenia (UE) 2017625 w zakresie klasyfikacji obszaréw produkcyjnych i obszaréw przejscio-
wych w odniesieniu do przegrzebkowatych, slimakéw morskich i strzykw. Art. 18 rozporzadzenia (UE) 2017/625,
zmienionego rozporzadzeniem (UE) 2021/1756, rozszerza mozliwo$¢ odstepstw od wymogu klasyfikacji obszaréw
produkeyjnych i obszaréw przejsciowych na wszystkie szkartupnie, ktére nie sg filtratorami, a nie tylko na strzykwy.
W zwigzku z tym nalezy zmieni¢ rozporzadzenie delegowane (UE) 2019/624, tak aby klasyfikacja obszaréw pro-
dukeyjnych i obszaréw przejsciowych nie byla wymagana w odniesieniu do pozyskiwania szkartupni, ktére nie sg
filtratorami.

() Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania kon-
sumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE)
nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE,
dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji
(WE) nr 608/2004 (Dz.U. L 304 z 22.11.2011, 5. 18).

() Dziennik EFSA 2014; 12(7):3782.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1334/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie Srodkéw aromatyzuja-
cych i niektérych skladnikéw Zywnosci o wlasciwosciach aromatyzujacych do uzycia w oraz na $rodkach spozywczych oraz zmienia-
jace rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1601/91, rozporzadzenia (WE) nr 2232/96 oraz (WE) nr 110/2008 oraz dyrektywe

2000/13/WE (Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 34).

(") Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2019/624 z dnia 8 lutego 2019 r. dotyczace szczegdlnych przepiséw w dziedzinie przepro-
wadzania kontroli urzedowych dotyczacych produkeji migsa oraz obszaréw produkcyjnych i obszaréw przejsciowych w odniesieniu
do zywych malzy zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 (Dz.U.L 131z 17.5.2019, 5. 1).
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(15) Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 i rozporzadzenie delegowane (UE) 2019/624 nalezy zmieni¢ jednym rozporza-
dzeniem delegowanym, poniewaz szereg zmian, ktére majg zosta¢ wprowadzone w tych rozporzadzeniach, jest
zwigzanych z niedawnymi zmianami wprowadzonymi w rozporzadzeniu (UE) 2017/625 rozporzadzeniem (UE)
2021/1756. Ponadto zmiana rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/624 dotyczaca szkartupni ma charakter uzu-
pelniajacy, poniewaz jest jedynie dostosowaniem do zmiany rozporzadzenia (UE) 2017/625 wprowadzonej rozpo-
rzadzeniem (UE) 2021/1756. Poza tym w celu zachowania spdjnosci przepiséw unijnych zmiany, ktére maja zostaé
wprowadzone w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004 i rozporzadzeniu delegowanym (UE) 2019/624, powinny wejs¢
w Zycie tego samego dnia.

(16) Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 oraz rozporzadzenie delegowane (UE)
2019/624,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Zmiany i sprostowania w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004

W zalaczniku III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wprowadza si¢ zmiany i sprostowania zgodnie z zalacznikiem do
niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Zmiany w rozporzadzeniu delegowanym (UE) 2019/624

W rozporzadzeniu delegowanym (UE) 2019/624 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
1) art. 1 lit. a) ppkt (v) otrzymuje brzmienie:

,(v) odstepstw od art. 18 ust. 6 rozporzadzenia (UE) 2017/625 w zakresie klasyfikacji obszaréw produkcyjnych
i obszaréw przejsciowych w odniesieniu do przegrzebkowatych, §limakéw morskich i szkartupni;”;

2) art. 11 otrzymuje brzmienie:
JArtykut 11

Kontrole urzedowe dotyczace przegrzebkowatych, slimakéw morskich i szkartupni niebedacych filtratorami
odlawianych z obszar6w produkcyjnych, ktore nie sa sklasyfikowane zgodnie z art. 18 ust. 6 rozporzadzenia
(UE) 2017/625

Na zasadzie odstgpstwa od art. 18 ust. 6 rozporzadzenia (UE) 2017/625 klasyfikacja obszaréw produkcyjnych i obsza-
réw przejsciowych nie jest wymagana w odniesieniu do odlawiania przegrzebkowatych, $limakéw morskich i szkartupni
niebedacych filtratorami, w przypadku gdy wlasciwe organy przeprowadzaja kontrole urzedowe takich zwierzat
w oérodkach aukcyjnych, zakladach wysylki i zakladach przetwérczych.

W ramach takich kontroli urzgdowych sprawdza si¢ zgodnosé:

a) z normami zdrowotnymi dotyczacymi zywych malzy, okreslonymi w sekcji VII rozdzial V zalacznika III do rozpo-
rzadzenia (WE) nr 853/2004;

b) ze szczegblnymi wymogami dotyczacymi przegrzebkowatych, limakéw morskich i szkartupni niebedacych filtrato-
rami odlawianych poza sklasyfikowanymi obszarami produkcyjnymi, okreslonymi w rozdziale IX tej sekcji.”.
Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europej-
skiej.
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Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich pan-

stwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 9 wrze$nia 2022 r.

W imieniu Komisji
Przewodniczgca
Ursula VON DER LEYEN
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ZALACZNIK

W zalgczniku III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany i sprostowania:
1) sekcja Il rozdziat VI pkt 7 otrzymuje brzmienie:

,7. Oproécz informacji dotyczacych taficucha Zywnosciowego, ktére nalezy przedtozyc¢ zgodnie z sekcja 11l zalacznika II
do niniejszego rozporzadzenia, $wiadectwo zdrowia zwierzat okre$lone w rozdziale 2 zalgcznika IV do rozporza-
dzenia wykonawczego (UE) 2020/2235 musi towarzyszy¢ zwierzeciu poddawanemu ubojowi do rzezni lub
zakladu rozbioru migsa, lub musi zostaé wystane z wyprzedzeniem w dowolnej formie.”;

2) w sekgji VII wprowadza si¢ nastgpujgce zmiany:

a) rozdzial IX otrzymuje brzmienie:

~ROZDZIAL IX: SZCZEG’C’)LNE WYMOGI DOTYCZACE NIEBEDACYCH FILTRATORAMI PRZEGRZEBKO-
WATYCH, SLIMAKOW MORSKICH I SZKARLUPNI ODLAWIANYCH POZA SKLASYFIKO-
WANYMI OBSZARAMI PRODUKCYJNYMI

Podmioty prowadzace przedsi¢biorstwo spozywcze i dokonujace odtowu niebedgcych filtratorami przegrzebkowa-
tych, $limakéw morskich i szkarlupni poza sklasyfikowanymi obszarami produkcyjnymi lub dokonujace obrébki
takich przegrzebkowatych lub takich $limakéw morskich lub szkartupni, zobowigzane s3 zapewni¢ zgodno$é
Z ponizszymi wymogami:

1. Niebedacych filtratorami przegrzebkowatych, Slimakéw morskich i szkartupni nie mozna wprowadzaé do
obrotu, o ile nie zostaly one odlowione i poddane obrébce zgodnie z rozdzialem II cz¢$¢ B oraz nie spelniajg
norm ustanowionych w rozdziale V, co zostalo udowodnione za pomocg systemu samokontroli przez podmiot
prowadzacy przedsigbiorstwo spozywcze prowadzace oSrodek aukcyjny, zaklad wysytki lub zaklad przetwor-
czy.

2. W uzupehieniu do pkt 1, jezeli dane z urzgdowych programéw monitorowania umozliwiaja wlasciwym orga-
nom sklasyfikowanie stref potowowych — w miare potrzeb, we wspélpracy z podmiotami prowadzgcymi
przedsigbiorstwo spozywcze — do przegrzebkowatych majg zastosowanie przez analogie przepisy rozdziatu II
cze$C A.

3. Niebedacych filtratorami przegrzebkowatych, $limakéw morskich i szkartlupni nie mozna wprowadza¢ do
obrotu do celéw spozycia przez ludzi w inny sposéb niz za posrednictwem osrodka aukcyjnego, zakladu
wysylki lub zakladu przetwérczego. Podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze i prowadzace zaklady,
w ktérych dokonuje si¢ obrobki przegrzebkowatych lub takich $limakéw morskich lub szkartupni, zobowia-
zane sg poinformowac o tym fakcie wlaSciwe organy oraz, w odniesieniu do zakladéw wysylki, spelnia¢ odpo-
wiednie wymogi rozdziatéw I i IV.

4. Podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze i dokonujgce obrobki niebedacych filtratorami przegrzeb-
kowatych, slimakéw morskich i szkartupni zobowigzane sa zapewni¢ zgodno$¢ z nastgpujacymi wymogami:

a) wymogami dotyczacymi dokumentacji zawartymi w rozdziale I pkt 3-7, w stosownych przypadkach.
W takim przypadku dokument rejestracyjny musi wyraznie wskazywa¢ umiejscowienie obszaru (z pod-
aniem systemu stosowanego do opisu wspolrzednych) odlowu zywych przegrzebkowatych lub zywych §li-
makéw morskich lub zywych szkartupni; lub

b) wymogami zawartymi w rozdziale VI pkt 2 dotyczacymi zamknigcia wszystkich opakowan zywych prze-
grzebkowatych, zywych §limakéw morskich i zywych szkartupni wysylanych do sprzedazy detalicznej oraz
wymogami zawartymi w rozdziale VII dotyczacymi znakéw identyfikacyjnych i etykietowania.”;

b) w rozdziale X, we wzorze dokumentu rejestracyjnego zywych malzy, zywych szkarlupni, Zywych oslonic i zywych
Slimakéw morskich, w obja$nieniach wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

(i) tres¢ rubrykiI.3 otrzymuje brzmienie:

L,Dostawca

Nalezy poda¢ nazwe i adres (ulica, miejscowos¢ i region/wojewddztwo/stan, w stosownych przypadkach), par-
stwo i kod ISO kraju zakladu pochodzenia. W przypadku obszaréw produkcyjnych nalezy wskazaé obszar
zatwierdzony przez wlasciwe organy. W przypadku zywych przegrzebkowatych, §limakéw morskich lub szkar-
tupni nalezy poda¢ miejsce, w ktérym znajduje si¢ obszar odlowu.
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W stosownych przypadkach nalezy poda¢ numer rejestracyjny lub numer zatwierdzenia zakladu. Nalezy wska-
za¢ rodzaj dzialalnosci (dokonujacy zbioru, zaklad oczyszczania, zaktad wysylki, miejsce sprzedazy aukcyjnej
lub posrednictwo).

Jezeli partia zywych malzy jest wysylana z zakladu oczyszczania/zaktadu wysylki lub — w przypadku niebeda-
cych filtratorami przegrzebkowatych, §limakéw morskich i szkartupni odlawianych poza sklasyfikowanymi
obszarami produkcyjnymi — z o$rodka aukcyjnego, nalezy podaé numer zatwierdzenia i adres zakladu oczy-
szczania/zakladu wysylki lub osrodka aukcyjnego.”;

(ii) tre$¢ rubryki L7 otrzymuje brzmienie:

,Z zakladu oczyszczania/zakladu wysylki lub o$rodka aukcyjnego

Jezeli partia Zywych malzy jest wysylana z zakladu oczyszczania/zakladu wysylki lub — w przypadku niebeda-
cych filtratorami przegrzebkowatych, §limakéw morskich i szkartupni odlawianych poza sklasyfikowanymi
obszarami produkcyjnymi — z miejsca sprzedazy aukcyjnej, nalezy poda numer zatwierdzenia i adres zakladu
oczyszczania/zakladu wysylki lub miejsca sprzedazy aukcyjnej.

W przypadku wysylki z zakladu oczyszczania nalezy podaé czas trwania oczyszczania oraz daty, kiedy partia
weszla do zakladu oczyszczania i opuscila ten zaklad. Niepotrzebne skreslic.”;

3) w sekgji VIII wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:
a) w czeSci wprowadzajacej pkt 1 otrzymuje brzmienie:

,1. Niniejsza sekcja nie ma zastosowania do malzy, szkartupni, ostonic i §limakéw morskich, jesli w momencie
wprowadzenia do obrotu sg w stanie Zywym. Z wykluczeniem rozdzialéw 11 II, ma ona zastosowanie do takich
zwierzat w przypadku gdy nie s3 wprowadzane do obrotu w stanie zywym, a wigc musialy zosta¢ pozyskane
zgodnie z sekcja VIL

Do celéw niniejszej sekcji »podmrazanie« oznacza proces, w ktdrym temperatura $wiezego produktu ryboléw-
stwa jest obnizana do temperatury miedzy poczatkowg temperaturg mrozenia ryb a temperaturg okoto 1-2 °C
nizsza.

Niniejsza sekcja ma zastosowanie do odtajanych nieprzetworzonych produktéw ryboléwstwa oraz $wiezych
produktéw ryboléwstwa, do ktérych zgodnie z odpowiednimi przepisami unijnego prawodawstwa dodano
dodatki do Zzywnosci.”;

b) wrozdziale III czg$¢ A otrzymuje brzmienie:
»A. WYMOGI DOTYCZACE SWIEZYCH PRODUKTOW RYBOLOWSTWA

1. Cale i wypatroszone $wieze produkty ryboléwstwa mozna transportowal i przechowywaé na pokfadach
statkéw w ozigbianej wodzie. Mozna je takze dalej transportowaé w ozigbianej wodzie po wytadowaniu na
lad lub z zakladéw akwakultury, do czasu ich przybycia do zakladu na ladzie wykonujacego inne czynnosci
niz transport czy sortowanie. W przypadku stosowania konteneréw z trzywarstwowego polietylenu wypel-
nionych wodg i lodem cale i wypatroszone $wieze produkty ryboldéwstwa moga by¢ transportowane po
przybyciu do zakladu na ladzie, w ktérym prowadzona jest dzialalno$¢ inna niz transport, pod warunkiem
ze spelnione sa wymogi rozdziatu VIII pkt 1 lit. a).

2. W przypadku gdy schlodzone, niepakowane produkty nie sa rozprowadzane, wysylane, wstgpnie przetwo-
rzone ani przetwarzane niezwlocznie po dostarczeniu ich do zakladu na ladzie, przechowuje si¢ je, pod
lodem w odpowiednich pomieszczeniach lub, w przypadku catych lub wypatroszonych $wiezych produk-
téw ryboléwstwa, w kontenerach z trzywarstwowego polietylenu wykonanych z materialu izolacyjnego
wypelnionych wodg i lodem.

3. Léd musi by¢ uzupelniany tak czgsto, jak jest to konieczne. W przypadku stosowania konteneréw z trzywar-
stwowego polietylenu wypelnionych wodg i lodem muszg one by¢ czyste i nieuszkodzone. Woda musi mie¢
temperature¢ mozliwie najbardziej zblizong do 0 °C i pokrywaé wszystkie ryby. Lod musi pokrywaé cala
powierzchni¢ wody w kontenerach i konieczne jest upewnienie sig, ze wszystkie ryby znajduja si¢ ponizej
warstwy lodu.

4. Pakowane $wieze produkty ryboléwstwa musza zostaé schlodzone do temperatury zblizonej do tempera-
tury topnienia lodu.
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5. Czynnosci odglawiania i patroszenia nalezy wykonywac w sposéb higieniczny. Jezeli z technicznego i hand-
lowego punktu widzenia mozliwe jest wykonanie patroszenia, nalezy tego dokona¢ mozliwie jak najszybciej
po odlowieniu produktéw lub ich wytadowaniu na lad. Niezwlocznie po wykonaniu tych czynnosci pro-
dukty nalezy doktadnie umy¢.

6. Czynnodci filetowania i porcjowania nalezy wykona¢ w sposéb uniemozliwiajacy zanieczyszczenie lub zep-
sucie si¢ filetow i platow. Filety i platy nie moga pozostawal na stotach roboczych dluzej niz wymaga tego
ich wstepne przetwarzanie. Filety i platy nalezy umieici¢ w opakowaniach jednostkowych lub, w razie
koniecznosci, w opakowaniach zbiorczych, oraz schtodzic jak najszybciej po ich wstepnym przetworzeniu.

7. W przypadku pojemnikéw uzywanych do wysylki lub przechowywania niepakowanych, wstepnie przetwo-
rzonych $wiezych produktéw rybotéwstwa przechowywanych pod lodem woda powstata wskutek topienia
lodu musi by¢ odprowadzana i nie moze mie¢ stycznosci z produktami rybotéwstwa.”;

¢) wrozdziale VIII pkt 1 otrzymuje brzmienie:

,1. Podczas transportu produkty ryboléwstwa nalezy utrzymywaé w wymaganej temperaturze. W szczegdlnosci:

a) $wieze produkty rybotéwstwa, rozmrozone nieprzetworzone produkty ryboléwstwa oraz gotowane i schlo-
dzone produkty ze skorupiakéw i migczakéw nalezy utrzymywaé w temperaturze zblizonej do temperatury
topnienia lodu. W przypadku stosowania konteneréw z trzywarstwowego polietylenu wypelnionych wodg
i lodem do transportu calych i wypatroszonych $wiezych produktéw rybotéwstwa 16d musi by¢ obecny
podczas calego przechowywania/transportu, ktére odbywaja si¢ w kontrolowanej temperaturze. Transport
i przechowywanie calych i wypatroszonych $wiezych produktéw rybotéwstwa w kontenerach z trzywar-
stwowego polietylenu wypelnionych woda i lodem nie moze przekracza¢ 3 dni;

b) mrozone produkty rybotéwstwa, z wykluczeniem calych ryb poczatkowo zamrozonych w solance, przezna-
czonych do wytwarzania zywnosci w konserwach, podczas transportu nalezy utrzymywac w réwnej tempe-
raturze nie wyzszej niz -18 °C dla wszystkich czesci produktu, ewentualnie z krétkotrwalymi odchyleniami
w gore o nie wigcej niz 3 °C;

¢) jezeli proces podmrazania jest stosowany do transportu $wiezych produktéw rybotéwstwa, zezwala si¢ na
transport w skrzyniach bez lodu, pod warunkiem ze na skrzyniach wyraznie wskazano, ze zawieraja one
podmrozone produkty rybotdéwstwa. Podczas transportu podmrozone produkty ryboléwstwa muszg spel-
nia¢ wymogi dotyczace temperatury mieszczacej si¢ w przedziale miedzy -0,5 a -2 °C w wnetrzu produktu.
Transport i przechowywanie podmrozonych produktéw ryboléwstwa nie moze przekraczaé 5 dni.”;

4) w sekeji X wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
a) wrozdziale I pkt 3 otrzymuje brzmienie:
»3. Jaja musza zosta¢ dostarczone konsumentowi maksymalnie w terminie 28 dni od zniesienia.”;

b) w rozdziale I dodaje si¢ pkt 4 w brzmieniu:

»4. W przypadku jaj produkowanych przez kury gatunku Gallus gallus »date minimalnej trwalosci« zdefiniowana
w art. 2 ust. 2 lit. r) rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011 ustala si¢ na nie wigcej niz 28 dni od dnia zniesienia.
W przypadku wskazania okresu zniesienia date t¢ ustala si¢ od pierwszego dnia tego okresu.”;

5) sekcja XVI otrzymuje brzmienie:
,SEKCJA XVI: PRODUKTY WYSOKO PRZETWORZONE

Ppdmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze wytwarzajace nastgpujace wysoko przetworzone produkty pocho-
dzenia zwierzgcego musza zapewni¢, aby obrébka uzytych surowcéw eliminowala wszelkie zagrozenia dla zdrowia
zwierzgt lub zdrowia publicznego:

a) siarczan chondroityny;

b) kwas hialuronowy;

¢) inne produkty z hydrolizowanych chrzgstek;
d) chitozan;

e) glukozamina;

f) podpuszczka;
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g) karuk;

h) aminokwasy dopuszczone do stosowania jako dodatki do zywnosci zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 (*);

i) $rodki aromatyzujace do zywnosci dopuszczone do stosowania zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1334/2008 (**);

j) pochodne tluszczy.
Syirowce wykorzystywane do wytwarzania wysoko przetworzonych produktéw, o ktérych mowa w pkt 1, muszg
pochodzié¢ od:

a) zwierzat (facznie z piérami) poddanych ubojowi w rzeZzni oraz ktérych migso uznano za nadajgce si¢ do spo-
zycia przez ludzi w wyniku przeprowadzonych badan przed- i poubojowych; lub

b) produktéw ryboléwstwa zgodnych z przepisami sekgji VIII, lub

¢) tluszczy wytopionych i skwarkéw zgodnych z sekcja XII lub welny, jezeli produkty te s3 poddawane jednemu
z nastepujacych procesow:

1) transestryfikacja lub hydroliza w temperaturze co najmniej 200 °C, pod odpowiednim ci$nieniem, przez
co najmniej 20 minut (glicerol, kwasy tluszczowe i estry);

2) Zmydlanie przy uzyciu NaOH 12M:
— w procesie wsadowym w temperaturze 95 °C przez trzy godziny, lub

— w procesie cigglym w temperaturze 140 °C i pod ci$nieniem 2 baréw (2 000 hPa) przez osiem minut;

lub
3) uwodornianie w temperaturze 160 °C i pod ci$nieniem 12 baréw (12 000 hPa) przez 20 minut.

Wiosy ludzkie nie moga by¢ wykorzystywane jako material wyjsciowy do wytwarzania aminokwaséw.

(*) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodat-
kéw do zywnosci (Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 16).

(**) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1334/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie $rod-
kéw aromatyzujacych i niektorych skfadnikoéw zywnosci o whasciwosciach aromatyzujgcych do uzycia w oraz na
$rodkach spozywczych (Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 34).”.
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