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ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) 2023/2086
z dnia 28 wrze$nia 2023 r.

zmieniajgce zalgcznik II do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008
oraz zalacznik do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 231/2012 w odniesieniu do stosowania octu
buforowanego jako Srodka konserwujgcego i regulatora kwasowosci

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci (), w szczegdlnosci jego art. 10 ust. 3 oraz art. 14,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1331/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. ustanawia-
jace jednolita procedure wydawania zezwolen na stosowanie dodatkéw do zywnosci, enzymdéw spozywcezych i $rodkéw
aromatyzujacych (3, w szczeg6lnosci jego art. 7 ust. 5,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:
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~

W zalgczniku Il do rozporzadzenia (WE) nr 13332008 ustanowiono unijny wykaz dodatkéw do zywnosci dopusz-
czonych do stosowania w Zywnosci oraz warunki ich stosowania.

W rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 231/2012 (*) ustanowiono specyfikacje dla dodatkéw do zywnosci wymienio-
nych w zatgczniku 111 Il do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008.

Zgodnie z art. 3 ust. 1 rozporzadzenia (WE) nr 1331/2008 unijny wykaz dodatkéw do zZywnosci i specyfikacji dla
dodatkéw do zywnosci moze by¢ aktualizowany z inicjatywy Komisji albo na podstawie wniosku paristwa czton-
kowskiego lub zainteresowanej strony.

W marcu 2021 r. przedlozono Komisji wniosek o zezwolenie na stosowanie octu buforowanego jako srodka konser-
wujacego i regulatora kwasowosci w wielu réznych kategoriach zywnosci. Nastepnie wniosek ten udostgpniono
panstwom cztonkowskim na podstawie art. 4 rozporzadzenia (WE) nr 1331/2008.

W opinii opublikowanej w dniu 1 lipca 2022 r. (*) Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci (,Urzad”) ocenit
bezpieczenstwo proponowanego stosowania octu buforowanego jako dodatku do zywnosci. Poniewaz podstawo-
wymi skfadnikami octu buforowanego sg kwas octowy i jego sole, Urzad odniést si¢ do swojej wezesniejszej oceny
kwasu octowego jako substancji czynnej w pestycydach z 2013 r. (), w ktorej stwierdzil, ze ustanowienie dopusz-
czalnego dziennego spozycia kwasu octowego nie jest uwazane za konieczne. Taki wniosek jest formulowany
w przypadku substancji praktycznie niebudzacych obaw w zakresie bezpieczenistwa i tylko w przypadku, gdy ist-
niejg wiarygodne informacje dotyczgce zaréwno narazenia, jak i toksycznosci oraz istnieje niewielkie prawdopodo-
bienstwo wystapienia efektéw szkodliwych u ludzi przy dawkach, ktére nie powoduja dysproporcji pod wzgledem
warto$ci odzywczych u zwierzat (%). Biorgc pod uwage oceng kwasu octowego z 2013 r. oraz fakt, ze ocet buforo-
wany dysocjuje na anion octanowy — naturalny skladnik diety i organizmu czlowieka o obszernie opisanych skut-
kach biologicznych — Urzad ocenit bezpieczenistwo octu buforowanego bez uzyskania danych biologicznych ani tok-
sykologicznych tego dodatku do zywnosci i stwierdzil, ze nie ma obaw co do bezpieczefistwa stosowania octu
buforowanego jako dodatku do Zywnosci przy proponowanych maksymalnych poziomach stosowania.

Dz.U.L 354z 31.12.2008, s. 16.

Dz.U.L 354z 31.12.2008, s. 1.

Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 231/2012 z dnia 9 marca 2012 r. ustanawiajace specyfikacje dla dodatkéw do Zywnosci wymienio-
nych w zalacznikach 11 i Il do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady (Dz.U. L 83 z 22.3.2012, 5. 1).
Dziennik EFSA 2022;20(7):7351.

Dziennik EFSA 2013;11(1):3060.

Dziennik EFSA 2014;12(6):3697. Oswiadczenie w sprawie koncepcyjnych ram oceny ryzyka zwigzanego z niektérymi dodatkami do
zywnosci poddanymi ponownej ocenie na podstawie rozporzadzenia Komisji (UE) nr 257/2010.
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(6) W czgsci C zalacznika II do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 zdefiniowano wszystkie grupy dodatkéw. W grupie
I w czg$ci C wymieniono dodatki do Zywnosci, z wyjatkiem barwnikéw i substancji stodzacych, w odniesieniu do
ktérych nie ma potrzeby ustalania liczbowej wartosci dopuszczalnego dziennego spozycia i ktdrych stosowanie jest
dozwolone w wielu rodzajach zywnosci zgodnie z zasada quantum satis zdefiniowang w art. 3 ust. 2 lit. h) tego roz-
porzadzenia. Wynik oceny bezpieczefistwa octu buforowanego pozwala na jego wlaczenie do grupy I w czedci
C zalgcznika IT do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008.

(7)  Ocet buforowany jest produktem plynnym lub suszonym przygotowanym przez dodanie wodorotlenkéw sodu/po-
tasu (E 524-525) i weglanéw sodu/potasu (E 500-501) do octu, ktéry jest zgodny z norma europejska
EN 13188:2000 i jest uzyskiwany wylacznie ze zrédla pochodzenia rolniczego (z wyjatkiem drewna/celulozy)

w drodze podwdjnej fermentacji (alkoholowej i kwasnej). Ocet buforowany jest przeznaczony do stosowania jako
alternatywa dla innych dozwolonych $rodkéw konserwujacych lub regulatoréw kwasowosci, w szczegdlnosci dla
kwasu octowego i jego soli (E 260-263). Buforowanie zwigksza pH i umozliwia stosowanie octu jako $rodka konser-
wujacego lub regulatora kwasowosci w wielu kategoriach zywnosci bez wplywu na jako$¢ zywnosci.

(8)  Nalezy zatem zezwoli¢ na stosowanie octu buforowanego jako dodatku do zywnosci i przypisa¢ temu dodatkowi
numer E 267.

(9)  Specyfikacje octu buforowanego (E 267) nalezy wlaczy¢ do rozporzadzenia (UE) nr 231/2012, poniewaz dodatek
ten jest po raz pierwszy uwzgledniany w unijnym wykazie dodatkéw do Zywnosci ustanowionym w zalgczniku II
do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008.

(10) Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 i (UE) nr 231/2012.

(11)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3 zgodne z opinia Stalego Komitetu ds. Roslin, Zwierzat, Zyw-
nosci i Pasz,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
W zalgczniku IT do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem I do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 2
W zalaczniku do rozporzadzenia (UE) nr 231/2012 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem II do niniejszego roz-
porzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europej-
skiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich pan-
stwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 28 wrze$nia 2023 r.

W imieniu Komisji
Przewodniczgca
Ursula VON DER LEYEN
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ZALACZNIK

W zalaczniku I do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

a) w czeSci B w pkt 3 ,Dodatki inne niz barwniki i substancje stodzace” po pozycji dotyczacej dodatku do zywnosci E 263

Octan wapnia dodaje si¢ pozycje w brzmieniu:

,E 267

Ocet buforowany”

b) wczesci C grupa [, po pozycji E 263 Octan wapnia dodaje si¢ pozycje E 267 w brzmieniu:

,E 267

Ocet buforowany

quantum satis”

c) wczesci E wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

1) w kategorii 01.7.1 (Sery niedojrzewajace, z wylaczeniem produktéw nalezacych do kategorii 16) po pozycji E 260
Kwas octowy dodaje si¢ pozycje dotyczaca E 267 Ocet buforowany:

,E 267

Ocet buforowany

quantum satis

Tylko ser mozzarella”

2) w kategorii 01.7.4 (Ser serwatkowy) po pozycji E 260 Kwas octowy dodaje si¢ pozycje E 267 Ocet buforowany
w brzmieniu:

.E267

Ocet buforowany

quantum satis”

3) w kategorii 04.2.3 (Owoce i warzywa w puszkach lub w stoikach) po pozycji E 263 Octan wapnia dodaje si¢ pozycje
E 267 Ocet buforowany w brzmieniu:

.E 267

Ocet buforowany

quantum satis”

4) w kategorii 06.4.1 Swiezy makaron po pozycji E 270 Kwas mlekowy dodaje si¢ pozycje E 267 Ocet buforowany
w brzmieniu:

JE267

Ocet buforowany

quantum satis”

5) w kategorii 06.4.3 (Swieze makarony wstepnie obgotowane) po pozycji E 270 Kwas mlekowy dodaje sie pozycje
E 267 Ocet buforowany w brzmieniu:

,E 267

Ocet buforowany

quantum satis”

6) w kategorii 06.4.4 (Gnocchi ziemniaczane) po pozycji E 200-202 Kwas sorbowy — sorbinian potasu dodaje si¢

pozycje E 267 Ocet buforowany w brzmieniu:

,E 267

Ocet buforowany

quantum satis

Tylko
chtodzone
ziemniaczane”

Swieze,
gnocchi
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7) w kategorii 07.1.1 (Chleb wyprodukowany wylacznie z nastepujacych sktadnikéw: maka pszenna, woda, drozdze
lub zakwas, s6l) po pozycji E 263 Octan wapnia dodaje si¢ pozycje E 267 Ocet buforowany w brzmieniu:

,E 267 Ocet buforowany | quantum satis”

8) w kategorii 07.1.2 (Pain courant frangais; Friss bazakenyér, fehér és félbarna kenyerek) po pozycji E 263 Octan wap-
nia dodaje si¢ pozycje E 267 Ocet buforowany w brzmieniu:

,E 267 | Ocet buforowany quantum satis”

9) w kategorii 08.2 (Surowe wyroby migsne w rozumieniu rozporzadzenia (WE) nr 853/2004) po pozycji E 263 Octan
wapnia dodaje si¢ pozycje E 267 Ocet buforowany w brzmieniu:

,E267 | Ocet buforowany quantum satis Tylko pakowane wyroby migsne ze
Swiezego migsa mielonego oraz
surowe wyroby miesne, do
ktérych dodano sktadniki inne niz
dodatki lub sél”
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ZALACZNIK I

W zalaczniku do rozporzadzenia (UE) nr 231/2012 po pozycji dotyczacej dodatku do zywnosci E 263 OCTAN WAPNIA
dodaje si¢ pozycje w brzmieniu:

,E 267 OCET BUFOROWANY

Nazwy synonimowe Ocet buforowany (w postaci plynnej); ocet buforowany (w proszku)

Definicja Ocet buforowany jest produktem plynnym lub suszonym przygotowanym przez dodanie
srodkéw buforujacych do octu. Stosowanymi $rodkami buforujacymi sa wodorotlenki
sodufpotasu (E 524 — E 525) oraz weglany sodu/potasu (E 500 — E 501). Ocet jest zgodny
z normg europejskg EN 13188:2000 i jest uzyskiwany wylacznie ze zrédla pochodzenia
rolniczego (z wyjatkiem drewna/celulozy) w drodze podwdjnej fermentacji, alkoholowej
i kwasnej. Podstawowymi sktadnikami octu buforowanego sa kwas octowy i jego sole.

Oznaczenie zawarto$ci W postaci plynnej: 15-40 % (m/m) réwnowaznika kwasu octowego

W proszku: 55-75 % (m/m) réwnowaznika kwasu octowego

2-20 % (m/m) wolnego kwasu octowego

Opis W postaci plynnej: lepka ciecz bezbarwna do brazowej

W proszku: krystaliczny proszek o barwie bialej do kremowobialej

Identyfikacja W postaci plynnej: pH 4,75-7,5
W proszku: 4,75-6,75 (10 % roztwoér wodny)
Czystos¢
Kationy W postaci plynnej: nie wigcej niz 10 % sodu i 30 % potasu
W proszku: nie wigcej niz 30 % sodu i 40 % potasu
Zawarto$¢ wody W proszku: nie wigcej niz 18 % (metoda Karla Fischera)
Etanol nie wigcej niz 0,5 % m/m
Arsen nie wiecej niz 0,05 mg/kg
Otéw nie wiecej niz 0,05 mg/kg
Kadm nie wigcej niz 0,05 mg/kg
Rtgé nie wigcej niz 0,05 mg/kg”




	Rozporządzenie Komisji (UE) 2023/2086 z dnia 28 września 2023 r. zmieniające załącznik II do rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 oraz załącznik do rozporządzenia Komisji (UE) nr 231/2012 w odniesieniu do stosowania octu buforowanego jako środka konserwującego i regulatora kwasowości 
	ZAŁĄCZNIK I 
	ZAŁĄCZNIK II 


