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ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) 2023/2108
z dnia 6 pazdziernika 2023 r.

zmieniajace zalacznik II do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008
oraz zalacznik do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 231/2012 w odniesieniu do dodatkéw do
zywno$ci: azotyny (E 249-250) i azotany (E 251-252)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci (), w szczegdlnosci jego art. 10 ust. 3 i art. 14,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1331/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. ustanawia-
jace jednolita procedure wydawania zezwolenl na stosowanie dodatkéw do zywnosci, enzyméw spozywczych i srodkow
aromatyzujacych (%), w szczegdlnosci jego art. 7 ust. 5,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1) W zalgczniku Il do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 ustanowiono unijny wykaz dodatkéw do zywnosci dopusz-
czonych do stosowania w Zywnosci oraz warunki ich stosowania.

(2) W rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 231/2012 (*) ustanowiono specyfikacje dla dodatkéw do zywnosci wymienio-
nych w zalgczniku II do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008.

(3)  Zgodnie z art. 3 ust. 1 rozporzadzenia (WE) nr 1331/2008 unijny wykaz dodatkéw do Zywnosci moze by¢ aktuali-
zowany z inicjatywy Komisji albo na podstawie wniosku.

(4)  Azotyn potasu (E 249), azotyn sodu (E 250), azotan sodu (E 251) i azotan potasu (E 252) to substancje dopuszczone
zgodnie z zalgcznikiem II do rozporzgdzenia (WE) nr 1333/2008. Od wielu dziesigcioleci sg one stosowane jako
konserwanty w celu zapewnienia — w polaczeniu z innymi czynnikami — konserwacji i bezpieczefistwa mikrobiolo-
gicznego zZywnosci, w szczegélnosci migsa, ryb i seréw, oraz w celu wzmocnienia ich charakterystycznych wiasci-
wosci organoleptycznych. Jednoczesnie uznaje si¢ jednak, ze obecnos¢ azotynéw i azotandw w Zywnosci moze pro-
wadzi¢ do powstawania nitrozoamin, z ktérych cze$¢ jest rakotwoércza. W zwigzku z tym z jednej strony nalezy
zminimalizowaé ryzyko powstawania nitrozoamin na skutek obecnosci azotyn6éw i azotandéw w zywnosci, a z drugiej
strony — utrzyma¢ ich dzialanie chronigce przed namnazaniem si¢ bakterii, w szczegdlnosci bakterii C. botulinum
odpowiedzialnych za zatrucie jadem kietbasianym.

(50  Najwyzsze dopuszczalne poziomy azotynéw (E 249 i E 250) i azotanéw (E 251 i E 252) w Zywnosci ustanowione
obecnie w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008 opieraja si¢ na opiniach Komitetu Naukowego ds. Zywnosci
21990 r. (911995 . (°) oraz na opinii Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczefistwa Zywnosci (,Urzad”) z dnia 26 listo-
pada 2003 r. () W miare mozliwosci s3 one wyrazone jako ,ilo$¢ dodatku”, poniewaz wedlug Urzedu dodana ilos¢
azotyndw, a nie ilos¢ pozostalosci, przyczynia si¢ do dzialania hamujacego namnazanie si¢ C. botulinum.

() Dz.U.L 3542z 31.12.2008,s. 16.

() Dz.U.L3542z31.12.2008,s. 1.

() Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 231/2012 z dnia 9 marca 2012 r. ustanawiajace specyfikacje dla dodatkéw do zywnosci wymienio-
nych w zalacznikach 11 i Il do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady (Dz.U. L 83 z 22.3.2012, 5. 1).

() Opinia w sprawie azotan6w i azotynéw wydana dnia 19 pazdziernika 1990 r., Komisja Europejska — Sprawozdania Komitetu Nauko-
wego ds. Zywnosci (seria dwudziesta szésta), s. 21.

() Opinia w sprawie azotandw i azotynéw wydana dnia 22 wrzesnia 1995 r., Komisja Europejska — Sprawozdania Komitetu Naukowego
ds. Zywnosci (seria trzydziesta 6sma), s. 1.

(®) Opinia Panelu ds. zagrozen biologicznych w sprawie wniosku Komisji dotyczacego wplywu azotynéw i azotandéw na bezpieczenistwo
mikrobiologiczne produktéw miesnych, https://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/14.
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W drodze wyjatku dla niektérych tradycyjnie peklowanych produktéw migsnych ustanowiono maksymalne
poziomy pozostalosci azotynéw i azotanéw. W odniesieniu do takich produktéw — peklowanych przez zanurzenie
w roztworze peklujacym, nalozenie na sucho mieszanki peklujacej na powierzchnie miesa lub polaczenie obu tych
metod, lub w przypadku gdy azotyny lub azotany sg zawarte w produkcie zlozonym badZ tez roztwor peklujacy
jest wstrzykiwany do produktu przed gotowaniem — okreSlenie dodanej ilosci soli peklujacych wchlonigtych przez
migso jest niewykonalne ze wzgledu na charakter procesu produkeyjnego zwigzanego z tymi tradycyjnymi produk-
tami.

W 2014 r. Komisja zakoniczyla analize dokumentacji majacg na celu monitorowanie wdrazania przez panstwa
cztonkowskie przepiséw unijnych w sprawie azotynéw. Analiza ta wykazala, ze — z pewnymi wyjatkami — typowa
ilos¢ azotynéw dodawanych do niesterylizowanych produktéw migsnych jest nizsza niz maksymalny poziom usta-
lony w Unii. W sprawozdaniu Komisja stwierdzila, ze biorgc pod uwage fakt, iz w wigkszosci pafistw cztonkowskich
azotyny sa zazwyczaj dodawane do produktéw miesnych w ilociach nizszych niz maksymalne dozwolone
poziomy, nalezy zbada¢ mozliwos¢ przegladu obecnych maksymalnych pozioméw azotynéw w celu dalszego ogra-
niczenia narazenia na te dodatki do Zywnosci. W zwigzku z tym Komisja rozpoczela badanie ad hoc dotyczace stoso-
wania przez przemyst azotynéw w réznych kategoriach produktéw migsnych. W analizie, ktéra zakonczono
w 2016 r., stwierdzono réwniez, Ze istnieje mozliwo$¢ obnizenia obecnych maksymalnych pozioméw azotynéw
dozwolonych w przepisach unijnych.

Art. 32 ust. 1 rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 stanowi, ze wszystkie dodatki do Zywnosci, ktére zostaly dopusz-
czone w Unii przed dniem 20 stycznia 2009 r., podlegaja nowej ocenie ryzyka przeprowadzanej przez Urzad.
W dniu 15 czerwca 2017 r. (") Urzad wydat opinie naukowe, w ktérych ponownie ocenit bezpieczenstwo azotynéw
i azotanéw jako dodatkéw do zywnosci.

W odniesieniu do azotynéw Urzad ustalit dopuszczalne dzienne spozycie (ADI) wynoszace 0,07 mg jonu azotyno-
wego/kg masy ciala dziennie. W odniesieniu do ogétu populacji szacowane narazenie wynikajace ze stosowania azo-
tynéw jako dodatku do zywnosci nie przekroczylo wspomnianego ADI - z wyjatkiem nieznacznego przekroczenia
u dzieci w najwyzszym percentylu — i stanowilo okoto 17 % ogdlnego narazenia z dieta. W przypadku rozpatrywa-
nia wszystkich Zrédel narazenia z dietg fgcznie (dodatki do zywnosci, wystgpowanie naturalne i zanieczyszczenie)
ADI zostaloby przekroczone u niemowlat, malych dzieci i starszych dzieci przy $rednim narazeniu oraz u wszystkich
grup wiekowych przy najwyzszym narazeniu. Jesli chodzi o narazenie na nitrozoaminy egzogenne, Urzad stwierdzit,
ze nie jest mozliwe wyrazne odréznienie nitrozoamin powstatych z azotynéw zastosowanych jako dodatek do zyw-
nosci od nitrozoamin utworzonych z azotynéw wystepujacych w zywnosci naturalnie lub w wyniku zanieczyszcze-
nia. Urzad uznal, ze istniejg pewne obawy zwigzane z og6lnym narazeniem na nitrozoaminy egzogenne na wysokim
poziomie we wszystkich grupach wiekowych z wyjatkiem oséb starszych. Ponadto Urzad potwierdzit dowody na
zwiazek preformowanej N-dimetylonitrozoaminy z nowotworami jelita grubego oraz niektére dowody na zwigzek
azotynéw w diecie z nowotworami zoladka, a takze na zwigzek polaczenia azotyn6éw i azotandw z przetworzonego
migsa z nowotworami jelita grubego. Jest to zgodne z wnioskami Migdzynarodowej Agencji Badan nad Rakiem
z 2015 (%)

W przypadku azotanéw Urzad utrzymal ADI na poziomie 3,7 mg jonéw azotanowych/kg masy ciata dziennie i osza-
cowal, ze narazenie wynikajace z ich stosowania jako dodatku do Zywnosci nie przekracza tego ADI. Gdyby wszyst-
kie zrodla narazenia na azotany z dietg byly rozpatrywane lacznie, ADI zostaloby przekroczone we wszystkich gru-
pach wiekowych przy $rednim i najwyzszym narazeniu. Udzial azotanéw stosowanych jako dodatki do Zywnosci
stanowil okolo 2 % ogélnego narazenia.

W obu opiniach Urzad wydal pewne zalecenia sugerujace dalsze badania nad zwigzkami nitrozowymi, azotynami
i azotanami oraz obnizenie obecnych pozioméw dla pierwiastkéw toksycznych (otowiu, rteci i arsenu) w specyfika-
cjach unijnych dotyczacych azotynéw (E 249 i E 250) i azotanéw (E 251 i E 252).

Dnia 7 grudnia 2022 r. Komisja oglosita publiczne zaproszenie do przedstawienia danych technicznych dotyczacych
toksycznych pierwiastkéw w celu zastosowania si¢ do tego ostatniego zalecenia Urzg¢du. Dane przekazano w stycz-
niu 2023 r.

() Dziennik EFSA 2017; 15(6):4786 oraz Dziennik EFSA 2017; 15(6):4786.

(*) Monografie IARC tom 114: Ocena spozycia migsa czerwonego i migsa przetworzonego.

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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W opinii naukowej na temat zagrozen dla zdrowia publicznego zwigzanych z obecnoscig nitrozoamin w Zywnosci,
opublikowanej w dniu 28 marca 2023 r. (°) Urzad stwierdzil, Ze margines narazenia na rakotworcze nitrozoaminy
wystepujace w Zywnosci jest najprawdopodobniej nizszy niz 10 000 przy wysokim narazeniu we wszystkich gru-
pach wiekowych, co moze wskazywaé na zagrozenie dla zdrowia, oraz ze ,migso i produkty migsne” jest glowna
kategorig zywnosci przyczyniajacg si¢ do narazenia.

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) 2021/1165 () zezwala na stosowanie azotynu sodu (E 250) i azotanu
potasu (E 252) w ekologicznych produktach migsnych przy najwyzszych dopuszczalnych poziomach nizszych niz
maksymalne poziomy okre$lone w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008 i wylacznie pod warunkiem ze wykazano
w sposob wymagany przez wlasciwy organ, ze nie istnieje alternatywa technologiczna.

Decyzja (UE) 2021/741 (") Komisja zatwierdzila na ograniczony okres trzech lat wniosek Krélestwa Danii o utrzy-
manie bardziej rygorystycznych przepiséw krajowych dotyczacych dodawania azotynéw do produktéw miesnych.
Dunskie przepisy krajowe utrzymujg nizsze maksymalne poziomy azotynéw w odniesieniu do niektérych produk-
téw miesnych w poréwnaniu z maksymalnymi poziomami okre$lonymi w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008
i nie zezwalajg na wprowadzanie do obrotu produktéw, dla ktérych mozna ustali¢ jedynie maksymalne poziomy
pozostatosci.

Biorac pod uwage ponowng oceng azotynéw i azotanéw jako dodatkéw do zywnosci oraz oceng rakotwérczych
nitrozoamin w zywnosci dokonang przez Urzad, a takze uwzgledniajac analiz¢ dokumentacji od panstw cztonkow-
skich, badanie ad hoc dotyczace stosowania azotynéw przez przemyst, do§wiadczenia zdobyte w zwigzku ze stoso-
waniem maksymalnych pozioméw azotynéw i azotanéw dozwolonych w ekologicznych produktach migsnych,
do$wiadczenia Danii zwigzane z bardziej rygorystycznymi przepisami krajowymi dotyczacymi stosowania azoty-
néw w produktach migsnych oraz szeroko zakrojone konsultacje z organizacjami reprezentujagcymi odpowiednie
podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze, konsumentow i ekspertéw z wlasciwych organéw panstw
cztonkowskich, nalezy zmieni¢ obecne warunki stosowania azotynéw i azotanéw jako dodatkéw do zywnosci.

W $wietle ponownej oceny azotyndw i azotanéw jako dodatkéw do zywnosci dokonanej przez Urzad nalezy réw-
niez obnizy¢ obowigzujgce maksymalne poziomy olowiu, rteci i arsenu w azotynach (E 249 i E 250) oraz azotanach
(E 251 i E 252) okreslone w specyfikacjach unijnych.

W szczegdlnosci nalezy zmniejszy¢ maksymalne ilosci azotynéw i azotanéw, ktére mogg by¢ stosowane jako
dodatki do zywnosci, aby utrzymac jak najnizszy poziom nitrozoamin, ktére moga powsta¢ w wyniku takiego sto-
sowania, a jednocze$nie zapewni¢ bezpieczenstwo mikrobiologiczne. Ponadto w odniesieniu do kazdego przepisu
dotyczacego stosowania azotyndw i azotanéw nalezy ustanowi¢ maksymalne iloSci pozostalosci ze wszystkich zré-
det w odniesieniu do produktéw gotowych do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia,
aby lepiej monitorowaé narazenie w kontekscie ADI. Stosowanie zaréwno maksymalnych pozioméw dla ilosci
dodanych, jak i ilosci pozostatosci jest zgodne z podejsciem uzgodnionym przez Komitet KKZ ds. Substancji Dodat-
kowych do Zywnoéci (*?). Niemniej jednak, z uwagi na mniejsze obawy zwigzane z udziatem azotanéw stosowanych
jako dodatki do zywnosci w ogdlnym narazeniu oraz toczacg si¢ dyskusje na temat potrzeby ustanowienia jednoli-
tego poziomu pozostaloci zaréwno azotyndw, jak i azotandw w kazdej kategorii zywnosci, produkty te powinny
nadal by¢ dopuszczone do obrotu w przypadku przekroczenia nowych maksymalnych ilosci pozostalosci azotanéw,
ale odpowiedni podmiot prowadzacy przedsigbiorstwo spozywcze powinien zbadaé przyczyne tego przekroczenia.

Kategorie zywnosci 08.3.1 ,Produkty migsne niepoddane obrébce cieplnej” i 08.3.2 ,Produkty migsne poddane
obrébce cieplnej” w czesci D zalgcznika IT do rozporzadzenia (WE) nr 13332008 obejmujg szeroka game przetwo-
rzonych produktéw migsnych, w tym niektdre tradycyjne i tradycyjnie peklowane produkty migsne, w odniesieniu
do ktérych nie ma przepiséw szczegélnych w kategorii Zywnosci 08.3.4 ,Tradycyjnie peklowane produkty migsne,
objete przepisami szczeg6lnymi dotyczacymi azotyndw i azotanéw”. Nowe maksymalne poziomy azotynéw okres-
lone dla kategorii 08.3.1 i 08.3.2 moga jednak okaza¢ si¢ niewystarczajace do konserwowania niektérych z tych tra-
dycyjnych i tradycyjnie peklowanych produktéw miesnych. Nalezy zatem ustanowi¢ przepisy w kategorii Zywnosci
08.3.4 w odniesieniu do przedmiotowych produktéw.

() Dziennik EFSA 2023; 21(3):7884.

()
"

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) 2021/1165 z dnia 15 lipca 2021 r. zezwalajace na stosowanie niektorych produktéw
i substancji w produkcji ekologicznej oraz ustanawiajace ich wykazy (Dz.U. L 253 2 16.7.2021, 5. 13).

Decyzja Komisji (UE) 2021/741 z dnia 5 maja 2021 r. dotyczaca przepiséw krajowych zgloszonych przez Dani¢ w sprawie dodawa-
nia azotynéw do niektérych produktéw miesnych (Dz.U. L 159 z 6.5.2021, 5. 13).

() Sprawozdanie z 51. sesji Komitetu KKZ ds. Substancji Dodatkowych do Zywnosci, pkt 107.

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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(20)  Ponadto, chociaz obecne maksymalne poziomy sa wyrazone jako azotyn sodu lub azotan sodu, zmienione maksy-
malne poziomy nalezy wyrazi¢ odpowiednio w postaci jonu azotynowego i jonu azotanowego, zgodnie z warto$-
ciami ADI ustanowionymi przez Urzad. Wspolczynniki konwersji wynosza: 0,67 dla azotynu sodu i jonu azotyno-
wego oraz 0,73 dla azotanu sodu i jonu azotanowego.

(21) Nalezy odroczy¢ stosowanie nowych maksymalnych pozioméw oraz przewidzie¢ okresy przejsciowe dla produktéw
wprowadzonych do obrotu przed datg rozpoczecia stosowania odpowiednich maksymalnych pozioméw, aby
umozliwi¢ podmiotom prowadzacym przedsigbiorstwa spozywcze, w tym malym i $rednim przedsigbiorstwom,
dostosowanie si¢ do nowych, bardziej rygorystycznych warunkéw stosowania ustanowionych w niniejszym rozpo-
rzadzeniu. W przypadku seréw date rozpoczgcia stosowania nalezy ustali¢ z uwzglednieniem czasu potrzebnego na
dojrzewanie przed ich wprowadzeniem do obrotu, ktéry w przypadku niekt6rych produktéw moze wynosi¢ do 24
miesiecy lub dtuzej.

(22) Poniewaz Urzad nie stwierdzit bezposredniego zagrozenia dla zdrowia zwigzanego z obecnoscig pierwiastkow tok-
sycznych w dodatkach do Zywnosci: azotyn potasu (E 249), azotyn sodu (E 250), azotan sodu (E 251) i azotan
potasu (E 252), nalezy dopusci¢ mozliwo$¢ stosowania w okresie przejsciowym tych dodatkéw do zywnosci wpro-
wadzonych do obrotu zgodnie z prawem przed datg wejScia w Zycie niniejszego rozporzadzenia. Z tych samych
powodéw zywno$¢ zawierajaca dodatki do zywnosci: azotyn potasu (E 249), azotyn sodu (E 250), azotan sodu
(E 251) i azotan potasu (E 252), ktéra zostala wprowadzona do obrotu zgodnie z prawem przed datg wejscia
w zycie niniejszego rozporzadzenia, powinna moéc by¢ nadal wprowadzana do obrotu w okresie przejsciowym
i pozostawa¢ w obrocie do uplywu daty jej minimalnej trwalosci lub terminu jej przydatnosci do spozycia.

(23) Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 i (UE) nr 231/2012.

(24)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3 zgodne z opinia Statego Komitetu ds. Roslin, Zwierzat, Zyw-
nosci i Pasz,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalaczniku IT do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem I do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 2

W zalgczniku do rozporzadzenia (UE) nr 231/2012 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem II do niniejszego roz-
porzadzenia.

Artykut 3

1. Zywno$¢ niezgodna z przepisami ustanowionymi w zalaczniku I majagcymi zastosowanie od odpowiedniej daty
wskazanej w tym zalaczniku, ktéra zostata zgodnie z prawem wprowadzona do obrotu przed odpowiednia datg rozpocze-
cia stosowania, moze pozostawaé w obrocie do uplywu jej daty minimalnej trwatoci lub terminu przydatnosci do spozy-
cia.

2. Dodatki do zywnosci azotyn potasu (E 249), azotyn sodu (E 250), azotan sodu (E 251) lub azotan potasu (E 252),
ktére zostaly wprowadzone do obrotu zgodnie z prawem przed dniem 29 pazdziernika 2023 r. i kt6re nie spelniaja wymo-
g6w dotyczacych maksymalnych pozioméw okreslonych dla otowiu, rteci i arsenu w zalaczniku II i obowigzujacych od
dnia 29 paZdziernika 2023 r., moga by¢ dodawane do zywnosci zgodnie z zalgcznikami II i IIl do rozporzadzenia (WE)
nr 1333/2008 do dnia 29 kwietnia 2024 r.

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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3. Zywno$¢ zawierajaca dodatki do Zywnosci azotyn potasu (E 249), azotyn sodu (E 250), azotan sodu (E 251) lub azo-
tan potasu (E 252), ktére zostaly wprowadzone do obrotu zgodnie z prawem przed dniem 29 pazdziernika 2023 r. i ktére
nie spelniaja wymogéw dotyczacych maksymalnych pozioméw wyznaczonych dla otowiu, rteci i arsenu okreslonych
w zalgczniku II i obowiazujacych od dnia 29 pazdziernika 2023 r., moze by¢ nadal wprowadzana do obrotu do dnia
29 kwietnia 2024 r. i moze pozostawaé w obrocie do uplywu daty jej minimalnej trwatosci lub terminu jej przydatnosci
do spozycia.

Artykut 4

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europej-
skiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calodci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich pan-

stwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 6 paZdziernika 2023 r.

W imieniu Komisji
Przewodniczgca
Ursula VON DER LEYEN

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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ZALACZNIK I

W zalgczniku II do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

1) w czgsci D wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

a) wpis dotyczacy kategorii zywnosci 08.3.4 otrzymuje brzmienie:

,08.3.4

Tradycyjne i tradycyjnie peklowane produkty migsne objete przepisami szczegdlnymi dotyczacymi azotynéw i azotandw”

b) wpis dotyczacy kategorii zywnosci 08.3.4.3 otrzymuje brzmienie:

,08.3.4.3

Inne tradycyjne i tradycyjnie peklowane produkty migsne (w tym peklowanie w zalewie i na sucho stosowane tacznie lub gdy azotyn lub azotan jest
zawarty w produkcie ztozonym, lub gdy produkt jest nastrzykiwany roztworem peklujacym przed gotowaniem)”

2) w czesci E wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

a) wpis dotyczacy kategorii Zywnosci 08.3.4 otrzymuje brzmienie:

,08.3.4

Tradycyjne i tradycyjnie peklowane produkty migsne objete przepisami szczegdlnymi dotyczacymi azotyndw i azotanéw”

b) wpis dotyczacy kategorii zywnosci 08.3.4.3 otrzymuje brzmienie:

,08.3.4.3

Inne tradycyjne i tradycyjnie peklowane produkty migsne (w tym peklowanie w zalewie i na sucho stosowane facznie lub gdy azotyn lub azotan jest
zawarty w produkcie ztozonym, lub gdy produkt jest nastrzykiwany roztworem peklujacym przed gotowaniem)”

¢) wkategorii 01.7.2 (Sery dojrzewajace) wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

(i) wpis dotyczacy E 251-252 (Azotany) otrzymuje brzmienie:

,E251-252 Azotany 150 (30) Tylko sery twarde, péttwarde i pétmickkie
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2026 r.
E 251-252 Azotany 75 (30) (XA) (XB) Tylko sery twarde, péttwarde i pStmigkkie

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2026 r.
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E 251-252 Azotany 110 (30) (XA) (XB) Tylko tradycyjny szwedzki ser z Gédsene o drobnym owalnym oczkowaniu dojrzewajacy przez
co najmniej 11 miesiecy
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2027 r.

E 251-252 Azotany 110 (30) (XA) (XB) Tylko tradycyjny szwedzki ser typu cheddar z Kvibille dojrzewajacy przez co najmniej 4
miesigce
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2027 r.

E 251-252 Azotany 110 (30) (XA) (XB) Tylko tradycyjny szwedzki ser z Falkoping o drobnym owalnym oczkowaniu dojrzewajacy
przez co najmniej 12 miesiecy
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2027 r.”

(i) dodaje si¢ nastgpujace przypisy:
,(XA): Maksymalna ilo$¢, jaka mozna dodaé w trakcie produkcji, wyrazona jako jon NO;.

XB): W przypadku gdy ilo§¢ pozostatosci ze wszystkich Zrodet dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu
przyp gay p Y p g g P p przy pozycia p
przekracza 35 mg/kg wyrazonych jako jon NOs, podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze badaja przyczyne tej nadwyzki.”;

w kategorii 01.7.4 (Ser serwatkowy) wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

(i) wpis dotyczacy E 251-252 (Azotany) otrzymuje brzmienie:

,E251-252 Azotany 150 (30) Tylko mleko do produkgji seréw twardych, péttwardych i pétmigkkich
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2026 .

E 251-252 Azotany 75 (30) (XA) (XB) Tylko mleko do produkgji seréw twardych, péttwardych i pétmigkkich
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2026 r.”

(ii) dodaje si¢ nastepujace przypisy:
,(XA): Maksymalna ilo$¢, jaka mozna dodaé w trakcie produkgji, wyrazona jako jon NOs.

(XB): W przypadku gdy ilo$¢ pozostatosci ze wszystkich Zrédet dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu
przekracza 35 mg/kg wyrazonych jako jon NOs, podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze badaja przyczyne tej nadwyzki.”;

w kategorii 01.7.6 (Produkty serowe, z wylaczeniem produktow nalezacych do kategorii 16) wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

(i) wpis dotyczacy E 251-252 (Azotany) otrzymuje brzmienie:

,E251-252 Azotany 150 (30) Tylko produkty serowe dojrzewajace twarde, péttwarde i pétmiegkkie
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2026 r.

E 251-252 Azotany 75 (30) (XA) (XB) Tylko produkty serowe dojrzewajace twarde, pottwarde i pétmiekkie
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2026 r.”
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(i) dodaje si¢ nastgpujace przypisy:
»(XA): Maksymalna ilo$¢, jaka mozna dodaé w trakcie produkgji, wyrazona jako jon NOs.

(XB): W przypadku gdy ilo$¢ pozostalosci ze wszystkich Zrédel dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu
przekracza 35 mg/kg wyrazonych jako jon NOs, podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze badaja przyczyne tej nadwyzki.”;

w kategorii 01.8 (Analogi produktéw mleczarskich, wlaczajac zabielacze do napojéw) wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

(i) wpis dotyczacy E 251-252 (Azotany) otrzymuje brzmienie:

,E 251-252 Azotany 150 (30) Tylko analogi seréw na bazie produktéw mleczarskich
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252 Azotany 75 (30) (XA) (XB) Tylko analogi seréw na bazie produktéw mleczarskich
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.”

(i) dodaje si¢ nastgpujace przypisy:
,(XA): Maksymalna ilo$¢, jaka mozna dodaé w trakcie produkcji, wyrazona jako jon NO;.

(XB): W przypadku gdy ilo§¢ pozostatosci ze wszystkich Zrédet dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu
przekracza 35 mg/kg wyrazonych jako jon NOs, podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze badaja przyczyne tej nadwyzki.”;

w kategorii 08.2 (Surowe wyroby migsne w rozumieniu rozporzadzenia (WE) nr 853/2004) wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

(i) wpis dotyczacy E 249-250 (Azotyny) otrzymuje brzmienie:

.E 249-250 Azotyny 150 7) Tylko lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada, costilla de cerdo adobada,
Kasseler, Brdte, Surfleisch, toorvorst, $aslokk, ahjupraad, kietbasa surowa biata, kietbasa surowa
metka, tatar wotowy (danie tatarskie) i golonka peklowana

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 .

E 249-250 Azotyny 80 (XC) (XD) Tylko lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada, costilla de cerdo adobada,
Kasseler, Brate, Surfleisch, toorvorst, $aslokk, ahjupraad, kietbasa surowa biata, kietbasa surowa
metka, tatar wolowy (danie tatarskie) i golonka peklowana

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.”

(i) dodaje si¢ nastgpujace przypisy:
,(XC): Maksymalna ilos¢, jaka mozna dodaé w trakcie produkji, wyrazona jako jon NO,.

(XD): Maksymalna ilo§¢ pozostatosci ze wszystkich zrédel dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu nie prze-
kracza 45 mg/kg wyrazonych jako jon NO,.”;

d
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h) wkategorii 08.3.1 (Produkty migsne niepoddane obrébce cieplnej) wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:

(i) wpisy dotyczace E 249-250 (Azotyny) i E 251-252 (Azotany) otrzymuja brzmienie:

,E 249-250 Azotyny 150 (7) Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250 Azotyny 80 (XC) (XD) Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252 Azotany 150 (7) Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252 Azotany 90 (XA) (XE) Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252 Azotany 110 (XA) (XE) Tylko duze elementy rozbiorowe przeznaczone na bekon i kielbasy suche bez dodatku
azotynow
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.”

(ii) dodaje si¢ nastepujace przypisy:

S(XA):
(XQO):

(XD):

(XE):

(XF):

Maksymalna iloé¢, jaka mozna dodaé w trakcie produkcji, wyrazona jako jon NO;.
Maksymalna iloé¢, jaka mozna dodaé w trakcie produkeji, wyrazona jako jon NO,.

Maksymalna ilo$¢ pozostalosci ze wszystkich Zrédet dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu nie prze-
kracza 45 mg/kg wyrazonych jako jon NO,.

W przypadku gdy ilos¢ pozostalosci ze wszystkich zrodel dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu
przekracza 90 mg/kg wyrazonych jako jon NOs, podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze badaja przyczyne tej nadwyzki.

W przypadku gdy ilos¢ pozostalosci ze wszystkich zrédel dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu
przekracza 110 mg/kg wyrazonych jako jon NOs, podmioty prowadzgce przedsigbiorstwa spozywcze badaja przyczyne tej nadwyzki.”;

i) wkategorii 08.3.2 (Produkty migsne poddane obrébce cieplnej) wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

(i) wpisy dotyczace E 249-250 (Azotyny) otrzymujg brzmienie:

,E 249-250 Azotyny 100 (7) (58) (59) Tylko sterylizowane produkty miesne (Fo > 3,00)
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.
E 249-250 Azotyny 55 (58) (59) (XC) Tylko sterylizowane produkty migsne (Fo > 3,00)
(XG) Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.
E 249-250 Azotyny 150 (7) (59 Z wyjatkiem sterylizowanych produktéw miesnych (Fo > 3,00)

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250 Azotyny 80 (59) (XC) (XD) Z wyjatkiem sterylizowanych produktéw miesnych (Fo > 3,00)
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.”
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(i) dodaje si¢ nastgpujace przypisy:

,(XC): Maksymalna ilos¢, jaka mozna dodaé w trakcie produkeji, wyrazona jako jon NO,.

(XD): Maksymalna ilo$¢ pozostatosci ze wszystkich Zrédet dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu nie prze-

kracza 45 mg/kg wyrazonych jako jon NO,.

(XG): Maksymalna ilo§¢ pozostalosci ze wszystkich zrédel dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu nie prze-

kracza 25 mg/kg wyrazonych jako jon NO,.”;

j)  wkategorii 08.3.4.1 (Tradycyjne produkty migsne peklowane w zalewie (produkty migsne zanurzane w roztworze peklujacym zawierajacym azotyny lub azotany, sél i inne sklad-

niki)) wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:

(i) wpisy dotyczace E 249-250 (Azotyny) i E 251-252 (Azotany) otrzymujg brzmienie:

»E 249-250

Azotyny

30

(XH)

Tylko tradycyjnie peklowane produkty.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

175

(39)

Tylko Wiltshire bacon i produkty podobne: Migso nastrzykiwane jest roztworem
peklujacym, a nastepnie zanurzane w zalewie peklujacej na 3-10 dni. Solanka peklujaca
zawiera takze mikrobiologiczne kultury startowe.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

105

(XH)

Tylko Wiltshire bacon i produkty podobne: Migso nastrzykiwane jest roztworem
peklujacym, a nastepnie zanurzane w zalewie peklujacej na 3-10 dni. Solanka peklujaca
zawiera takze mikrobiologiczne kultury startowe.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 .

E 251-252

Azotany

250

(39) (59)

Tylko Wiltshire bacon i produkty podobne: Migso nastrzykiwane jest roztworem
peklujacym, a nastgpnie zanurzane w zalewie peklujacej na 3-10 dni. Solanka peklujaca
zawiera takze mikrobiologiczne kultury startowe.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

150

(59) (XI)

Tylko Wiltshire bacon i produkty podobne: Migso nastrzykiwane jest roztworem
peklujacym, a nastgpnie zanurzane w zalewie peklujacej na 3-10 dni. Solanka peklujaca
zawiera takze mikrobiologiczne kultury startowe.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.
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E 249-250 Azotyny 100 (39) Tylko Wiltshire ham i produkty podobne: Migso nastrzykiwane jest roztworem
peklujacym, a nastepnie zanurzane w zalewie peklujacej na 3-10 dni. Solanka peklujaca
zawiera takze mikrobiologiczne kultury startowe.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250 Azotyny 65 (XH) Tylko Wiltshire ham i produkty podobne: Migso nastrzykiwane jest roztworem
peklujacym, a nastgpnie zanurzane w zalewie peklujacej na 3-10 dni. Solanka peklujaca
zawiera takze mikrobiologiczne kultury startowe.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252 Azotany 250 (39) (59) Tylko Wiltshire ham i produkty podobne: Migso nastrzykiwane jest roztworem
peklujacym, a nastgpnie zanurzane w zalewie peklujacej na 3-10 dni. Solanka peklujaca
zawiera takze mikrobiologiczne kultury startowe.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E251-252 Azotany 150 (59) (X1) Tylko Wiltshire ham i produkty podobne: Migso nastrzykiwane jest roztworem
peklujacym, a nastgpnie zanurzane w zalewie peklujacej na 3-10 dni. Solanka peklujgca
zawiera takze mikrobiologiczne kultury startowe.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 .

E 249-250 Azotyny 175 (39) Tylko entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado
i produkty podobne: Peklowane w zalewie przez 3-5 dni. Produkt nie jest poddawany
obrébce cieplnej i cechuje si¢ wysoka aktywnoscia wody.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250 Azotyny 105 (XH) Tylko entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado
i produkty podobne: Peklowane w zalewie przez 3—5 dni. Produkt nie jest poddawany
obrébce cieplnej i cechuje si¢ wysokg aktywnoscia wody.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.
E 251-252 Azotany 250 (39) (59) Tylko entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado

i produkty podobne: Peklowane w zalewie przez 3-5 dni. Produkt nie jest poddawany
obrébce cieplnej i cechuje si¢ wysoka aktywnoscia wody.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.
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E 251-252

Azotany

150

(59) (XI)

Tylko entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado
i produkty podobne: Peklowane w zalewie przez 3—5 dni. Produkt nie jest poddawany
obrébce cieplnej i cechuje si¢ wysoka aktywnoscia wody.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

50

Tylko cured tongue: Peklowane w zalewie przez przynajmniej 4 dni i wstepnie obgotowane.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

10

(39) (59)

Tylko cured tongue: Peklowane w zalewie przez przynajmniej 4 dni i wstepnie obgotowane.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

(59) (XI)

Tylko cured tongue: Peklowane w zalewie przez przynajmniej 4 dni i wstepnie obgotowane.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 .

E 249-250

Azotyny

150

Tylko kylmdsavustettu poronliha/kallrikt renkitt: Migso

nastrzykiwane jest roztworem peklujgcym, a nastepnie zanurzane w zalewie peklujacej.
Czas peklowania wynosi 14-21 dni, po czym nastepuje dojrzewanie

poprzez wedzenie na zimno przez 4-5 tygodni.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 .

E 249-250

Azotyny

100

(XQ) (x])

Tylko kylmdsavustettu poronliha/kallrékt renkétt: Migso

nastrzykiwane jest roztworem peklujgcym, a nastepnie zanurzane w zalewie peklujacej.
Czas peklowania wynosi 14-21 dni, po czym nastepuje dojrzewanie

poprzez wedzenie na zimno przez 4-5 tygodni.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

300

Tylko kylmdsavustettu poronliha/kallrokt renkétt: Migso nastrzykiwane jest roztworem
peklujacym, a nastgpnie zanurzane w zalewie peklujacej.

Czas peklowania wynosi 14-21 dni, po czym naste¢puje dojrzewanie

poprzez wedzenie na zimno przez 4-5 tygodni.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

180

(XA) (XK)

Tylko kylmdsavustettu poronliha/kallrokt renkstt: Migso

nastrzykiwane jest roztworem peklujagcym, a nastgpnie zanurzane w zalewie peklujacej.
Czas peklowania wynosi 14-21 dni, po czym nastepuje dojrzewanie

poprzez wedzenie na zimno przez 4-5 tygodni.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.
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E 249-250

Azotyny

150

Tylko bacon, filet de bacon i produkty podobne: Peklowane w zalewie przez 4-5 dni
w 5-7 °C, dojrzewa zwykle 24-40 godzin w 22 °C, moze by¢ wedzone przez 24 godziny
w 20-25 °C i przechowywane przez 3-6 tygodni w 12-14 °C.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

100

(XC) (x])

Tylko bacon, filet de bacon i produkty podobne: Peklowane w zalewie przez 4-5 dni
w 5-7 °C, dojrzewa zwykle 24-40 godzin w 22 °C, moze by¢ wedzone przez 24 godziny
w 20-25 °C i przechowywane przez 3-6 tygodni w 12-14 °C.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 .

E 251-252

Azotany

250

(7) (40) (59)

Tylko bacon, filet de bacon i produkty podobne: Peklowane w zalewie przez 4-5 dni
w 5-7 °C, dojrzewa zwykle 24-40 godzin w 22 °C, moze by¢ wedzone przez 24 godziny
w 20-25 °C i przechowywane przez 3-6 tygodni w 12-14 °C.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

180

(40) (59) (XA)
(XK)

Tylko bacon, filet de bacon i produkty podobne: Peklowane w zalewie przez 4-5 dni
w 5-7 °C, dojrzewa zwykle 24-40 godzin w 22 °C, moze by¢ wedzone przez 24 godziny
w 20-25 °C i przechowywane przez 36 tygodni w 12-14 °C.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

50

(39)

Tylko Rohschinken, nassgepékelt i produkty podobne: Czas peklowania zalezy od ksztattu
i masy kawaltkéw migsa i wynosi okoto 2 dnifkg, po czym nastepuje stabilizacja/dojrzewanie.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

250

Tylko Rohschinken, nassgepékelt i produkty podobne: Czas peklowania zalezy od ksztattu
i masy kawatkéw migsa i wynosi okoto 2 dnifkg, po czym nastepuje stabilizacja/dojrzewanie.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

150

(XD)

Tylko Rohschinken, nassgepékelt i produkty podobne: Czas peklowania zalezy od ksztattu
i masy kawatkéw migsa i wynosi okoto 2 dnifkg, po czym nastepuje stabilizacja/dojrzewanie.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.”
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(ii) dodaje si¢ nastgpujace przypisy:

,(XA): Maksymalna ilo$¢, jakg mozna dodaé w trakcie produkcji, wyrazona jako jon NO;.

(XC): Maksymalna ilos¢, jaka mozna dodaé w trakcie produkcji, wyrazona jako jon NO,.

(XH): Maksymalna ilo$¢ pozostalosci ze wszystkich zrédel dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu wyra-
zona jako jon NO,.

(XI):  Maksymalna ilo$¢ pozostalosci ze wszystkich zrédel dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu wyra-
zona jako jon NO;.

(X]): Maksymalna ilo§¢ pozostatosci ze wszystkich zrédel dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu nie prze-

kracza 50 mg/kg wyrazonych jako jon NO,.

(XK): W przypadku gdy ilo$¢ pozostatosci ze wszystkich Zrédet dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu

przekracza 95 mg/kg wyrazonych jako jon NOs, podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze badaja przyczyne tej nadwyzki.”;

k) w kategorii 08.3.4.2 (Tradycyjne produkty miesne peklowane na sucho (peklowanie na sucho polega na nalozeniu na sucho mieszanki peklujacej, zawierajacej azotyny lub azotany,

sOl i inne skfadniki, na powierzchni¢ migsa, po czym migso poddaje sig stabilizacji/dojrzewaniu)) wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

(i) wpisy dotyczace E 249-250 (Azotyny) i E 251-252 (Azotany) otrzymuja brzmienie:

»E 249-250

Azotyny

30

(XH)

Tylko tradycyjnie peklowane produkty.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

175

(39)

Tylko dry cured bacon i produkty podobne: Peklowanie na sucho, a nastgpnie dojrzewanie
przez co najmniej 4 dni.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

105

(XH)

Tylko dry cured bacon i produkty podobne: Peklowanie na sucho, a nastgpnie dojrzewanie
przez co najmniej 4 dni.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

250

(39) (59)

Tylko dry cured bacon i produkty podobne: Peklowanie na sucho, a nastgpnie dojrzewanie
przez co najmniej 4 dni.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

150

(59) (XI)

Tylko dry cured bacon i produkty podobne: Peklowanie na sucho, a nast¢pnie dojrzewanie
przez co najmniej 4 dni.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.
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Telst

E 249-250

Azotyny

100

Tylko dry cured ham i produkty podobne: Peklowanie na sucho, a nastgpnie dojrzewanie
przez co najmniej 4 dni.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

65

Tylko dry cured ham i produkty podobne: Peklowanie na sucho, a nastepnie dojrzewanie
przez co najmniej 4 dni.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

250

(39) (59)

Tylko dry cured ham i produkty podobne: Peklowanie na sucho, a nastgpnie dojrzewanie
przez co najmniej 4 dni.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

150

(59) (XI)

Tylko dry cured ham i produkty podobne: Peklowanie na sucho, a nastgpnie dojrzewanie
przez co najmniej 4 dni.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

100

(39)

Tylko jamén curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina i produkty podobne:
Peklowanie na sucho z okresem stabilizacji wynoszacym co najmniej 10 dni i okresem
dojrzewania przekraczajagcym 45 dni.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

65

Tylko jamén curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina i produkty podobne:
Peklowanie na sucho z okresem stabilizacji wynoszacym co najmniej 10 dni i okresem
dojrzewania przekraczajagcym 45 dni.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

250

(39) (59)

Tylko jamén curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina i produkty podobne:
Peklowanie na sucho z okresem stabilizacji wynoszacym co najmniej 10 dni i okresem
dojrzewania przekraczajagcym 45 dni.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

150

(59) (XI)

Tylko jamén curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina i produkty podobne:
Peklowanie na sucho z okresem stabilizacji wynoszacym co najmniej 10 dni i okresem
dojrzewania przekraczajagcym 45 dni.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.
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E 249-250 Azotyny 100 (39) Tylko presunto, presunto da pd e paio do lombo i produkty podobne: Peklowane na sucho
przez 10-15 dni, nastepnie poddawane procesowi stabilizacji przez 30-45 dni i procesowi
dojrzewania przez co najmniej 2 miesigce.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250 Azotyny 65 (XH) Tylko presunto, presunto da pd e paio do lombo i produkty podobne: Peklowane na sucho
przez 10-15 dni, nastepnie poddawane procesowi stabilizacji przez 30-45 dni i procesowi
dojrzewania przez co najmniej 2 miesiace.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252 Azotany 250 (39) (59) Tylko presunto, presunto da pd e paio do lombo i produkty podobne: Peklowane na sucho
przez 10-15 dni, nastepnie poddawane procesowi stabilizacji przez 30-45 dni i procesowi
dojrzewania przez co najmniej 2 miesigce.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 .

E 251-252 Azotany 150 (59) (X1) Tylko presunto, presunto da pd e paio do lombo i produkty podobne: Peklowane na sucho
przez 10-15 dni, nastepnie poddawane procesowi stabilizacji przez 30-45 dni i procesowi
dojrzewania przez co najmniej 2 miesiace.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250 Azotyny 50 (39) Tylko Rohschinken, trockengepikelt i produkty podobne: Czas peklowania zalezy od
ksztaltu i masy kawatkéw migsa i wynosi okolo 10-14 dni, po czym nastepuje stabilizacja/
dojrzewanie.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252 Azotany 250 (39) (59) Tylko Rohschinken, trockengepikelt i produkty podobne: Czas peklowania zalezy od
ksztattu i masy kawatkoéw migsa i wynosi okolo 10-14 dni, po czym nastgpuje stabilizacja/
dojrzewanie.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.
E251-252 Azotany 150 (59) (X1) Tylko Rohschinken, trockengepikelt i produkty podobne: Czas peklowania zalezy od

ksztaltu i masy kawatkéw migsa i wynosi okolo 10-14 dni, po czym nastepuje stabilizacja/
dojrzewanie.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.
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l)

E 251-252 Azotany 250 (39) (40) (59) Tylko jambon sec, jambon sel inne podobne produkty peklowane na sucho: Peklowane na
sucho przez 3 dni + 1 dziefi/kg, a nastgpnie okres po soleniu 1 tydzieri i okres dojrzewania od
45 dni do 18 miesigcy.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E251-252 Azotany 150 (40) (59) (XI) Tylko jambon sec, jambon sel inne podobne produkty peklowane na sucho: Peklowane na
sucho przez 3 dni + 1 dziefi/kg, a nastgpnie okres po soleniu 1 tydzien i okres dojrzewania od
45 dni do 18 miesigcy.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.”

(ii) dodaje si¢ nastgpujace przypisy:

»(XH): Maksymalna ilo$¢ pozostalosci ze wszystkich Zrodet dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu wyra-
zona jako jon NO,.

(XI):  Maksymalna ilo$¢ pozostalosci ze wszystkich zrédel dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu wyra-
zona jako jon NOs.”;

w kategorii 08.3.4.3 (Inne tradycyjne i tradycyjnie peklowane produkty migsne (w tym peklowanie w zalewie i na sucho stosowane lacznie lub gdy azotyn lub azotan jest zawarty
w produkcie ztozonym, lub gdy produkt jest nastrzykiwany roztworem peklujacym przed gotowaniem)) wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

(i) wpisy dotyczace E 249-250 (Azotyny) i E 251-252 (Azotany) otrzymuja brzmienie:

,E 249-250 Azotyny 30 (XH) Tylko tradycyjnie peklowane produkty.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250 Azotyny 50 (39) Tylko Rohschinken, trocken-/nassgepokelt i produkty podobne: Peklowanie na sucho
i w zalewie stosowane facznie (bez nastrzykiwania roztworem peklujacym). Czas peklowania
zalezy od ksztaltu i masy kawatkéw migsa i wynosi okolo 14-35 dni, po czym nastepuje
stabilizacja/dojrzewanie.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 .

E251-252 Azotany 250 (39) (59) Tylko Rohschinken, trocken-/nassgepokelt i produkty podobne: Peklowanie na sucho
i w zalewie stosowane facznie (bez nastrzykiwania roztworem peklujacym). Czas peklowania
zalezy od ksztaltu i masy kawalkéw migsa i wynosi okoto 14-35 dni, po czym nastgpuje
stabilizacja/dojrzewanie.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.
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E 251-252

Azotany

150

(59) (XI)

Tylko Rohschinken, trocken-/nassgepokelt i produkty podobne: Peklowanie na sucho
i w zalewie stosowane lacznie (bez nastrzykiwania roztworem peklujgcym). Czas peklowania
zalezy od ksztaltu i masy kawatkéw migsa i wynosi okolo 14-35 dni, po czym nastepuje
stabilizacja/dojrzewanie.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

50

(39)

Tylko jellied veal and brisket: Nastrzykiwanie roztworem peklujacym, a nastepnie, po co
najmniej 2 dniach, gotowanie we wrzatku do 3 godzin.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

10

(39) (59)

Tylko jellied veal and brisket: Nastrzykiwanie roztworem peklujacym, a nastepnie, po co
najmniej 2 dniach, gotowanie we wrzatku do 3 godzin.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

(59) (XI)

Tylko jellied veal and brisket: Nastrzykiwanie roztworem peklujacym, a nastepnie, po co
najmniej 2 dniach, gotowanie we wrzatku do 3 godzin.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

300

(40) (7)

Tylko Rohwiirste (Salami i Kantwurst): Produkt poddawany procesowi dojrzewania przez
minimum 4 tygodnie; stosunek wody do biatka ponizej 1,7.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

180

(40) (XA) (XK)

Tylko Rohwiirste (Salami i Kantwurst): Produkt poddawany procesowi dojrzewania przez
minimum 4 tygodnie; stosunek wody do biatka ponizej 1,7.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 .

E 251-252

Azotany

250

(40) (7) (59)

Tylko salchichén y chorizo tradicionales de larga curacién i produkty podobne: Okres
dojrzewania co najmniej 30 dni.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

180

Tylko salchichén y chorizo tradicionales de larga curacién i produkty podobne: Okres
dojrzewania co najmniej 30 dni.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

d
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E 249-250

Azotyny

180

Tylko vysocina, selsky saldm, turisticky trvanlivy saldm, polican, herkules, lovecky saldm,
dunajskd klobdsa, paprikds i produkty podobne: Suszony produkt gotowany w 70 °C,
a nastepnie poddawany przez 8-12 dni procesowi suszenia i wedzenia. Fermentowany
produkt jest poddawany 14-30-dniowemu, trzystopniowemu procesowi fermentacji,
a nastepnie procesowi wedzenia.

Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

105

(XO) (X))

Tylko vysocina, selsky saldm, turisticky trvanlivy saldm, polican, herkules, lovecky saldm,
dunajskd klobdsa, paprikds i produkty podobne: Suszony produkt gotowany w 70 °C,
a nastepnie poddawany przez 8-12 dni procesowi suszenia i wedzenia. Fermentowany
produkt jest poddawany 14-30-dniowemu, trzystopniowemu procesowi fermentacji,
a nastepnie procesowi wedzenia.

Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

100

(XO) (X))

Tylko Svensk julskinka i Svensk leverpastej oraz produkty podobne: Peklowane|
niegotowane lub gotowane w opakowaniu konsumenckim.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 249-250

Azotyny

100

(XO) (X))

Tylko Mettwurst, Teewurst i produkty podobne: Kietbasy surowe do smarowania, migkkie,
krétko dojrzewajace.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

250

(40) (7) (59)

Tylko saucisson sec i produkty podobne: Surowe, fermentowane, suszone kietbasy bez
dodatku azotynéw. Produkt jest poddawany fermentacji w temperaturze w zakresie
18-22 °C lub nizszej (10-12 °C), a nastgpnie co najmniej trzytygodniowemu okresowi
dojrzewania. Stosunek wody do biatka ponizej 1,7.
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252

Azotany

180

Tylko saucisson sec i produkty podobne: Surowe, fermentowane, suszone kietbasy bez
dodatku azotynéw. Produkt jest poddawany fermentacji w temperaturze w zakresie
18-22 °C lub nizszej (10-12 °C), a nastgpnie co najmniej trzytygodniowemu okresowi
dojrzewania. Stosunek wody do biatka ponizej 1,7.
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.”
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(i) dodaje si¢ nastgpujace przypisy:
,(XA): Maksymalna ilo$¢, jaka mozna dodaé w trakcie produkcji, wyrazona jako jon NO;.
(XC): Maksymalna ilos¢, jaka mozna dodaé w trakcie produkcji, wyrazona jako jon NO,.

(XH): Maksymalna ilo$¢ pozostatosci ze wszystkich Zrédet dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu wyra-
zona jako jon NO,.

(XI):  Maksymalna ilo$¢ pozostatosci ze wszystkich Zrédet dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu wyra-
zona jako jon NO;.

(X]):  Maksymalna ilo§¢ pozostatosci ze wszystkich zrodel dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu nie prze-
kracza 50 mg/kg wyrazonych jako jon NO,.

(XK): W przypadku gdy ilo§¢ pozostatosci ze wszystkich Zrédet dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu
przekracza 95 mg/kg wyrazonych jako jon NOs, podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze badajg przyczyne tej nadwyzki.”;

m) w kategorii 09.2 (Przetworzone ryby i produkty ryboléwstwa, w tym mieczaki i skorupiaki) wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

(i) wpis dotyczacy E 251-252 (Azotany) otrzymuje brzmienie:

,E251-252 Azotany 500 Tylko marynowany $ledz i szprot
Okres stosowania: do dnia 9 pazdziernika 2025 r.

E 251-252 Azotany 270 (XA) (XD) Tylko marynowany §ledZ i szprot
Okres stosowania: od dnia 9 pazdziernika 2025 r.”

(ii) dodaje si¢ nastepujace przypisy:
,(XA): Maksymalna ilo$¢, jaka mozna dodaé w trakcie produkcji, wyrazona jako jon NO;.

(XD): Maksymalna ilo§¢ pozostatosci ze wszystkich zrodel dla produktu gotowego do wprowadzenia do obrotu przez caly okres przydatnosci do spozycia produktu nie prze-
kracza 45 mg/kg wyrazonych jako jon NO,.”.

d
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ZALACZNIK I

W zalaczniku do rozporzadzenia (UE) nr 231/2012 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

1) w pozycji ,E 249 azotyn potasu” specyfikacja ,Czysto$¢” otrzymuje brzmienie:

,Czystosé

Strata przy suszeniu

Nie wiecej niz 3 % (4 godz., nad Zelem krzemionkowym)

Arsen Nie wigcej niz 0,1 mg/kg
Oléw Nie wigcej niz 0,1 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 0,1 mg/kg”

2) w pozydji ,E 250 azotyn sodu” specyfikacja ,Czysto$¢” otrzymuje brzmienie:

,Czystosé

Strata przy suszeniu

Nie wigcej niz 0,25 % (4 godz., nad zelem krzemionkowym)

Arsen Nie wigcej niz 0,1 mg/kg
Oléw Nie wigcej niz 0,1 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 0,1 mg/kg”

3) w pozycji ,E 251 azotan sodu” cz¢$¢ 1 ,azotan sodu w postaci stalej” specyfikacja ,Czysto$¢” otrzymuje brzmienie:

,Czystos¢

Strata przy suszeniu

Nie wigcej niz 2 % (105 °C, 4 godz.)

Azotyny Nie wigcej niz 30 mg/kg w przeliczeniu na NaNO,
Arsen Nie wiecej niz 0,1 mg/kg
Oléw Nie wigcej niz 0,1 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 0,1 mg/kg”

4) w pozydji ,E 251 azotan sodu” cz¢s$¢ II ,azotan sodu w postaci plynnej” specyfikacja ,Czysto$¢” otrzymuje brzmienie:

,Czystosé
Wolny kwas azotowy Nie wigcej niz 0,01 %
Azotyny Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na NaNO,
Arsen Nie wigcej niz 0,1 mg/kg
Oléw Nie wigcej niz 0,1 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 0,1 mg/kg”

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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5) w pozycji ,E 252 azotan potasu” specyfikacja ,Czysto$¢” otrzymuje brzmienie:

,Czystosé
Strata przy suszeniu Nie wigcej niz 1 % (105 °C, 4 godz.)
Azotyny Nie wiecej niz 20 mg/kg w przeliczeniu na KNO,
Arsen Nie wiecej niz 0,1 mg/kg
Oléw Nie wigcej niz 0,1 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 0,1 mg/kg”

22/22 ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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