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z dnia 18 lipca 2025 r.

zmieniajace zalacznik Il do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
w zakresie szczeg6lnych przepiséw dotyczacych higieny w odniesieniu do uboju z koniecznosci
zwierzat gospodarskich kopytnych, do tuficzyka zamrazanego w solance oraz do produktéw
wysoko przetworzonych

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajace szczegélne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zzywno$ci pochodzenia zwierzecego (1),
w szczeg6lnosci jego art. 10 ust. 1 akapit drugi lit. a), b), ¢), d), i e),

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) W rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004 ustanowiono szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do
zywnosci pochodzenia zwierzecego, odnoszgce si¢ do podmiotéw prowadzacych przedsigbiorstwo spozywcze.
Podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze sa zobowiazane do przestrzegania, miedzy innymi, wymogow
szczeg6lnych okreslonych w zalgczniku 111 do tego rozporzadzenia.

(2)  Sekcja I rozdzial VI zalagcznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 stanowi, Ze podmioty prowadzgce
przedsiebiorstwo spozywcze zobowigzane s3 zapewnic, aby migso zwierzat gospodarskich kopytnych poddanych
ubojowi z koniecznosci poza rzeznig bylo wykorzystane do celéw spozycia przez ludzi wylacznie, jezeli spelnia
wymogi okreslone we wspomnianym rozdziale. W pkt 5 rozdzialu VI wymaga sie, by zwierzeciu poddawanemu
ubojowi towarzyszyto do rzezni o$wiadczenie podmiotu prowadzacego przedsigbiorstwo spozywcze. Tres¢ tego
o$wiadczenia jest zawarta w informacjach dotyczacych faicucha zywnosciowego wymaganych zgodnie z sekcja III
pkt 3 zalacznika II do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004. W celu zapewnienia jasnosci i uniknigcia ewentualnego
powielania dzialan pkt 5 rozdziatlu VI zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 nalezy zastapié
odniesieniem do informacji dotyczacych tancucha zywnosciowego wymaganych zgodnie z sekcja 11T zalacznika II do
tego rozporzadzenia.

(3) W sekgji VIII rozdzial I czgs¢ 1.C pkt 1 zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 okreslono wymdg, by
statki zamrazalnie posiadaly urzadzenia zamrazajace o zdolnosci zamrazania wystarczajacej do jak najszybszego
zamrazania w trybie ciaglym i z mozliwie najkrétszym przystankiem termicznym, tak aby temperatura wewnetrzna
nie przekraczala -18 °C. W pkt 2 tej czesci okreslono wymdg, by statki zamrazalnie posiadaly urzadzenia chlodnicze
umozliwiajgce utrzymanie produktéw ryboléwstwa w pomieszczeniach magazynowych w temperaturze nie wyzszej
niz -18 °C. Zgodnie z sekcjg VIII rozdzial I cze$¢ IT pkt 7 zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
w przypadku zamrazania w solance catych ryb przeznaczonych do konserwowania w puszkach temperatura tych
ryb nie moze by¢ wyzsza niz -9 °C. W punkcie tym okreslono réwniez, Ze nawet jesli cale ryby poczatkowo
zamrozone w solance w temperaturze nie wyzszej niz -9 °C zostajg nastgpnie zamrozone w temperaturze -18 °C,
muszg one zostal przeznaczone do konserwowania w puszkach.

(4)  Kontrole urzgdowe przeprowadzone przez panistwa cztonkowskie oraz audyty i kontrole urzedowe przeprowadzone
przez Komisje zar6wno w panstwach czltonkowskich, jak i w pafistwach trzecich wykazaly, ze w praktyce statki
zamrazalnie nie mogly osiggna¢ temperatury —18 °C w celu zamrazania tuiiczyka w solance. Sprawozdania z audytu
pokazaly réowniez, ze niektére podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze nielegalnie wprowadzajg do
obrotu nieprzetworzonego tunczyka, ktéry zostal zamrozony w solance w temperaturze -9°C, do celéw
bezposredniego spozycia przez ludzi. Zgodnie z sekcja VIII rozdziat I cze$¢ 11 pkt 7 zatgcznika Il do rozporzadzenia
(WE) nr 853/2004 taki tuiiczyk moze by¢ przeznaczony wylacznie do konserwowania w puszkach. Praktyka ta
moze naraza¢ konsumentéw na zagrozenia dla zdrowia, poniewaz nadmierna produkcja histaminy skutkuje
zatruciem histaminowym.

(') Dz.U.L 139z 30.4.2004, s. 55, ELL http://data.europa.eu/eli/reg/2004/853/oj.
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(5) W ramach systemu wczesnego ostrzegania o niebezpiecznej zywnosci i paszach (RASFF) wydaje si¢ coraz wigcej
powiadomien dotyczacych obecnosci histaminy w ilosci przekraczajacej limit okre$lony w rozdziale I wiersz 1.26
zalgcznika I do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 () w pakowanych prézniowo rozmrozonych filetach
z tuficzyka, poddanych obrébce dodatkami, oraz histaminowych zatru¢ pokarmowych zwigzanych ze spozyciem
takich produktéw. Panstwa czlonkowskie wprowadzily srodki w nastepstwie kontroli urzedowych, ale ostatnie
powiadomienia RASFF wykazaly, ze Srodki te nie rozwigzaly tego problemu.

(6) Konsultacje Komisji z wlaSciwymi organami panstw cztonkowskich i organizacjami zrzeszajacymi zainteresowane
strony wykazaly, Ze technologie zamrazania na pokladzie znacznie si¢ poprawily w przypadku niektérych statkéw
i obecnie mozliwe jest zamrazanie tuiczyka w solance w temperaturze -18 °C, przy jednoczesnym zachowaniu jego
wlasciwosci organoleptycznych i zapewnieniu bezpieczefstwa tunczyka, z zastrzezeniem spelnienia pewnych
warunkow. Nalezy zatem ustanowi¢ wymogi dotyczace zamrazania turiczyka w solance w temperaturze
-18°C przeznaczonego do produkcji wstepnie przetworzonych produktéw ryboldwstwa. Wymogi te powinny
réwniez zapewnial przeprowadzanie przez podmioty odpowiednich kontroli wlasnych i ulatwiaé kontrole
urzedowe przeprowadzane przez wlaSciwe organy, niezbedne do odréznienia tych statkéw zamrazalni od statkéw
zamrazajacych tuficzyka w solance w temperaturze -9°C i przeznaczonego wylacznie do konserwowania
w puszkach.

(7)  Wymogi te powinny zapewnia¢, by statki zamrazalnie byly wyposazone w taki sposdb, aby mogly zamrazaé
tuficzyka w solance w temperaturze -18 °C przez z géry okreSlony czas. Ponadto zainteresowane podmioty
prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze powinny mie¢ mozliwo$¢ monitorowania w czasie rzeczywistym
temperatury solanki za pomoca zdalnych $rodkéw komunikacji. Takie dane powinny by¢ dostgpne dla wiasciwych
organéw panstw czlonkowskich. Odpowiednia zdolno$¢ zamrazania w przypadku statkéw zamrazalni
zamrazajacych tuficzyka w solance powinna by¢ okre$lona podczas procedury zatwierdzania takich statkéw
zamrazalni, aby umozliwi¢ wlaSciwym organom zidentyfikowanie tuiczyka pochodzacego z takich statkéw
zamrazalni podczas kontroli urzgdowych oraz aby podja¢ dziatania przeciwko podmiotom nielegalnie
wprowadzajagcym do obrotu tuficzyka, ktéry nie zostal zamrozony w temperaturze -18 °C. Srodki te powinny
zapewni¢ wlasciwe funkcjonowanie rynku wewnetrznego, przy zapewnieniu jednoczesnej ochrony konsumentéw,
zgodnie z celami rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

(8)  Ponadto konieczne jest ustanowienie $cistych parametréw czasu/temperatury dla zamrazania tuficzyka w solance do
osiggniecia temperatury wewnetrznej -18 °C na statkach zamrazalniach zatwierdzonych do tej dziatalnosci.
Obnizanie temperatury powinno odbywal si¢ w procesie ciaglym i z zastrzezeniem zgodno$ci z ustalonymi
wymogami. W szczegdlnosci nalezy okresli¢ catkowity czas trwania procesu zamrazania.

(9) Nalezy odpowiednio zmieni¢ sekcje VIII rozdziat I cze$¢ 11 1I zatacznika IIT do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

(10) W sekeji XVI zalgcznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 ustanowiono wymogi szczegdlne dotyczace
niektérych wysoko przetworzonych produktéw, w przypadku ktérych podmioty prowadzace przedsiebiorstwo
spozywcze muszg zapewnié, by obrébka surowca eliminowala jakiekolwiek zagrozenie dla zdrowia zwierzat lub
zdrowia publicznego. Produkty pochodzenia zwierzecego dopuszczone jako dodatki do zywno$ci zgodnie
z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 () sa rowniez takimi wysoko
przetworzonymi produktami, poniewaz produkcja takich dodatkéw eliminuje to zagrozenie i w zwigzku z tym
nalezy je wlaczy¢ do sekcji XVI wspomnianego zalacznika. Niektore z tych dodatkéw pochodza od owadéw,
w zwigzku z czym owady powinny by¢ dopuszczone jako surowiec dla wysoko przetworzonych produktéw. Nalezy
zatem odpowiednio zmieni¢ sekcje XVI zalgcznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

(11) Aby zapewni¢ zainteresowanym stronom czas niezbedny na wprowadzenie procedur w celu spelnienia nowych
wymogéw wynikajacych ze zmian w sekcji VIII zalacznika I do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, niniejsze
rozporzadzenie powinno mie¢ zastosowanie od dnia 27 stycznia 2026 r.,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalaczniku IIT do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wprowadza si¢ zmiany okre$lone w zalgczniku do niniejszego
rozporzadzenia.

() Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych
srodkéw spozywezych (Dz.U. L 338 z 22.12.2005, s. 1, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2005/207 3/0j).

() Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do zZywnosci
(Dz.U.L 354 z 31.12.2008, s. 16, ELL: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/0j).

ELL http://data.europa.cu/elijreg_del/2025/1449/oj


http://data.europa.eu/eli/reg/2005/2073/oj
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/oj

Dz.U. Lz 29.10.2025

PL

Artykut 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Pkt 2 zalacznika do niniejszego rozporzadzenia stosuje si¢ jednak od dnia 27 stycznia 2026 r.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calodci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 18 lipca 2025 1.

W imieniu Komisji
Przewodniczgca
Ursula VON DER LEYEN
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ZALACZNIK

W zalgczniku III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

1)

2)

sekcja I rozdzial VI pkt 5 otrzymuje brzmienie:

»D.

sekcja VIIL:

a)

Zwierzeciu poddawanemu ubojowi towarzysza do rzezni informacje dotyczace faficucha zywnosciowego
wymagane zgodnie z zalgcznikiem I sekcja 1117

w rozdziale I wprowadza si¢ nastgpujgce zmiany:

(i)

cze$¢ 1.C otrzymuje brzmienie:

#C.

Wymogi w odniesieniu do statkéw zamrazalni

1.

Statki zamrazalnie musza:

a)  posiadal urzadzenia zamrazajace o zdolno$ci zamrazania wystarczajacej do jak
najszybszego zamrazania w trybie ciaglym i z mozliwie najkrétszym przystankiem
termicznym, tak aby temperatura wewnetrzna nie przekraczata -18 °C;

b)  posiada¢ urzadzenia chlodnicze umozliwiajgce utrzymanie produktéw rybotdéwstwa
w pomieszczeniach magazynowych w temperaturze nie wyzszej niz -18°C.
Pomieszczenia magazynowe nie moga by¢ wykorzystywane do zamrazania, o ile nie
spelniaja warunkéw okreSlonych w lit. a) niniejszego punktu, i musza byé
wyposazone w urzadzenie do rejestracji temperatury umieszczone w miejscu, gdzie
mozna fatwo odczytaé zapis. Czujnik temperatury czytnika musi znajdowal sig
w takim miejscu pomieszczenia magazynowego, w ktérym temperatura jest
najwyzsza;

¢)  spelnia¢ wymogi dotyczace statkéw zaprojektowanych i wyposazonych do celéw
utrzymania produktéw ryboléwstwa przez ponad 24 godziny, ustanowione w czgsci
LB pkt 2.

Oprécz wymogéw okreslonych w pkt 1 niniejszej czesci statki zamrazalnie zamrazajace
tuficzyka w solance, o czym mowa w czedci IT pkt 8, muszg by¢ wyposazone w system,
ktory:

a)  stale monitoruje w czasie rzeczywistym i rejestruje temperature solanki na pokladzie
za pomocg elektronicznych $rodkéw pomiaru temperatury;

b)  umozliwia podmiotowi prowadzacemu przedsi¢biorstwo spozywcze monitorowanie
temperatury solanki w czasie rzeczywistym na ladzie.

Podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze, odpowiedzialne za statki zamrazalnie
zamrazajace tuficzyka w solance, o czym mowa w czeSci I pkt 8, muszg zapewnié
wlaciwym organom, na ich wniosek, dostep do danych dotyczacych temperatury solanki
zebranych za posrednictwem systemu, o ktérym mowa w pkt 2 lit. a) i b) niniejszej czgsci.

Podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze odpowiedzialne za statki zamrazalnie
zamrazajace tuficzyka w solance, o czym mowa w czedci II pkt 8, musza opracowa¢ plan
walidacji dotyczacy zdolno$ci zamrazania w odniesieniu do statkéw zamrazalni
zamrazajacych tuiiczyka w solance, kt6ry musi obejmowaé:

a)  spojne badania kinetyczne i krzywa korelacji miedzy solanka i temperaturg
wewnetrzng, z jednej strony, a czasem i okresami schladzania, o ktérych mowa
w czedci IT pkt 8 lit. a) i b), z drugiej strony; te badania i krzywa korelacji musza
opiera¢ si¢ na temperaturze tuficzyka zarejestrowanej przez przyrzady umieszczone
w tuniczykach objetych pobieraniem prébek, jak réwniez na innych kryteriach, ktére
wlasciwe organy mogg ustanowi¢;

b)  dowody potwierdzajace, ze sondy lub czujniki temperatury zostaly certyfikowane
zgodnie z odpowiednimi migedzynarodowymi normami pomiaru temperatury.

ELL http://data.europa.cu/elijreg_del/2025/1449/oj
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(i)

Wiasciwy organ musi sprawdzi¢ plan walidacji i okresli¢ zdolno$¢ zamrazania w przypadku
statkow zamrazalni zamrazajacych tunczyka w solance, o czym mowa w czesci II pkt 8,
podczas procedury zatwierdzania tych statkéw zamrazalni zgodnie z art. 4 ust. 3
niniejszego rozporzgdzenia lub, w przypadku statkéw zamrazalni ptywajacych pod bandera
panstwa trzeciego, w momencie wpisywania statkéw zamrazalni do wykazu sporzadzonego
zgodnie z art. 127 ust. 3 lit. e) ppkt (ii) i (iii) rozporzadzenia (UE) 2017/625.”;

cze$¢ LD pkt 3 otrzymuje brzmienie: , Statki przetwornie, na poktadzie kt6rych produkty ryboléwstwa sg
zamrazane, muszg by¢ wyposazone w urzadzenia spelniajgce wymogi dotyczace statkéw zamrazalni,
ustanowione w czesci L.C pkt 1 lit. a) i b).”;

cze$¢ LE otrzymuje brzmienie: ,Statki chlodnie transportujace lub przechowujace mrozone produkty
ryboléwstwa luzem musza posiadaé wyposazenie spelniajgce wymogi dotyczace statkéw zamrazalni
okreslone w czgsci C pkt 1 lit. b), jezeli chodzi o zdolno$¢ do utrzymywania temperatury.”;

w czedci Il dodaje si¢ pkt 8 w brzmieniu:

»8.

Caly turiczyk (rodzaj Thunnus i Katsuwonus) moze by¢ zamrazany w solance do osiagnigcia
temperatury wewnetrznej -18 °C na statkach zamrazalniach, o ktérych mowa w sekcji VIII
rozdzial I czg$¢ 1.C pkt 2, pod warunkiem ze obnizenie temperatury nastepuje w trybie ciaglym
i z zastrzezeniem spelnienia nastepujacych wymogdw:

a)

w przypadku gdy przeprowadza si¢ proces bezposredniego zamrazania w solance, calkowity
czas trwania procesu do osiggniecia temperatury wewnetrznej -18 °C nie moze przekraczaé
96 godzin po umieszczeniu tuiiczyka z pierwszego polowu w solance, a tuficzyk musi
osiagna¢ temperature wewnetrzng ponizej 0 °C w czasie krétszym niz 24 godziny;

jesli przed umieszczeniem tuficzyka w solance przeprowadza si¢ proces schladzania
w chlodzonej czystej wodzie morskiej, temperatura tuiiczyka zmieszanego z chtodzona
czysta wodg morskga musi osiggngé 3 °C w czasie krétszym niz 6 godzin i 0°C w czasie
krétszym niz 16 godzin; catkowity czas trwania procesu schladzania w chlodzonej czystej
wodzie morskiej nie moze przekracza¢ 72 godzin po umieszczeniu tuiiczyka z pierwszego
potowu w zbiorniku z chlodzong czyst3 woda morska; po umieszczeniu tuficzyka
w solance calkowity czas trwania procesu zamrazania od 0 °C do osiggnigcia temperatury
wewnetrznej -18 °C nie moze przekraczaé 72 godzin;

podmioty prowadzgce przedsigbiorstwo spozywcze muszg monitorowal stezenie soli
w solance i podejmowa¢ odpowiednie dziatania w celu utrzymania stezenia soli okreslonego
w swoim planie walidacji;

do celéw weryfikacji podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze muszg stale
rejestrowa temperature probki tuniczyka za pomoca przyrzadu do pomiaru temperatury
wprowadzonego do wrazliwej na temperature czesci ryby, ktéra ulegnie zamrozeniu na
koncu;”;

b)  rozdzial I cze$¢ B otrzymuje brzmienie: ,Zaklady na ladzie, ktére zamrazaja lub przechowujg mrozone
produkty rybotéwstwa, musza posiadaé wyposazenie dostosowane do prowadzonej dzialalnosci, ktére spetnia
wymogi dotyczace statkéw zamrazalni okreslone w sekgji VIII rozdziat I czesé 1.C pke 1 lit. a) i b).”;

3)  wsekcji XVI wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

a)  pkt1lit. h) otrzymuje brzmienie:

,h)

dodatki do zywnosci pochodzenia zwierzecego dopuszczone do stosowania zgodnie z art. 4
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 (*);

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r.
w sprawie dodatkéw do Zywnosci (Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 16, ELL http://data.curopa.eu/eli/reg/
2008/1333/0j).”;
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b)

w pkt 2 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
(i)  wlit. ¢) dodaje si¢ ppkt 4 w brzmieniu:

,4) w przypadku otrzymania z tluszczu z welny obrdébka cieplna w temperaturze co najmniej
135 °C przez co najmniej 90 minut.”;

(i) dodaje si¢ lit. d) w brzmieniu:

,d)  owadow.”.

ELL http://data.europa.cu/elijreg_del/2025/1449/oj
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