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ROZPORZADZENIE DELEGOWANE KOMIS]JI (UE) 2026/343
z dnia 6 pazdziernika 2025 r.

uzupelniajace rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do
norm handlowych dotyczacych migsa drobiowego oraz uchylajace rozporzadzenie Komisji (WE)
nr 543/2008

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r.
ustanawiajgce wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72,
(EWG) nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczeg6lnosci jego art. 75 ust. 2, art. 79, art. 86 lit. a)
iart. 89,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) W komunikacie z 20 maja 2020 r. zatytufowanym ,Strategia »od pola do stotu« na rzecz sprawiedliwego, zdrowego
i przyjaznego dla Srodowiska systemu ZywnoSciowego” () Komisja zapowiedziala migdzy innymi, ze dokona
przegladu norm handlowych, aby zapewni¢ upowszechnienie i podaz zréwnowazonych produktéw rolnych oraz
zwigkszy¢ role kryteriow zréwnowazonego rozwoju, z uwzglednieniem ewentualnego wplywu tych norm na straty
i marnotrawienie zZywnosci. W tym kontekScie nalezy réwniez zmodyfikowal obowigzujace normy handlowe
dotyczace migsa drobiowego, uwzgledniajac postep techniczny i popyt konsumpcyjny oraz ewolucje grypy ptakéw
jako jednego z czynnikéw ryzyka dla producentéw migsa drobiowego pochodzacego z chowu wybiegowego.

(2)  Rozporzadzeniem (UE) nr 1308/2013 uchylono i zastapiono rozporzadzenie Rady (WE) nr 1234/2007 (}). W czesci
II tytul I rozdzial I sekcja 1 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 ustanowiono przepisy dotyczace norm handlowych
w odniesieniu do migsa drobiowego i uprawniono Komisj¢ do przyjmowania aktéw delegowanych i wykonawczych
w tym zakresie. Aby zapewni¢ sprawne funkcjonowanie rynku migsa drobiowego w nowych ramach prawnych,
niektore przepisy musza zostal przyjete w drodze takich aktow. Niniejsze rozporzadzenie i rozporzadzenie
wykonawcze Komisji (UE) 2026/344 (*) powinny zastapi¢ rozporzadzenie Komisji (WE) nr 543/2008 (), ktére
w zwiazku z tym nalezy uchylié.

(3)  Aby umozliwi¢ sprawne funkcjonowanie rynku miesa drobiowego, normy handlowe dotyczace migsa drobiowego
powinny obejmowac kryteria klasyfikacji, wymogi dotyczace prezentacji, znakowania i pakowania, rodzaj chowu
i metode produkgji, konserwacje migsa drobiowego i obchodzenie si¢ z nim, stosowanie okresleni zastrzezonych
stosowanych fakultatywnie, poziomy tolerancji oraz warunki przywozu. Poniewaz wszystkie te aspekty sa ze soba
Scisle powiazane, przepisy dotyczace norm handlowych w odniesieniu do migsa drobiowego powinny stanowi¢
spojny zbidr przepiséw, a zatem nalezy je ustanowi¢ w jednym akcie delegowanym.

(4)  Aby uregulowal wprowadzanie do obrotu migsa drobiowego réznych klas zgodnie z uformowaniem i wygladem
tusz, nalezy ustanowi¢ definicje gatunkow, wieku i prezentacji w odniesieniu do tusz oraz okresli¢ budowe
anatomiczng i zawarto$¢ w odniesieniu do czgsci tusz drobiowych. Wysoka warto$¢ produktéw znanych jako foie
gras 1 zwigzane z tym ryzyko oszukanczych praktyk sprawiaja, ze w tym przypadku nalezy ustanowi¢ szczegdlnie
precyzyjne minimalne normy handlowe.

() Dz.U.L 347220.12.2013,s. 671, ELL http:|/data.europa.eu/eli/reg/2013/1308/oj.

() COM(2020) 381 final.

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 1234/2007 z dnia 22 pazdziernika 2007 r. ustanawiajace wspdlng organizacje rynkéw rolnych oraz

przepisy szczegbtowe dotyczace niektérych produktéw rolnych (rozporzadzenie o jednolitej wspélnej organizacji rynku) (Dz.U. L 299

2 16.11.2007, s. 1, ELI: http://data.europa.eu/elijreg/2007 /123 4/0j).

() Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) 2026/344 z dnia 6 pazdziernika 2025 r. ustanawiajace zasady stosowania rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych miesa drobiowego (Dz.U. L,
2026/344, 17.2.2026, ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg_impl/2026/344/0j).

() Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 543/2008 z dnia 16 czerwca 2008 r. wprowadzajace szczegélowe przepisy wykonawcze do
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w sprawie niekt6rych norm handlowych w odniesieniu do migsa drobiowego (Dz.U. L 157
2 17.6.2008, s. 46, ELL http:[/data.europa.eu/elijreg/2008/5430j).

~
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(11)

(12)

(14)

(15)

(16)

Stosowanie wymienionych norm nie jest konieczne w odniesieniu do niektérych produktéw i form prezentacji
o znaczeniu lokalnym lub w inny sposéb ograniczonym. Nazwy, pod ktérymi takie produkty s sprzedawane, nie
powinny jednak wprowadzal konsumenta w blad prowadzacy do utozsamiania takich produktéw z produktami
podlegajacymi omawianym normom. Podobnie dodatkowe okreslenia opisowe stosowane do usci$lania nazw takich
produktéw powinny réwniez podlegaé tym normom.

W celu jednolitego stosowania niniejszego rozporzadzenia nalezy zdefiniowal okreslenia ,tusza”, ,czesci tusz” oraz
,2wprowadzanie do obrotu”.

Temperatura przechowywania migsa drobiowego i obchodzenia si¢ z nim ma decydujace znaczenie dla utrzymania
wysokich norm jakosci. Dlatego nalezy okresli¢ temperatur¢ minimalng przechowywania schtodzonych produktéw
z migsa drobiowego, jak réwniez tolerancje dotyczace takiej temperatury minimalne;.

Wsréd oznaczen, ktore mozna fakultatywnie stosowaé na etykietach, wystepuja oznaczenia dotyczace metody
schladzania oraz poszczeg6lnych rodzajéw chowu. Ze wzgledu na ochrong konsumentéw stosowanie tych ostatnich
oznaczen musi by¢ uzaleznione od spelnienia $cisle okreslonych kryteriéw dotyczacych warunkéw chowu, wieku
ubojowego, dtugosci okresu tuczu lub sktadu paszy.

Jezeli na etykiecie migsa kaczek i gesi utrzymywanych w celu produkcji foie gras podano okreslenie ,chéw
wybiegowy”, nalezy na niej réwniez zamiesci¢ oznaczenie méwigce o tym rodzaju produkcji, aby konsument
posiadal pelne informacje o cechach produktu.

Ze wzgledu na ochrong konsumentéw panstwa czlonkowskie powinny stale nadzorowal, czy produkty z migsa
drobiowego sprzedawane na ich terytorium sg zgodne z prawem Unii, w tym z normami handlowymi i wszelkimi
srodkami krajowymi przyjetymi na podstawie tych przepisow. Przedsigbiorstwa, ktdre stosuja okreslenia odnoszace
si¢ do poszczegdlnych rodzajéw chowu, powinny prowadzi¢ w tym celu szczegélowa dokumentacje i podlegaé
odpowiednim kontrolom.

Z uwagi na specjalistyczny charakter wspomnianych kontroli wilasciwe organy danego panstwa czlonkowskiego
powinny mie¢ mozliwo$¢ delegowania odpowiedzialno$ci w tym zakresie na odpowiednio wykwalifikowane
i nalezycie upowaznione instytucje zewnetrzne, bez uszczerbku dla wlasciwego nadzoru i Srodkéw bezpieczenstwa.
W tym celu nalezy ustanowi¢ odpowiednie przepisy.

Podmioty w panstwach trzecich moga wykorzystywaé fakultatywne oznaczenia dotyczgce metod schladzania oraz
rodzajow chowu. Aby zapewni¢ konsumentom dokladne i wiarygodne informacje, nalezy ustanowi¢ przepisy
uwzgledniajgce takq mozliwos$¢, z zastrzezeniem odpowiedniej certyfikacji przez wlasciwy organ danego panstwa
trzeciego, ktory znajduje si¢ na wykazie utworzonym przez Komisje.

Aby nie wprowadzano konsumentéw w blad oraz aby uwzglednic¢ rozwéj gospodarczy i technologiczny w produkcji
migsa drobiowego, nalezy ustali¢ maksymalna zawartos¢ wody w migsie drobiowym oraz okresli¢ system
monitorowania zaréwno w rzezniach, jak i na wszystkich etapach wprowadzania do obrotu, nie naruszajac przy
tym zasady swobodnego obrotu produktami na jednolitym rynku.

Nalezy zweryfikowaé wchlanianie wody w zakladzie produkcji oraz ustalié wiarygodne metody oznaczania
zawarto$ci wody dodanej podczas przygotowywania tusz drobiowych mrozonych i gleboko mrozonych — bez
wprowadzania rozréznienia miedzy woda fizjologiczng a inng woda pochodzaca z przygotowywania drobiu,
poniewaz stosowanie takiego rozrdznienia w praktyce bytoby trudne.

Nalezy zakaza¢ wprowadzania do obrotu migsa drobiowego, ktére nie spelnia norm i nie ma odpowiedniego
oznaczenia na opakowaniu. W rezultacie nalezy przyjaé przepisy dotyczace oznaczen nanoszonych na opakowania
jednostkowe i zbiorcze, w zaleznosci od ich miejsca przeznaczenia, aby ulatwi¢ kontrole i zapewni¢ wykorzystanie
produktéw zgodnie z ich przeznaczeniem.

Nalezy wyznaczy¢ unijne i krajowe laboratoria referencyjne w celu harmonizacji wymogéw dotyczacych zawartosci
wody,

ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343oj
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PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Przedmiot

Niniejsze rozporzadzenie uzupelnia rozporzadzenie (UE) nr 1308/2013 o przepisy dotyczace norm handlowych
w odniesieniu do migsa drobiowego, w szczeg6lnosci w zakresie:

a)
b)
)

()

kryteriow klasyfikacji i definicji;

wymogow w zakresie prezentacji, znakowania i pakowania;
rodzaju chowu i metody produkcji;

konserwacji migsa drobiowego i obchodzenia si¢ z nim;
stosowania okreslen zastrzezonych stosowanych fakultatywnie;
poziomow tolerancji;

warunkow przywozu.

Artykut 2

Zakres stosowania

Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ do produktéw wymienionych w niniejszym artykule. Produkty inne niz te, o ktérych
mowa w niniejszym artykule, mozna wprowadzaé do obrotu w Unii wylacznie pod nazwami, ktére nie wprowadzaja
konsumenta w blad, powodujac utozsamienie ich z nazwami, o ktérych mowa w niniejszym artykule, lub z oznaczeniami
przewidzianymi w art. 10, zgodnie z przepisami rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 (9).

Do celéw niniejszego rozporzadzenia produkty, o ktérych mowa w art. 75 ust. 1 lit. g) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
definiuje si¢ w nastepujacy sposob, a odpowiednie okreslenia w pozostatych jezykach urzedowych Unii wymieniono
w zalgczniku I:

1)

)

Tusze drobiowe

a) KURA DOMOWA (Gallus domesticus):
(i)  kurcze, broiler: ptak z gietkim (nieskostnialym) zakoriczeniem mostka;
(i) kura rosolowa: ptak z twardym (skostnialym) zakoficzeniem mostka;

(iii) kaplon: samiec ptaka chirurgicznie kastrowany przed osiggnieciem dojrzalosci plciowej i poddany
ubojowi w wieku minimum 140 dni: po kastracji kaptony musza by¢ tuczone przez okres co najmniej
77 dni;

(iv) kurczatko: kurcze o masie tuszy ponizej 650 g (mierzonej bez podrobdéw, glowy i stép); kurcze o masie
650-750 g mozna okresli¢ jako ,kurczatko”, jezeli jego wiek ubojowy nie przekracza 28 dni. W celu
sprawdzania tego wieku ubojowego pafistwa czlonkowskie moga stosowaé art. 4 rozporzadzenia
wykonawczego (UE) 2026/344;

(v)  kogut typu nie$nego: kurcze plci meskiej z twardym, lecz nie catkowicie skostnialym zakoficzeniem
mostka, w wieku ubojowym wynoszacym co najmniej 70 dni;

b)  INDYKI (Meleagris gallopavo dom.):
(i)  (mlody) indyk: ptak z gietkim (nieskostniatym) zakoficzeniem mostka;

(i) indyk: ptak z twardym (skostnialym) zakoficzeniem mostka;

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 paZdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania

konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE)
nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE,

dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji
(WE) nr 608/2004 (Dz.U. L 304 z 22.11.2011, s. 18, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2011/1169/o0j).
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¢)  KACZKI (Anas platyrhynchos dom., Cairina moschata), kaczki mulard (Cairina moschata x Anas platyrhynchos)

(i)  (mloda) kaczka tuczona, (mloda) kaczka pizmowa, (mioda) kaczka mulard: ptak z gietkim
(nieskostniatym) zakoriczeniem mostka;

(i)  kaczka, kaczka pizmowa, kaczka mulard: ptak z twardym (skostniatym) zakoficzeniem mostka;
d)  GESI (Anser anser dom.)

(i) mloda ges: ptak z gietkim (nieskostnialym) zakoficzeniem mostka. Warstwa thuszczu na calej tuszy jest
cienka lub $rednia; tluszcz mlodej gesi moze mie¢ barwe wskazujaca na specjalny rodzaj zywienia;

(i) geS ptak z twardym (skostnialym) zakoniczeniem mostka; na calej tuszy wystepuje $rednia do grubej
warstwa tluszczu;

e)  PERLICE (Numida meleagris domesticus)
(i)  (mloda) perliczka: ptak z gietkim (nieskostniatym) zakoficzeniem mostka;
(i) perlica: ptak z twardym (skostnialym) zakoficzeniem mostka.

Do celéw niniejszego rozporzgdzenia warianty okresleri, o ktérych mowa w akapicie pierwszym lit. a)—e), wynikajace
z plci uznaje si¢ za rbwnowazne.

Anatomiczne czgsci tusz drobiowych:
a)  poldwka: polowa tuszy uzyskana przez proste cigcie pionowe wzdtuz mostka i kregostupa;
b)  ¢wiartka: ¢wiartka tylna lub ¢wiartka przednia uzyskana przez poprzeczne przecigcie potéwki;

¢)  Cwiartki tylne, w calosci: obie ¢wiartki tylne w jednym kawatku, polaczone czescig grzbietu, z kuprem lub bez
kupra;

d)  piers, poléwka piersi: mostek z zebrami lub ich czedcia, roztozonymi po jego obydwdch stronach, facznie
z otaczajacymi je migéniami. Pier§ mozna prezentowaé jako catos¢ lub polowe;

e)  noga: kosci udowa, piszczelowa i strzatkowa, lacznie z otaczajagcymi je migSniami. Dwa cigcia wykonuje si¢
w stawach;

f)  nogakurczeca z czgscig grzbietu: masa grzbietu nie przekracza 25 % masy calej czesci;
g)  udo: ko$¢ udowa facznie z otaczajagcymi ja mig$niami. Dwa cigcia wykonuje sie w stawach;

h)  udo z koscig z czg$cig grzbietu: udo z koscia z cz¢scig grzbietu otrzymuje si¢ poprzez przecigcie ¢wiartki tylnej
w stawie miedzy koscig piszczelowa a koscig udowg. Masa grzbietu nie przekracza 35 % masy calej czesci.
Usuwa si¢ podudzie, rzepke i tluszcz brzuszny. Udo z czedcig grzbietu sklada si¢ z uda, polaczonej czesci
grzbietu i przylegajacego tluszczu. Gruczot kuprowy, ogon i migso przylegajace do kosci biodrowej moga by¢
obecne lub nie;

i)  podudzie: ko§¢ piszczelowa i koS¢ strzalkowa, facznie z otaczajacymi je mig$niami. Dwa cigcia wykonuje sig
w stawach;

) skrzydto: koSci ramienna, promieniowa i fokciowa, facznie z otaczajacymi je mig$niami, ko$¢ ramienng lub
ko$¢ promieniowa/kos$¢ lokciowa lacznie z otaczajagcymi je mig$niami mozna prezentowal oddzielnie.
Usuniecie konica skrzydla, wlacznie z ko$cig nadgarstka, jest fakultatywne. Cigcia wykonuje sie w stawach;

k)  skrzydla w calosci: obydwa skrzydla w jednym kawatku, polaczone czgicig grzbietu, przy czym masa tego
ostatniego nie przekracza 45 % masy calej czesci;

)  filet z piersi: calos¢ lub potowa wewnetrznej lub zewnetrznej piersi bez kosci, tj. bez mostka i Zeber. Filet
z piersi indyczej moze sklada¢ si¢ wylgcznie z migsnia piersiowego glebokiego;

m) filet z piersi z obojczykiem: filet z piersi, bez skéry, z obojczykiem i chrzastka mostka, przy czym masa
obojczyka i chrzgstki mostka nie przekracza 3 % masy czesci;

ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343oj
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n)  magret: filet z piersi kaczek i gesi okreslonych w pkt 3, zawierajacy skorg oraz tluszcz zewnetrzny pokrywajacy
migsien piersiowy, bez migsnia piersiowego glebokiego;

o) filet wewnetrzny: poledwiczke uzyskuje si¢ poprzez oddzielenie wewngtrznego migsnia piersiowego od piersi
i mostka. Filet wewnetrzny skfada sie z pojedynczego nieuszkodzonego migsnia ze $ciggnem lub bez niego;

p)  stopy: stope uzyskuje si¢ poprzez rozcigcie nogi w stawie miedzy Srodstopiem a koscig piszczelows. Tusza
zostaje oddzielona. Stopa sklada si¢ ze Srodstopia i czterech palcéw (paliczkéw) z przyleglym migsem i skéra;

q)  lapy: fape uzyskuje si¢ poprzez rozcigcie nogi w przyblizeniu na wysokosci ostrogi. Tusza zostaje oddzielona.
Lapa sklada si¢ z czg$ci Srddstopia i czterech palcow (paliczkéw) z przyleglym migsem i skéra;

r)  szyja: szyje uzyskuje si¢ poprzez odcigcie szyi od tuszy w stawie barkowym i usuniecie glowy. Szyja sktada sie
z kosci szyjnych z przyleglym migsem;

s)  glowa: glowe uzyskuje si¢ poprzez rozcigcie tuszy w gornej czesci szyi i oddzielenie tuszy. Glowa sklada si¢
z kosci czaszki 1 zawarto$ci z przyleglymi dziobem, migsem i skora;

t)  filet supreme: polowa filetu bez kosci, z pierwszym paliczkiem przyleglego skrzydta i ze skors;
u)  obojczyk: obojczyk z otaczajagcymi go mig$niami;

v)  lopatka: kosci fopatki z otaczajacymi je mie$niami.

W przypadku produktéw, o ktérych mowa w akapicie pierwszym lit. e), g) oraz i), wyrazenie ,cigcia wykonuje si¢
w stawach” oznacza cigcia dokonane miedzy linjami odgraniczajacymi stawy, jak pokazano na rysunku
w zalgczniku IL

Produkty, o ktérych mowa w akapicie pierwszym lit. d)-I), mozna prezentowac ze skorg lub bez skéry. Na etykiecie
podaje si¢ brak skory w przypadku produktéw, o ktérych mowa w akapicie pierwszym lit. d)—j), lub wystgpowanie
skéry w przypadku produktu, o ktérym mowa w akapicie pierwszym lit. I).

Odkostnianie, trybowanie i porcjowanie przeprowadza sig, nie powodujac uszkodzen, w odniesieniu do produktéw,
o ktérych mowa w akapicie pierwszym lit. d)-I).

W przypadku produktéw, o ktérych mowa w akapicie pierwszym lit. I), m) i o), okreslenie ,filet” stosuje sig, jezeli
produkty te poddano procesom rozbioru (np. trybowanie i porcjowanie) niewystarczajagcym do zmodyfikowania
wewnetrznej struktury wiokien mig$niowych miesa i do usunigcia cech migsa.

Foie gras

Watroby z gesi lub kaczek gatunku Cairina moschata lub Cairina moschata x Anas platyrhynchos, u ktérych nastapito
przettuszczenie i powigkszenie watroby wskutek okreslonego zywienia.

Ptaki, z ktérych usunigto takie watroby, zostaly catkowicie wykrwawione, a watroby maja jednolitg barwe.
Masa watréb wynosi:

a)  watroby kacze wazg co najmniej 300 g netto;

b)  watroby gesie waza co najmniej 400 g netto.

Artykut 3

Definicje

Do celéw niniejszego rozporzadzenia stosuje si¢ nastepujace definicje:

a)

Jtusza’ oznacza calg tusze ptaka gatunku, o ktérym mowa w art. 2 pkt 1, po wykrwawieniu, oskubaniu
i wypatroszeniu; usunigcie nerek nie jest jednak obowigzkowe; wypatroszong tusz¢ mozna oferowaé do sprzedazy
bez podrobéw lub z podrobami, tj. sercem, watrobg i zotadkiem migSniowym, umieszczonymi w jamie brzusznej,
oraz z szyja lub bez;

,czesci tuszy” oznaczajg migso drobiowe, ktdre ze wzgledu na wielko$¢ i cechy charakterystyczne zwartej tkanki
migs$niowej mozna zidentyfikowa¢ jako pozyskane z odpowiednich elementéw tuszy;
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¢) ,wprowadzanie do obrotu” oznacza posiadanie lub wystawianie na sprzedaz, oferowanie do sprzedazy,
sprzedawanie, dostawe lub jakakolwiek inng forme wprowadzania do obrotu;

d) ,etykietowanie” odnosi si¢ do definicji okreslonej w art. 2 ust. 2 lit. j) rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011.

Artykut 4

Prezentacja tusz drobiowych

1. Tusze drobiowe prezentuje si¢ do sprzedazy w jeden z nastgpujacych sposobdw:
a)  czeSciowo patroszone (,effilé”, ,roped”);
b)  zpodrobami;

¢)  bez podrobdw.
2. Naopakowaniu mozna dodaé okreslenie ,patroszone”.

3. Tusze czgSciowo patroszone s to tusze, z ktdrych nie usunigto serca, watroby, pluc, zoladka migsniowego, wola
i nerek.

4. W prezentacjach tusz, o ktérych mowa w ust. 1, jezeli nie usunigto glowy, w tuszy moga pozosta tchawica, przelyk
i wole.

5. Podroby obejmuja wylacznie serce, zoladek migsniowy i watrobe, jajowdd, zéltka i gotowe do zlozenia jaja uzyskane
od kur w rzeZni, a takze wszystkie inne czg$ci uznawane za jadalne przez konsumentéw na rynku, na ktérym produkt jest
przeznaczony do spozycia. Watroby nie zawieraja pecherzykéw zdlciowych. Zoladek migniowy nie zawiera
zrogowacialego nablonka, a zawarto$¢ zotadka mig$niowego jest usunieta. Serce moze zawieral worek osierdziowy.

Artykut 5

Nazwy tusz drobiowych i ich czesci

1. Nazwy zywnoSci w rozumieniu art. 9 ust. 1 lit. a) rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011, pod ktérymi sprzedaje si¢
produkty objete niniejszym rozporzadzeniem, to nazwy okreslone w art. 2 niniejszego rozporzadzenia i odpowiadajace
im okreslenia w pozostalych jezykach urzedowych Unii wymienione w zalgczniku I do niniejszego rozporzadzenia,
usciSlone w przypadku:

a)  calych tusz — przez odniesienie do form prezentacji okreslonych w art. 4 ust. 1;

b)  czgsci tusz drobiowych — przez podanie odpowiedniego gatunku.

2. Nazwy produktéw, o ktérych mowa w art. 2 pkt 1 i 2, moga by¢ uzupelnione innymi okresleniami, pod warunkiem
ze sg one zgodne z zasadami rzetelnego informowania, o ktérych mowa w art. 7 rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011.

Artykut 6

Wprowadzanie do obrotu, etykietowanie i prezentacja migsa drobiowego

1. W przypadku paczkowanego migsa drobiowego stan, w ktérym migso drobiowe wprowadza si¢ do obrotu zgodnie
z czgscia V sekcja 111 zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, umieszcza si¢ na opakowaniu jednostkowym
lub na przymocowane;j etykiecie.

2. Na zasadzie odstgpstwa od ust. 1 nie jest konieczne wskazywanie danych szczegélowych, o ktérych mowa w tym
przepisie, w przypadku migsa drobiowego dostarczanego do zaktadow rozbioru lub przetwoérstwa.
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Artykut 7
Temperatura miesa drobiowego mrozonego

W przypadku migsa drobiowego mrozonego zdefiniowanego czgsci V sekcja Il pkt 3 zalacznika VII do rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013 stosuje si¢ nastgpujace przepisy:

Temperatura migsa drobiowego mrozonego musi by¢ stabilna i utrzymywana w calym produkcie na poziomie co najmniej
-12°C, z mozliwie krotkimi wahaniami w gére nieprzekraczajagcymi 3 °C. Te odchylenia temperatury produktu sg

dopuszczalne zgodnie z dobra praktyka przechowywania i dystrybucji w czasie lokalnej dystrybucji oraz w ladach
wystawowych w handlu detalicznym.

Artykut 8

Klasy migsa drobiowego

1. Migso drobiowe mozna klasyfikowal zgodnie z jakoscia jako klas¢ A lub klas¢ B, w zaleznosci od uformowania
i wygladu tusz lub ich czesci.

2. W celu zaklasyfikowania do klas A lub B tusze drobiowe i ich cz¢sci musza by¢:

a)  nienaruszone, uwzgledniajac rodzaj prezentacji;

b)  czyste, wolne od wszelkich widocznych substancji obcych, zabrudzeri lub krwi;
¢)  wolne od wszelkich obcych zapachéw;

d)  bez widocznych plam krwistych, z wyjatkiem niewielkich plam;

e)  bez wystajacych ztamanych kosci;

f)  bez powaznych sttuczen.
Swieze migso drobiowe nie moze wykazywac¢ zadnych oznak wczesniejszego schiadzania.

3. Oprocz spelnienia kryteriéw ustanowionych w ust. 2, tusze drobiowe i ich czgsci spelniajg nastgpujace kryteria, aby
mogly zosta¢ zaklasyfikowane do klasy A:

a)  posiadajg dobre uformowanie. Tkanka mig$niowa jest pelna, pier§ dobrze rozwinigta, szeroka, dluga i umigsniona,
a nogi s umie$nione. U kurczat, (mlodych) kaczek tuczonych oraz indykéw piers, grzbiet i nogi pokryte sg cienka,
réwnomierng warstwg thuszczu. U kogutéw, kur, kaczek i mlodych gesi dopuszczalna jest grubsza warstwa ttuszczu.
U gesi na calej tuszy wystepuje Srednia do grubej warstwa tluszczu. W przypadku filetéw z piersi mozna przyjaé
zawarto$¢ tkanki chrzestnej (gigtkie zakoriczenie mostka) do 2 % masy;

b)  na piersi, nogach, tulowiu, stawach skokowych i koficach skrzydel moga wystgpowaé pojedyncze niewielkie piora,
patki (kofcéwki dutek) i piéra wlosowate (filopluma). W przypadku kur rosolowych, kaczek, indykéw i gesi
pojedyncze niewielkie pi6ra, patki (koncéwki dutek) i pidra wlosowate (filopluma) moga wystepowaé réwniez na
innych czegsciach tuszy;

c) lekkie uszkodzenia, stluczenia i przebarwienia sg dopuszczalne, o ile s3 niewielkie i nie znajduja si¢ na piersi lub
nogach. Dopuszcza si¢ brak koficéwek skrzydel. Dopuszcza sig lekkie zaczerwienienie koncéwek skrzydet i torebki
stawowej;

d)  w przypadku migsa drobiowego mrozonego i gl¢boko mrozonego nie wystepuja Slady oparzelin zamrazalniczych
opisane w zalgczniku III, chyba Ze s3 przypadkowe i niewielkie i nie znajduja si¢ na piersiach lub nogach.

Artykut 9
Oznaczenie metod schladzania
Na etykietach mozna umies$ci¢ oznaczenie zastosowania jednej z nastepujacych metod schladzania i odpowiadajacych im
okreslen w pozostatych jezykach urzgdowych Unii, wymienionych w zalaczniku IV:
a)  schladzanie owiewowe: schladzanie tusz drobiowych w strumieniu zimnego powietrza;

b)  schladzanie owiewowo-natryskowe: schladzanie tusz drobiowych w strumieniu zimnego powietrza uzupelnionego
mgla wodna lub natryskiem;

¢)  schladzanie zanurzeniowe: schladzanie tusz drobiowych w zbiornikach z wodg lub wodg z lodem w przeciwpradzie.
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Artykut 10

Okreslenia zastrzezone stosowane fakultatywnie

1. Bez uszczerbku dla innych systeméw etykietowania, ktdre obejmujg inne rodzaje chowu i sg regulowane przepisami
Unii, nastgpujgce okreSlenia i odpowiadajace im okreSlenia w pozostalych jezykach urzedowych Unii wymienione
w zalgczniku V moga znajdowal si¢ na etykietach produktéw, o ktérych mowa w art. 2, wylacznie wowczas, gdy
spetniono odpowiednie warunki ustanowione w zalgczniku VI:

a)  ,zywione z udzialem ... % ...";

b) ,ekstensywny chéw Scidtkowy”;

(g}

) ,chéw wybiegowy”;

o

) tradycyjny chow wybiegowy”;
e) ,chéw wybiegowy bez ograniczen”.

Okreslenia, o ktérych mowa w akapicie pierwszym, mozna uzupelni¢ oznaczeniami odnoszacymi sie do szczegdlnych cech
charakterystycznych dla odpowiednich rodzajéw chowu.

Jedynymi okresleniami, ktére mozna stosowaé do oznaczania produktéw pochodzgcych od zwierzat gospodarskich
utrzymywanych na wolnym powietrzu, sa okreslenia wymienione w akapicie pierwszym lit. ¢), d) i e).

W odniesieniu do produktu innego niz ten, ktéry spelnia warunki oznakowania za pomocg oznaczen wymienionych
w akapicie pierwszym lit. ¢), d) lub e), nie mozna stosowa¢ etykiety, dokumentu handlowego, materialéw reklamowych
lub jakiejkolwiek formy reklamy lub prezentacji, ktore stwierdzaja, daja do zrozumienia lub sugerujg, ze produkt pochodzi
od zwierzat gospodarskich utrzymywanych na wolnym powietrzu.

Jezeli na etykiecie migsa pochodzacego z kaczek i gesi utrzymywanych w celu produkeji foie gras podano informacje
o produkgji z chowu wybiegowego, o ktérej mowa w akapicie pierwszym lit. ¢), d) i e), umieszcza si¢ na niej rowniez
okreslenie ,,z produkdji foie gras”.

2. Podawanie na etykietach wieku ubojowego lub okresu tuczu jest dopuszczalne jedynie w przypadku stosowania
okreslen wymienionych w ust. 1 oraz w odniesieniu do wieku nie nizszego niz wiek wskazany w zalaczniku VI lit. b), ¢)
lub d). Nie ma to jednak zastosowania do produktéw, o ktérych mowa w art. 2 pkt 1 lit. a) ppkt (iv).

3. Ust. 112 stosuje si¢ bez uszczerbku dla krajowych $rodkéw technicznych wykraczajacych poza wymogi minimalne
okreslone w zalgczniku VI, ktére majg zastosowanie wylacznie do producentéw z danego panstwa cztonkowskiego, oraz
pod warunkiem ze te krajowe $rodki techniczne sg zgodne z prawem Unii.

4. Krajowe $rodki techniczne okreslone w ust. 3 przekazuje si¢ do wiadomosci Komisji.

5. Panstwa czlonkowskie moga przewidzie¢ stosowanie przez podmioty prowadzace przedsi¢biorstwo spozywcze
okreslen innych niz te, o ktérych mowa w ust. 11 2 i okre§lonych w zalaczniku VI, pod warunkiem ze:

a)  okreSlenia te sg zgodne z metodg wytwarzania produktu i nie wprowadzaja konsumentéw w blad;

b)  okreslenia te nie powodujg zadnych pomylek z okresleniami, o ktérych mowa w ust. 11 2;

(@)

) specyfikacja produktu jest udokumentowana;

d)  pod nadzorem wla$ciwych organéw danego pafistwa cztonkowskiego prowadzi si¢ odpowiednie kontrole.

6. Po spelnieniu warunkéw, o ktérych mowa w ust. 5, pafistwa czlonkowskie powiadamiaja Komisj¢ o tych
okresleniach krajowych przed ich zastosowaniem przez podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze. Komisja
informuje pozostale panstwa cztonkowskie o wszelkich powiadomieniach o takich okresleniach i publikuje je na stronie
internetowej Europa.

7. W dowolnym momencie i na wniosek Komisji panistwa cztonkowskie dostarczajg wszelkich informacji niezbednych
do oceny zgodnosci z prawem Unii krajowych $rodkéw technicznych, o ktérych mowa w ust. 3, oraz okreslent krajowych,
o ktérych mowa w ust. 5.
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Artykut 11

Dokumentacja dotyczaca okreslen zastrzezonych stosowanych fakultatywnie

1. Podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze wprowadzajace do obrotu produkty, w przypadku ktérych
stosuje si¢ okreslenia, o ktérych mowa w art. 10 ust. 1, prowadzg odrebng dokumentacje, w podziale na rodzaje chowu,
zawierajgca:

a)  nazwiska lub nazwy oraz miejsca zamieszkania lub siedziby producentéw odnos$nego drobiu, ktérzy sa rejestrowani
przez wlasciwy organ panstwa cztonkowskiego;

b)  na zadanie wlasciwego organu — liczbe ptakéw utrzymywanych przez poszczegdlnych producentéw na cykl
produkcyjny;

¢) liczbe i catkowita mase zywych ptakéw lub tusz tych ptakéw dostarczonych i przetworzonych;

d)  dane dotyczace sprzedazy, w tym nazwiska lub nazwy oraz miejsca zamieszkania lub siedziby nabywcéw, za okres
minimum 6 miesiecy od daty wysytki.

2. Producenci, o ktérych mowa w ust. 1 lit. a), prowadza aktualng dokumentacj¢ przez minimum 6 miesigcy od daty
wysylki, dotyczaca liczby ptakéw w podziale na rodzaje chowu i obejmujacy liczbe ptakéw sprzedanych, nazwiska lub

nazwy oraz miejsca zamieszkania lub siedziby nabywcéw oraz ilosci i Zrédlo dostaw pasz.

Oprécz informacji, o ktérych mowa w akapicie pierwszym niniejszego ustepu, producenci stosujacy rodzaje chowu,
o ktérych mowa w art. 10 ust. 1 lit. ¢), d) i e), odnotowuja w dokumentacji date pierwszego dostepu ptakéw do wybiegu.

3. Producenci pasz i dostawcy przechowuja dokumentacje przez przynajmniej 6 miesigecy po wysylce pasz, wykazujaca,
ze sklad pasz w dostawach do producentéw w odniesieniu do rodzaju chowu, o ktérym mowa w art. 10 ust. 1 lit. a), jest
zgodny z odpowiednimi wymogami okre$lonymi w zalaczniku VI.
4. Wylegarnie przechowujg dokumentacje¢ dotyczaca ptakéw odmian charakteryzujacych si¢ powolnym wzrostem,
dostarczonych producentom w odniesieniu do rodzajéow chowu, o ktérych mowa w art. 10 ust. 1 lit. d) i e), przez okres
przynajmniej 6 miesiecy od daty wysylki.

Artykut 12

Organy nadzoru w odniesieniu do okre$lefi zastrzezonych stosowanych fakultatywnie
Organy wyznaczone przez panstwa czlonkowskie do nadzorowania oznaczen, o ktérych mowa w art. 10, spelniajg

kryteria okre$lone w normie ISO/IEC 17065 () oraz s licencjonowane i nadzorowane przez wlasciwe organy danego
panstwa cztonkowskiego.

Artykut 13
Nieobowigzkowe oznaczenia mig¢sa drobiowego przywozonego
Migso drobiowe przywozone z pafstw trzecich moze posiada¢ co najmniej jedno z oznaczen fakultatywnych, o ktérych
mowa w art. 9 i 10, jezeli towarzyszy mu zaswiadczenie wystawione przez wlaSciwy organ panstwa pochodzenia

potwierdzajace zgodno$¢ odnosnych produktéw z odpowiednimi przepisami niniejszego rozporzadzenia.

Na wniosek panstwa trzeciego Komisja sporzadza wykaz takich organéw.

Artykut 14

Maksymalna zawarto$¢ wody w migsie drobiowym

1. Mrozone i gleboko mrozone tusze kurczat mozna wprowadza¢ do obrotu w Unii tylko wéwczas, gdy zawarto$é
wody okre$lona metodg analizy ustanowiong w art. 5 rozporzadzenia wykonawczego (UE) 2026/344 nie przekracza
warto$ci nieuniknionych ze wzgledow technologicznych, okreslonych w zalaczniku VII do niniejszego rozporzadzenia.

(') ISOJIEC 17065:2012 Ocena zgodno$ci — Wymagania dla jednostek certyfikujacych wyroby, procesy i ustugi.
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2. Nastgpujace $wieze, mrozone i gleboko mrozone tusze kurczat mozna wprowadza¢ do obrotu w Unii tylko
wowczas, gdy zawarto§¢ wody okre§lona metodg analizy ustanowiong w art. 8 rozporzadzenia wykonawczego
(UE) 2026/344 nie przekracza warto$ci nieuniknionych ze wzgledéw technologicznych, okreslonych w zalaczniku VIII do
niniejszego rozporzadzenia.

a

=

filet z piersi kurczecia, z obojczykiem lub bez, bez skéry;

=

pier$ kurczgcia, ze skora;

o
~

uda z kurczecia, podudzia, nogi, nogi z czescig grzbietu, ¢wiartki tylne, ze skorg;

&

filet z piersi indyka, bez skory;

o
-~

pier§ indyka, ze skorg;

R

uda indyka, podudzia, nogi, ze skora;

g)  odkostnione migso indyka z ndg, bez skéry.
3. Maksymalne poziomy wody wchlonigtej przez tusze kurczat w rzeZniach okreslono w zalaczniku IX.

4. Wlaiciwy organ pafistwa czlonkowskiego moze zezwoli¢ na wprowadzenie do obrotu migsa drobiowego
niezgodnego z ust. 1 lub 2, pod warunkiem ze opakowanie jest oznakowane taSmga lub etykietg, na ktérej widnieje —
drukowanymi czerwonymi literami — co najmniej jedno z oznaczen okreslonych w zataczniku X.

Oznaczenia te umieszcza si¢ w eksponowanym miejscu, w taki sposob, aby byly dobrze widoczne, fatwe do odczytania
i nieusuwalne. Oznaczenia te nie moga by¢ w zaden sposob ukryte, zastoniete lub przestoniete innymi nadrukami czy
motywami graficznymi. Wysoko$¢ liter na opakowaniu jednostkowym wynosi co najmniej 1 ¢cm, a na opakowaniach
zbiorczych — co najmniej 2 cm.

Artykut 15
Powiadamianie o kontrolach zawarto$ci wody

1. Wlasciwe organy panstw czltonkowskich niezwlocznie informujg krajowe laboratorium referencyjne o wynikach
kontroli, o ktérych mowa w art. 5, 6 i 7 rozporzadzenia wykonawczego (UE) 2026/344, przeprowadzonych przez nie lub
pod ich kontrolg.

Do 30 czerwca kazdego roku krajowe laboratoria referencyjne powiadamiaja Komisje o wynikach kontroli, o ktérych
mowa w art. 5, 6 i 7 rozporzadzenia wykonawczego (UE) 2026/344. O wynikach kontroli Komisja informuje komitet,
o ktérym mowa w art. 229 ust. 1 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

2. Panstwa czlonkowskie przyjmuja wszystkie niezbedne Srodki dotyczace kontroli, o ktérych mowa w art. 5, 6 i 7
rozporzadzenia wykonawczego (UE) 2026/344. Informuja o tych $rodkach pozostale parstwa czlonkowskie oraz

Komisje. Informacje o jakichkolwiek zmianach w $rodkach przekazuje si¢ niezwlocznie pozostalym panistwom
cztonkowskich i Komisji.

Artykut 16
Rada ekspert6w ds. monitorowania zawarto$ci wody
Rada ekspertéw ds. monitorowania zawarto$ci wody w miesie drobiowym dziala jako organ koordynujacy badania
przeprowadzane przez krajowe laboratoria referencyjne. W jej sklad wchodza przedstawiciele Komisji i krajowych

laboratoriéw referencyjnych. Zadania rady i krajowych laboratoriéw referencyjnych oraz strukture organizacyjng rady
okreslono w zalgczniku XI.

Artykut 17
Uchylenie
Rozporzadzenie (WE) nr 5432008 traci moc.
Odestania do uchylonego rozporzadzenia odczytuje si¢ w stosownych przypadkach jako odeslania do niniejszego

rozporzadzenia i rozporzadzenia wykonawczego (UE) 2026/344 oraz zgodnie z tabelg korelacji znajdujaca sie
w zalaczniku XII do niniejszego rozporzadzenia.
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Artykut 18
Wejscie w Zycie

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloci i jest bezposrednio stosowane w paristwach
cztonkowskich zgodnie z Traktatami.

Sporzadzono w Brukseli dnia 6 pazdziernika 2025 r.

W imieniu Komisji
Przewodniczgca
Ursula VON DER LEYEN
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Nazwy tusz drobiowych, o ktérych mowa w art. 2 pkt 1

ZALACZNIK I

bg es cs da de et el en fr hr it Iv
T, Pollo (de | Kufe, Kylling, Hihnchen | Broiler Kotonouho Chicken, Poulet (de Pile, brojler | Pollo, ‘Broiler | Calis, broilers
Opoitnep carne) brojler slagtekyl- | Masthuhn [etewol kat koteg | broiler chair)

ling (kpeatonapaywync)

Ieren, Gallo, Kohout, Hane, Suppen- Kukk, kana, | Iletewvot kot koteg | Cock, hen, Coq, poule (a | Pjjetao, Gallo, gallina | Gailis, vista
KOKOIIKa gallina slepice, hene, huhn hautamiseks | (yia ppéorpo) casserole, or | bouillir) kokos, Pollame da (sautésanai

dribez na | sup- voi boiling fowl kokos za brodo vai variSanai)

pecent, pehone keetmiseks pecenje ili

nebo mdeldud kuhanje

vafeni kodulind
Ileren Capdn Kapoun Kapun Kapaun Kohikukk Kanovia Capon Chapon Kopun Cappone Kapauns
(yroen,
CKOIIeH)
SIpka, Pican- Kufdtko, Poussin, Stubenkii- | Kana-ja Neoooog, metewapt | Poussin, Poussin, Mlado pile | Galletto Calitis
nete ton, kohoutek | Coquelet | ken kukktibud Coquelet coquelet i mladi

coquelet pijetao
MBXKKO Gallo Mlady Hanekyl- | Bruder- Noorkukk [etewapt Brother Poulet male | Mladi Maschio di Jauns gailis
nuyIeHIe OT | joven kohout ling fra hahn LOTAPAYWYIKNS rooster de race pijetao gallina ovaiola
TeHETNYHA aglaegger- QUATS pondeuse
JIVHNS Ha linjer
KOKOILIKH
HOCAuKM
(Mnapa) Pavo (Mladd) (Mini) (Junge) (Noor)kalkun | (Neapoi) yahotkar | (Young) Dindonneau, | (Mladi) (Giovane) (Jauns) titars
nyiixa (joven) | kriita kalkun Pute, yahonouAeg turkey (jeune) dinde | puran tacchino
(Junger)
Truthahn
[Tyiika Pavo Krtita Avlskal- Pute, Kalkun T'dAot kat Turkey Dinde (a Puran Tacchino/a Titars
kun Truthahn yahonoUheg bouillir)

d
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bg es cs da de et el en fr hr it lv
(Mnapa) Pato (Mlada) (Ung) and | Frithmas- | (Noor)part, (Neapéc) mamieg 1) (Young) duck, | (Jeune) (Mlada) (Giovane) (Jauna) pile,
naTuia, (joven kachna, (Ung) tente, pardipoeg. nandxia, (Veapeg) duckling, canard, patka, anatra piléns,
nare 0 ana- kachné, berberiand | Jungente, | (noor) namieg Bapfapiag, (Young) caneton, (mlada) (Giovane) (jauna)
(Mtama) dino), (mlada) (Ung) (Junge) muskuspart, | (veapég) amieg Muscovy (jeune) mosusna Anatra muta | muskuspile,
MyckycHa | patode | Pizmovd | mular- Flugente (noor) mulard duck (Young) | canard de patka, (Giovane) (jauna)
nmaTuua, Barbaria | kachna, dand (Junge mullard Mulard duck | Barbarie, (mlada) Anatra Mulard pile
(Mi1am) (joven), | (mladd) Mular- (jeune) patka ‘mulard
MIOTIAp pato kachna dente) canard mulard

cruzado | Mulard mulard
(joven)
[atnua, Pato, Kachna, Avlsand Ente, Part, [Tameg, mameg Duck, Canard, Patka, Anatra Anatra | Pile,
MyckycHa | patode | PiZmovd | Avlsberbe- | Flugente muskuspart, | Bapfapiag namieg Muscovy canard de mosusna muta Anatra | muskuspile,
naTmua, Barbaria, | kachna, riand Mular- mullard mulard duck, Mulard | Barbarie (a patka, ‘mulard’ Mulard pile
MIOTIap pato kachna Avlsmu- dente duck bouillir), patka
cruzado | Mulard lardand canard mulard
mulard (a
bouillir)
(Mnapa) Oca Mladé (Ung) gds | Frithmast- | (Noor)hani, (Neapéc) yrves 1 (Young) (Jeune) oie (Mlada) (Giovane) oca | (Jauna) zoss,
IbcKa, Ibce | (joven), | husa, gans, hanepoeg XvaKia goose, ou oison guska zosléns
ansarén | house (Junge) gosling
Gans,
Jungmast-
gans
I'bcka Oca Husa Avlsgéis Gans Hani Xnveg Goose Oie Guska Oca Z.0ss
(Mnapa) Pintada | Mladd (Ung) (Junges) (Noor) (Neapéq) (Young) (Jeune) (Mlada) (Giovane) (Jauna) pérlu
TOKAuKa (joven) | perlicka perlehgne | Perlhuhn | parlkana PPAYKOKOTES guinea fowl pintade biserka faraona vistina
Pintadeau
Tokauka Pintada | Perlicka Avlsper- Perlhuhn | Pirlkana dpaykoKoTes Guinea fowl | Pintade Biserka Faraona Pérlu vistina
lehene
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It hu mt nl pl pt 1o sk sl fi sV
Visciukas, Csirke, Fellus, Kuiken, Kurcze, Frango Pui de carne, | Kurca, Pitovni Broileri Kyckling,
vis¢iukas brojlercsirke | brojler braadkuiken | broiler broiler brojler pis¢anec — slaktkyckling
broileris brojler (broiler)
Gaidys, viSta, | Kakas, tydak, | Serduk, Haan, hen Kura Galo, galinha | Cocos, gdind | Kohut, Petelin, Kukko, kana | Tupp, hona,
gaidys (arba | siitésre vagy | tigiega soep- of rosotowa sau carne de | sliepka kokos, gryt-, eller
vita) f6zésre szdnt | (tal-brodu) stoofkip pasdre perutnina za kokhéna
trokinti szarnyas pentru fiert pecenje ali
arba virti kuhanje
Kapliinas Kappan Hasi Kapoen Kapton Capdo Clapon Kapin Kopun Chapon Kapun

(syotto-
kukko)
Visciukas Csibe Ghattuga, Piepkuiken Kurczatko Franguitos Pui tineri Kur¢iatko Mlad Kananpoika, | Poussin,
tabaka (arba coquelet piscanec, kukonpoika | coquelet
poussin mlad petelin
(coquelet) tipo (kokelet)
viséiukas)
Gaidziukas Fiatal kakas | Serduq tat- Jonge haan Kogut typu Irmdo de Pui masculi | Kohatik Petelin Munintaro- | Virphonstup-
(bébikakas) tip brother nie$nego poedeira de carne lahkega tipa | tuinen par
kukkopoika
Kalakuciukas | (Fiatal) Dundjan (Jonge) (Mlody) Peru Curcan Mladd morka | (Mlada) pura | (Nuori) (Ung) kalkon
pulyka (zghir fl-eta) | kalkoen indyk (tandr) kalkkuna
Kalakutas Pulyka Dundjan Kalkoen Indyk Peru adulto Curcan Morka Pura Kalkkuna Kalkon
Anciukas, Fiatal kacsa, | Papra (zghira | (Jonge) eend, | (Mloda) Pato, Pato Ratd (tdndrd), | (Mladd (Mlada) raca, | (Nuori) (Ung) anka,
muskusinis (fiatal) fl-eta), papra | (Jonge) kaczka Barbary, Pato | ratd (tdndrd) | kacica), kdca, | racka, ankka, ankunge (ung)
anciukas, pézsma- zghira (fellus | Barbarijse tuczona, Mulard din specia (Mlada) (mlada) (Nuori) mulardanka
mulardinis kacsa, (fiatal) | ta’ papra) eend (Jonge) | (Mloda) Cairina pizmova muskatna myskiankka | (ung) myskanka
anciukas Mulard-kacsa | muskovy Mulard’- kaczka moschata, kacica, raca, (mlada)
(zghira eend pizmova, ratd (tandrd) | (Mlady) mulard raca
fl-eta), papra (Mloda) Mulard mulard
mulard kaczka
mulard

d
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celst

It hu mt nl pl pt 1o sk sl fi sV
2. Antis, Kacsa, Papra, papra | Eend Kaczka, Pato adulto, Ratd, ratd din | Kacica, Raca, Ankka, Anka,
muskusiné pézsma- muscovy, Barbarijse Kaczka pato adulto | specia Pyzmovd muskatna myskiankka | mulardanka,
antis, kacsa, papra mulard | eend pizmowa, Barbary, pato | Cairina kacica, raca, mulard myskanka
mulardiné Mulard-kacsa Mulard”- Kaczka adulto moschata, Mulard raca
antis eend mulard Mulard ratd Mulard
1. Zasiukas (Fiatal) liba Wizza (Jonge) gans | Mloda ge$ Ganso Gasca (Mladd) hus, | (Mlada) gos, | (Nuori) (Ung) gas,
(zghira (tanird) hiisa goska hanhi gdsunge
fl-eta), fellusa
ta’ wizza
2. Zasis Liba Wizza Gans Ges$ Ganso adulto | Gasci Hus Gos Hanhi Gis
1. Perlinis (Fiatal) Farghuna (Jonge) (Mtoda) Pintada Bibilica (Mladd) (Mlada) (Nuori) (Ung) parlhona
vis¢iukas gyongytyak | (zghira parelhoen perliczka adultd perlicka pegatka helmikana
fl-eta)
2. Perliné vista | Gyongytyik | Farghuna Parelhoen Perlica Pintada Bibilica Perlicka Pegatka Helmikana Pirlhona
adulta
Nazwy czesci tusz drobiowych, o ktérych mowa w art. 2 pkt 2
bg es cs da de et el en fr hr it I\%
a) Ionosurka | Medio Pllka Halvt Hilfte oder | Pool Mioa Half Demi ou Polovica Meta Puse
Halbes moitié
b) Yersyprunka | Cuarto Ctvrtka Kvart (Vorder-, Veerand Tetaptuop- | Quarter Quart Cetvrt Quarto Ceturtdala
Hinter-) 10
Viertel
0) Hepasnenenn | Cuartos Neoddélend | Sammen- Hintervier- | Lahti Abwyopiota | Unsepara- | Quarts Neodvojene | Cosciotto Nesadalitas
3aIIHN traseros zadn{ haengende | tel am 1dikamata tetappo- | ted leg postérieurs | straznje kaju
yeTBbpTUMHKY | unidos Ctvrtka larstykker Stiick koivad pamodiov | quarters non séparés | Cetvrti ceturtdalas
d) I'bpmn Pechuga Prsa Bryst Brust, halbe | Rind Stidog Breast Poitrine, Prsa Petto con Kratina
Brust, blanc ou 0SS0
halbierte filet sur os
Brust
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bg es cs da de et el en fr hr it Iv
e) Bytue Muslo Stehno Helt lar Schenkel, Koib [Tt Leg Cuisse Batak sa Coscia Kaja
y contra- Keule zabatkom
muslo
f) Tusnewko Cuarto Stehno Kyllingeldr | Hihnchen- | Koib koos | I16dt ano Chicken leg | Cuisse de Pile¢i batak | Coscetta Cala kaja ar
Oyrue c vact | trasero de kufete med en del | schenkel seljaosaga kotomouho | with poulet avec | sa muguras dalu
ot repba, pollo scastizad | afryggen mit pe &va a portion of | une portion | zabatkom
TpUKperieH Riicken- koppan e | the back du dos s dijelom
KBM HEro stiick, paxnc leda
Hithner-
keule mit
Riickenstii-
ck
2) Benpo Contra- Horni Overldr Oberschen- | Kints Mnpdg Thigh Haut de Zabatak Sovraccos- | ciska jeb
muslo stehno kel, (umouy) cuisse cia skinkis
Oberkeule
h) 6empo ¢ Contra- Nevykos- Tkke- Nicht Kondiga Mnpdg Bone-in Cuisse non | Zabatak Sovraccos- | Neatkaulota
KOCTTa C muslo sin téné stehno | udbenet ldr | entbeinter | kints koos | (umovm) pe | thigh with | désossée s kosti cia non ciska jeb
4acT or deshuesar s Casti med en del | Oberschen- | seljaosaga KOKa\O pie a portion of | avec une i dijelom disossata skinkis ar
rbp0a, con una hibetu af ryggen kel mit BEPOC TG the back portion du | leda con unita muguras dalu
npukpenes | porcion de Riickenstii- mAGTNG dos parte del
KbM Hero espalda ck attachée dorso
i) Kbrka Muslo Doln{ Underlar Unterschen- | poolkoib Kvijpn Drumstick | Pilon Batak Fuso Stilbs
stehno kel,
(Palicka) Unterkeule
j) Kpuro Ala Kiidlo Vinge Fliigel Tiib drepolya Wing Aile Krilo Ala Sparns
k) Hepaspe- Alas unidas | Neoddélend | Sammen- Beide Lahti Adio- Unsepara- | Ailes non Neodvojena | Ali non Nesadaliti
TIeHM Kpura kiidla haengende | Fliigel, 16ikamata XOpLoTeg ted wings séparées krila separate sparni
vinger ungetrennt | tiivad (PTEPOVYES
1) (Qure ot Filete de Prsni fizek | Brystfilet Brustfilet, Rinnafilee Oihéto Breast fillet | Filet de File od prsa | Filetto, fesa | Kriitinas
TP pechuga Filet aus der otrdoug poitrine, fileja

Brust, Filet

blang, filet,
noix

d
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bg es cs da de et el en fr hr it Iv
m) Qure or Filete de Filety Brystfilet Brustfilet Rinnafilee | ®i\éto Breast fillet | Filet de File od prsa | Petto (con | Kriitinas
TBpIM ¢ pechuga z prsou med mit koos otoug pe | with poitrine s prsnom forcella), fileja ar
BUITYATA con s kli¢ni gnskeben Schliissel- rangluuga khewdokoka- | wishbone avec kosti fesa (con atslégas
KOCT clavicula kosti bein o clavicule forcella) kaulu
n) Herrecro Magret, Magret, Magret, Magret, Rinnaliha Maigret, Magret, Magret, Magret Magret, Magret,
due maigret maigret maigret Maigret (,magret” magret maigret maigret maigret maigret
voi
»maigret”)
0) BBTPELIHO Filete Vnitin{ filet | Inderfilet Innenfilet Rinnafilee Oihetdkt Inner fillet | Filet Minifile Filetto lekséja fileja
due interior sisetitkk intérieur interno
p) XOluiIa Patas Béhaky Fodder Fuf§ Kannused Akpa Feet Pattes Nogica Zampe Pédas
q Kpayera Garras Pataty Ben Klaue Poiad [161 Paws Parties Stopala Piedi Pédas
inférieures pamatnes
de pattes
1) mms Cuello Krk Hals Hals Kael Aaipog Neck Cou Vrat Collo Kakls
s) I1aBa Cabeza Hlava Hoved Kopf Pea Kegahn Head Téte Glava Testa Galva
t) IWIIEIKO Suprema Supreme Supreme Supreme Vaarttikk Avartato Supreme Supréme File supreme | Suprema Kriitinas
duie ¢ koxa 1épOg (supreme) fileja ar
sparnu
u) BUITYATA Fircula Klicni kost | @nskeben | Schliissel- Rangluu ootouv tou | Wishbone | Furcula (ou | Prsna kost | Forcella Atslegas
KOCT bein OTEPVOU fourchette) kauls
V) JomaTKa Escapula Lopatka Bovblad Scapula Abaluu opomA\dTn Scapula Omoplate | Lopatica Scapola Lapstina
(ckamymna)
It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV
a) Pusé Fél Nofs Helft Potéwka Metade Jumatati Polend Polovica Puolikas Halva
hydina
b) Ketvirtis Negyed Kwart Kwart Cwiartka Quarto Sferturi Stvrtka Cetrt Neljannes Kvart
hydiny
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It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV
0) Neatskirti Osszefiiggs | ll-kwartita’ | Niet- Cwiartka Quartos da Sferturi Neoddelené | Nelocene Takaneljan- | Bakdelspart
ketvir¢iai su | combnegye- | wara tas- gescheiden tylna coxa ndo posterioare | hydinové Cetrti nog nes
Slaunelémis | dek saqajn, mhux | achterkwar- | w calosci separados neseparate stehnd
separati ten
d) Kriitinélé Mell Sidra Borst Piers, Peito Piept Prsia Prsi Rinta Brost
potéwka
piersi
e) Kulselé Comb Koxxa Hele poot, Noga Perna inteira | Pulpd Hydinové Bedro Koipireisi Klubba
hele dij stehno
f) Visciuko Csirkecomb | Koxxa tat- Poot/dij met | Noga Perna inteira | Pulpd de pui | Kuracie Piscancja Koipireisi, Kyckling-
kulselé su a hat egy tigiega rugdeel kurczeca de frango cu stehno bedra jossa klubba med
nugarélés részével b’porzjon (bout) z czescig com uma o portiune s panvou z delom selkdosa del av ryggben
dalimi tad-dahar grzbietu por¢io do din spate hrbta
dorso atasatd
g) Slaunelé Fels6comb Il-bi¢ca ta’ Bovenpoot, | Udo Coxa Pulpi Horné Stegno Reisi Léar
fuq tal-koxxa | bovendij superioard hydinové
stehno
h) Slaunelé su Csontos Koxxa Bovenpoot/ | Udo z koscia | Coxa ndo Partea de sus | Nevykostené | Stegno Luullinen Overlar med
kaulu ir fels6comb bl-ghadma bovendij met | z czgdcia desossada a pulpei cu stehno s kostmi reisi, jossa del av ryggben
nugarélés a hat egy bbicca mid- | rugdeel grzbietu com uma os, cu $ panvou z delom on kiinni osa
dalimi részével dahar (bout) met porgido do o portiune hrbta selkda
imgabbda been dorso de spate
maghha atasatd
i) Blauzdelé Alsécomb Il-bicca tisfel | Onderpoot, | Podudzie Perna Pulpd Dolné Kraca Koipi Ben
tal-koxxa onderdij inferioard hydinové
(drumstick) (Drumstick) stehno
j) Sparnelis Szérny Gewnah Vleugel Skrzydlo Asa Aripi Hydinové Peruti Siipi Vinge
kridelko
k) Neatskirti Osszefiiggs | Gwienah Niet- Skrzydta Asas ndo Aripi Neoddelené | Nelocene Siivet kiinni | Sammanhin-
sparneliai szarnyak mhux gescheiden w calosci separadas neseparate hydinové peruti toisissaan gande vingar
separate vleugels kridla

d
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It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV

1) Kritinélés Mellfilé Flett tas-sidra | Borstfilet Filet z piersi | Carne de Piept dezosat | Hydinovy Prsni file Rintafilee Brostfilé
file peito rezen

m) Kritinélés Mellfilé Flett tas-sidra | Borstfilet Filet z piersi | Carne de Piept dezosat | Hydinovy Prsni file Rintafilee Brostfilé med
file su villacsonttal | bil-wishbone | met z obojczy- peito com cu osul iades | rezen S prsno solisluineen | nyckelben
raktikauliu vorkbeen kiem farcula s kostou kostjo

n) Magret, Boros Magret, Magret Magret Magret, Tacam de Magret Magret Magret, Magret,
maigret tipo kacsamellfilé | maigret maigret pasdre, maigret maigret
anties (arba | vagy bdros Spindri de
Zasies) libamellfilé pasdre
kratinélés (magret,
file maigret)

0) Vidiné file Belsd filé Flett intern Binnenfilet Filet Filete interior | File interior | Vnitorné filé | Notranji file | Sisifilee Innerfilé

wewnetrzny
P Kojos Lib Saqajn Voet Stopy Patas Picior Nohy Stopalo Jalka Fotter
q Pédos Talp Is-sagajn bid- | Klauw Lapy Pés Labe Nozky Spodnji del Varvasosa Tépartier
dwiefer tal- stopala
annimal

1) Kaklelis Nyak Ghonq Hals Szyja Pescogo Gat Krk Vrat Kaula Hals

s) Galva Fej Ras Kop Glowa Cabeca Cap Hlava Glava Pad Huvud

t) Kratinélé su | Mellfilé Suprem Supréme Filet supreme | Supremo Supremd Supreme Prsi brez Supreme Supréme
sparno szarnytével kosti s kozo
dalimi (,supreme”) in

nadlahtnico

u) Kratinkaulio | Villacsont Klavikola Vorkbeen Obojczyk Furcula Claviculd Klt¢na kost | Klju¢nica Solisluu Nyckelben
i$siSakojimas

V) Menté Lapocka Skapula Schouder- Lopatka Escapula Scapuld Lopatka Lopatica Lapaluu Skulderblad

blad
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ZALACZNIK I

Ciecie oddzielajace udo/noge od grzbietu, o ktérym mowa w art. 2 pkt 2 akapit drugi

—  odgraniczenie stawu biodrowego

Ciecie oddzielajace udo od podudzia

—  odgraniczenie stawu kolanowego

20/33 ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343oj



Dz.U. Lz 17.2.2026

PL

ZALACZNIK I

Opis oparzeliny zamrazalniczej, o ktérej mowa w art. 8 ust. 3 lit. d)

Oparzelina zamrazalnicza (rozumiane jako obnizenie jako$ci) miejscowe lub rozlegle nieodwracalne wysuszenie skéry lub
tkanki mig$niowej, ktore moze si¢ przejawiaé jako zmiany:

—  w poczatkowym zabarwieniu (przewaznie ja$niejsze), lub
—  wsmaku i zapachu (bez smaku lub zjelczaly), lub

—  w konsystencji (sucha, gabczasta).

ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343/oj
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ZALACZNIK IV

Metody schladzania, o ktérych mowa w art. 9

bg es cs da de et el en fr hr it Iv
Bo3nyurso Refrigeracion | Vzduchem  |Luftkeling | Luftkithlung | Ohkjahutus | W0én pe aépa | Air chilling | Refroidisse- | Hladenje Raffredda- | Dzeséana ar
OXNTaX[aHe | por aire (Chlazeni ment al'air |strujanjem | mento ad gaisu

vzduchem) zraka aria
Beamymro- | Refrigeracion | Vychlazenym | Luftsprayke- | Luft- Ohkpiserdu- | Yoén pe Air spray Refroidisse- | Hladenje Raffredda- | Dzesésana ar
[yILOBO por proudem ling Sprithkiihlu- |sjahutus PEKAOLLO chilling ment par raspriivan- | mento per | gaisu un
OXnmaxmaHe | aspersion vzduchu ng aspersion jem zraka aspersione | smidzinasanu
ventilada s postiikem ventilée e ventila-
zione
Oxnaxmane | Refrigeracion | Ve vodni Neddyp- Gegenstrom- | Sukeljahutus | Y0n pe Immersion | Refroidisse- | Hladenje Raffredda- | DzeséSana
upes por lazni ningskeling | Tauchkithlung Budion chilling ment par uranjanjem | mento per | iegremdgjot
TOTaILsAHe immersién | ponofenim immersion  |u vodu immersione
It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV

AtSaldymas | Levegds hiités | Tkessih Luchtkoeling | Owiewowa | Refrigeracdo | Refrigerare in | Chladené Zracno IImajddhdytys | Luftkylning
oru bl-arja por aer vzduchom hlajenje

ventilacio
AtSaldymas | Permetezéses | Tkessih b’air | Lucht- Owiewowo- | Refrigeracdo | Refrigerare Chladené Hlajenje IImasprayjaih- | Evaporativ
drégnu oru hités spray sproeikoeling | natryskowa | por aspersio | prin dusare sprejovanim | s préenjem dytys kylning

eventilagdo | cu aer
AtSaldymas | Bemeritéses | Tkessih Dompelkoe- | Zanurze- Refrigeragdo | Refrigerare Chladené vo | Hlajenje Vesijadhdytys | Vattenkyl-
panardinant | hiités b'immersjoni | ling niowa por imersdo | prin vode s potapljan- ning

imersiune jem

d
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celet

ZALACZNIK V

Rodzaje chowu, o ktérych mowa w art. 10 ust. 1

bg es cs da de et el en fr hr it I\%

a) XpaneHa c ... | Alimen- Krmena | Fodret Mast mit ... % | Soodetud ..., mis | Exet tpagel Fed with ... | Alimenté | Hranjeno Alimen- | Baribaar ...
% ... tadocon | (¢im)... [ med...% | ... sisaldab ... % ... pe...% ... % of ... avec...% |s...%... tatocon | % ...

I'bCKa, ... % de % (¢eho) | ... Hafermast- Kaeraga toidetud | Xrva mou Oats fed de ... Guska il...%di | arauzam
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ZALACZNIK VI

Warunki, o ktérych mowa w art. 10 ust. 1

Zywione z udzialem ... % ...
Odniesienie do nastgpujacych konkretnych skladnikéw paszy oznacza:

(i)  w przypadku zb6z stanowig one co najmniej 65 % masy skladu paszy podawanej przez wigkszo$¢ okresu
tuczu, przy czym pasza ta moze zawieral nie wiecej niz 15 % produktéw ubocznych zb6z; jednakze
w przypadku gdy odniesienie dotyczy jednego konkretnego zboza, powinno ono stanowi¢ co najmniej 35 %
sktadu stosowanej paszy, a w przypadku kukurydzy co najmniej 50 %;

(i) w przypadku nasion rodlin strgczkowych lub warzyw lisciastych stanowia one co najmniej 5 % masy skladu
paszy podawanej przez wigkszo$¢ okresu tuczu;

(iliy w przypadku przetwordéw mlecznych stanowia one co najmniej 5 % masy skladu paszy podawanej w fazie
konicowej tuczu.

Okreslenia ,tucz owsiany (gesi)” mozna uzywad, jezeli podczas trzytygodniowej fazy koficowej tuczu gesi otrzymuja
dziennie nie mniej niz 500 g owsa.

Ekstensywny chéw $cidtkowy
Stosowanie tego okre$lenia oznacza:

(i)  obsada na m? powierzchni podlogi nie przekracza:
—  w przypadku kurczat, mtodych kogutéw i kaplonéw: 15 ptakow, lecz nie wigcej niz 25 kg Zywej wagi,
—  w przypadku kaczek, perlic, indykéw: 25 kg zywej wagi,
—  wprzypadku gesi: 15 kg Zywej wagi;
(i)  ptaki ubija si¢g:
—  w przypadku kurczat: w 56. dniu lub pdzniej,
—  w przypadku indykéw: w 70. dniu lub péZniej,
—  wprzypadku gesi: w 112. dniu lub pézniej,
—  wprzypadku kaczek pekin: w 49. dniu lub pdzniej,
—  w przypadku kaczek pizmowych: w 70. dniu lub p6Zniej (samice), w 84. dniu lub pézZniej (samce),
—  w przypadku samic kaczki mulard: w 65. dniu lub pdzniej,
—  w przypadku perlic: w 82. dniu lub pdzniej,
—  w przypadku mlodych gesi: w 60. dniu lub pdzniej,
—  w przypadku mlodych kogutéw: w 90. dniu lub pézniej,

—  w przypadku kaplonéw: w 140. dniu lub pézniej.
Chéw wybiegowy

Stosowanie tego okre$lenia oznacza:

(i) obsada w kurniku i wiek ubojowy nie przekraczaja wartosci okre$lonych w lit. b), z wyjatkiem kurczat,
w przypadku ktérych obsade mozna zwigkszy¢ do 27,5 kg zywej wagi na m? — lecz do maksymalnie 13
ptakow, oraz z wyjatkiem kaplonéw, w przypadku ktérych obsada nie moze przekraczaé 7,5 ptakow — lecz
nie wigcej niz 27,5 kg zywej wagi — na m?

(i) przez co najmniej polowe zycia ptaki mialy w ciggu dnia staly dostep do wybiegdw na otwartej przestrzeni,
obejmujacej obszar gtéwnie pokryty roslinnoscig, o powierzchni nie mniejszej niz:

— 1 m?na kurczg lub perlicg,
— 2 m?na kaczke lub kaptona,

— 4 m?naindyka lub ges.
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(ifi)
(iv)

W przypadku perlic wybiegi na otwartej przestrzeni mozna zastapi¢ woliera majaca podloge o powierzchni co
najmniej réwnej powierzchni kurnika i o wysokosci co najmniej 2 m. Na jednego ptaka przypada grzeda
o dtugosci co najmniej 10 cm (na calej powierzchni kurnika i woliery);

sktad paszy uzywanej w okresie tuczu zawiera co najmniej 70 % zb6z;

kurnik jest wyposazony w otwory wybiegowe o facznej dlugosci co najmniej 4 m na 100 m? powierzchni
kurnika. Kazdy otwér wybiegowy w przypadku gesi musi miec szeroko$¢ co najmniej 4 m.

Tradycyjny chéw wybiegowy

Stosowanie tego okre$lenia oznacza:

(i)

(vi)

obsada na m* w pomieszczeniu nie przekracza:

— w przypadku kurczat: 12 ptakéw, ale nie wiecej niz 25 kg Zywej wagi; w przypadku kurnikéw
przenoénych o powierzchni podiogi nieprzekraczajacej 150 m? i stale otwartych w nocy obsad¢ mozna
jednak zwiekszy¢ do 20 ptakéw, lecz nie wiecej niz 40 kg Zywej wagi na m?,

—  w przypadku kaplonéw: 6,25 ptakéw (do wieku 91 dni: 12 ptakéw), lecz nie wigcej niz 35 kg zywej
wagi,

—  w przypadku kaczek pizmowych i kaczek pekin: 8 samcéw, lecz nie wiecej niz 35 kg zywej wagi, 10
samic, lecz nie wigcej niz 25 kg zywej wagi,

—  w przypadku kaczek mulard: 8 ptakéw, lecz nie wigcej niz 35 kg zywej wagi,
—  w przypadku perlic: 13 ptakéw, lecz nie wigcej niz 25 kg zywej wagi,

—  w przypadku indykéw: 6,25 ptakéw (do wieku 7 tygodni: 10 ptakéw), lecz nie wiecej niz 35 kg zywej
wagi,

—  w przypadku gesi: 5 ptakéw (do wieku 6 tygodni: 10 ptakéw), 3 podczas ostatnich trzech tygodni tuczu,
jezeli ptaki trzymane sg w zamknieciu, lecz nie wiecej niz 30 kg zywej wagi;

catkowita powierzchnia uzytkowa kurnikéw w kazdym pojedynczym zakladzie produkcyjnym nie przekracza
1600 m?,

w zadnym kurniku nie znajduje si¢ wigcej niz:

— 4800 kurczat,

— 5200 perlic;

— 4000 samic kaczki pizmowej lub kaczki pekin i 3 200 samcéw kaczki pizmowej lub 3 200 kaczki pekin,

— 2500 kaplonéw, gesi i indykéw;

kurnik jest wyposazony w otwory wybiegowe o facznej dlugosci co najmniej 4 m na 100 m? powierzchni
kurnika.

staly dostep w ciggu dnia do wybiegéw na otwartej przestrzeni, co najmniej od osiagniecia przez ptaki wieku:
—  szeSciu tygodni, w przypadku kurczat i kaptonow,

—  o$miu tygodni w przypadku kaczek, gesi, perlic i indykéw;

wybiegi na otwartej przestrzeni obejmujg obszar gléwnie poroéniety roslinnoscia, o powierzchni co najmniej:
— 2 m?na kurcze lub kaczke pizmowsg badZ kaczke pekin, lub perlice,

— 3 m?na kaczke mulard,

— 4 m?na kaplona, po osiagnieciu wieku 92 dni (2 m? dla ptakéw do wieku 91 dni),

— 6 m’naindyka,

— 10 m? na ges.

W przypadku perlic wybiegi na otwartej przestrzeni mozna zastgpi¢ wolierg majacg podloge o powierzchni co

najmniej dwukrotnie wigkszej od powierzchni kurnika i o wysokosci co najmniej 2 m. Na jednego ptaka
przypada grzeda o dtugosci co najmniej 10 cm (na calej powierzchni kurnika i woliery);

2633
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(vii)
(viii)

(i)

tuczone ptaki nalezag do odmiany charakteryzujacej si¢ powolnym wzrostem;
sktad paszy uzywanej w okresie tuczu zawiera co najmniej 70 % zb6z;

minimalny wiek ubojowy wynosi:

— 81 dni w przypadku kurczat,

— 150 dni w przypadku kaplondw,

— 49 dni w przypadku kaczek pekin,

— 70 dni w przypadku samic kaczki pizmowej,

— 84 dni w przypadku samcéw kaczki pizmowe;j,

— 92 dni w przypadku kaczek mulard,

— 94 dni w przypadku perlic,

— 140 dni w przypadku indykéw i gesi w calosci na pieczen,
— 98 dni w przypadku indyczek na czgsci,

— 126 dni w przypadku indykéw na czesci,

— 95 dni w przypadku gesi przeznaczonych do produkgji foie gras oraz magret,

— 60 dni w przypadku mlodych gesi;

koncowy etap tuczu w zamknigciu nie przekracza:
—  w przypadku kurczat ponad 90-dniowych: 15 dni,
—  w przypadku kaplonéw: 4 tygodni,

—  w przypadku gesi i kaczek mulard przeznaczonych do produkgji foie gras i magret, po osiagnigciu wieku
70 dni: 4 tygodni.

Chéw wybiegowy bez ograniczen

Stosowanie tego okreslenia oznacza zgodnos¢ z kryteriami wymienionymi w lit. d), z wyjatkiem, ktéry przewiduje
ciggly dostep ptakéw w ciggu calego dnia do wybiegdw na otwartej przestrzeni, bez ograniczenia ich powierzchni.
W przypadku ograniczen, w tym ograniczen weterynaryjnych natozonych na podstawie prawa Unii w celu ochrony
zdrowia publicznego i zdrowia zwierzat, moggcych skutkowaé ograniczeniem w dostepie drobiu do wybiegéw na
otwartej przestrzeni, dréb chowany zgodnie z metodami produkeji okre$lonymi w akapicie pierwszym lit. ¢), d) i €),
z wyjatkiem perlic chowanych w wolierach, nadal mozna wprowadza¢ do obrotu ze specjalng informacja na temat
metody chowu podczas okresu obowigzywania ograniczenia.
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ZALACZNIK VII

Maksymalna zawarto$¢ wody w tuszach kurczat, o ktérej mowa w art. 14 ust. 1

Calkowita zawarto§¢ wody w kurczetach, okreslong metodg analizy opisang w zalaczniku I do rozporzadzenia
wykonawczego (UE) 2026/344, poréwnuje si¢ z wartoScig dopuszczalng zgodnie z nastepujagcymi wzorami:

a)  Schiadzanie owiewowe

Przyjmujac, ze minimalna zawarto§¢ wody wchlonigta podczas obrébki, nieunikniona ze wzgledow
technologicznych, wynosi 2 % ('), najwyzsza warto$¢ dopuszczalna calkowitej zawarto$ci wody (W) wyrazona
w gramach, oznaczona za pomocg niniejszej metody, wynika z zastosowania ponizszego wzoru (uwzgledniajgc
przedzial ufnosci):

w przypadku kurczat: W = 3,65 x RP, + 42.

b)  Schladzanie owiewowo-natryskowe

Przyjmujgc, ze minimalna zawarto§¢ wody wchlonigta podczas obrdbki, nieunikniona ze wzgledoéw
technologicznych, wynosi 4,5 % ('), najwyzsza warto$¢ dopuszczalna catkowitej zawartosci wody (W) wyrazona
w gramach, oznaczona za pomocg niniejszej metody, wynika z zastosowania ponizszego wzoru (uwzgledniajgc
przedzial ufnosci):

w przypadku kurczat: W = 3,79 x RP, + 42.

¢)  Schladzanie zanurzeniowe
Przyjmujac, ze minimalna zawarto§¢ wody wchlonigta podczas obrébki, nieunikniona ze wzgledow
technologicznych, wynosi 7 % ('), najwyzsza warto$¢ dopuszczalna catkowitej zawartosci wody (W) wyrazona
w gramach, oznaczona za pomocg niniejszej metody, wynika z zastosowania ponizszego wzoru (uwzgledniajac
przedzial ufnosci):

w przypadku kurczat: W = 3,93 x RP, + 42.

d)  Inne metody schiadzania lub polaczenie co najmniej dwéch metod okreslonych w art. 9

Przyjmujac, ze minimalna zawarto§¢ wody wchlonigta podczas obrébki, nieunikniona ze wzgledow
technologicznych, wynosi 2 % ('), najwyzsza warto$¢ dopuszczalna catkowitej zawartosci wody (W) wyrazona
w gramach, oznaczona za pomocg niniejszej metody, wynika z zastosowania ponizszego wzoru (uwzgledniajac
przedzial ufnosci):

w przypadku kurczat: W = 3,65 x RP, + 42.

Jezeli $rednia zawarto$¢ wody (W,) w siedmiu tuszach, obliczana na podstawie pkt 6.2 zalgcznika I do rozporzadzenia
wykonawczego (UE) 2026/344, nie przekracza wartosci podanej w pkt 1 (W), parti¢ drobiu poddang kontroli uwaza si¢
za spelniajgcg normy.

(") Wyliczana na podstawie tuszy bez wchlonigtej wody obcej.
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ZALACZNIK VIII

Maksymalna zawarto$¢ wody w czeSciach migsa drobiowego, o ktérej mowa w art. 14 ust. 2

Calkowita zawarto$¢ wody w kurczetach, okreslona metody analizy opisang w zalaczniku II do rozporzadzenia
wykonawczego (UE) 2026/344, poréwnuje si¢ z wartoScig dopuszczalng zgodnie z nastepujagcymi wzorami:

Przyjmujac, Ze minimalna zawarto$¢ wody wchlonigta podczas obrébki, nieunikniona ze wzgledéw technologicznych,
wynosi 2 %, 4 % lub 6 % ('), w zaleznoici od typu produktéw i zastosowanych metod schladzania, najwyzsze
dopuszczalne wspétczynniki W/RP (stosunek catkowitej zawartosci wody do zawarto$ci biatka) oznaczone za pomocy
niniejszej metody wynoszg:

Schladzanie owiewowe Schladzanie owiewoo- Schladzanie zanurzeniowe
natryskowe

Filet z piersi kurczecia: bez 3,40 3,40 3,40
skoéry
Pier§ kurczecia: ze skorg 3,40 3,50 3,60
Uda z kurczgcia, podudzia, 4,05 4,15 4,30
nogi, nogi z czescig grzbietu,
¢wiartki tylne, ze skorg
Filet z piersi indyka: bez 3,40 3,40 3,40
skory
Pier§ indyka, ze skora 3,40 3,50 3,60
Uda, podudzia, nogi indyka, 3,80 3,90 4,05
ze skorg
Odkostnione migso z ndg 3,95 3,95 3,95
indyczych, pozbawione
skory

W przypadku innych metod schladzania lub polaczenia co najmniej dwdch metod okreslonych w art. 9 przyjmuje sie, ze
nieunikniona zawarto$¢ wody wynosi 2 %, a najwyzsze dopuszczalne wspétczynniki W/RP to wspotezynniki ustalone dla
metody schladzania owiewowego w tabeli powyze;j.

Jezeli Sredni wspolczynnik W,/RP, pieciu czgsci tusz, obliczany na podstawie wartosci w pkt 6.2 zalacznika II do
rozporzadzenia wykonawczego (UE) 2026/344, nie przekracza wspélczynnika podanego w niniejszym zalaczniku, partie
czgsci tusz drobiowych poddang kontroli uwaza si¢ za spelniajacg normy.

(") Obliczenie w odniesieniu do czgsci, bez wchionigtej wody obcej. Dla (pozbawionych skéry) filetéw i odkostnionego migsa z ndg
indyczych poziom ten wynosi 2 % w przypadku kazdej z metod schladzania.
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ZALACZNIK IX

Maksymalne poziomy wody wchlonigtej przez tusze kurczat, o ktérych mowa w art. 14 ust. 3

Calkowitg zawartos¢ wody wchlonigtej przez tusze kurczat, okre$long metodg opisana w zalgczniku I do rozporzadzenia
wykonawczego (UE) 2026/344, poréwnuje si¢ z wartoScig dopuszczalng zgodnie z nastepujagcymi wzorami:

1)  Wynik nie moze przekracza¢ podanych ponizej warto$ci procentowych odnoszacych si¢ do wyjsSciowej masy tuszy
ani innej wartosci okreslajacej zgodnos¢ z maksymalng catkowitg zawartocia wody obcej:

—  schladzanie owiewowe: 0 %,
—  schladzanie owiewowo-natryskowe: 2,0 %,

—  schladzanie zanurzeniowe: 4,5 %.

2)  Jezeli tusze schladzane sa przy uzyciu innej metody schladzania lub polgczenia co najmniej dwéch metod
okreslonych w art. 9, maksymalna zawarto$¢ wody nie moze przekraczaé¢ 0 % wyjSciowej masy tuszy.

30/33

ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343oj



Dz.U. L z 17.2.2026 PL

ZALACZNIK X

Oznaczenia, o ktérych mowa w art. 14 ust. 4

—  wjezyku bulgarskim: Cpppxanuero Ha Bona npesniasa Hopmute Ha EC
—  wjezyku hiszpanskim: Contenido en agua superior al limite UE

—  wjezyku czeskim: Obsah vody piekracuje limit EU

—  wjezyku duniskim: Vandindhold overstiger EU-Normen

—  wjezyku niemieckim: Wassergehalt iiber dem EU-Hochstwert

—  wjezyku estonskim: Veesisaldus iiletab EL normi

—  wjezyku greckim: [Tepiektikotrta og vepod avatepr tou opiou EE

—  wjezyku angielskim: Water content exceeds EU limit

—  wjezyku francuskim: Teneur en eau supérieure a la limite UE

—  wjezyku chorwackim: SadrZaj vode prelazi ograni¢enje EU

—  wjezyku wloskim: Tenore d’acqua superiore al limite UE

—  wjezyku fotewskim: Udens saturs parsniedz ES noteikto normu

—  wjezyku litewskim: Vandens kiekis virsija ES nustatyta ribg

—  wjezyku wegierskim: Viztartalom meghaladja az EU altal el6irt hatdrértéket
—  wjezyku maltanskim: Il-kontenut ta’ l-ilma superjuri ghal-limitu UE
—  wjezyku niderlandzkim: Watergehalte hoger dan het EU-maximum
—  wjezyku polskim: Zawarto$¢ wody przekracza norme UE

—  wjezyku portugalskim: Teor de dgua superior ao limite UE

—  wjezyku rumunskim: Continutul de apa depdseste limita UE

—  wjezyku stowackim: Obsah vody presahuje limit EU

—  wjezyku stoweniskim: Vsebnost vode presega EU omejitev

—  wjezyku finskim: Vesipitoisuus ylittdd EU-normin

—  wjezyku szwedzkim: Vattenhalten 6verstiger den halt som ar tilliten inom EU
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ZALACZNIK XI

Zadania i struktura organizacyjna rady ekspertéw ds. monitorowania zawarto$ci wody w miesie
drobiowym, o ktérej mowa w art. 16

Rada ekspertéw odpowiada za nastepujgce zadania:

a)  dostarczanie krajowym laboratoriom referencyjnym informacji dotyczacych metod analitycznych i badan
poréwnawczych dotyczacych zawartosci wody w migsie drobiowym;

b)  koordynacj¢ stosowania przez krajowe laboratoria referencyjne metod wymienionych w lit. a), w szczegdlnosci
poprzez organizacje badan poréwnawczych oraz badan bieglosci;

c)  wspieranie krajowych laboratoriow referencyjnych w testowaniu bieglosci poprzez dostarczanie wsparcia
naukowego w zakresie oceny danych statystycznych i sprawozdawczosci;

d)  koordynowanie rozwoju nowych metod analitycznych oraz informowanie krajowych laboratoriéw referencyjnych
o postepach w tej dziedzinie;

€)  zapewnienie naukowo-technicznego wsparcia Komisji, szczegélnie w przypadkach sporéw dotyczacych wynikéw
analiz miedzy panstwami czlonkowskimi.

Rada ekspertow jest zorganizowana w nastepujacy sposéb:

W sklad rady ekspertéw ds. monitorowania zawartosci wody w migsie drobiowym wchodzg przedstawiciele Wspdlnego
Centrum Badawczego (JRC) — Instytut Materialéw Referencyjnych i Pomiaréw (IRMM), Dyrekcji Generalnej ds. Rolnictwa
i Rozwoju Obszaréw Wiejskich oraz trzech krajowych laboratoriéw referencyjnych. Przedstawiciel IRMM przewodniczy
radzie i wyznacza krajowe laboratoria referencyjne na zasadzie rotacji. Organ panstwa czlonkowskiego odpowiedzialny za
wyznaczone krajowe laboratorium referencyjne wyznacza nastepnie poszczegdlnych ekspertéw monitorujacych zawartosé
wody w migsie drobiowym, ktérzy wchodza w sklad rady. W drodze corocznej rotacji jedno krajowe laboratorium
referencyjne uczestniczgce w radzie bedzie zastgpowane przez inne, aby zachowac cigglos¢ prac rady. Wydatki ponoszone
przez ekspertow panstw cztonkowskich lub krajowe laboratoria referencyjne w ramach funkcji, o ktérych mowa w akapicie
pierwszym, pokrywa wlasciwe panistwo czlonkowskie.
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ZALACZNIK XII

Tabela korelacji, o ktérej mowa w art. 17

Rozporzadzenie (WE) nr 543/2008 Niniejsze rozporzadzenie ROZpor(ZL‘}g)Z%ig gﬁ’ﬁnawue
Art. 1 Art. 2 —
Art. 2 Art. 3 Art. 3ust. 1
Art. 3 Art. 4 —
Art. 4 Art. 5 —
Art. 5 Art. 6 —
Art. 6 Art. 7 —
Art. 7 Art. 8 —
Art. 8 — Art. 3
Art. 9 — —
Art. 10 Art. 9 —
Art. 11 Art. 10 —
Art. 12 Art. 11 Art. 4
Art. 13 Art. 12 —
Art. 14 Art. 13 —
Art. 15 Art. 14 Art. 5
Art. 16 Art. 14 ust. 4 Art. 6
Art. 17 — Art. 7
Art. 18 Art. 15 —
Art. 19 Art. 16 —
Art. 20 Art. 14 Art. 8
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