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DGEDSZIENIE
MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJIU WS

z dnia 14 wrzednia 2008 r.

w sprivvie wniaoskow o rojestracjpg noow
~MHielbasa jatowcowas”™ jako Gwarantowana Tradycyjne Specjainodd
oraz
~Podusrpackliege miodu spadzlowege’™ jake Chranlona Nazwa Pochodzenia

Ma pod#tawio ar. 18 pEt 3 ustawy = dnia 17 grudnia 1) w przypedku  Kistbasy [sloweows)” speayhikacip = wa-
2004 r. o mjgstrac) | ochronis nazw | oznacze’ produktdw lgczniku ns 1 do ophoaszenia;

robmych | drodkdw spodywezych oraz o produktach tradyeyj- 2] w preypadiu Podkarpackiege miodu spedzioweqo”
nych [Dz.U.z 2005 r, Nr 10, poz. 68) oraz po uwzgledninniu streszezenia specyfikacii — w zalaceniky nr 2 do oglosza-
priepistw rozporzgdzenia Rady (WE} nr 50972008 z dnia nia

20 marca 2006 r, w sprawie produkides rolnych i Srodicdw

spanyworych bpdaoych gwarantowanymi tradycy|nymi spe- Minlster Aalnictws | Foswojy Wi
ciglnosciami {Dziennik Uredowy UE L 93 ¥ drtn 31 mancs
2006 r.) oghasza sig informacis o wplynbseiu wnlosku o rejes- wz. Ministra Rolnictwa | Rozwoiu Wsi
trac. daig wphymgcie whiosky o rejesiraciy oroz SEERETARZ STANU

Marsk Zagdrak)

Y Minimter Fodnicravs | Horwojw YWl leenpe deiglem sdministres)i seadows] = rynki rolne, no podstavee § 1 ust 2 pki 3 rozporeacles-
nia Prezuss Rady Minsardw 2 diia 11 czerwes 2004 r, w sprawie sczegdlowego zaknesy deinlania Minlstre Roinictwas | Rozwoju Wi
(Dz.L. Ne 134, paz. 1433),
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Zalqcaniki do ogloszenia
Ministra Rolnictwa | Rozwoju Wsi
z dnia 14 wrzednia 2006 r, (poz. 13)

Zalgcznik nr 1

Dnia 23 sierpnia 2006 r. o godzinie 12,20 zostal zlozony wniosek o rejestracie nazwy . Kieltbasa
jstoweowa™, Wniosek speinia wymogi formalne i dnia 12 wrzednia 2006 r. zostal wpisany do rejestru
wewngtrznego wnioskonw,

Rozporzgdzenie Redy (WE) nr 509/ 2006

~KIELBASA JALOWCOWA™
{Mr: 11/2008/GTS}

. Dane wnioskodawey!

1.

Mazwvea: Iweigeak , Pokkkie Migaa™

2. Gigdziba i adres: ul. Chalubiriskiago 8,

Q0-613 Warszawa

3. Adres do korespondencjl:

ul. Chatubifskaga 8,
00-613 Warszawa

Talaton: +48 22 830 26 57
Faks: +48 22 30 16 48
E-rrhail: papeim (@ wppl

. Imig | nazwisko osoby driatajacej

w imieniu wnicskodawoy:
tukasz Dominiak

. Grupa:

Do grupy nalerq zakiady migsne oraz zaklady praabw et -
Wa migsnago raszona w Zwigzku POLSXIE MIESD,
ZEjmujgce sig min. produkcig Kielbasy jalowoowa).

. Spacyfikacja

. Narwa:

Kietbasa jabowocowa

Whinskodawea nie ubiegs sig o IasirEeksnia REEWY
mgudnia ¢ artykuben 13,2 | nie wnos: o skorzystanie
z art. 13.3 rozporzgdzania 5092006

Katagoria: 1.2 Przetwory migsne

Oipis:

Kiofbasa jalowconee ma wyglad ronynomiarnie pomarss-
cronego bataona w kiztahoie winnka. Pagiada chanakenys-
tyceny okddkowy ksztalt, bez mwngtremych gigbokich
pofeldowan wadluinych, Stosowane 59 dwis wislkosci
wiankdw kietbasy:

- maly w astonkach naturalnych o Srednicy powyiej
32 mm | masie ok. 0.6 kg,

= duiy w oslonkach bialkowych o Smednicy 36 mm
i masa ok, 0.8 kg

Barwa Kielbasy jalowcowa) jest ciemnobrgzowe, wiprdw -

nana na cele] powiarzehnl, charakisrystyezna dia produk-

u meesno wedeonego. Kansystencja | wraienis w doky -

ku" charekieryzuje sucha powierechnia wianka rdwna

migrnie pamarseczong a sarizem gladka, oslonka Scisla

przylaga do farszu. Swoista smakowitosE | kruchogd

wiyniks z doboru uRylego surowoe, preypraw (w azcie-

gdlnodel jalowen) 8 ks @ sasiosoWaNERD W process

prosdukep nateralnego wodzenia.

Cechy mikrobmlogicene i firyko-chemiczng:

— zewariost bialka, %, nie mnied niz — 160

— zewariodt wody, %, nie wigcsj niz — &B0.0

= zawcariodd thiszeru, %, nie wiges) nid - 350

= zawariodd soll, B, ne wigce| ni - 3.6

= pawartafic axatandsy (111) | azatandes (V) w prealicee-
niu ma MalO,, %, nie wigcej niz — 0,01 25

Tek dobrana wartosci skisdu chemicznago mpawniajg

tradyoyng jakcst produktu. Wydanosd golowego produ -

ki wynosl TEH {4 3%) w stosunky do ubyiego SUnowoE

migsnago,

. Metods produkeji:

Skiadniki:

Surgwvca migans (na 100 kg produkiu )

= mipso wispreawe k. | o zewartodel tuseezu do 15%
= 20 kg,

— migso wisprzowa kl. 1A o zawartodci thuszcau do 20%
- 50 kq,

— migsa wisprzowe kl. 11l — migso Sciegnista o zawario-
e thuszezu do 25% — 20 kg,

= theszez drobny twandy - 10 kg,

Dodatki (na 100 kg produkiu]
— péaprz naturalny — 0,17 kg,
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= jlowiec — 0,12 kg,
— cukiar — 0,20 kg.

Zalecenia dyvwleniowe dotycrace produkcji wiop-
reowiny z przeznaczeniam do wyrobu klelbasy
Ialoweowe):

dywinnin nawigzujs do tuczu tluszozovo-migsnaga, Ce-
lem jest wyprodukowanie St o masie ciaka — do 120 kg,
charakleryzujacych sig wyZsig zewanoscig thuszczu Sedd-
miginiowago (zawarodd tuszczy drddmigdniowego po-
wiyzed 3%) w slosunku do fwid obacnie tuczonych do
masy 80-100 kg (zawanodd thuszezu deddmipgsniowego
okote 2=3%), Uzyskano w tan sposdb migso ma dulg
prevdatnodd do produkc)i rradyeyinyeh polskich wedlin

o odpowednich walomch smakowych,

— Tucz powinien opiersd sie na tradyeyjnia w Polsce
ulreymywanych rasach: pulanskiaj, zloinickie), wisl-
kigj biake] polskie) lub pofskie) biale) sevistousha), Poza
oeniEreptami coysio rasowymi tuczone mogg by rdw-
nmz miaszarce, kidrgeh kompanent matesony stano-
win wymisnione rasy, Minimainy udzial krei res rodzi-
mych powinian wynossd 508,

= Zwierzgta naledy tucryve do masy ciala okobo 120 kg, co
pozwali uzysked migso o wisksze| zavariodsi theszczu
Lrochm s nioweno.

- Tucz powinien by prowadeany w dwéch lub trzach
tazach = jedna lub dwia fezy tuczu do 50 kg | kodeown
faza od 30 do 120 k.

= Tucx rwierzit do masy cinia 90 kg moda sip odbywed
iedng lub dwoma rodzajami mieszanek (jedna lub
dwie lazy twezu). W skiad misszankl (dawki) jako
komponanty enargatyczna mogy wehodzié Sruty zba-
ZowWE — pEZANNA, |BEEmiannm, fylnia, owsinna, pszen-
Fytnia, kukurydziana, natomiast jeko komponenty bial-
koves = druty ¢ lubinu, bobiku, grochu, ruta poalkst-
rakoy|na sojova oraz Sruta poekstrakey)ng roapakowa,
makueiy reepakonee, drogdie pastawna, susze z rielo-
nak, Pasze mops byd uzupelniane o dedatki witamino.
wen-rrinenalne,

- Snrta kukurydziana oraz Sruta 2 nagich odmisn owsa,
28 wirgledu nawysoks sawartosd thuszczu, w miaszan-
kach i dowkech dia zwierzqt do 80 kg, mogg byd
rastosowane w ilode do 30%.

= W skiad mieszankl (dawki] diz zwierzal od 90 do
120 kg (kedeows tnzs tusmu) faka komponanty oner-
gatyczne moga wohodzit Sruty pszenna, [scrmianng,
Iyinia, pazendyinia. W mieszankach (dawkasch) nim
mote byt stosowana Sruia 7 kukurydzy oraz neglich
odmian owse. Jako badio bislka mogy byd stosowane
fruty ze sirgerkowyeh (fubing, bobiku, grochu), me-
kuch reapakowy lub Srute posksirakeyina reapakowa
oraz susz ¢ Helansk, W sklad dodatkdw witaminowo-
mineralnych mogy wohodzid jedynie witeming oraz
makro | mikroabsmaniy.

= Dis zapswnienia odpowiednich parematrdw techno-
legicznych migsa przez caly okres fuczu w mieszan-
kach | dawkach nw naleiy stosowed olejdw radlin
nych,

= Przaz caly okres luczu w misszankach [dawka) nie
magy byd stosowana pasze pochodzenia zwierzpcegn
= misko w praszku, suszonn senwatka, maczki rybne.

— W sklad dodatkdéw witeminowo-mimneralnych dodawa-
fych do pasz dla swiszgl do 90 kg mogg dodetkewa
wohodzid probiotyki, eneymy pasreawe, zioln i konses-
wanty, W paszach dia swisrzgt od 90 do 120 kg mogg
byt stosowane dodatki zawierajgos jedynie witaminy
oraz mikro | makroshamenty,

= Posgczegiine pasze mogq byt podewane zwerzgiom
oddzialnia lub wymieszane ze saby | podaswang w po-
staci mieszanak,

— Zalegans lodd enengil melaboliczne] w miaszankach
wa wioystkich fazach tucau powinna wymasic od
12de 13 MJ EM/kg mieszanki. ZawarioSt bislks
w mieszankach w | fezie tuczu powinne wynasis oxolo
16-18% kg misszanki, w || fazie tuczu 16-710%
i wohcowaj fazio tucou okobo T4%% misszanii.

— Wea wezystkich fezach weru mieszanki moge byd
stosoremansg w postaci sypkiaj lub granulowansy.

— Zywienie moie byt normowane lub do woli (a0
fbitem), Tywionie do waoli zelecane jest szczegdinee
w kofcows] fazie tuezu.

Diawki dla tucznikdw mogy oplerad a8 na samych mis-
szankach tredciwych lub mieszankach tredciwych | pa-
szach objgtodciowyeh — ziemniakash 1 zislankach

Etapy produkcji Kistbasy jalowcoowa):

Etap 1 — Wailgpne razdrabnianie wizystich surowaodw
migsnych. Ujsdnorodnisnie wislkode: kewalkdw migss
{do & em dradniey),

Etap 2 — Peklowanie radveyjne {metodq suchy) praas
minimum 48 godr. prey zastosowanm misszanki pek-
lujgcaj na bazie misszaniny soli jpdainey (MaCL) | azatynu
sodu (MeMO,). Conajmniaj 48 godzinne peklowanie
pozwala na uksztelicreania sig smakawilodel produktu

Etap 3 — Obsdbka mechaniczna: rozdrabnianis migsa ki |
do wielkodel ok. 20 mm, razdrabnianie megsa ki, 114 do
winlkatci ok. B mm, rozdrabnianie migsa ki 11l do wielka-
fci ok 3 mm a nesigpnle kulrowanie z dodatkiam & kg
lodu, Takie rardrobnianie pozwele na uryskanie odpo-
wiadniego obrazu kislbasy na preekmju,

Etap 4 - Mieszanie wizysikich surowcdw migsnych
¢ dodatkiam proypravw: pieprzu naturalnego, cuke, fakow -
ca (kidry rozdrabnia sig bazpodrednio przed dodaniem do
miaszalki]. Roedrobnienie jalowes berpodrednio proed
rOEpOEIgoMm procesy produkc)i zepawnia charakierys
tyczny emak kisthasy | wphywa ne (8 specyliceny charak-
1ar;

Etap 5 — Napetnianie w naturalne jelita wisprzowa o Sred-

nicy powyiej 32 mm lub oslonki bislkowe o drednicy

36 mm, odkrecanie batondw | farmawanio w wianki. Dwa

rodzaje ashonek dajq moiiwose wytwarzania kislbas:

— o mniejszych wiankach w plitach wieprzowyeh cien
kich o masie 0.5 kg
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= o wigkszych wiankach w oslonkach bistkewych o masie
0.8 kg.

Etap 6 — Osedzanie w temparaturze nie wyiszej niz 30°C
jpreez 2 godz, YWitgpno osuszanie powisrzchni , uboiense sig”
skladnikdw wawngirz batondw,

Etap 7 = Osuszanie powierzchni 28 nestepnie tradycying
wedzania w dymie ciephym, peeczania do uryskania wawngtre
batondw 1ampeatury minimum 70°C, Wadzanie | placzenia
pozwalajg ne uzyskanie charaktesystyczne barwy powierz-
chni, odpowiednie walory smakowe a dogrzanie batondw
w ich cantrum do tempersiury T0°C, rdvwnomisemio wybar-
Wwigfive | ghiskczens obecmych w farszu drobnoustrojdew.

Etep 8 - Whyehladzanie preaz 24 godz

Etap 8 — Ponowne weadzenie dmnym dymam prey uiyciu
zrgbkdw bukowych | galgzek jalowcs 8 nastepnie suszanie
w tamparsturze 14-18°C preez 3-5 dni ok do uzyskania
wydajnodei T6% [+ 3%). Utrwalenia i poglgbienia barwy
svwngireng) a preaz odwodnisnia batondw uzyskanie poky-
dang| trwelodei,

5. Specyficany charaktaer:
Szczagblmy charakier kislbasy [ahoweawe) wynlica 2 kilku
charaktorystycznych dla tago produktu cach:
— kruchedeci i specyliki migsa,
= wyjitkowago smaku | zapachu,
— jadnolitege ksztaliu,
Knschode, soczystoft | specyfika migsa:
Istotnym skisdnikiam kislbasy jaboweowe) widywajgeym
na e specyfikg st migso wiesprowe pochodzgce od
spacialnie do tego calu wezonych Swil osiggajgeyeh
120 kg | charmktaryzujgcych sig wyiszq zawanoiciy thusz-
czu Srddmiginiowego. Ponadto do produke)l Kiedbasy
jaberecmwn) stasuge sig msn pochodegoe ¢ tradyoyjnie
v Polsce utmymywanych resach: putawsklej, zlotnickiaj,
winlkioj bialej polskmy lub polskiej bialej owistouchaj,
Poza zwierzelami czysio rAsovwymi luczone sg mieszaice,
ale jedynie tikes, kKidrnech komponent maleceny stofowig
wymhanlone rasy. Celem odpowmadniago Luozu jast pozy-
skEnie surowen (migsa) charaklervzujqoyeh 5 wyisog
zawartoicig tuszozu Srbdmigsniowego. Wiadnia uzycie
iakizgo surtwes | preestreeganle tradyeyine| metody wy-
tevarzania, ze srezagdingm uawaglgdnianiem atapders kul -
ronwania, pekiowenia | wedzenla zapewnis Kiethesia jato-
weowe wylathows kruchosc | socoystosst

Wiyjgikewy smak | zapach:

Marwa EKistbasa plowcowa™ swyraea specyficeny chara-
kter produkiu, Kidry 2wigzany jeal presds wazysikim z jego
nirparedarzalngm smakiam | zapacham, Tecechy 57 anyni-
kb rastosow BniE W procesie produke)i owochw krzewu
jowen [Jumiperus] — rozdrabnimych ez preed doda-
niam do surowca migsnego — oraz korzystania z galgzek
jdlowee podesns procesu wedrenia, Aozdrobnienin jats-
wia bazpofrednio pread rozpoczeciem procasu produkcji
wirmacna clarakienystyezny smak kelbasy | wplpwa na
=l spacyficzny charakier, natomiest wedzania w dymin
iMowoowym dopalnia ja) smak | poteguis wyjgthowy

zapach. Specyfika sposobu produkcii, o w szczegdinosci
wikorzystywanie jaloweca oraz wyjgtkowa cechy argana-
laptyczne byly podstaws do nazywania tef kiokhasy |, Kisl-
basy jalowcowg”,

Jednolity ksxiah:

Cochy wynbiniajgcq kipdbase jsloweows wirdd innych

kiatbes jest jej kszah. Kielbasa ta jest sprzedawana

bowiem wylacznio w dwéch, berdzo do siebie zblizanych

foomach, praez co pest dobrepe rozpoznawana preez kon-

sumantiw, Kiefbesa jprdowcowa ma wyglad rdwnomisrnse

pomarszczonego batones w ksziabcie wianks Posiacs

charakierysiyceny akdteowy kirtalt, bez zmwngtrznych

glphokich pofaldowar wzdhuznyeh. Stoosowans a8 dwes

wialkodel wiankdw kislbasy;

- maly o Srednicy powyzsj 33 mm @ masm
ok. 0.5 kg,

— duzy o &adnicy 36 mm i masie ok. 0.8 kg

. Tradyeyjny charnkter:

Tradycyine suroweoa:
1. Jalewriee (Juniperus);

LOrzawn jaloweowe né ogni palons prayemng worb
aromatycrng Wwydaje™ (1 — patrz pkt. 9 wniosku] — to
jadna 7 preydainych wisdciwoici tego dodé pospolice
wigslppujacago ad wiskdw ne 1erenach Azeczpospolitg
krzeveu. . Galgzki, widry, jagody =g poszukivwanem kurzys-
kiem {rodza] kedzidia do wedzenia | kadeenia) prey
wigtzaniu migsa; kurzysko jalowcowe nadaje wedlinis
wiknarininy amak | zapach®™ (2}, Owo kurzysko™ shughs
fakie do wykadzania dusznych izb i chronilo — jak
wisrzono — przed zamzg. £ ywicy iplowea wybwarzano
sak jabowoowsy, [ako lek karzanny mocoor=Loy, wywalho -
igcy poty, wemagajgcy trewianie, Maciarania nim chorych
misjsc pomagabts na adretyem | raumatyrm. | Jagody
jglowica majg smak korzanny, skodko-gorzki | zapach
preypemng; [ako prmyprawa do kwiezokdes lub inpyeh
potraw, 5§ FEcy powsdechnie znang’” — pisano w poko-
wrie X1 wasku, 1d) Uzpwano srysrek jabowen proy kiszis-
niu kapusty, cgdrkdw | burakdw Swiklowych omz pray
weyrabie gatunkavaeh wihdek | phwe

2. Mieso wiaprzowsa od tradycyina mywionych Swin;

Migso wiepreowe urywant do produke)l kialbasy jeow

cowe| powinng pochodzié od zwierzgt ras, z kndrych
pradukl ten byl tradyeyjnme olrzymywarny, ezyll: pubsws-
kiaj, zhotnickied, wialkisj biaksj polskiej luk polskia) bials)
rwishouche). Poza reereptam crysio masaowymi IUczone
mizgg byd rdwniez mieszafice, ktdnych komponant mate-
czfy slanowig wymisnione ragy. Minimalny udgial kran
rag rodzimych powinian wynosié 50%. Migso win cho-
wanyeh & preeznaczemiem na kislhase jaleweowsy mus
charakteryzowad sig rawariodcig thuszcou Srddmigsnic-
wago preekraczapay 3%, e, marmurkowatosoi nacaig

o produkiowi pozqdang kruchost, soczysiosc omz dos-
konaly smak. Uzycle takiego miges zdecyd owanes wiply
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wil ma jekodc osiatecznego produkiu, jego spacyliceny
charakter | jest zgodne z tredycyjng metods wybwarzania,

Tradycyjny sposab produkcii i tradveyiny skiad:

Wedzenie migss pod rdinymi postaciemi 1o sposéh
na konserwaciy, obok innych znanych metod, jak solanie,
peklowanse, pirzenia, marynowania, suszenie. fabiegi ta
dawaly 1akie okretlons efekty smakowa. By j@ wzmbc
| wrozmaicid slosowano kombinacie konsarsantiw
i przypravy, A nejpowszechnisjgrym spososham wdoenia
bylo palenie jslowca. Dowisdujermy sli@ o fym min,
za staropoliskich frddel rpkopidmiannyeh, jak np. e 2apis.
kérw anonimowago rrgdoy folwarku szlacheckiego z et
BO-tyeh XVMII wisku, [4), w kideych znajdujemy
recapiury wybwarzania wedlin, Chodby szynki wedzonej
— tu najwaknigjszym etapem procesu wytwarczego bybo
10-tygodniowe wedzenie jrj w dymie |slowcowym,
0 popularnodcl wedzenia na pploweu exylamy w opisio
szlachackiego &nmdenia w poemacs | Pan Tadews:™
palskiogo narodowego wieszcza Adema Mickiswiczs
{8): = Wszystkin (wedliny) wyborna, wszystkie sposo-
bam domowym. Uwgdione w kominie dymem jalow-

cowym .

Aodea) wedling swany kisfbasg — bez blizszego okreélania
jo| pelunki, poEwes s w Eebdiach pisanych jur od
winkdw drednich. Ze skgpyeh wemianak wynika, 28 typo-
wa steropolska kislbasa byla gruba, eiemne (rapewne
wynik widrania), pozwijana | czesio diuga ne kilka kokel,
Zajadann sig nig na ucztech szlecheckich | magneckseh,
siale godcita w kuchni Radziwilliw (polski rdd szlacha-
eki] w Broinowiee & poczgike XV wieku (6) i na stolach
pomnlajszyeh rodédw, O popularnoici kiakbas informujg
rechunki | zestawisnis wydatkdw na Brwnodd spoarzadea-
na preee intendanidwe dwarskioh, patacowsch | labwarcz -
mych. W kislbasy wyposazano suchy prowiont dia po-
driznych, wkladano je do zawinigiek posylanych z fal-
wisrkdn kreswnym w edrodkach miejskich np. uczgcaj sip
misdziezy. (7] Ma trakiach nierzadkem widokiom byli
hropnl Eidiey 2 _wedzonkami | Kislbasami u pasa”™. (8]

Z biegam ezasu preybyvwado rodzadve widlin, powstawa -
by nowe recepiury, wzrasialy wakany smakonwe wyrohde
2 Migsd i SPrwE roemaitosc preypraw, mody | ledzkia
pamyslowodcl. Uwolniona i bogecacs sig wied Sladem
dhwardw zapetn 3ig przetwdrstwem, poczgtkowo na whas-
my wrytek, 8 pldnie) ke na heandsl, 8 recepiuny, Smaki
| TWYCZE|R Tywianiowe przechodzdy 2 pekalenia fa poke
leftin. Trdycjo preypravsiania | wgdzenia migsa jehoweem
Eultywowano w lokalnych | regionalnych odmianach
niknEeyeh sig niuansami technologicznymi, ale 18z nie-
kiady rodzajem stosowanyeh miss. Eksperymentowano
np. z .jalowcowg’” z driceyzmy {migao @ zejgce, dzikn
z dodatkiom waprzowago) (9). Tek sprawlane kisthasy
adrdknialy s smakowo, ala istota recaptury (szpikoven-
nie | widranie jalowcom) pozostawals wszgdzie ta sama.
Tak o fokalnaj odmianie . jalowcows]” pisal w latach

40-fych ubwghago wisku podrfzujgoy po Kurpiach fa-
chowiec braniy migsna) (10): . Kietbasa spod Myszyrica
ne Kurpineh, kislbassa wodzona jabowcam z ziernkami
iploweowymi wensngtrz, Sucha o daskonalym seeaistym
aromacie | smaku. Taky kelbase mimo be duio tego
radzraju swyrobidrw jul jediem napotkatemn po raz plsnvssy
A w temtych okolicach peiell zbliEeayg sip dwapa lub
podnioske uroczyatodcl rodzinne, produkupe S 18 kedbasy
w kazdaj chalupia™

Produkcja wipdlin na skalp prremystowy jeszcze w latach
migdoywaojennych miaka marginalny cherakter — jedli nia
liczyd kilku duzych zakkddw produkujgeych bakon na
skaporl. Kielbasy wytwarzano w mabych zakkadach pree-
twirczych o zasisgu lokalngm, Po 1946 roku zoodnio
2 dokiryng centralnego planowenia podppo  budoweg
preamysiu migensgo oparago na wielkich preetwsdramch
W trosce o jakoss | walory smakowe wedlin wprowadea-
no slandaryzecje produkidw § nofmy  lechnologiczne
odwohgios Sig do tadyeyinych recaptur, |, Kielbasa jako-
weowa” [ako norwa produkty pojawis sig w normaty-
wach regubupgeyeh obedl fpwnodcig w 1947 § 1948 ok
(11) W 1554 roku powstaje uednollcans norma lislbasy
jelowiconsa] (12), rozwinigta nestgpnie w normg 2 1964
raku, kidea stala sip podstawsy niniejszego wamsku (13).

MNormy 1a powstalty w calu dbania o jek najayiszy jakodd
kidbasy jalowecowed, Chof obacnie norma, ne kides|
oparty pasi niniagszy wniosak nia jast obowigzujgca. to
jednek w dalszym ciqgu jej Tapisy wyznaczap najwyiso
stendandy produke)i kiefhasy palowe oem).

Minimalne wymagania orax procedury kontroll
specyficenego charakteru:

Zawrgkpdu na specyliczny charakier kietbasy jetowcowe|
kontroli podiegad powinny w szoczeglinoded

1. Jakofici surowca, stosowanego do produkejl (migsa
WIORrZOWE, Proyprawy ), w tym:
= wyymagane rasy rwiarzgl lub ich mieszadca
- rodzaj tuczu
— cras peklowania
- przyprawy slosowane do produke]l kielbasy jahoe -
cowej | proporcia wjakich sg wrywane
2, Procas wydrenia kielbasy jalowcows
W otrakeia kantrall nalary spravednd
— machowanie tempersiury wedsenia radycyinega
w dymie ciephym oraz tempergtury dogreania
— zachowsania cZesu Orer BMparaiury pOnDWwWhEgo
widzania Zimnym dymem
= uywanie do wgdrenia zimnym dymam zrebek
bukowych oraz galgzek jalowea
3. Jekodd wyrobu golowego:
— zawariost biatka,
— zawarindd wody,
= mawartost tluszczu,
= zawariost chlorku sodu,
= mawartosE azolendw {111} oraz acotandw (W),
— smak i zapach,
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B, Informec)e dodatkawwae:
8. Wykaz dokumentdw cytowanych we wniosku:

Przypisy, do kidrych odwolania znejdujg sie w pki &
spacyfikacji:

11 Encyklopedyja Powszechna — Warszswa 1863

2] Wielks Encyklopedyja Powszechna llustrowana,
Warszawn 19303
Encyklopedyje Powszechna = Warszaws 1863
Agkapis = Archiwem Gildwna Akt Dewmyeh
(AGALD] w Warszawoe, respdd arch.; . Fhior z Muze-
um Marodowego™, sygn. 1248
Adam Mickiewicz, Pan Tadeusz (pierwsze wydanie
1834 1)
G) Rpkopis — AGAD w Warszawis, zespdl arch,: . fr-
ehiwum Radziwitidew z Misborowa — akia majge-
kowe | gospodarcee dewnlejszs”, Sygn. B20,
1727 rok
Agkopis — AGAD w Warszawle, zespdd arch,.: . Ar.
chiwum Radoiwitidw z Mioborows — akta majgi-
kowe | gospodercze dawniejsza™ sygn, TH4Y,
1808 rok
Jdypdrzej Kitowicz, Opis obyczajdew za panowania
Augusta 1l [plerwsze wydanie 1840 r.)

3)
4]

5)

a

)

8] W, beg. £ dodwisdezed przy produkcii wadlin, Gog-
podarks Migsne = 1953 nr 6

10) Wiejskio wedling regionaine, Gespodarka Missna
(miesigcznik) = 1950 nr 7-8

11) Rozporradzenie Ministrdw: Aprawizaci| oraz Pree-
myshu | Handlu z 14 listopada 1947 r. (Dz.U. Nr 72,
poz. 455); Rozporzgdzenie Minstrdw, Apronerizaci
oraz Przemyshu | Handlu 2 15 wrzednia 15948 r
(Dz.U. Mr 44, poz. 334)

12) Zhidr receptur m.in. jatowcowa, Archiaum Akt No-
wyeh [(AAN] w Warszawin — zaspdt ereh. Central
ny Zarzgd Premyslu Migsnego, sygn. 2786,
1864 rok

13} Prrepisy wewngtrzna - zhidr dokumentacji taghmno-
logiczne) na wedliny | wyroby wedliniarakia, Cem-
rala Preemysiu Migsnego, Warszawa 1864 r,

Hantrola:

Gldwny Inspakiorsl Jakodel Handlowe) Sriykubdw Aol-
no-Spodywezych ul, Wspdlna 30,

00-530 Warszawa, Polska

Numer ialefonw;  (+48 22) 623 29 0

Musrmar faksu: (+48 X3} 623 20 949

Zalgcznik nr 2

Dnla12 wrzednla 2008 r. o godzinie 9.40 zostal zlozony wniosek o rejestracje nazswy .. Podkarpackl midd
spadziowy"”. Wniosek speinia wymogl formalne | dnia 12 wrzednia 2006 r. rostat wpisany do rejestru
wawngtrznego wnioskdw,

2. Pafistwo:

Rozporrgcdzenie Rady (WE) nr B10/2006

.PODKARPACKI MIOD SPADZIOWY"
(Mr: 12/2006/ChNP)
Ch.N.P. (X] Ch.0.G. ()

Mazwa: Podkarpacki midd spadzlowy

Holska

4. Dane wnloskodawoy:

Wojmanhidzkl Dwigrak Pszczalarzy w Rzeszowie,
ul. 8-go Marca 3, 35-085 Azesziw

Talefon: +48 17 BE3 40 69
Faks: +48 17 BE3 b4 27
E-mail; wIpEsys.nat.pl

Opis:

4.1. Ketagoria: Midd = katagoria 1.4

i.2, Opls produktu rolnego lub Srodika sponye -
czego:

wPodkarpecki migd spadoiowy” (a5l to micd plynny lub
sirystalizowany pochodzgcy e spedzi zebrane| perze:z
pezczoly z jodly pospolite) (Abes afhe). Midd moks
zawiarad rdwniez spadd pochodzgey @ dweerku (rodeag
Pipss @ todziny: Pinapeas) | @ soany sweyczajne) (rodzag;
Finws & radziny: Pinaceaa gitwnie gatunak: Maws sylvest-
ris}), Spadi pochodzgoa z jodiy pospolite) jest [ednak
dominujgca | [ef pozlem nle spada ponize 70% w miodzie,
W . Podkarpackim mindzie spadriowym”™ moge wystepo-
wat dladowe ilodsi pylode 7 rodlin nekdarodainych fub
spads 2 innych niz ww, dreew, Zavweartodd pylode [ nng|
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spadz nm mods preekracrad 5% i nie moze doprowadzid
do zmiany charakiarystycznego smaku lub zepachu misdu
oraz w saczegdinode do preekroczenia parametrdw poda-
fnych w opis.

Midd posisds zabarwienis od ciamnobrgzewago 2 2ialon-
kawwymi mflaksami az do prewle czarnego praed krystaliza -
cig, Zietonkawe relleksy sq jedng z cech charakiangstycz-
nyeh @ wayrdenajgoych dia tego miodu,

Cachy fizykochamiczna . Podkarpackiego miodu spedzio -
weago 53 zgodne 2 ogdlinie obowigzujgeymi wyrmegania-
mil datyczaeymi jakodei handlowej miodaw spadziowych
Mastgpujice parametry,, PFodkarpackiage mibdy spaazio -
veago ", ktdma 53 specyficzne dla tego miocdu | m.in.
odrizniajg go od innych miodbw spadziowych bo;

- pH od 2 do &

= Zwwartodt wody ponitaj 19%

- Przewodnodt alakiryczna w 10*S/em® — preynajmn ey
11

— wysokl poziom melscytary oz wsoks zawariodd
innych substanc)i blolaglcznie erynnych = ghivwnin
malaza.

4.3. Informacje dotyczace pakowsnia:

Pakowanie , Podkarpackisgo miody spadziowegn” musi
adbywiad s5ig na obsgarze ckratiomem w pkt 5. Obowigzek
ian jest zwigzany  tradycyjnie stosowang praktyky majgeg
na celu zagwarantowanie odpowisdnie) jakodc produkiu
jak i w celu nadzom | kontroll nad pochodzeniem chronlis-
mago miodu. W ien sposdb unika sig zegrade’ pwigzamch
¢ mwenlualng zmiang whadciwodci feykochemicznych
i arganalaptycznych miodu, kidre moghdy mied misjsca
PrEy jeQo przemieszczaniu na duze odleghbodel. Obowigzek
pEEOWENIA NA obSZAMZE Ma ez mia oelu zrminirmalizo-
WERIS 2agrobenia zmisszania miodu chronionego  innymi
micdami lub tex sprzedowania innych mioddw spadzio-
wyth pod chroniong nazwsg.

4.4, Informacje dotycrgoe etykletowania:

Wazysey pazcrelarze aorae podmioly majmujges sip skupa -
waniom miodu | dalszym konfekcjonowaniem pod chro-
nieng nazwa eobowigzanl sq do wykorzystywenia jed-
nego typu efykiety, Jaj wadr zostane okretlony prooz
Winjewddzk| 2wigzek Pmecrelarey w Rzeszowie, Mo kezde|
glykieeir muszy byd ummszcrons infarmoacpa m.in. doty-
cice abjglokc naczynia, musi byt podany adres produ -
cenla, wolargnaryingy numar ewsdancyjny OFez sary|ny
numar atyikiaty. Ma etykiecia bodzie tekie umisszezony
symbaol wspdinolowsy lub symbal wapdlnotiowy araz na-
pis Chroniona Nezwe Pochodzenia, Etykiedy bgdg dys
trybuowane za podradnictwem z Wojewddzkiego Zwigz-
ku Pssczalarzy w  FAzosgowio. Wojawodzki Zwigzek
Percrelarzy w Resrowis przekazuje inspekcji konirolnej
szezogOiowe zasady dystrybuc)i etykiet,

. Dbszar geograflieany:

wPodkarpacki midd spedziowy ™ thierany jest na ianyio-
num Podkampacia na obszarze 17 nadlednictw (Madlas-

rictwo Aymandw, Medlefneteo Komaneza, Nadletniel-
wo Lesko, Nadlefnictwe Baligrad, Madlednictwo Cisna,
Madlefnictwo Watlina, MadleSnictwo Stuposiany, Ned-
lagnictwao Lutowiska, Nadlednictwao Brzegr Dolne, Med-
lednictven Streyedos, Nedistnetwe Birczs, Nadletnictwo
Dukia, Medlefnictwa Breozdw, MNadlednichwn Dyndee,
Madiefnictwe Kardczuga, Nadlasnictwo Radymno | Mad-
lagnictwo HKrasiczyn) oraz dwbch perkdw nesodoweych
(Bisszozadzki Park Narodowery oraz Magursk: Park Mara-
denany)

Opis zwigzku z obszarem geoagraficznym:
Zwigzak historyezny i ludzki.

Barinictwo na Podkarpeciu ma bardeo stare tracycje |
i sipga odlaghych czasdee, Dobre warunki natursalne spra -
wily ze hodowla pszczdd rozwijala sig na tym obazarze
bardze dynamicznie. Pienvaze drbdlows wermianks Beig-
zane z bartnictwem zachowaly sig 2 XV woeku, W 1464 ¢
w Dpheweu miastecriu paledonym kodo Jask wirdd
rdenych oplat skladanych przez misszkadcdw wyszcon-
gainiona byla oplats miodowa. Kolejinym przykladam
silnia mo@winigtego bartnictwa ne Podkarpaciu 5§ zalices-
ne do najstarszyeh w Polsce wydane ardynacie bartne
Ordynacjs z 1478 roku dia bartnikdw Ladcuta, Kafczugs
i Tyczyna i biecka ordynacja baring 2 1538 roku s2ezegd-
town regulowaky stosunki bartne, ktdra wyksziakoily sia na
preestrzan wiskdw, Produkejs miodu | wesky wylkraczala
doleka pora potreaby moiku lokalfego | obak inrych
loweandw wywatonyech 2 tych terendw na pdinoc przez
Krakiwy gapmowala znaczace miejsca,

Podicarpacki midd spadriowy zostal odikryty® jako pro-
dukt sxporowy w podowse ublegiego stubecia, W latach
BO0-tych ubieglogo wieku micdem ze speds iglaste), =
ktdry wisdy placono 2-3 rezy wigcej nid za miody
nakiarwe, zeintarasowans byly kraje Europy Zechodnbay,
Przelomowrym okresarm byt 1867 rak gdzse ne Podkar-
paciu skupiano ponad 1.000 1on spacdsi lefng| z tego ai
824 tony preez Cantralg Spéddziaini Ogrodnicze). Na-
stapilo wigksze mminteresowanio najdawniajszym pszoze-
lim ,pastwiskiem™ — |gsem dostarczajgeym pszerosdom
slodkia) substanc) zwene| spadzig. W 18969 raku pray
Aolniczym  RAejonowym  Zakindeswe  Dodwisdezalngm
w Boguchwale kolo Rzeszowa powolano badawczg
placdwig psaczalarsky, ktormj zadaniam byvdo, prognozo-
wiania wystppowania poiytkiow spedziowych, organiza-
cig wedrdwek parcedl do lesdw gdzie wystepuje spadl,
Wibdr migjeca lokalizac)i byt swigrany z ilogcig napay-
Eza| jakadci spadzl wystgpujce| w lasach tego obszaru,

Duzo bardzia) szczegtlows matarialy pobwisrdzajgoe his-
torig | tradycie pszczalarstwa ne Podkarpaciu oraz mate
riaky potwisrdzapes zhieranle tu miedu spadzowego
dostapne w Muzeum Okrgaowym w Krognio, do kidrego
sardecrnis rapraszamy,

Pezoralarstwe podkarpackie charmbenyzuje duza lczba
parcrelprzy (okolo 3000} w znakomitej wiskszodei zhia-
rajacych midd wsposdb reamissiniczy i zpodny 2 tradyeja,
D populamodci pszezalarstwa | duzym zaangazowaniu



Dzionnik Urzedowy
Minstra Rolnictws | Rozwnju Wei Nr @

— 90—

Paz. 13

pazczelarzy woulrzymenie Ekodei miodu w tym regionie
moze Swindozyt fakl, i2 w sklad Wajswddzkiago Zwigzku
Pszczelarzy w Rzeszowie, Kidry w 2006 r. obchodzi
40 lecie istnignin, wechodzg at 54 kols pszorelarskie,

Wysoki poziom umisjginodel lakalnych pszezelerzy jest
w szczegoinodcl zwinzany z zochowaniam tradycyjnego
sposobu prowedzenia gospodarki pasiecene] tak Scigle
rwigeane] = tym obszarem. Umigjgtnodci 1 53 zwiszane
zardwno 2 wyboram migjsca lokalizacii pasiaki, w srees-
gdinodci zo weglpdu na :miennodd w poziomie wy-
Elgpowania spadzi | charaktor uksztaffowania [eErenu,
sposobem poryskiwania tak wylgtkowego miodu, jakim
jest . Podkarpacki midd spadziowy” odwirawywanis
misdu {na zimno) jek | z zasadami przschowywania
i razhewania miodu.

Uzyskenie odpowiednich parametriw ., Podarpackiogo
miady gpadziowsgo ™ w szczegdlnodei w calu zachowa-
nia jago ystodcl | nie zmieszaniu go z inmymi miodami da
59 uryskad wylgcznie dziphi rachowaniu bardzo duis
BIBrANNCSC W procisio ogo pozyskiwania,

Zwigrak naturalny,

Ohszar, na kidrym pozyskiwany jast , Podkarpacky midd
spadeiowy” obajmuje 17 nadladnictw | dwa parki narodo-
wa, Gleby na tym obazarze poza mielicomymi wyjgtkami,
nelety raczej do gleb wbogich | modne je zaliczys do IV
i V klasy. 55 to ghbwnie gleby brunatne najczedcisj
wylugowane | glaby bislicowe mardwno powa jak | gli-
nigste. W mabych ilodciach w czedc poludniows| opisy-
wanego obszons wystppuis glaby beglanne | mady, Gleby
& araz polozonio taranu [ Poghres Kerpeckie poloione jast

na wysokodel od 350 do 600 m npom., & nn obscorze
Boskid Niski i Bieszcrady znajdujg s weniesienia do 850
m rn.p.m.) powodujg, 28 warunki siediiskowa sg bardzo
korzystna dla rozwaju dreew iglastych, 8 w szczegdinadc
iodly pospolite) (Abves alba).

Duis wrazliwodd jodly powoduja. 2o galunek ten maze
razv et s tylko w bardzo spreyjajgeym, coystym otocze-
niw, Odmiona fu wystepujace = jodia pospolita (Abdes
alba) — jest od dewna najbardziej rozpowszechniona na
obszarze Podkerpacis. Swiadcry o tym zardwno berdzo
wysoki udzial jedly w lesach ne tym obszara, kidry
Ezacupe sig na 16.6% oraz dredni wisk dreewosiandw
jediowych, ktdry wyniosi BT laL Szacuje sig, if powierzch-
nia lefna zajpta w 2008 r, preer jodly wynosi 82 okolo
B7.784 ha Malery rdwniak zazneczys, @ ne opisywanym
obezerze, oprbce dwoch parkdw naradawysh, znajduje
sig a2 15 rezerwatdw proyrody, w kidnyeh jednym z glowe-
nych eslbw ochrony 53 deswosieny odiows = Jadling,
Robace, Wilcza, Minokgt, Mad Trecudcam, Mojka, Ghora
Chedm, Jadwiana Géra, Tumica, Krgpak, Ne Opalonym,
Dybek, Chwanidw, Polanki oraz Hulskie. W Nadladnict-
wieg Stuposiany znajduje sig rdwnie: najgrubsza jodie
w polskich lasach. Jaj cbwid wynoai 505 em.

~Podkarpacki midd spadziowy™ jast to produkl wyjat-
kowy i fcisle zwigzany z abizamm, @ kidrego pochodz),
Pozyskiwany jest on z naturalnego zaghebia laadwe mglas-
tych charaktenyaujgeyeh sip bardzo dudym udzislem jodiky
pospolite). Uzyskiwanie miodu, & admiany jodby wystapu-
iqcej na tym ohszarze, odbywalo sip w sposdb niepros-
revany od bardza dlugiego crasu,



	Untitled

