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OGLOSZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU wWsi”
zdnia 17 lipca 2007 r.

w sprawie wniosku o wpis oznaczenia geograficznego napoju spirytusowego ,,miodéwka witostawska”
na krajowg liste chronionych oznaczen geograficznych napojow spirytusowych.

MNa podstawie art. 25 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 18 paZdziernika 2006 r. o wyrobie napojow
spinytusowych oraz o rejestracji | ochronie cznaczen geograficznych napojdw spindtusowych (Dz.U.
Mr 208, poz. 1538) oglasza sie w zataczniku do ogloszenia informacje doltyczacsg daty wphyniscia
wniosku o wpis na Krajowa liste chronionych oznaczen geograficznych napojéw spirytusowych oraz
streszczenie, o ktorym mowa w art. 17 ust. 1 pkt 3 1it. g ovt. ustawy.

Minister Rolnictwa | Rozwoju Wi w z. M, Jablonski

-

' Minister Rolnictwa i Rozwoju Wi Kicruje deiatemn administracii rzadows] —rvnki rolne, na podstawie & 1 ust, 2 pkt 3
roeporzgdzenia Presesa Rady Ministrow z dnia 18 lipea 20006 v, w sprawie szezegdiowsego zakresu dzialania Ministra Rolnictwa
i Rozeoju Wel (Dz UDNe 131, poz. 913 araz 2 2007 1, Nr 38, poz.244 )
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Lalacznik do ogloszenia
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
zdnia 17 lipea 2007 r.

Dmia 29 cezerwea 2007 r, o godzinie 15.00 zostal zlozony wniosek o wpis oznaczenia
geograficznego miodowka witoslawska™ na krajowy liste chronionych oznaczen geograficznych
napojow spirytusowych. Wniosek spelnia wymogi formalne i dnia 16 lipca 2007 r. zostal
wpisany do ewidencji wnioskdw o wpis.

Streszezenie opisu napoju spirvtusowego:

. Nazwa napoju spirytusowego;

Miodowka Witoshkraska

2, Osmiocyfrowy kod Scalonej Nomenklatury CN:
22086011
3. Informacje dotyczgce wlasciwosci i cech charakterystycznych napoju  spirytusowego:

Miodowka Witoslawska

Wyvglad Plyn klarowny o barwie stomkowo-miodowej,

(zewnetrzny 1 na przekroju) dopuszezalne pojawianie sie na dnie osadu, kidry nie
powoduje utraty jakodci

Wielkosé Plyn w butelkach z ciemnobrazowego szkla o
pojemnodei 0,7 1

Barwa

(zewnetrzna i na przekroju) Miodowo-slomkowa

Konsystencia, Phn

Wwrazenie w dotvku”

Smak 1 zapach Zapach i smak charakierystvezny dla miodawki z
wiyraznym aromatem miodu i dodatkéow owocown-
ziolowo-zywicznych, bez obeych zapachdw i posmakow
Plyn bez zanieczyszczen, o charakterystvcznym smaku i

Cechy mikrobiologiczne zapachu. Wyniki badan wykonanych przez SANEPID w

’ - Poznaniu nie wykazuje zagrozen od strony

I fizyko-chemiczne bezpieczenstwa

Deklarowane poziomy np.: Fawartosé alkoholu 40% objetodci. Zawartosd ckstrakiu

zawartosé alkoholu (w %), w I litrze napoju ok. 280 g

wspolezynnik pH, aktywnosd
wody, inne wskazniki.
Iezeli to konieczne, nalezy rozszerzyé pola,
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4.

n

Obszar geograficeny:

Obszar geograficzny wyznaczaja:

- od poludniowego wschodu droga Osieczna — Katy,

- od pétnocy granice powiatu leszezvnskiego,

- od zachodu droga Chelkowo - Drzeczkowo,

- od poludnia linia biegnaca z Drzeczkowa przez las do punkiu oddalonego od Osieczne)
o 4 km, potoionego na drodze Katy — Osieczna

Szezegolne wlasciwosei lub cechy charakterystyczne napoju spirytusowego, do ktorego
odnosi si¢ oznaczenie geograficzne napoju spirytusowego:

Midd na terenie drisiejsze] Polski znanyv byl juz plemicnom stowiadskim. Prrez wicle
wickOw pozyvskiwany byt najpierw od deiko #yvjaeych pszczol (poimiej od hodowanveh) i
spozywany w postaci mioddw pitnyech, ktore wytwarzano w miodosytniach, najpierw domowych, a
nastepnie przvdworskich i rzemieglniczych.

Miody pitne zawieraja 153 — 18% alkoholu. Zdecydowanie wigksze ilosci mioddw pitnych
spozywano we wschodnich 1 potnoenveh regionach Polski. Poczawszy od XV1 w miodosytnie
zaczely tracié na znaczeniu pod wplywem rosnacego importu win i spozycia wadek, Od XVII w
syceniemn miodu zajmowali sie przewaznie zydzi. Wyzsze stezenie alkoholu zaczeto uzvskiwaé od
X1 w (Europa zachodnia), a w Polsce od XV w., Wodka zdecydowanie tansza od miodow i win,
Zwana popularnie gorzalka, dos¢ szyvbko zaczela wypierac bardzo popularne piwo, Zwlaszcza
wirdd warstw chlopskich., Szlachta pita wiedy wina, przede wszystkim wegierskie, a polem
francuskie. Miody zdecydowanie stracily na znaczeniun. Wadke wyrabiano wtedy z Zyta, rradziej z
pszenicy.

0Od konca XIX w podstawowym surowecem do wiyrobu spirytusu (ponad 90%) staly sie
zicmniaki. Uzyskiwany w XV w — XV w, zwanv okowitg osiggal maksyvmalnie 70% alkoholu.
Jego jakosC porostawiala wiele do zyczenia, gdvz nie poddawano go rektyfikacy, a jedynie
destvlacji. Zaprawiajac spirytus, ktory najpierw rozcienczano woda (wadki miaby nizsza zawartosc
alkoholu) ziolami, korzeniami, lub owocami otrzvmywano rozne gatunki wodek,

Prevkiadem moze byé najshmniejsza z wodek, zlota wodka gdanska. Duzg estyima cieszyvla
sie takie widka korzenna oraz anyzowka, kminkdwka, migdatowka, moreldwka, ratafia 1 inne.
Bardzo popularne byhe tzw. wadki lecznicze, czyvli rozmaite nalewki ziotowe. Powszechnym
wiwezas byl bowiem poglad, ze alkohol w malveh ilosciach jest lekiem. Zapewne takie
whasciwosci posiadaly takze nalewki na barzie mioddw | prevpraw owocowo-ziolowych. 7 czasem
zaczeto je wzmacniaé wytwarzajge wodki na bazie miodu, kKidre zawieraty powyzej 30% alkoholu.

Mimo zmieniajgeveh sie warunkdw, sposoby przetwarzania miodu na napoje alkoholowe
byl jednak przekazywane z pokolenia na pokolenie. Ich mate ilosci byly nadal wytlwarzane na
potrzeby wlasne w przydworskich miodosytniach, Taki wzmocniony napd] alkoholowy na bazie
micdu nazywane micdowka lub miodunka. Obecnic nost on nazwe wodki miodowej. Miodowka
nalezy do najbardzic) wartosciowych trunkow, Tej smak | wartosd zaleza od stosowanego miodu,
Miod wielokwiatowy, ktdry jest obok akacjowego i lipowego gléwnym skladnikiem mioddwki
witostawskiej nalezy do miodow o specvlicznym skladzie, smaku i zapachu.

Dawne tradveje stalv sie bodzeem | przyezynkiem do powrotu do starych recept i
radecydowaly o rozpoczeciu wytwarzania miodowki witostawskie) najpierw na potrzeby wlasne a
po uzvskaniu konces)i takze na sprzedaz,

W rodzinie pafstwa Kalisnyeh tradyeja wytwarzania mioddwki byta przekazvywana od
pokoleni. Na wszystkich rodzinnyeh ureczyslosciach byla ona  obowiagzkowym  trunkiem.
Przekazmywana jest w rodzinie informacja, Zze dziadek pana Edwarda Kaluznego, Tomasz Kaluzny,
ktory brat udziat w powstaniu wielkopolskim, w 1918 r. dostat na droge, idac do powstania, miedzy
imnymi mindowke.

Pan dr Edward Kaluzny od lat 70-tych wytwarzal niewielkie ilosci mioddwki na potrzeby
whasne. Specyficzny sklad miodu wielokwiatowego pozyskiwanego z pasieki umiejscowione) w
parku  przvpalacowym w  Witeslawiu  sklonit go  poczatkowo do  wyrdenienia  miodowki
preyveotowywanej z tego miodu (surowca). Uznanie rodziny © znajomych sktonito go do szerszej
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produke)i tego trunku, Szezegolnego znaczenia nabralo jo) wytwarzanie od czasu zakupienia w
1996 r. przez PPana Edwarda Kaluinego palacu w Witoslawiu wraz z okalajacym go parkiem.
Oficjalnie zajal si¢ wytwarzaniem mioddwki, kidre) nazwe Miodowka witostawska nadalb od
migjsca jej wytwarzania, po uzyskaniu koncesji Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi w 2000 r,
Zouwagi na fakt, #¢ o jej jakodei Swiadery podstawowy surowice ten. miod z przypalacowego
parku stad nazwa Mioddwka witostawska (nazwa migjscowosct gdzie znajduje sig patac i
wspomniany park). W tym samym czasie otwarto w patacu Odrodek Apifitoterapii. Midd
wilostawski pravdaje Miodéwee szezegolnyeh waloréw smakowych 1 zapachowych, a przede
wszystkim jakosciowyveh, Ze wrzgledu na zawarte w tvm miodzie razne bioskladniki, miodowka
jest napojem nie tylko rozweselajgeym, ale i prozdrowotnym. Potwierdzaja to liczni goscie
odwiedzajacy palac w Witostawiu, gdzic Miodowka Witostawska podawana jest jako aperitif,
napd] do deserdw, drinkdw, a przede wszystkim jako trunek polepszajacy apetyt | humor.

Metoda produkeji napoju spirviusowego :

LEtapy wytworzenia produktu rolnego, Srodka spozywezego lub napeju spirylusowego ze
szczegolnym uwwzglednieniem tradycyjnyceh technik, umiejetnosei 1 narzedzi.

Etap | Przvegotowany do miodowki miod wielokwiatowy, uzyskany z pasieki znajdujacej
sie w palacowym parku, miesza sie w specjalnyvch mieszalnikach z woda. W ciagu
24 godzin nastepuje rozpuszezenie miodu, woten sposob uzyskuje sie roztwor

miodowy,

Etap 2 Do otrzymancgo roztworu miodowego dodaje sig spirylus rektylikowany, miesza

sie cata zawarlosc.

zywiczne 1 ponownie miesza wszystkie skladniki (midd, spirvtus, komponenty)
i rozlewa do szklanych balondw. Rozpoczyna sie proces lezakowania.

Etap 4 Lezakowanie. W czasie lezakowania wielokrotnie, cvklicznie powtarza sie
mieszanie wyrobu. Lezakowanie trwa okolo 6 miesiecy.

Elap 5 Lewarowanie. Po okresie lezakowania, nasigpuje lewarowanie, czyli kilkukrotne
{2 do 4 razy) zlewanie klarownego phnu, poniewaz na dnie balondw tworzy sie
nicrozpuszezalny  osad powstaly gldwnie ze zwigzkdw zawartych w miodzie,
nicrozpuszezalnych w alkoholu.

Etap 6 Po lewarowaniu nastepuje rozlewanie mioddwki do butelek z ciemnobrazowego
szkla o charaktervstycznym kszialcie gasiorka, o pojemnosei 700 mi, ktdre zostaja
zamkniete naturalnym korkiem. Butelki sa etvkietowane i banderolowane.





