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OGLOSZENIE MINISTRA ROLNICTWA 1 ROZWOJU wsI"
z dnla 16 paddziernika 2008 r.

w sprawie wniosku o rejestracje nazwy: .zutawski olej rzepakowy tloczony na zimno®
Jako chronione oznaczenie geograficzne

Na padstawie art. 16 pkt 3 ustawy z dnia 17 grud- poz. 68) ogtasza sig informacjg o wptynigciu wnio-
nia 2004 r. o rejestracji i ochronie nazw i cznaczen sku o rejestracje, date wplynigeia wniosku o reje-
produktéw rolnych | srodkdw spotywezych oraz  stracje oraz jednolity dokument w zataczniku do
o produktach tradyeyjnych {(Dz. U. z 2005 r. Nr 10, ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsl

w z. Kazirmierz Plocke

" Ministar Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziaiem administracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie § 1 ust. 2 pkt 3
rozporzgdzenia Prezesa Redy Ministraw z dnia 16 listopads 2007 r. w sprawie szczegotowego zakresue dziatania Ministra
Rolnictwa | Rozwoju Wai (Dz. U, Nr 218, poz. 1599).

Zafacznik do ngfoszenia Ministra Rolnictwa | Rozwoju Wi
z dnia 18 puidziornika 2008 1. {poz. 33)

Dnia 2 paZdziernika 2008 r. o godzinie 9.00 zostatl ztozony wniosek o rejestracje nazwy ,2utawskl ole] rzepako-
wy tloczany na zimno”. Wniosek spefnia wymogi formalne i dnia 10 pafdziarnika 2008 r. zostat wpisany do re-
jestru wawngtrznago wnioskow.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZFPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia
«Lutawski ole] rzepakowy ttoczony na zimno”
WE nr:
®x CHOG 0 CHNP

1. NAZWA 3. OPIS PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYW-
. CZEGOD

. 3.1. Rodza) produktu
2. PANSTWO CZLONKOWSKIE LUB KRAJ TRZECI ¥lasa 1.5. Oleje i ttuszcze {masto, margaryny, ola-

Polska ie, itp.)

JZutawski olej rzepakowy ttoczony na zimno”
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3.2.

3.3.

3.4,

Opls produktu noszacego nazwe podana w pkt 1

LLutawski olej rzepakowy ttoczony na zimno” to
zawiesisty, gesty ptyn o bursztynowej bharwie,
zmieniajgacy swdj cieply odeien zaleinie od na-
séwietlenia ziarna od ztocistego do ciemnozalte-
go. Posiada wyrazisty gorczyczny smak nadajacy
przygotowywanym polrawom wyriznigjycy cha-
rakter. Dodatkowym atutem w ocenle organolep-
tyeznej tego klarownego plynu jest swoisty 7a-
pach, nasuwajacy skojarzenia z przyjemnym za-
pachem orzechdw. W skiadzig przadmiotowago
produktu jest blisko 60% cennych jednonienasy-
conych kwasdw ttuszccowych wspomagajacych
regulacje poziomu cholesterolu w ludzkim orga-
nizmie. Wystepujg takze aczne ilodci cennych
kwasdw wielonasyconych omaga-6, witamina E,
karotenoldy oraz mikro- 1 makroelementy. Liczba
kwazowa nle przekracza 4 mg KOH/gr, , Zutawski
ole] rzepakowy tloczony na zimno” ni¢ posiada
w swym sktadzie konsarwantow, dzigki czemu
moze byé zallczany do zdrowe] 2ywnoscl. Wyso-
ka jakogé produkiu poswala producentowi ubia-
gaé sie 0 pozwolenia na wydlutenie czasu pray-
datnosci oleju do spozycia. Obscnie czas ten wy-
nosi 1 rok i wydluzyt sie z poczatkowych 3 mie-

siecy. Receptura wytwarzania przedmiotowago

nlaju wyklucza proces rafinacji, dzieki czamu
oprécz zachowania szeregu charakterystycznych
wyrej] wymianionych cech organoleptycznych,
nie sa rozktadane i usuwane naturalne przeciwu-
tlaniacze odygrywsjgce znaczacy rola w profilakty-
ce przeciwdziatania chorobom nowotworowym.
LZutawski olej rzepakowy tfoczony na zimno” do-
stepny jest w etykietowanych plastikowych butel-
kach do cleju o pojsmnosci 0,5 i 1 | {typu PET,
wycofywane} oraz 750 ml {szklane). Etykieta
w wyrainy sposob eksponuje nazwe produktu,
a tym samym raglon pochodzenia oraz technolo-
gie wyrobu,

Surowee (wylgeznie w odniasieniu do produk-
téw przetworzonych)

Surowiec (ziarno rzepaku) nlezbedny w produkcji
~Zutawskiego oleju rzepakowsgo toczonego na
zZimno” pochodzi wytacznie z obszaru Zufaw. Dla
dodatkowsga zapswnignia jadnakowo wysokiaj
i wyrdwnanej jakosci wszystkich partii wyrablane-
go w danyim sezonig olaju, surowiac pozyskiwany
Jast wytacznie od jednago dostawey z obszaru ZU-
taw, eferujaeego jodnorodny materiat. Pozyskiwa-
nym surowcem jest ziarno rzepakowe odmian
L0207 {podwidjnic ulepszonych) charakteryzujg-
cych sig gladows iloscig (lub brakiem) niskorzyst-
nogo kwasu crukowego. Do produkeji aleju do-
puszczane jest wytacznie ziarne technelegicznie
czyste wg nerm PN 20/R-66121, Ponadto, ziarne
st optymalnie dojrzate i| sucha (6—7% wilgotno-
sci). Nicdopuszezalny jost wyrdb oleju z ziaren ze

spakany okrywy nasianng, gdyz sprzyja to psuciu:

sig tluszczu w ziarnie oraz powoduje wzrost liczby
kwasowe], nadtlenkowej i zawartosci barwnikow.

Pasza (wylgeznia w odniasieniu do produktéw
pochodzenla zwlerzecego)

3.5.

3.6.

3.2,

Poszezegolne etapy produkeji, ktdre musza od-
bywac sig na wyznaczonym ohzzarza gsograficz-
nym

Etap 1

Zakup ziarna rzepaku odmian 00" — wstepnie
oczyszczonago oraz wysuszonego (do 6 7% wil-
gotnosci) odpowiadajacega normia PN 20/R-66151

Etap 2

Transport i ztozenia ziarna w magazynie plaskim,
tak aby zlarno nle zagrzato sie — aby zachowalo
parametry jakogci

Etap 3

Ziarno prrachodzi partiami (£6 1) do wlérnego
oczysrczania (usuwana g3 ziarna zhdz, chwastdw,
Zanieczyszezenia mechaniczne), nastgpnie ziarno
jest rozdrabniane ‘

Etap 4

Podgrzewanie ziarna (do temperatury 38°C). Pro-
ces tan zmniejsza lapkosé oleju w ziarnie i uela-
stycznia tkanki) ‘

Etap 5
Kolejnym ctapern jest ttoczenie (prasy srubowe)
Etap 6

W procesie ttoczenia powstaje olej (zawierajacy
kwasy ttuszczowe | witaminy) oraz wytlok (ma-
kuch, zawierajacy 12—18% ttuszozu, 30—32%
hiatka czynne oraz aminokwasy decydujace
o przyswajalnosci paszy: lizany, metioniny, cysty-
ny i sktadniki mineralne). Olej trafia do zbiornika
sedymentacyjnego, gdzie oddziolane %4 namuly
{mikroczgstki ziarna}. Po 10 dniach gdrna warsiwa
ofeju przeznaczona jest do spoiycia

Etap 7

Kolajnym etapem jest magazynowanie, rozle-
wanie, pakowanle | ekspedycja oleju. Olej ma-
gazynowany jest w pomieszczeniach bez doste-

'pu Swiatta stonecznego w temparaturze ponizej

10—15"C..

Wymienioneg etapy tworzg jeden ¢iag technologicz-
ny gwaranlujyey oplyrmalng warunki dla produkeji
~Lutawskiego oleju rzepakowego na zimno”.

Tradycja ttoczenla oleju rzepakowego na zimno
na tych ziemiach sigga 1812 roku. Obecna pro-
dukeja jest jedyng tego rodzaju nie tylko w regio-
nie, ale nawet w wojewddztwie pomorskim.
Stanowi wiec nie tylko ewenement na skale reglo-
nu, ale rownia? wojawddztwa. Przy udziale nowo-
czesnej technologli spetniajgce] wszelkie normy
sanitarne i produkeyjne, kontynuowana jest tra-
dycyjna receptura wyrobu oleju rzepakowago na
zimno.

Szczegotowe zasady dotyczace krojenia, tarcla,
pakowania, itd.

Szczagdtowe zasady dotycezgce etykietowania

Na etykiecie ,Zutawskiego oleju rzepakowego to-
czonego na zimno” umiaszczane zostania logo
LChronione oznaczenie geograficzne”. Etykieta
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65.2.

eksponuje nazwg produkiu przy jednoczesnym
wskazaniu jego pochodzenia oraz sktadu.

4, ZWIEZLE OKRESLENIE OBSZARU GEQGRAFICZ-
NEGO

Obszar Zutaw polozony jest

W obre¢bie dwoch wojawddztw; pomorskla war-
mirsko-mazurskie

—na tarenie powiatéw: gdanski, nowodworski,
malborski, kwidzynskl, tczewski, sztumski, bra-
niewski, alblask),

obajmujacych gminy Zutawskie: Cedry Wielkie,
Pruszcz Gdanski, Pszczdtki, Suchy Dab, Lichnowy,
Malbork, Mitorads, Nowy Dwar Gdanski, Nowy
Staw, Ostaszewo, Stara Pole, Stegna, Sztutowo, El-
blgg, Gronowo Elblgskie, Markusy oraz

gminy okotoutawskle: Dzlerzgot, Rychliki, Stary
Targ, Pastek, Kwidzyn, Pelplin, Sadlinki, Tczew,
Gniew, Ryjawo, Subkowy, Sztum Branlewo, From.
bark, Tolkmicko.

5. ZWIAZEK Z OBSZAREM GEOGRAFICZNYM
5.1. Specyfika obszaru genpraficznego

Region Zutaw charakteryzuje sig wyjatkowo ko-
rzysthymi warunkami do prowadzenia gospodar-
ki rolnej, wystepuje tu najwieksza w wojewodz-
twle pomorskim powierzchnia uzytkdw rolnych.
Wedlug waloryzacji przestrzenl produkefl rolngj
Polski wykonane] przez TUNiG w Putawach oma-
wiany region uzyskat najwy7sza oceng. Gltéwnymi
czynnikami decydujacymi o wyrdiniajace] jakosci
produkeji roslinnej, a w szezegdinodei produkgji
rzepaku, sy warunki glebowe (gleby typu pszen-
no-buraczanego), réwninny charakter rzezby tere-
nu, niewialki etapisf zalesiania oroz umiojsoowio
nie w delcie Wisty sprzyjajace naptywom chtod-
nych mas morskiego powietrza bogatego w jod.
Wysokosé [ jakosc plonow rzepaku ¢ obszary Zu-
law nala?g do najwyzszych w kraju, Wartosé tego
regionu docenili juz w przesztosei m.in. holender-
scy osadnicy wyznania mennonickiago, wprowa-
dzajge rozwiazania hydrotechniczne umoiliwlaja:
ce prowadzenic gospodarki rolnej na najhardzisj
zyznych glebach madowych. Moziiwogé uzyski-
wania wysokich plonow z obszaru Zutaw pacia-
gneia za soba rozwoj lokalnych rr‘n‘ynuw cukrow-
ni oraz olejarni.

Specyfika produktu

LZutawski olef reepakowy ttoczony na zimno” po-
chodzi z olejarni typu rolniczego. Pomimo nowo-
czesnych Instalac|i produkeyjnyeh, tradycyjna re-
ceptura nie zapewnia wysokiej wydajnosci wyro-
bu. Otrzymany produkt odznacza sie jednakie wy-
soka jakoseig, dzigki czemu producent osigga za-
miarzany cal, a sam produkt znajduje stafych od-
biorcow. To, co dwiadczy o jakosei i spacyfics , Zu-
tawskiego 0|EJU rzepakowego toczonago na zim-
no” to wyraziste walory kulinarne (gorczyczny
smak, orzechowy zapach, bursztynowa barwa)
oraz wysoce pozgdana i karzystne wartosci od-
rywecza, Stosowany proces technologiczny dziata
rachowawezo miedzy innymi na waine z dista-

5.3.

tycznego punktu widzenia nienasycone kwasy
ttussesowa, fosfolipidy, glikolipidy, karotenoidy,
tokoferole oraz witaminy. Dodatkowym atutem
przedmioctoweaga oleju jest obacnoéd hiologicznie
czynnych zwigzkdw (przeciwutleniaczy), ktédre wy-
dobyte w procesle ttoczenla na zimno z ziaren rze-
paku nie ulegaja degradacji. Opracz stosowanaj
technologii oraz wiernosci tradycyinej recepturze
wyrobu, najwazniejszy wptyw na charakter pro-
duktu ma sam surowisc. Pelnowartosciowe ziar-
no odznaczajace sie duig sifg kietkowania, czysto-
dcig i trwatadcia otrzymuje sie nie tylko dzigki na-
lezytym warunkom przechowywania, ale przede
wszystkim zrownowaizone] uprawia w zasobnym
srodowisku.

Zwiazek przyczynowy zachodzacy pomiedzy
charakterystykq obszaru geograficznego a jako-
gcig lub wladciwadciami produktu (w przypadku
CHNP} lub szczegdine cechy Jakodciowe, renoma
lub inne wiasciwosci produktu {w przypadku
CHOG)

Zdecydowanie najwyisza Jakosé¢ oraz specyfika
uzyskiwanogo surowca zwigzana jest z niespoly-
kang kormnpilacja korzystnych warunkdw uprawo-
wych Zutaw. Zespol czynnikow bioklimatycznych
wyrdzniajgey region {(wptyw marza), Zyzne podio- .
ze | nie wyslgpujace nigdzie indziej w Polsce sto-
sunki wodne sprzyjaja uzyskiwaniu wysokiego
plonu zbdi, burakdw cukrowych, ale przede
wszystkim rzepaku — rogliny uprawnej najlapiej
udajace] sig w umiarkowanych i chltodniejszych
klimatach ‘marskich oraz na zasobnych podio-
Zach. Wyrazne wptywy morza s3 tym, co wyréznia
Zutawy wérdd innych ,regionéw rzepakowych”,
Moiliwosd uzyskiwanla wysokich plondw z obsza-
ru Zutaw pociggneta za sabg w przesziosci rozwdj
lokalnych miyndw, cukrowni oraz olsjarni. O diu-
gich tradycjach olejarskich na Pomorzu $wiadcza
zachowane w Muzeum Narodowym w Oddziale
Etnografii w Gdansku Qliwie eksponaty: prasa
grubowa na olej (nazwa gwarowa: ,olewnia®), ko-
pyatka do miaszania siemienia {(nazwa gwarowa:
~KOpYystka™) oraz koryto do siemienia Inianego
{nazwa gwarawa: ,koryta”). Prasa srubowa na
olej zostata kupiona od H. Baginskicj w 1960 roku,
a wykonana w 1812 roku w Starym Targu (Dolne
Powigle). Prasa ta jest wykonana z drewna, ¢ kKon-
strukejl rarmowej, ze srubg na boku. Kopystka do
miaszania siemienia w olejarni zostata podarowa-
na Muzeum przez H. Bagiriska w 1959 roku. Na-
rzedzle jest wykonane z drewna sosnowego,
kaztatt ma wydtuzonej, plaskiej lopatki, zackraglo-
nej na koncu, Kopystka wycigta jest z jednego ka-
watka drewna. ,Kopystka nafezala dao wypasale-
nia alejarni. Drewniane koryilo do siemienia Inia-
nego jest duZe, nieckowato wydrgzone, 7 kedtkimi
uchwytami na koricach. Jest to okarowany pien,
przepotowiony, wydragizony za pomocs ciosty”.
Koryto ,nalessto do wyposazenia olejarni Jana
Klinganberga w Starym Targu. Zacierano w nim
masg z siemlienia infanego, maku lub rzepaku —
#Typsu” — z gorgca wodg. Do Muzeum kupicne
zostato z funduszu TRZZ w Gdadsku w 1958 r. od
syna Jana Kiingenberga w Starym Targu, kidry
odziadziczyl olejarnig po ojeu”. Wedtug Karty Ka-
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talogu Naukowege Muzoalidw Etnograficznych
{data opracowania karty — 1960 r.): ,Olajarnia ta
nalezata do Jana Klinganberga, gospodarzae na
3 ha gospodarstwia w Staryrn Targu, ktory zajmo-
wat sis Hocreniem oleju. Swiadczyt on ustugl
miefscowym roinikom, a takie z waj. olsztyriskie-
go | gdanskiego (ohecnia warmifsko-mazurskie-
go i pomorskiego). Szczegdinie w okresle przed
wielkim postemn tfoczono w tej prasie olej dniem
i noca. Prasa stata w komorze chatupy.”

W oprscowsaniu Ziemia Malborska, Kultura ludo-
wa” z 1933 roku podana jest definicja olejnictwa
i jest opisana wspomniana olejarnia ze Starego
Targu: , Olgj wytwarzajg olejarnia, nazywane tu
olewniami, w Trzcianie, Ryjewie, Postolinie
i w Starymtarqgu, w pow. Sztumskim.” (W. tega,
1933).

W tomis 8 ,Wielkiej Encyklopedii Powszechnej
PWN" z 1966 roku pod hastam ,tuszczowy prze-
myst” {s. 549) mokemy przeczytac: . {..} po Il Wuj-
nie Swiatows] przeprowadzono modernizacje
i rozbudowe zakladdéw prezermnystu olejarskiego
w Gdangku.”

Przemyst olejarski na skalg przemystowa reprazen-
tuje obacnic gdanska firma Olvit, producant palmy
i olaju zotopolskiego. Wnioskodawea Jest obecnie
jedynym producentsm ,Zutawskiego oleju rzepa-
kowego tloczonego na zimno” na omawianym ch-
gzarzg. Renoma produktu zostata potwierdzona
wpisem na Liste Produktdw Tradyeyinych prowa-
dzona przez Minlstra Rolnictwa i Rozweoju Wi oraz
nominacjy do nagrody ,Poerta 2009" w kategorii
Jprodukt”. Obecnis ,Zutawski olej rzepakowy to-
czony na zimno” ubiega sig o certyfikat . Poznaj
Dobra Zywhosé”,

QODEStANIE DO PUBLIKACJI SPECYFIKACJI
{art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2008)



