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Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 320/17

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2006/C 320/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu w znaczeniu art. 7 rozporzadzenia (UE)
E;C;.l 0/2006 Rady. Komisja musi otrzyma¢ o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie 6 miesigcy od daty publi-
ZESTAWIENIE PODSUMOWUJACE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
Whiosek o rejestracj¢ zgodnie z art. 5 i 17 ust. 2
.CAFE DE COLOMBIA”

Nr CE: CO/PGI[0467/8.6.2005
CHNP () CHOG (X)

Niniejsze zestawienie zostalo sporzadzone do celéw informacyjnych. W celu uzyskania dokladnych infor-

magji zainteresowane strony moga zapozna¢ si¢ z pelng wersja specyfikacji produktu udostepniang przez
wladze krajowe okreslone w sekcji I lub przez Komisje Europejska (1).

1. Wiasciwy organ kraju trzeciego:

Nazwa: Superintendencia de Industria y Comercio de la Reptblica de Colombia
Adres: Carrera 13 n° 27-00, Bogotd, Colombia

Telefon: (57-1) 382 08 40

Faks: (57-1) 382 26 95

Adres elektroniczny: info@sic.gov.co

2. Grupa sktadajgca wniosek:

Nazwa: Federacion Nacional de Cafeteros de Colombia
Adres: Calle 73 n° 8-13, Bogotd, Colombia

Telefon: (57-1) 313 66 00

Faks: (57-1) 217 21 90

Adres elektroniczny: propiedad.intelectual@cafedecolombia.com

Sklad: producenci/przetwércy ( X ) Inne kategorie ()

3. Rodzaj produktu

Klasa 1.8 (inne produkty wymienione w zalaczniku I do Traktatu): kawa (Rozdzial 9 zalacznika I do
Traktatu)

4. Opis specyfikacji (podsumowanie warunkow okreslonych w art. 4 ust. 2)

4.1. Nazwa produktu: ,Café de Colombia”

4.2. Opis: Kawa z Kolumbii to kawa produkowana w kolumbijskiej strefie kawowej okreslonej w specyfi-
kacji i spelniajgca wymogi dotyczace eksportu ustalone przez Krajowy Komitet Producentéw Kawy. Po
obrébce ma ona nastepujace cechy: jest fagodna, o czystym smaku, silnej/Sredniej kwasowosci i mocy,
wyrazistym i pelnym zapachu.

() Komisf(a Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich, Jednostka ds. Polityki Jakosci

Produktow Rolnych, B-1049 Bruksela.
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4.3.

4.4.

4.5.

W kolumbijskiej strefie kawowej uprawia si¢ tylko gatunek Arabica. Gléwne odmiany i rodzaje kawy
Arabica uprawiane w Kolumbii znane sg jako: Caturra, Tipica, Borb6n, Maragogipe, Tabi, Col6n, San
Bernardo i Colombia; ta ostatnia obecnie bardziej znana jako Castillo. Zielona ,Café de Colombia” po
obrébee moze skladac si¢ z jednej lub z kilku powyzszych odmian lub rodzajéw. Tak wiec, kawa, ktorg
otrzymuje klient zawiera 100 % Café de Colombia, niezaleznie od tego, czy jest kawa zielong, czy
palona i posiada wymienione cechy charakterystyczne.

Obszar geograficzny: Obszar upraw polozony jest w Republice Kolumbii miedzy réwnoleznikami
1° i 11°15 pélnocnej szerokoSci geograficznej, miedzy potudnikami 72° i 78° zachodniej dlugosci
geograficznej i na wysokosci miedzy 400 a 2 500 metréw n.p.m.

Nalezy podkresli¢, ze obszar geograficzny nie obejmuje calego terytorium Republiki Kolumbii.
Dowéd pochodzenia: Kontrolowanie procesu wytworczego przebiega w nastepujacych etapach:

— Kontrola producentéw. Odbywa si¢ za pomocg bazy danych Systemu Informacji o Kawie (SICA),
ktéra umozliwia kontrole kazdej plantacji kawy w kolumbijskiej strefie kawowej, a takze poszcze-
golne jej partie. Zebrane informacje stanowig cze$¢ bazy danych Administracji Plantacji.

— Kontrola kawy pergaminowej i obluskiwania. Przeprowadza si¢ ja na podstawie oficjalnych doku-
mentow, okreslanych mianem ,listow przewozowych” oraz kontroli zakupéw w odrodkach skupu i
palarniach kawy, ktére sa podporzadkowane okreslonym przepisom prawnym regulujagcym ich
rejestracje i funkcjonowanie.

— Kontrola zielonej kawy. Ma miejsce po obrébcee przez luszczarki, ktére sg zarejestrowane zgodnie z
decyzja nr 1 z 2002 r. Krajowego Komitetu Producentéw Kawy. Listy przewozowe, ktorych tresé
zostala ustalona w dekrecie kolumbijskim nr 2685 z 1999 r., nadal s3 oficjalnym dokumentem,
ktory dolaczony jest do kazdej partii eksportowanej kawy.

— Kontrola eksportu. Eksporterzy posiadajacy list przewozowy s3 poddawani kontroli zaréwno przez
wladze celne, jak i przez ALMACAFE, jednostke powolana przez Krajowa Federacje Producentéw
Kawy do przeprowadzania tych kontroli. Ponadto istnieje rejestr eksporteréw stworzony na mocy
rozporzadzenia Ministra Handlu Zagranicznego 355 z 2002 r., ktéry zawiera liste eksporterow
spetniajagcych kryteria wymienione w decyzji nr 3 z 2002 r. Krajowego Komitetu Producentéw
Kawy. Dodatkowo, ALMACAFE przeprowadza ostatnig kontrole w porcie, sprawdzajac, czy spel-
nione zostaly kryteria wlasciwe dla ,Café de Colombia”.

— Kontrola kawy palonej. Jednym z etapéw kontrolowania proceséw wytworczych ,Café de
Colombia” jest kontrola palarni kawy znajdujacych sic w Kolumbii na podstawie decyzji nr 1 z
2002 r. Krajowego Komitetu Producentéw Kawy. Kontrolowanie proceséw palenia kawy poza
Kolumbig odbywa si¢ poprzez umowy o dobrych praktykach, ktére podpisuja zagraniczne palarnie
kawy, a takze poprzez rézne procedury kontrolne, takie jak przeprowadzanie testéw jakosciowych
przez firmy zajmujace si¢ kontrolg i przez degustatoréw.

Metoda produkcji: Etapy otrzymywania produktu sg nastepujace: zbidr, pozyskiwanie i obtuski-
wanie:

— Zbiér. Zbiér owocéw kawy przeprowadza si¢ w okresie miedzy 210 i 224 dni od kwitnienia.
Zbiera si¢ owoce prawie dojrzale, dojrzale i zbyt dojrzale, w sposéb wybiérezy, jeden po drugim i
zasadniczo recznie.

— Pozyskiwanie. Proces pozyskiwania (czyszczenia) kawy o chronionej nazwie pochodzenia odbywa
si¢ przy pomocy wody (metoda ,mokra”) i sklada si¢ z nastgpujacych etapéw: (1) oddzielenie
miazszu owocu, (2) czyszczenie kawy pozbawionej migzszu, (3) usuwanie $luzu (fermentacja), (4)
mycie, (5) suszenie.

— Obtuskiwanie: Luszczarki eliminujg tuske z suchej kawy pergaminowej, w ten sposéb uzyskuje sie
ziarno kawy, ktére zostaje posortowane przez tuszczarki wedlug rozmiaru, koloru i gestosci.

— Palenie: Nie musi odbywa¢ si¢ na wspomnianym obszarze geograficznym. Polega na poddaniu
zielonych ziaren dzialaniu wysokiej temperatury. Ziarna musza posiada okreslone cechy charakte-
rystyczne, wlasciwe dla kolumbijskiej strefy kawowej. Jest to proces poprzedzajacy przygotowy-
wanie napoju. Palenie podkresla cechy organoleptyczne kawy, ktéra jest fagodna, o czystym smaku,
silnej[$redniej kwasowosci i mocy, wyrazistym i pelnym zapachu. Cechy te s3 typowe dla zielonej
,Café de Colombia” pochodzacej z kolumbijskiej strefy kawowej.
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4.6. Zwiazek: Zwiazek wynika z nastepujacych czynnikow:

— Czynniki geograficzne. Wyjatkowa lokalizacja geograficzna w kolumbijskiej strefie kawowej wraz z
charakterystycznym klimatem, podlozem i nieréwnoscia terenu powoduja, ze ,Café de Colombia”
posiada szczegdlne wlasciwosci fizyczne i organoleptyczne.

— Czynniki agroklimatyczne. Region, w ktérym produkuje si¢ ,Café de Colombia” polozony jest na
terenie miedzyzwrotnikowej strefy zbieznosci (MSZ). Wynika z tego obecno$¢ dwoch pér roku, co
w polaczeniu z zalezno$ciami orograficznymi, powoduje wyjatkowo obfite opady deszczu. Ponadto
na deszcze w kolumbijskiej strefie kawowej maja wplyw lokalne cyrkulacje powietrza miedzy doli-
nami i gérami. Podwojny pas MSZ przecinajacy kolumbijskg strefe kawowa wraz ze zréznicowang
topografig zapewniaja odpowiednie ilosci opadéw deszczu i ich réwnomierny rozklad w ciagu
roku. Ilo$¢ wody jest wystarczajagca do zapewnienia calego cyklu produkcyjnego uprawy kawy i do
zagwarantowania odpowiednich zbioréw w ciagu calego roku. Wlasnie z tych powodéw majacych
swoje zrodlo w czynnikach agroklimatycznych kolumbijska strefa kawowa charakteryzuje sig
produkgja ,Swiezej kawy przez caly rok”.

— Czynniki topograficzne. Kolumbijska strefa kawowa znajduje si¢ na zboczach laficuchéw goérskich
Anddéw kolumbijskich, w obszarze Sierra Nevada de Santa Marta i Serrania de la Macarena. Teren
ten charakteryzuje sie specyficznym skladem mineralnym oraz szczeg6lnymi cechami fizycznymi i
chemicznymi podloza. Jest to skutek dziatania klimatu (gtéwnie opadéw i temperatury) oraz topo-
grafii. Dzigki temu gleba jest bogata w skladniki odzywcze, posiada niski poziom kwasowosci i
wysoka zdolno$¢ do zatrzymywania wilgoci.

— Czynniki zwiazane ze zbiorem. W zwigzku z tym, ze zbiory odbywaja si¢ kilkakrotnie w ciggu
roku, na jednym krzewie kawowca moga znalez¢ si¢ jednoczesnie ziarna zielone i dojrzate. Powo-
duje to koniecznos¢ przeprowadzania zbioréw ziaren na plantacjach w sposéb wybidrezy, jeden po
drugim, i zasadniczo recznie, co jest to typowa cecha charakterystyczng ,Café de Colombia”.

— Inne czynniki: historyczne, tradycyjne, kulturowe, spoleczne oraz prestizowe ,Café de Colombia”.

Powyzsze okolicznosci sprawiaja, ze ,Café de Colombia” znana jest jako kawa o wysokiej jakosci, ktorej
zielone ziarna charakteryzuja si¢ $wiezym zapachem i $rednia wilgotno$cia migdzy 10 a 12 %. Do
celow eksportu typowe cechy kawy palonej zostaly uregulowane w decyzji nr 5 z 2002 r. Krajowego
Komitetu Producentéw Kawy.

Reasumujac, w kolumbijskiej strefie kawowej uprawia sie takie ziarna kawy, ktore zapewniaja napéj o
czystym smaku, silnej/Sredniej kwasowosci i mocy, wyrazistym i pelnym zapachu. Takie cechy i wlasci-
wosci pozyskuje si¢ z kawy z gatunku Arabica, ale tylko pod warunkiem, ze zostang przeprowadzone
staranne procedury zwigzane z uprawa. Ponadto, jako$¢ kolumbijskiej kawy zalezy od nastgpujacych
wspolnych czynnikéw: opisane wczesniej pozyskiwanie kawy metoda mokrg, zbiér na zasadzie selek-
cjonowania zasadniczo rgczny, uprawa przez znanych producentéw kawy z tradycjami oraz staranne
procesy selekgji i klasyfikacji. Wszystkie wlasciwosci ,Café de Colombia” wynikaja ze specyficznych
cech Republiki Kolumbii, takich jak jako$¢ podtoza, klimat wlasciwy dla kraju tropikalnego i obszaréw
gorzystych kolumbijskiej strefy kawowej, podobienistwo procedur i proceséw zwiazanych z sadzeniem i
zbiorem oraz wymogi zwiazane z handlem migdzynarodowym. Kawa zawdzigcza swoja reputacje,
stawe i wyjatkowos¢ w Swiecie, polaczeniu tych wszystkich czynnikéw typowych dla regionu i charakte-
rystycznych wylacznie dla kolumbijskiej strefy kawowe;.

Specjalng uwage nalezy zwréci¢ na prestiz i reputacje ,Café de Colombia”. Statystyki potwierdzaja, ze
,Café de Colombia” cieszy si¢ uznaniem klientéw, wysokim prestizem i slawg. Te osiagniecia s3 wyni-
kiem wysitkéw kolumbijskich producentéw kawy. Dlatego do dokumentu specyfikacji dolaczone sg
dowody z przeprowadzonych kampanii reklamowych siggajgcych lat sze$édziesiatych, ktorych celem
bylo promowanie ,Café de Colombia”. Od tego czasu ,Café de Colombia” stala si¢ tematem prze-
wodnim artykuléw i opracowan, a sama kawa zaczela by¢ utozsamiana z wysoka jakoscig i prestizem.
Natomiast Krajowa Federacja Producentéw Kawy w Kolumbii aktywnie sprzeciwia si¢ wszelkim prébom
przywlaszczania i naduzywania renomy ,Café de Colombia”, zaréwno na drodze sadowej jak i admini-
stracyjnej.
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4.7. Organ kontrolny:

4.8.

4.9.

Nazwa:
Adres:

Telefon:

Faks:

ALMACAFE

Calle 73 n° 8-13 Piso 2B. Bogotd, Colombia
(57-1) 313 66 00

(57-1) 212 85 40

Adres elektroniczny: informacion.calidades@almacafe.com.co

ALMACAFE spetnia wymogi i specyfikacje techniczne zawarte w normie ISO 65.

Etykietowanie: Na etykiecie znajduje si¢ nastepujaca informacja: Nazwa: ,Ch.0.G.” ,Café de
Colombia”.

Wymogi krajowe: Kolumbijskie przepisy krajowe. Decyzja nr 486 Wspdlnoty Andyijskiej.
Rejestr w Dzienniku Ustaw Kolumbii: Decyzja Dyrekeji Generalnej Przemystu i Handlu nr 4819 z

2005 r. z dnia 4 marca 2005 r.




