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Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

C 321/9

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2006/C 321/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu do wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia Rady
(WE) nr 510/2006. Komisja musi otrzyma¢ o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie szeSciu miesiecy od daty
publikacji.
ZESTAWIENIE STRESZCZAJACE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
Whiosek o rejestracje zgodnie z art. 5 i art. 17 ust. 2
»CASTAGNA CUNEO”
Nr WE: IT/PGI/005/00342/20.4.2004

ChNP () ChOG (X)

Niniejsze zestawienie zostalo sporzadzone wylacznie do celéw informacyjnych. W celu uzyskania doklad-
nych informacji zainteresowane strony, mogg zapoznal si¢ z pelng wersjg specyfikacji produktu udostep-
niang przez wladze krajowe, o ktérych mowa w pkt 1, lub przez stuzby Komisji Europejskiej (1).

1. Wiasciwy organ paristwa cztonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle politiche agricole e forestali

Adres:  Via XX Settembre, n. 20
[-00187 Roma

Tel:  (39-06) 481 99 68
Faks:  (39-06) 42 01 31 26

e-mail:  qtc3@politicheagricole.it

2. Grupa sktadajgca wniosek:

Nazwa: Societa Asprofrut Societa Consortile Cooperativa a r.l.

Adres:  Via Caraglio, 16
[-12100 Cuneo

Tel:  (39-0175) 28 23 11

Faks:  —

e-mail: —

Sktad:  producenci/przetwércy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 — Owoce i warzywa nieprzetworzone lub przetworzone.

4. Specyfikacja (Podsumowanie warunkéw okreslonych w art. 4 lit. a))
4.1 Nazwa: ,Castagna Cuneo”

') Komisja EuroIEe]ska — DKrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich — Departament ds. Polityki
Jakosci Produktow Rolnych — B-1049 Bruksela.
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4.4

4.5

Opis: Chronione oznaczenie geograficzne ,Castagna Cuneo” moga posiadaé jedynie nastepujace
odmiany kasztanéw z gatunku ,Castanea sativa”, z wylgczeniem krzyzéwek miedzygatunkowych:
Ciapastra, Tempuriva, Bracalla, Contessa, Pugnante, Sarvai d'Oca, Sarvai di Gurg, Sarvaschina, Siria,
Rubiera, Marrubia, Gentile, Verdesa, Castagna della Madonna, Frattona, Gabiana, Rossastra, Crou,
Garrone Rosso, Garrone Nero, Marrone di Chiusa Pesio, Spina Lunga.

Wyklucza si¢ réwniez wyroby otrzymane z owocéw drzew rosnacych w lasach odroslowych i wysoko-
piennych powstalych ze starych laséw odroslowych, nawet jezeli nalezag do wymienionego gatunku.

Kasztany posiadajace chronione oznaczenie geograficzne ,Castagna Cuneo” wyrdzniaja si¢ stodkim i
delikatnym smakiem oraz kruchg tuping, co sprawia, Ze nadajg si¢ zaréwno do spozycia na $wiezo jak
i do przetworzenia.

W chwili dopuszczenia do spozycia $wieze kasztany maja nastgpujace cechy charakterystyczne:
zewnetrzna warstwa owocni ma kolor od jasnobrgzowego do ciemnobrazowego; znacznik mniej lub
bardziej szeroki, nigdy jednak niewychodzacy na $cianki boczne, o kolorze orzechowym; promien
gwiazdzisty; tupina w kolorze od zéltego do jasnobrazowego, z reguly krucha; nasiona maja kolor od
bialego do kremowego; stodki i delikatny smak; wielko$¢: na kilogram przypada maksymalnie 110
kasztanow.

Niedopuszczalne s3 wady zewnetrzne lub wewnetrzne (owoc rozlupany, robaczywy, splesnialy, zaroba-
czywiony w $rodku) u wiecej niz 10 % owocow.

Suszone kasztany tuskane musza by¢ cale i zdrowe, o kolorze jasnostomkowym. Niedopuszczalne sa
wady (Slady robakéw, odksztalcenia, pekniecia, owoce z pozostalosciami owocni, itd.) u wiecej niz
10 % owocow.

Calkowita zawarto$¢ wody w suszonych owocach nie moze by¢ wyzsza niz 15 %.

Obszar geograficzny: Obszar produkeji kasztanéw posiadajacych chronione oznaczenie geogra-
ficzne ,Castagna Cuneo” obejmuje okolo 110 gmin w prowincji Cuneo, wymienionych w specyfikacji
produktu.

Dowéd pochodzenia: Kazda faza procesu produkcji musi by¢ kontrolowana poprzez rejestrowanie
kazdego produktu wchodzacego i kazdego produktu wychodzgcego. Dzigki temu oraz dzigki rejestracji
w specjalnie prowadzonych przez upowazniony organ kontrolny wykazach przedsi¢biorstw odpo-
wiednio dostosowanych do produkcji kasztanéw posiadajacych chronione oznaczenie geograficzne
,Castagna Cuneo”, producentéw i zakladéw pakujacych, a takze dzigki prowadzonym rejestrom
produkcji i pakowania oraz zglaszaniu upowaznionemu organowi kontrolnemu wyprodukowanych
ilosci i kazdej partii produktu pakowanego i oznakowanego przed wprowadzeniem do obrotu, zagwa-
rantowana jest identyfikowalno$¢ i mozliwo$¢ odtworzenia historii produktu w kazdej fazie procesu
produkgcji. Wszystkie osoby fizyczne i prawne wpisane do poszczegélnych rejestréw podlegaja kontroli
prowadzonej przez organ kontrolny, zgodnie ze specyfikacjg produktu i odpowiednim planem kontroli.

Metoda produkcji: Specyfikacja produkcji okresla miedzy innymi, ze lasy kasztanowe znajdujg sie
w miejscach nastonecznionych i chronionych przed wiatrem. Stosowanie nawozéw i syntetycznych
srodkéw ochrony rolin jest zabronione, z wyjatkiem $rodkéw dopuszczonych w rolnictwie ekolo-
gicznym (rozporzadzenie Komisji 2092/91 i pézZniejsze).

Gestos¢ drzew uprawy nie moze przekracza¢ 150 drzew na hektar.

Na terenach uprawy roslinno$¢ trawiasta i krzewiasta powinna by¢ usuwana poprzez coroczne wyka-
szanie trawy i eliminowanie krzew6w, paproci i obumarlych roslin przed zbiorami, aby umozliwié
regularny zbidr owocéw. Dopuszcza si¢ okresowe przycinanie galezi w celu ochrony roslin przed
atakiem szkodnikow.

Kasztany moga by¢ zbierane recznie lub za pomoca urzadzen mechanicznych (maszyn zbierajacych),
umozliwiajacych jednak zachowanie owocéw w calosci.

Okres zbioréw zaczyna si¢ w pierwszych dniach wrze$nia i koficzy si¢ w listopadzie.

Konserwowanie $wiezego produktu moze odbywaé si¢ poprzez poddanie obrébce w goracej wodzie
przy zastosowaniu prawidlowej tradycyjnej metody.

Dopuszcza si¢ zastosowanie metody ,pielegnacyjnej” polegajacej na zanurzeniu owocéw w wodzie o
temperaturze Srodowiska, na 7-9 dni. Metoda ta umozliwia lekka fermentacje mlekowa, ktéra zatrzy-
mujac rozwdj grzybéw patogenicznych stwarza wiasciwie sterylne srodowisko bez stosowania zadnych
dodatkéw. Ponadto dopuszcza si¢ konserwowanie poprzez obieranie owocéw i nastgpnie zamrazanie
ich zgodnie z zasadami przewidzianymi w odniesieniu do produktéw mrozonych.
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Suszone kasztany ,Castagna Cuneo — Secca” otrzymuje si¢ przy zastosowaniu tradycyjnej metody
suszenia na wolnym ogniu. Proces suszenia kontynuje si¢ nastepnie w suszarniach, znajdujacych sie
przewaznie w budynkach murowanych. W suszarniach kasztany rozklada si¢ na ruszcie, pod ktérym
znajduje si¢ palenisko lub urzadzenie grzejace z wymiennikiem ciepla. Do suszenia nie moga by¢
wykorzystywane paliwa, odpadki i poddane obrébce chemicznej produkty uboczne pochodzace z
obrébki drewna. Proces ten trwa $rednio 30 dni.

Sortowanie, kalibracja, obrébka i konserwowanie owocéw musi odbywal si¢ na obszarze okreslonym
w pkt 3 specyfikacji produkgji.

Zwiazek: Wniosek o rejestracje ChOG powstal z uwagi na renome jaka cieszy si¢ ten owoc, dla
ktérego naturalnym Srodowiskiem od wiekéw jest obszar produkcji. Istotnie pierwsze wzmianki o
uprawie kasztanow w prowincji Cuneo pochodza z konca XII wieku, o czym mowa w dokumentacji
klasztoru w Pesio dotyczacej nabycia gruntéw, z ktérych wynika, ze w okresie od 1173 r. do 1277 r.
uprawy kasztanéw stanowily 1/5 ziem uprawnych. W krajobrazie wiejskim prowingji Cuneo na
poczatku XIX wieku rozlegle obszary na granicy ziem uprawnych poroéniete byly lasami kasztano-
wymi, gléwnie wysokopiennymi. W XIX wieku, jak i w poprzednich stuleciach, lasy kasztanowe w
dalszym ciggu byly centralnym elementem organizacji zycia wiejskiego. Kasztany stanowily jedng z
nielicznych mozliwosci handlowych na obszarach gérskich. Jesienia z alpejskich i apenifiskich wiosek
wiesniacy schodzili z workami kasztanéw. Najwickszym targiem byt targ w Cuneo, dla ktérego szcze-
g6élnym dniem byt odbywajacy si¢ 11 listopada jarmark Swigtego Marcina, na ktérym kasztany osiggaly
ceng réwng cenie najcenniejszych winogron. Od 1500 r. targ w Cuneo rozwijat si¢ bardzo dynamicznie
i z biegiem lat stal si¢ targiem waznym na skale europejska. W istocie handel wewnetrzny i zewnetrzny
ozywial si¢ coraz bardziej wlasnie dzigki stalemu wzrostowi popytu na kasztany z Cuneo. Stawa chro-
nionego oznaczenia geograficznego siega nie tylko rynku europejskiego, w szczegdlnosci Frangji,
Niemiec, Austrii, Szwajcarii i Anglii, kasztany znalazly réwniez wielbicieli w innych krajach, takich jak
Stany Zjednoczone i Argentyna.

Dowodem stawy kasztanéw z Cuneo sa ponadto liczne organizowane festyny i spotkania po$wigcone
wybornej jako$ci omawianego produktu posiadajacego chronione oznaczenie geograficznego, jak np.
impreza organizowana w Cuneo pod hastem ,Settimana del Castagno”, podczas ktérej najlepsi
fachowcy i1 podmioty gospodarcze sektora uprawy kasztanéw dyskutujg na rézne zwigzane z nig
tematy. W przeszlosci duze znaczenie mial odbywajacy si¢ w gminie Chiusa di Pesio festyn jesienny
,Sagra del Marrone” uwaznie $ledzony przez lokalng pras¢, w ktérej publikowano dokladne relacje z
tego wydarzenia. Festyn ten cieszyt si¢ tak wielka popularnoscig, Ze szybko przeniesiono go do Cuneo,
gdzie uroczystosci odbywaly si¢ w wielkim stylu, z towarzyszeniem réznego rodzaju spektakli, wirdd
ktorych szczegdlne miejsce zajmowaly wystawy kasztanow. Najstarszym i najbardziej znanym festynem
jesiennym pozostaje jednak jarmark ,Fiera fredda di San Dalmazzo”, ostatni festyn odbywajacy sie
przed zimowymi mrozami, ktéry ze swoja 430-letnig historia stanowi niepodwazalny dowdd na
zwigzek istniejgcy miedzy obszarem pochodzenia, ludnoscig a uprawg kasztanéw.

Sam zbiér przepiséw kulinarnych z prowingji Cuneo, w ktérym bezsprzecznie kroluja kasztany z
Cuneo, jest jeszcze lepszym dowodem tradycyjnej obecnosci kasztanéw na obszarze pochodzenia.
Oprécz tego, ze kasztany spozywane sa jako Swieze owoce, wykorzystuje si¢ przy sporzadzaniu licz-
nych daf, od najprostszych tradycyjnych dan wiejskich po dania bardziej wyszukane. Poza gotowanymi
i pieczonymi kasztanami oraz specjalem ,mundaj”, symbolem zabawy i radosci podczas nocnych
zabaw, charakterystyczne sg tzw. ,marron glacé” czyli kasztany glazurowane, rurki czekoladowe z
kasztanami oraz dania na stono, takie jak pieczen wieprzowa lub sarnina z kasztanami.

Organ kontrolny:

Nazwa: Istituto Nord-Ovest Qualita Soc. Coop. a r.l.

Adres:  Piazza Carlo Alberto Grosso, n. 82
Moretta (CN)

Tel:  (39-0172) 91 13 23
Faks:  (39-0172) 91 13 20

e-mail:  inoq@isiline.it

Etykietowanie: Swieze kasztany posiadajace chronione oznaczenie geograficzne ,Castagna Cuneo”
dopuszczane sa do spozycia w nastepujacych opakowaniach:

— w torebkach z réznych materialéw, o wadze od 0,10 g do 30 kg, przy czym najczgsciej sa to
opakowania o wadze: 0,10-0,25-0,5-1-2,5-5-10-25-30 kg;

— w drewnianych lub plastikowych skrzynkach o wymiarach 30 x 50 e 40 x 60;

— w workach jutowych, o wadze od 5 do 100 kg (5-10-25-30-50-100);
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Suszone kasztany posiadajace chronione oznaczenie geograficzne ,Castagna Cuneo” — Secca dopusz-

czane s3 do spozycia w nastepujacych opakowaniach:

— w torebkach z réznych materialéw, o wadze od 0,10 g do 30 kg, przy czym najczgsciej sa to
opakowania o wadze: 0,10-0,25-0,5-1-2,5-5-10-25-30 kg.

W kazdym przypadku dopuszczane s3 do spozycia tylko te kasztany, ktére zostaly weze$niej zapako-
wane lub ktore sa pakowane w momencie sprzedazy.

Na etykiecie umieszczanej na opakowaniu powinno znajdowaé si¢ chronione oznaczenie geograficzne
,Castagna Cuneo” napisane widocznymi i czytelnymi literami, wyraZnie odrézniajace si¢ od innych
napiséw, po ktérym nastepuje okreslenie ,Indicazione Geografica Protetta” (chronione oznaczenie
geograficzne).

Na opakowaniu musi znajdowac si¢ przede wszystkim nazwa ,Castagna Cuneo” lub ,Castagna Cuneo”
— Secca, napisana czcionka tej samej wielkosci, po ktérej nastepuje okreslenie ,Indicazione Geografica
Protetta” (chronione oznaczenie geograficzne).

W tym samym polu widzenia powinno pojawic¢ si¢ nazwisko, nazwa firmy pakujacej i jej adres, a takze
poczatkowa waga brutto.

Okreslenie ,Indicazione Geografica Protetta” (chronione oznaczenie geograficzne) moze byé powté-
rzone w innej cze$ci opakowania lub etykiety, rowniez w formie akronimu ,1.G.P".

W polaczeniu z ,Indicazione Geografica Protetta” (chronionym oznaczeniem geograficznym) dozwo-
lone jest stosowanie oznaczeri iflub symboli graficznych odsylajacych do nazw firm, znakéw wspdlnych
lub poszczegdlnych znakéw towarowych zakladéw, pod warunkiem, ze nie zachwalaja one towarow
ani nie wprowadzaja kupujacego w blad.

Opis logo

Elementy obrazowe tworzace logo przedstawiajg kasztan lekko pochylony w prawg strong. Nad lewym
profilem owocu znajduje si¢ naszkicowany napis ,castagna” wykonany specjalng kaligraficzng czcionka,
natomiast prawy profil jest wykonany recznie w postaci znaku graficznego nasladujacego szybkie i
zdecydowane pociggniecie pedzlem. Znak uzupelniony jest liSciem kasztana znajdujacym si¢ pod
owocem, ktéry jest zwrdcony w kierunku wnetrza owoca, z napisem ,Cuneo” w kolorze bialym, wyko-
nanym specjalng kaligraficzng czcionkg. Na dole po lewej stronie pojawia si¢ napis ,IGP” wykonany
czcionky ,Frutiger light”.

Produkty, do przygotowania ktérych uzywa si¢ chronionego oznaczenia geograficznego ,Castagna
Cuneo”, takze w wyniku proceséw przetworczych, mozna dopusci¢ do spozycia w opakowaniach, na
ktérych znajduje si¢ odniesienie do wspomnianej nazwy bez logo wspélnotowego pod warunkiem, ze
produkt o chronionej nazwie, potwierdzony jako taki, stanowi wylaczny skladnik przynaleznej grupy
towarowej; uzytkownicy produktu o chronionej nazwie zostali upowaznieni przez wiascicieli prawa do
wlasnosci intelektualnej udzielonego w drodze rejestracji chronionego oznaczenia geograficznego, zrze-
szonych w konsorcjum wyznaczonym przez Ministerstwo Rolnictwa i LeSnictwa jako jednostka
nadzoru. Konsorcjum to odpowiedzialne bedzie takze za dokonywanie wpiséw w odpowiednich rejes-
trach i sprawowanie nadzoru nad prawidlowym uzyciem chronionej nazwy.

W przypadku braku konsorcjum nadzoru, powyzsze funkcje sprawowaé bedzie Ministerstwo Rolnictwa
i Le$nictwa, jako organ wiladzy pafstwowej odpowiedzialny za stosowanie rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006.

49 Krajowe wymogi ustawodawcze: —



