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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $srodkéw spozywczych

(2007/C 314/16)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z
art. 7 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006. O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w
terminie szeSciu miesigcy od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
,ARROZ DEL DELTA DEL EBRO” lub ,,ARROS DEL DELTA DE L’EBRE”
Nr WE: ES/PDO/005/0336/11.03.2004

CHNP (X ) CHOG ()

Niniejsze zestawienie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informa-
cyjnych.

4.1.
4.2

Wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa: Subdireccién General de Sistemas de Calidad Diferenciada. Direccién General de Alimenta-
cion. Secretaria General de Agricultura, Pesca y Alimentacion del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion

Adres:  Paseo Infanta Isabel, 1
E-28071 Madrid

Telefon: (34) 913 47 53 94
Faks: (34) 913 47 54 10

e-mail:  sgcaproagro@mapya.es

Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida «Arroz del Delta del Ebro»

Adres:  C[Prim 92 de Amposta
E-43870 Amposta (Tarragona)

Telefon: (34) 977 70 10 20 — 977 48 77 77
Faks: (34) 977 7001 90 — 977 48 77 78
e-mail:  info@arrossaires.com

Sklad:  producenci/przetwércy ( X ) inni ()

Rodzaj produktu:

Klasa: 1.6 Zboza

Specyfikacja produketu:
(streszczenie wymogdw zgodnie z art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa produktu: ,Arroz del Delta del Ebro” lub ,Arros del Delta de I'Ebre”.

Opis produktu: Ryz bialy z gatunku Oryza sativa L., odmian ,Bahia”, ,Tebre”, ,Sénia”, ,Fonsa”, ,Bomba” i
,Montsianell” odpowiadajacych kategorii handlowej ,Extra”.

Odmianami najczg$ciej uzywanymi sg ,Bahfa”, ,Sénia” i ,Tebre” o bardzo zblizonych wlasciwosciach.
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Szczegdlne wlasciwosci ziarna ryzu odmiany podstawowej (Bahia):

Wiasciwosci ziarna surowego przetworzonego

dtugosé: 5,53 mm.
szeroko$é: 2,99 mm.
gesto$é: 2,14 mm

amyloza (% suchej masy) 19,41 %

Wiaciwosci przemiatowe: zachowanie ziarna podczas

przetwarzania

catkowita wydajnosé: 69,90 %
% uszkodzen: 11,63 %

Wiasciwosci podczas gotowania:

czas gotowania: 16 minut
absorpcja wody (*): 1,93 %
wydluzenie ziarna: 8,45 %

Cechy smakowe ziarna ugotowanego (wedlug skali
Batchera oraz oceny organoleptycznej po posmako-

waniu (**))

sklejanie si¢ ziaren: 7,83
dopuszczalno$é: 5,75

wyglad: 5,5

(*) (gwodylg.ryzu)

(**) wedlug skali: 9 = bardzo dobre; 7 = dobre; 5 = zwykle; 3 = wadliwe

Zasadnicze cechy poszczegdlnych odmian:

Bahia Sénia Tebre Fonsa Bomba

Kietkowanie S $ S S S
Krzewienie si¢ N N N N N
Wyleganie S $ N w N
Wysokos¢ rosliny $ S N N S
Srednica todygi S $ S w w
Odpornos¢ na Pyricularia oryzea M M M M B
Cykl-dni 150 140 145 135 148
Dlugos¢ S $ S S N
Waga S $ S S w
liczba ziaren $ $ S S $

% opdadania $ $ S S $
Ksztalt ktosa PO PO PO PO PO
Waga klosa w $ S S PO
Waga po obrébce S $ S S w

N = niska; $ = $rednia; W = wysoka; PO = pétotwarta.
Odmiana Montsianell nie jest uwzgledniana w zamieszczonych ponizej tabelach, ze wzgledu na jej whgczenie do Rejestru Odmian Handlowych

Ryzu.

Wszystkie wymienione odmiany odznaczajg si¢ jednolitoscig podczas gotowania oraz jednorodnoscia
ziarna, ponadto s3 odpowiednie dla potraw z ryzu charakterystycznych dla tego obszaru dzigki duzej
absorpcji smaku przez ziarno, w odréznieniu od innych typéw ryzu, jak ryz dlugoziarnisty.

Odmiany te posiadaja wysoka zawarto$¢ skrobi w Srodku ziarna nazywanego ,perlado”, co jest przy-
czyng absorpcji smakoéw pozostalych skladnikéw gotowanych z ryzem oraz substancji koloryzujacych.

Wszystkie ziarna objete chroniong nazwg pochodzenia ,Arroz del Delta del Ebro” posiadaja w
momencie wysylki cechy kategorii ,extra”, a ziarna powinny by¢ zdrowe, pozbawione grzybéw, zgni-
lizn, insektéw czy pasozytéw; czyste; wolne od zapachéw iflub obcych smakéw; suche, wilgotnosé nie
powinna przekraczaé 15 %; pozbawione pozostalosci blonek owocni.
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4.3.

4.4.

4.5.

Obszar geograficzny: Obszar produkcji i przetwarzania ryzu objetego chroniong nazwa pochodzenia
,Arroz del Delta del Ebro” znajduje si¢ w delcie rzeki Ebro, ktéra stanowi cze$¢ okregéw Baix Ebre i
Montsia, w prowingji Tarragona.

Strefe produkcyjng stanowig wlasciwe do uprawy ryzu tereny polozone na obszarze gmin Deltebre i
Sant Jaume d’Enveja, a takze w delcie rzeki Ebro tereny polozone na obszarach gmin L’Aldea, Amposta,
L’Ampolla, Camarles i Sant Carles de la Rapita i wlasciwe do uprawy ryzu.

Strefy przemialu i czyszczenia ryzu znajdujg si¢ na tym samym obszarze co strefa produkgji, nie prze-
kraczajac linii drogi krajowej nr 340, z wyjatkiem gminy Amposta, w przypadku ktérej granicy jest
autostrada A7. Ryz pochodzi z upraw wpisanych do rejestru rady regulacyjnej polozonych na obszarze
produkdiji i nalezy do odpowiednich odmian.

Dowéd pochodzenia: Ryz pochodzi z upraw wpisanych do rejestru rady regulacyjnej potozonych na
obszarze produkgji i nalezy do odpowiednich odmian. Ryz podlega systemowi oceny zgodnemu z
opisem specyfikacji produktu, jest przechowywany i pakowany w zakladach wpisanych do rejestréw
jednostek pakujacych i sprzedawcéw rady regulacyjnej. Ryz, ktory w czasie procesu produkgji i przygo-
towywania przejdzie pomyslnie kontrole takie jak analizy fizykochemiczne i smakowe, dopuszczany
jest do obrotu opatrzony chroniong nazwa pochodzenia, etykieta lub, we wlasciwym przypadku,
numerowanym oznaczeniem jako$ci nadanym przez radg¢ regulacyjna.

Metoda produkcji: Uprawa ryzu dzieli si¢ na nastepujace fazy: wysiew, kielkowanie, krzewienie, wydhu-
zanie si¢ fodygi, wytwarzanie klosa, kwitnienie i dojrzewanie ziarna.

Wysiew ma miejsce od polowy kwietnia do poczatku maja, w ilosci 35-38 kg/dzien (160-175 kg/ha)
ziarna niemiazdzonego i 45-50 kg/dziennie (205-228kg/ha) ziarna miazdzonego, a takze w zalez-
noéci od odmian, zostawiajac pola pokryte warstwg wody od 5 do 10 cm.

Po uplywie 15-20 dni nastepuje kietkowanie i wyksztalcenie roéliny, a wraz z nig wzrost chwastéw,
alg i dzikiego ryzu. Poczawszy od tego momentu rozpoczyna si¢ stosowanie wybranych herbicydéw w
celu wyeliminowania niepozadanej roélinnosci, ktéra moglaby wspélzawodniczy¢ z rosling. W przy-
padku dzikiego ryzu, jezeli istnieja warunki sprzyjajace jego wschodzeniu, przed wysiewem stosuje sie
zabiegi majace zlikwidowa¢ takie zachwaszczenie.

Oprécz nawozenia podloza przed wysiewem, w czerwcu przeprowadza si¢ nawozenie wierzchniej
warstwy azotem, uzupelniajgce poprzednie nawozenie.

Od polowy czerwca do polowy lipca ma miejsce krzewienie — w fazie tej podwyzsza si¢ poziom
wody do 15-20 cm, stale ja wymieniajac.

Na poczatku wrzesnia obniza si¢ poziom wody i rozpoczyna zbiér lub zniwa, ktére moga potrwaé do
pierwszych dni pazdziernika. Zniwa rozpoczyna si¢ kiedy ziarno posiada odpowiedni stopiefi dojrza-
tosci, zgodnie z zaleceniem rady regulacyjnej, a idealnym momentem na zbidr jest czas kiedy ziarno
osiggnie stopien wilgotnosci pomiedzy 18 i 21 %.

Zgromadzony w zakladzie przetworstwa ryz jest przed umieszczeniem w silosie suszony do maksy-
malnej wilgotnosci 14-15 % za pomoca specjalnych suszarek.

W czasie poprzedzajacym przetwarzanie, gdy ryz znajduje si¢ w silosach, oraz celem zapewnienia jak
najlepszych warunkéw przechowywania, co jaki$ czas doprowadza si¢ zimne powietrze — najlepiej o
temperaturze 5 °C (urzadzenia chlodnicze) lub o temperaturze otoczenia.

Gotowy do obrobki ryz wyjmuje si¢ z siloséw i usuwa zanieczyszczenia, tuske i plewe za pomocy
kamienia miynskiego lub gumowego walka. Nastepnie ryz trafia na stoly gdzie na podstawie gestosci
oddzielane sa ziarna w dalszym ciagu posiadajace tuske badZ jej czes¢, ktére wracajg ponownie do
tuszczarki, aby powtorzy¢ proces.

Cale ziarna, pozbawione luski, stanowia tak zwany ryz luskany lub ,cargo”, znany czgsto jako ryz
pelny. Wolny od tuski czy perykarpu ryz przechodzi bielenie poprzez proces polerowania wykonywany
kamieniami $cierajgcymi, dzigki czemu otrzymuje si¢ bialy ryz.

Nastepnie oddziela si¢ ziarna cale od famanych (Srednich), zalgzka od jego fragmentéw (ziarno) i
innych produktéw pochodnych, otrzymujac w ten sposéb ryz przetworzony.
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Ostatnig czynnoscia jest oddzielenie ziaren wadliwych (zielonych lub czerwonych) podczas klasyfikacji

ze wzgledu na kolor. W dalszej kolejnosci mozna jeszcze przeprowadzié ostateczng selekcje (wprowa-

dzajac zimne powietrze i wirujac) przed przystapieniem do procesu pakowania.

Pakowanie w torebki réznych rozmiaréw dopuszczone dla P.O.D. i kartony odbywa si¢ na zautomaty-

zowanych liniach. Kazde z opakowan zawiera t¢ sama odmiang ryzu kategorii extra. W celu zagwaran-

towania identyfikowalnosci produktu opakowanie musi by¢ poddane wszystkim kontrolom i spelniaé

wszystkie warunki okreslone w specyfikacji.

4.6. Zwigzek z obszarem geograficznym:

Historyczny:

Ryz wywodzi si¢ z Azji potudniowo-wschodniej, z dawnych Chin, skad przywedrowat ponad trzy
tysigce lat temu przez reszte Azji i Srodkowego Wschodu. Dalej, rozpowszechnit si¢ w basenie Morza
Srédziemnego, pojawiajac sic w Hiszpanii w VIII w., podczas panowania muzulmanskiego, a od arab-

skiego stowa ,al-ruzz” pochodzi jego obecna nazwa.

Uprawa ryzu w delcie rzeki Ebro, ma charakter tradycyjny, Scisle powigzany z uksztaltowaniem sig i
przeksztalcaniem fizycznym i geograficznym delty rzeki Ebro. Szczegdlne wiasciwosci obszaru delty
rzeki Ebro przyczynily si¢ do wyodrgbnienia i rozpowszechnienia ryzu wsréd konsumentéw, ktérzy
natchmiast identyfikuja go z miejscem pochodzenia.

Istniejg liczne odniesienia na pi$mie potwierdzajace zwigzek pomiedzy tradycyjng uprawa ryzu a delta
rzeki Ebro. Wérdd nich wyrdznia si¢ dzielo Geografia de Catalunya (,Geografia Katalonii”) autorstwa
Lluisa Solé y Sabaris (1958), gdzie wspomina si¢: ,w XV wieku mamy wzmianki o prébach uprawy ryzu w
delcie rzeki Ebro, jednak najwigkszy rozkwit tej uprawy przypadt na wiek XIX”. W innym fragmencie to samo
dzielo zaznacza: (...) w delcie uzywanej jako pastwiska dla trzody wedrujgcej sezonowo Canal de la Derecha
(Kanat Prawy) zbudowany w Xerta w drugiej potowie XIX w. umozliwit zalanie stodkg wodg i wprowadzenie
uprawy ryzu, ktdra stale sig rozrastata przyczyniajgc sig do odsalania stonych ziem, a tym samym do otrzymy-
wania dobrych upraw”.

Jedna z pierwszych dostepnych wzmianek pochodzi z 1697 r. i podaje, ze cystersi z klasztoru Beni-
fassar majacy w tym miejscu posiadlosci zapoczatkowali uprawe ryzu na terenie wywierzysk i torfo-
wisk Carrova. Pomimo osiagniecia dobrych rezultatéw, uprawy nie kontynuowano w kolejnych latach,
gdyz uniemozliwial jg brak systemu kanaléw nawadniajgcych.

Okolo 1857 r., woda z kanalu de la Derecha dotarfa do Amposty, co pozwolito na uprawe ryzu na
znaczgca skalg.

W 1872 r. rozpoczeto realizacje projektu kanatu de la Izquierda (Kanalu Lewego), ukoficzonego 5 maja
1912 r. W 1907 r. whasciciele delty péinocnej lub lewostronnej delty zrzeszyli sie w Comunidad de
Regantes-Sindicato Agricola del Ebro (Wspdlnote Nawadniajaca-Zwigzek Zawodowy Rolnikéw znad
rzeki Ebro). Funkcjonowanie kanaléw umozliwilo przeksztalcenia $rodowiska rolniczego na tym
obszarze wraz ze znaczacym zwigkszeniem powierzchni upraw ryzu.

Naturalny:
— Uksztaltowanie terenu i gleby:

Rozwdj uprawy ryzu w delcie Ebro jest uzasadniony zaréwno przez warunki klimatyczne i
glebowe, jak i przez zasolenie na poziomie lustra wody. Uksztaltowanie terenu delty jest bardzo
plaskie — 60 % powierzchni wznosi si¢ ponizej jednego metra (w pojedynczych punktach znajduja
si¢ tereny ponizej poziomu morza), 30 % powierzchni zawiera si¢ pomiedzy 1 a 2 metrami, a tylko
10 % powierzchni przekracza dwa metry wysokosci nad poziomem morza.

Sa to gleby aluwialne, ktére wyksztalcily si¢ podczas procesu sedymentacji — co spowodowalo ich
bardzo zaznaczong warstwowos¢, tym trudniej jest przypisac calej delcie okrelony rodzaj podtoza.
Wierzchnia warstwa podloza posiada strukture mulu rzecznego o zmiennej glgbokosci. Bardzo
dobrze nadaje si¢ pod uprawe, a jej uksztaltowanie silnie wigze si¢ z nawadnianiem i napelnianiem
kanaléw. Obszary wyzej polozone posiadaja stosunkowo plytkie podglebie.
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4.7.

Na obszarach polozonych nizej zauwazalny jest wplyw morski: podczas burz morze pozostawia
ogromne poklady piasku na niesionych przez rzeke aluwiach. Sondowania ujawnily wystepowanie
na tych obszarach cienkich warstw mutu pomiedzy o wiele znaczniejszymi warstwani piasku o
jednolitej, Sredniej strukturze nasyconej stong wodg gruntowa. Na obszarach o stabym drenazu lub
o stalym filtrowaniu bocznym nastgpito nagromadzenie substancji organicznych az do powstania
znaczacych z16z torfu. Pozostale tereny, usytuowane pomiedzy obszarami wysokimi, niskimi i
torfowymi stanowia najwicksza czeS¢ powierzchni. Ich podloze jest mieszanka glin, muléw i
piaskow w réznych proporcjach, w zaleznosci od stopniowego oddalenia od rzeki i bliskosci
morza.

— Klimat

Delta usytuowana jest w obrgbie strefy klimatycznej zdominowanej w caloéci przez Morze
Srédziemne. Stad tez tutejszy klimat mozna uwazaé za klimat §rédziemnomorski typu morskiego,
o temperaturach umiarkowanych, suchy. Zimy sa tagodne, bez przesadnych mrozéw, o malej ilosci
opadéw, a w cyrkulacji powietrza przewazaja suche wiatry péinocne i pélnocno-zachodnie. Lata sg
upalne, z temperaturami subtropikalnymi, stabilnymi warunkami atmosferycznymi, ucigzliwymi
suszami i wilgotnymi wiatrami z poludnia i poludniowego-wschodu. Opady nie sa nadmierne,
nieregularne z tendencjg do przewazania w porach roku przejsciowych (jesien i wiosna). Wilgot-
no$¢ w ciggu calego roku jest znaczaca.

— Hydrografia

Hydrografia obszaru ogranicza si¢ do rzeki Ebro. Jednakowe pochodzenie wod nawadniajacych jest
czynnikiem decydujacym o jednolitosci uzyskanej produkgji i jednoczesnie pozwalajgcym na odré-
znienie produkgji zlokalizowanych na innych obszarach. Jako$¢ wéd nawadniajacych jest bardzo
dobra, co wynika z niskiego zaludnienia i niewielkiej koncentracji przemystu nad brzegami rzeki
Ebro. Kanaly i sie¢ nawadniajaca zarzadzane sa przez odpowiednie Wspdlnoty Nawadniajace i
Zwigzki Zawodowe Rolnikéw znad rzeki Ebro.

Na zakonczenie i dla podsumowania mozna doda¢, ze wiasciwosci produktu pod wzgledem jakosci sa
jednakowe, poniewaz pomimo ze istnieje jedna odmiana podstawowa, pozostale — za wyjatkiem
odmiany ,bomba” — posiadaja podobne whasciwosci produktu konicowego. Jednak nie tylko odmiana
jest powodem wystepowania réznorodno$ci — istotne znaczenie ma tez wplyw obszaru geograficz-
nego, Srodowiska naturalnego, klimatu, wody, proceséw dojrzewania — mozna przyznaé, ze na
obszarze tym mamy do czynienia z ich ogromng jednorodnoscig.

Szczegdlne cechy Srodowiska naturalnego obszaru produkcji znajdujg odbicie we wlasciwosciach ryzu.
Cechy klimatu i gleb wraz z zasoleniem i poziomem lustra wody sprawiaja, ze uprawa ryzu jest jedyna
uprawg na tym obszarze produkcji. Pola ryzowe w delcie posiadajg doskonale wiasciwosci do tego
rodzaju uprawy, sytuujac si¢ w czoldéwce wydajnosci produkeji na Swiecie, dzigki polozeniu na 40
stopniu szerokosci geograficznej pétnocnej i na izotermie 19 °C.

Ryz pochodzacy z tego obszaru posiada renome¢ wéréd konsumentéw ze wzgledu na bialy, perfowy
kolor, smak i strukture zawdzigczane wlasciwosciom odmian uprawianych na tym obszarze. Ryz jest
takze ceniony ze wzgledu na wlasciwosci kulinarne ziaren (stopien sklejania si¢ ziaren 7,3) oraz
wysoka absorpcja wody (1,93 graméw wody na gram ryzu), co oznacza dobrg absorpcje smakéw w
potrawach, do ktérych jest wykorzystywany.

Struktura kontroli:

Nazwa: Calitax

Adres:  Tuset, 10
E-08006 Barcelona

Telefon: (34) 932 17 27 03
Faks:  (34) 932 18 51 95

e-mail: —

Struktura kontroli spelnia norme¢ EN-45011, wedlug komunikatu wlasciwych wiadz.
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4.8. Etykietowanie:

Etykiety umieszczane na opakowaniu i znaki jakoSci s3 numerowane i wydawane przez rade¢ regula-
cyjng oraz umieszczane w zarejestrowanym zakladzie pakujacym w sposéb uniemozliwiajacy ich
ponowne uzycie.

Na etykietach widnieje obowigzkowo chroniona nazwa pochodzenia ,Arroz del Delta del Ebro” lub
,Arros del Delta e I'Ebre”, numer seryjny oraz dane, ktre w sposob 0gdlny wyszczegélnione zostaly w
stosownych przepisach prawa.




