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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2008/C 263/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 ('). Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie szeSciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»KIWI DE ’ADOUR”

NR WE: FR-PGI-005-0538-27.03.2006

CHNP () CHOG (X)

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informa-
cyjnych.

1. Wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa: Institut National de I'Origine et de la Qualité

Adres: 51, rue d’Anjou
F-75008 Paris

Telefon: (33-1) 53 89 80 00
Faks:  (33-1) 42 25 57 97

e-mail:  info@inao.gouv.fr

2. Grupa:

Nazwa: Association de Promotion des Kiwis des pays de 'Adour

Adres:  Chambre d'Agriculture
Cité Galliane, BP 279
F-40005 Mont de Marsan Cedex

Telefon: (33-5) 58 85 45 05
Fax:  (33-5) 58 85 45 31
e-mail:  qualite@landes.chambagri.fr

Sklad:  producenci/przetwércy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone.

(') Dz.U.L93731.3.2006,s.12.
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Specyfikacja produktu:
(streszczenie wymogow okre§lonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa: ,Kiwi de 'Adour”

Opis produktu: Kiwi de 'Adour rosnie na dwupiennej wieloletniej roslinie podzwrotnikowej (Actinidia
Deliciosa, odmiana Hayward) na terenie Pays de I'Adour. Actinidia Deliciosa wydaje jedrne, migsiste
owoce o doskonalych wlasciwosciach organoleptycznych. Kiwi ma konsystencje rozplywajaca si¢ w
ustach; dojrzaly owoc jest soczysty, jego miazsz ma kolor intensywnie zielony, jest pachnacy i lekko
kwaskowy. Skorka ,Kiwi de I'Adour” charakteryzuje si¢ kolorem brazowym w odcieniu rdzawej zieleni i
pokryta jest jedwabistym meszkiem.

Kiwi sg prezentowane w paczkach, nieukladane warstwami; na tackach, ukladane warstwami lub
porcjowane, po uprzedniej klasyfikacji wedtug wielkosci.

Kiwi te majg 6,5° w skali Brixa przy zbiorze i 12° przy wysylce (minimalna twardo$¢ 1 kg/0,5 cm?).
JKiwi de I'Adour” jest kiwi $wiezym, o wielkoiciach klasy Ekstra i klasy I okreSlonych w normach
wspdlnotowych.

Obszar geograficzny: Przedmiotowy obszar geograficzny obejmuje nastepujace kantony:
— Nastepujace kantony departamentu Gers (32):

AIGNAN, NOGARO, PLAISANCE, RISCLE.
— Nastgpujace kantony departamentu Landes (40):

AIRE SUR ADOUR, AMOU, DAX SUD, GEAUNE, GRENADE SUR ADOUR, HAGETMAU, MONT
DE MARSAN SUD, MONTFORT EN CHALOSSE, MUGRON, PEYREHORADE, POUILLON, SAINT
MARTIN DE SEIGNANX, SAINT SEVER, SAINT VIENCENT DE TYROSSE, TARTAS EST,

Nastepujace gminy kantonéw departamentu Landes:

DAX NORD: Angoumé, Dax, Mées, Riviere-Saas-et-Gourby, Saint Paul les Dax, Saint Vincent
de Paul, Saubusse; Téthieu

MONT DE MARSAN NORD: Campet et Lamolere, Mont de Marsan, Saint Martin d’Oney

SOUSTONS: Angresse, Azur, Magescq, Saint Geours de Maremne, Seignosse, Soorts-Hossegor,
Soustons, Tosse, Vieux-Boucau les Bains

TARTAS OUEST: Bégaar, Carcen-Ponson, Lesgor, Pontonx sur 'Adour, Saint Yaguen, Tartas

VILLENEUVE DE MARSAN: Arthez d’Armagnac, Bourdalat, Le Fréche, Hontanx, Montégut, Perquie,
Pujo le Plan, Saint Cricq Villeneuve, saint Gein, Villeneuve de Marsan.

— Nastegpujace kantony departamentu Pyrénées Atlantiques (64):

ARTHEZ DE BEARN, ARZACQ, BIDACHE, GARLIN, LA BASTIDE CLAIRENCE, LAGOR, LEMBEYE,
LESCAR, MORLAAS, ORTHEZ, SALIES DE BEARN, SAUVETERRE DE BEARN, SAINT-PALAIS,
THEZE,

Jak réwniez gminy nastepujacych kantondw (64):
Kanton ANGLET: Anglet,

Kanton BIARRITZ: Biarritz,

Kanton PAU: Pau.

Kiwi sg zbierane, pakowane i skladowane na obszarze Pays de 'Adour, nawadnianym przez rzeke
Adour i jej doplywy.

,Kiwi de 'Adour” maja wyjatkowy smak, ktdry jest wynikiem pdZnego zrywania owocéw z drzewa.
Pézny zbiér powoduje zwickszenie suchej masy owocéw (jak réwniez wzrost poziomu cukru), co
sprawia, ze owoc jest dojrzalszy i w konsekwencji delikatniejszy, zwlaszcza po zerwaniu z drzewa
(zagojenie si¢ miejsca po szypulce).

Dlugi transport luzem owocéw po zbiorze powoduje zmiany temperatur, ktére majg wplyw na owoce
(sztuczny wzrost poziomu cukru, problemy z przechowywaniem w warunkach chtodniczych). Trans-
port powoduje réwniez nacisk w paletach skrzyniowych, przez co wzrasta ryzyko obicia i okaleczenia
OWOCOw.

Owoce pakowane mogg natomiast by¢ transportowane bez ryzyka. Czas gojenia minal, a opakowanie
je chroni.
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4.4. Dowdd pochodzenia: Pochodzenie ,Kiwi de 'Adour” jest gwarantowane poprzez identyfikacje owocéw i

4.5.

4.6.

zapewnienie ich identyfikowalnoci od sadu az do sprzedazy konsumentowi. Owoce s3 zbierane u
kwalifikowanych producentéw, a pakowane w zatwierdzonych punktach, z ktérymi grupa skladajgca
wniosek zawarta umowy. Proces kwalifikowania producentéw i zatwierdzania punktéw jest zgodny z
procedurami grupy skladajacej wniosek, zatwierdzonymi przez jednostke certyfikujacg. Te dwa rodzaje
podmiotéw zobowiazane s3 do identyfikacji sadéw (dziatek), partii kiwi oraz samych owocéw. Kazda
informacja dotyczaca identyfikowalno$ci produktu jest rejestrowana, aby zapewni¢ dowdd identyfiko-
walno$ci. W punktach pakowania ,Kiwi de I'Adour” s3 identyfikowane szczegétowo i w sposéb pozwa-
lajacy je rozrézni¢ (kod kolorystyczny, numer producenta, numer dziatki, kod kreskowy itp.).

Metoda produkgji: Akceptowane sg jedynie sady, w ktorych uprawia sie gatunek Actinidia Deliciosa w
odmianie Hayward. Sady, w ktorych rosng ,Kiwi de I'Adour”, musza mie¢ przynajmniej cztery lata,
poniewaz owoce z mlodszych sadéw nie osiggaja wielkosci okreslonej w przepisach.

Aby zapewni¢ optymalne zapylenie, gwarantujace otrzymanie owocoéw wysokiej jakosci:

— ilo§¢ egzemplarzy zefiskich wynosi od 300 do 800 na hektar na 100 do 160 egzemplarzy
meskich,

— odstepy miedzy drzewami powinny wynosi¢ od 2,5 do 6 m w rzedzie i od 4 do 6 m migdzy
rzedami.

Przycinanie zimowe polega na pozostawieniu $rednio 1,2 do 1,4 galezi na zadrzewiony m? sadu, w
zaleznosci od odlegloéci migdzy nasadzeniami.

Przecinanie jest czynnoscig polegajaca na zmniejszaniu iloSci owocéw: kazdy producent powinien
dostosowac ilo$¢ owocéw wydawanych przez drzewa do potencjalu swojego sadu (w zaleznosci od
gleby, wystawy dziatki, nasadzen itp.) w celu otrzymania owocéw o pozadanej wielkosci i jakosci. Prze-
cinanie pozwala okresli¢, jaka ilo§¢ owocéw moze wydal drzewo. Jest ono wykonywane recznie w
okresie od polowy kwietnia do kofica lipca.

Wiasciwe, staranne przecinanie pozwala ograniczy¢ liczbg owocoéw do 35 sztuk na m? (45 sztuk na m?
dla wyjatkowych sadéw — wydajacych owoce o $redniej wadze przekraczajacej 85 g). Pozwala to
zoptymalizowal jako$¢ produktu gotowego pod wzgledem organoleptycznym i pod wzgledem prze-
chowywania.

Przycinanie wiosenne ma na celu przerzedzenie listowia, aby wspomagaé rozwdj owocdéw i zréwno-
wazy¢ stosunek ilodci listowia do liczby owocéw. Pozwala ono réwniez na lepsze nastonecznienie
owocdw, jak i wspomaga wzrost nowych galezi owocowych.

Otrzymanie kiwi o wysokiej jakosci jest takze zwiazane z dostarczaniem wody. Dlatego tez nawad-
nianie jest obowigzkowe i musi by¢ kontrolowane, aby nie zniszczy¢ owocow.

Zbiér zaczyna si¢, gdy owoce osiggaja optymalng dojrzatos¢, czyli ich wskaznik refraktometryczny
wynosi minimum 6,5° w skali Brixa. W kazdym razie zbiér nie rozpoczyna si¢ przed dniem
25 pazdziernika.

Owoce — zbierane r¢cznie z zachowaniem wszelkich $rodkéw ostroznosci, aby ich nie zniszczyé —
umieszczane s3 w koszykach ze zdejmowanym dnem zwanych ,picking bag”. Zebrane owoce sa sktado-
wane, by trafi¢ do punktu pakowania w skrzyniach paletowych z oznaczeniem sadu (dziatki).

,Kiwi de I'Adour” sa przechowywane, pakowane i skladowane (zaleca si¢ odczekanie 24 do 72 godzin)
w warunkach chlodniczych lub w kontrolowanej atmosferze. Nastepnie sa wysylane przez punkty
pakowania regionu Pays de I'Adour.

Monitoring przechowywania w warunkach chlodniczych obejmuje zmiany wskaznika refraktometrycz-
nego i jedrnos¢ owocoéw. Wartosci te pozwalaja Sledzi¢ proces dojrzewania owocow. Kiwi sa wprowa-
dzane do obrotu w miarg ich dojrzewania w warunkach chlodniczych.

Przy wysylce wskaznik refraktometryczny ,Kiwi de I'Adour” musi wynosi¢ minimum 12° w skali Brixa,
a minimalna twardo$¢ — minimum 1 kg/0,5 cm2 Data wysylki zawsze musi poprzedzal dzief
15 czerweca.

Zwigzek: Produkcje Kiwi de I'Adour” rozpoczal Henri Pedelucq, pionier, ktory wprowadzit ekspery-
mentalnie t¢ roSling w dorzeczu rzeki Adour. Prowadzil doswiadczenia na nastgpujacych roslinach:
Actinidia, Tomato Tree (pomidor drzewiasty) oraz meczennica jadalna. Z roélin kazdego gatunku, posa-
dzonych wiosng 1965 r. i w kolejnym roku, mrozy przetrwalo jedynie dziesig¢ sadzonek aktinidii.
Henri Pedelucq zrozumial wéwczas, ze klimat regionu sprzyja uprawie kiwi.

Pierwszy zbior kiwi w 1972 r, przeznaczony dla Republiki Federalnej Niemiec, byl ogromnym
sukcesem i przyczynit si¢ do dynamicznego rozwoju tego sektora. Jeszcze tego samego roku Henri
Pedelucq zdecydowal si¢ na sprzedaz sadzonek.

Tym sposobem uprawa kiwi rozwijala si¢ nieregularnie na calym terytorium francuskim, ale warunki
klimatyczne i glebowe szybko wskazaly obszar najbardziej odpowiedni dla tej uprawy: Pays de I'Adour.
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Tak oto najodwazniejsi sadownicy dorzecza rzeki Adour poszli droga, ktérg wyznaczyt Henri Pedelucq
na poczatku lat 70.

Po tej pierwszej, fali plantacji, ktore nadal byly w fazie eksperymentalnej, obsadzone obszary znacznie
si¢ zwiekszyly, co przyczynilo si¢ do stworzenia spétek cywilnych w 1978 r. Nastepnie w latach 1985,
1986 i 1987 rolnicy z dorzecza Adour réwniez zaczeli inwestowal w te obiecujaca produkeje.

Cechy charakterystyczne ,Kiwi de I'Adour” s3 wynikiem péznego zbioru dojrzalych juz owocéw, co
pozwala na wytworzenie si¢ optymalnych waloréw smakowych kiwi (zawarto$¢ cukru, mineraléw itd.
na drzewie) oraz wplywa na duza wytrzymalo$¢ owocéw na dlugie przechowywanie w warunkach
chlodniczych.

Taki pézny zbidr jest mozliwy dzigki sprzyjajacemu mikroklimatowi, glebom dostosowanym do
potrzeb sadzonek kiwi, jak rowniez dzigki specjalistycznej wiedzy fachowcéw z regionu produkeji ,Kiwi
de I'Adour”.

Region ten rzeczywiscie cieszy si¢ umiarkowanym mikroklimatem: brakiem zbyt chlodnych zim, rzad-
kimi wczesnymi przymrozkami i brakiem upaléw w lecie. Niemniej jednak temperatury sa wystarcza-
jaco niskie, aby umozliwi¢ stan u$pienia rodlin, ktéry wplywa pozytywnie na zawiazek owocu (rozwdj
naturalnego potencjatu rosliny pozwalajacy na kwitnienie i owocowanie).

Rosliny kiwi wymagaja ponadto wysokiej wilgotnosci, ktora zapewniaja potoki gorskie (rzeki) i blisko$¢
oceanu (linia brzegowa regionu Pays de I'Adour ma dtugo$¢ ok. 50 km). Wiatr, ktéry rzadko jest silny i
nie powoduje wysuszania, umozliwia dobra wentylacje sadow i zmniejsza ryzyko chordb.

Obszar ten posiada wiec bardzo sprzyjajace warunki: pézne jesienne przymrozki pozwalajg na zbior
kiwi z wyzszym niz normalny poziomem cukru. Region Pays de I'Adour charakteryzuje si¢ ponadto
szybkim ustgpowaniem przymrozkéw wiosennych, co jest szczegdlnie korzystne dla sadzonek kiwi,
gdyz ich kwitnienie zaczyna si¢ w okolicach potowy maja.

Gleby dorzecza rzeki Adour s3 naturalnie filtrujace, glebokie i bogate w material organiczny, maja
budowe gruboziarnistg (sa napowietrzone) i niskg lub zerowg zawarto$¢ wapienia (gleby napltywowe
dolin i wzniesieft). Zdolno$¢ do zatrzymywania wody jest wystarczajaca i pozwala na dobre nawod-
nienie roslin kiwi w czasie kwitnienia. Obecno$¢ préchnicy sprawia, ze w glebach obecne s3 mikroele-
menty (zelazo, cynk, bor) i makroelementy (wapno, magnez, sod, potas) w ilosci wystarczajacej do
produkcji owocéw wysokiej jakosci. Te cechy wplywaja na wlasciwosci organoleptyczne owocoéw
(jedrny migzsz, soczysto$¢, konsystencja rozplywajaca si¢ w ustach itd.).

Przycinanie zimowe, przecinanie, nawozenie, zapylanie, przycinanie letnie, letnie nawadnianie, walka z
wiosennymi przymrozkami i reczny zbiér sa czeScia know-how nabytego przez producentéw ,Kiwi de
I'Adour”. Producenci kiwi szybko polaczyli swe sily w odniesieniu do kwestii przechowywania, pako-
wania i sprzedazy ich produktéw poprzez tworzenie spétdzielni i punktéw pakowania dysponujacych
nowoczesnym wyposazeniem.

Obecnie produkgcja kiwi to juz caly sektor, w ktérym skupione jest know-how dotyczace produkeji, jak
réwniez przechowywania i wprowadzania na rynek ,Kiwi de I'Adour”. Producenci zaprezentowali umie-
jetno$¢ przystosowania si¢, przyjmujgc ten nowy owoc i chcgc produkowaé kiwi wysokiej jakosci,
powigzanej z pochodzeniem geograficznym. To dazenie wynika prawdopodobnie ze szczegélnej cechy
tego regionu, gdzie gastronomie i sztuke kulinarng postrzega si¢ jako lokalne dziedzictwo. Z biegiem
lat zauwaza si¢ rosnace zainteresowanie ,Kiwi de I'Adour” wsrdd krajowych i zagranicznych klientéw,
ktorzy przypisujg tym owocom wyjatkowe wlasciwosci smakowe w trakcie catego sezonu handlowego.

Organ kontrolny:
Nazwa: Qualisud

Adres:  «Agropole» BP 102, Lasserre
F-47000 Agen

Telefon: (33-5) 58 06 15 21
Faks: —

e-mail:  qualisud@wanadoo.fr

Qualisud jest jednostkg certyfikujacg zatwierdzong i akredytowang zgodnie z norma EN 45011.
Etykietowanie: Kazdy owoc ma nalepke, na ktorej umieszczona jest (z wyjatkiem opakowan jednostko-
wych)

— nazwa produktu ,KIWI DE LADOUR”.




