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Publikacja wniosku o rejestracj¢ zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 ('). Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie szesciu

INNE AKTY

KOMISJA

spozywczych

(2008/C 307/11)

miesigcy od daty niniejszej publikacji.

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informa-

cyjnych.

STRESZCZENIE

ROZPORZADZENIE (WE) NR 510/2006

»MAINE-ANJOU”

Nr WE: FR/PD0/0379/17.09.2004

CHNP (X) CHOG ()

1.  Wladciwy organ pafistwa czlonkowskiego:

Nazwa:
Adres:

Telefon:
Faks:

e-mail:

Institut National de I'Origine et de la Qualité

51, rue d’Anjou
F-75008 Paris

(33-1) 538 980 00
(33-1) 422 557 97

info@inao.gouv.fr

2. Grupa skladajgca wniosek:

Nazwa:
Adres:

Telefon:
Faks:
e-mail:

Sklad:

Syndicat de défense de la viande «Maine-Anjou»

36, avenue de Razilly
BP 339
F-53203 Chateau Gontier Cedex

(33-2) 430 722 94
(33-2) 430 780 48
upra-maine-anjou@unimedia.fr

Producencifprzetwérey ( X ) Inni ( X )

(') Dz.U.L93731.3.2006,s.12.
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3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.1 — Migso $wieze (i podroby)

4. Specyfikacja produktu:
(podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa

»Maine-Anjou”

4.2. Opis

Schlodzona wolowina, z wyjatkiem schfodzonego migsa rozmrozonego, z kréw w wieku ponizej dzie-
sigciu lat, ktdére co najmniej raz si¢ wycielily, lub z kastrowanych samcéw bydla w wieku ponizej 30
miesiecy.

Tusza z kréw wazy co najmniej 380 kg, tusza z samcéw wazy co najmniej 400 kg.
Tusze wykazujg nastepujace cechy charakterystyczne:

— uformowanie: E, U, R, O w skali klasyfikacji EUROP,

— stopiefi otluszczenia: 3 lub 4 w skali klasyfikacji EUROP.

Tusze charakteryzuja si¢ stabg zwigztoscig mig$niows i znacznie wigksza masa.

Migso charakteryzuje si¢ dobrg marmurkowatoscig z wystarczajacymi zlogami thuszczu $rédmiesnio-
wego, jednolita intensywnie czerwona barwg z lekkim odcieniem pomaraiiczowym, odpowiednia
kruchoscig przy krojeniu i jedzeniu oraz znaczng soczystocig i trwalym posmakiem.

4.3. Obszar geograficzny

Obszar geograficzny, w ktérym odbywaja si¢ narodziny, chéw i ubdj zwierzat, obejmuje nastepujace
gminy departamentéw Ille-et-Vilaine, Loire-Atlantique, Maine-et-Loire, Mayenne, Sarthe, Deux-Sévres,
Vendée i Orne.

Departement Ille-et-Vilaine:

Chelun, Coésmes, Eancé, Grand-Fougeray, Liffré (sekcja AL, dziatki 6, 8, 12 do 14, 35, 268, 269, 272
do 274, 408 do 411, 435, 438, 440 do 442, 475 do 480, 501, 502 i 597 do 604), Martigné-
Ferchaud, Pertre (Le), Thourie, Vitré (sekcja K, dziatki 1, 2, 9 i 70 oraz sekcja AW, dziatki 81 do 86,
154 do 156, 268, 295 i 296).

Departament Loire-Atlantique:

Abbaretz, Ancenis, Anetz, Belligné, Boissiere-du-Doré (La), Bonnoeuvre, Boussay, Cellier (Le), Chapelle-
Glain (La), Chapelle-Saint-Sauveur (La), Chateaubriant, Couffé, Derval, Erbray, Fercé, Fresne-sur-Loire
(Le), Gétigné, Grand-Auverne, Issé, Jans, Joué-sur-Erdre, Juigné-des-Moutiers, Landreau (Le), Ligné,
Louisfert, Lusanger, Maumusson, Meilleraye-de-Bretagne (La), Mésanger, Moisdon-la-Riviere, Montrelais,
Mouais, Mouzeil, Noyal-sur-Brutz, Nozay, Oudon, Pannecé, Petit-Auverné, Pin (Le), Pouillé-les-Coteaux,
Puceul, Regrippiére (La), Remaudiére (La), Riaillé, Roche-Blanche (La), Rouge, Rouxiére (La), Ruffigné,
Saint-Aubin-des-Chateaux, Saint-Géréon, Saint-Herblon, Saint-Julien-de-Vouvantes, Saint-Mars-la-Jaille,
Saint-Sulpice-des-Landes, Saint-Vincent-des-Landes, Sion-les-Mines, Soudan, Soulvache, Teillé, Touches
(Les), Trans-sur-Erdre, Treffieux, Vallet, Varades, Villepot, Vritz.

Departament Maine-et-Loire:

Andard, Andigné, Andrezé, Angers, Angrie, Armaillé, Aviré, Aubigné-sur-Layon, Avrillé, Baracé,
Beaucouzé, Beaulieu-sur-Layon, Beaupréau, Beausse, Bécon-les-Granits, Bégrolles-en-Mauges, Béhuard,
Bohalle (La), Boissiere-sur-Evre (La), Botz-en-Mauges, Bouchemaine, Bouillé-Ménard, Bourg-d'Iré (Le),
Bourg-lEvéque, Bourgneuf-en-Mauges, Bouzillé, Brain-sur-I'Authion, Brain-sur-Longuenée, Briollay,
Brissarthe, Candé, Cantenay-Epinard, Carbay, Cernusson, Cerqueux (Les), Cerqueux-sous-Passavant
(Les), Challain-la-Potherie, Chalonnes-sur-Loire, Chambellay, Champigné, Champ-sur-Layon (Le),
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Champteussé-sur-Baconne, Champtocé-sur-Loire, Champtoceaux, Chanteloup-les-Bois, Chanzeaux,
Chapelle-du-Genét (La), Chapelle-Hullin (La), Chapelle-Rousselin (La), Chapelle-Saint-Florent (La),
Chapelle-Saint-Laud (La), Chapelle-sur-Oudon (La), Chateauneuf-sur-Sarthe, Chatelais, Chaudefonds-sur-
Layon, Chaudron-en-Mauges, Chaussaire (La), Chavagnes, Chazé-Henry, Chazé-sur-Argos, Cheffes,
Chemillé, Chemiré-sur-Sarthe, Chenillé-Changé, Cherré, Cholet, Clefs, Cléré-sur-Layon, Combrée,
Concourson-sur-Layon, Contigné, Cornuaille (La), Coron, Corzé, Cossé-d’Anjou, Daguenicre (La),
Daumeray, Denée, Doué-La-Fontaine, Drain, Durtal, Ecouflant, Ecuillé, Etriché, Faye-d’Anjou, Faveraye-
Machelles, Feneu, Ferriere-de-Flée (La), Fief-Sauvin (Le), Fosse-de-Tigné, Freigné, Fuilet (Le), Gené, Gesté,
Grez-Neuville, Grugé-IHopital, Hotellerie-de-Flée (L’), Huillé, Ingrandes, Jaille-Yvon (La), Jallais,
Jubaudiére (La), Juigné-sur-Loire, Jumelliere (La), Juvardeil, Landemont, Lézigné, Lion-d’Angers (Le), Liré,
Loiré, Longeron (Le), Louroux-Béconnais (Le), Louvaines, Marans, Marcé, Marigné, Marillais (Le),
Martigné-Briand, Maulévrier, May-sur-Evre (Le), Mazicres-en-Mauges, Meignanne (La), Melay,
Membrolle-sur-Longuenée (La), Mesnil-en-Vallée (Le), Miré, Montfaucon, Montguillon, Montigné-sur-
Moine, Montilliers, Montjean-sur-Loire, Montreuil-Juigné, Montreuil-sur-Loir, Montreuil-sur-Maine,
Montrevault, Morannes, Mozé-sur-Louet, Miirs-Erigné, Neuvy-en-Mauges, Noéllet, Noyant-la-Gravoyere,
Nuaillé, Nueil-sur-Layon, Nyoiseau, Passavant-sur-Layon, Pellouailles-les-Vignes, Pin-en-Mauges (Le),
Plaine (La), Plessis-Grammoire (Le), Plessis-Macé (Le), Poiteviniére (La), Pommeraye (La), Ponts-de-Cé
(Les), Possonniere (La), Pouancé, Pouéze (La), Préviere (La), Pruillé, Puiset-Doré (Le), Querré, Rablay-sur-
Layon, Renaudiére (La), Rochefort-sur-Loire, Romagne (La), Roussay, Saint-André-de-la-Marche,
Saint-Aubin-de-Luigné, Saint-Augustin-des-Bois, Saint-Barthélemy-d’Anjou, Saint-Christophe-du-Bois,
Saint-Christophe-la-Couperie, Saint-Clément-de-la-Place, Saint-Crespin-sur-Moine, Saint-Florent-le-Vieil,
Saint-Georges-des-Gardes, Saint-Georges-sur-Layon, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés,
Saint-Germain-sur-Moine, Saint-Jean-de-la-Croix, Saint-Jean-de-Liniéres, Saint-Jean-des-Mauvrets, Saint-
Lambert-du-Lattay, Saint-Lambert-la-Potherie, Saint-Laurent-de-la-Plaine, Saint-Laurent-des-Autels, Saint-
Laurent-du-Mottay, Saint-Léger-des-Bois, Saint-Léger-sous-Cholet, Saint-Lézin, Saint-Macaire-en-Mauges,
Saint-Martin-du-Bois, Saint-Martin-du-Fouilloux, Saint-Melaine-sur-Aubance, Saint-Michel-etChanveaux,
Saint-Paul-du-Bois, Saint-Philbert-en-Mauges, Saint-Pierre-Montlimart, Saint-Quentin-en-Mauges, Saint-
Rémy-en-Mauges, Saint-Saturnin-sur-Loire, Saint-Sauveur-de-Flée, Saint-Sauveur-de-Landemont, Saint-
Sigismond, Saint-Sulpice, Saint-Sylvain-d’Anjou, Sainte-Christine, Sainte-Gemmes-d’Andigné, Sainte-
Gemmes-sur-Loire, Salle-de-Vihiers (La), Salle-et-Chapelle-Aubry (La), Sarrigné, Savenniéres, Sceaux-
d’Anjou, Segré, Séguiniére (La), Seiches-sur-le-Loir, Soeurdres, Somloire, Soucelles, Soulaines-sur-
Aubance, Soulaire-et-Bourg, Tancoigné, Tessoualle (La), Thorigné-d’Anjou, Thouarcé, Tiercé, Tigné,
Tillieres, Torfou, Tourlandry (La), Toutlemonde, Trélazé, Tremblay (Le), Trémentines, Tremont, Valanjou,
Varenne (La), Vauchrétien, Verchers-sur-Layon (Les), Vergonnes, Vern-d’Anjou, Vezins, Vihiers, Villedieu-
la-Blouere, Villemoisan, Villevéque, Yzernay.

Departament Mayenne:

Ahuillé, Alexain, Ampoigné, Andouillé, Argenton-Notre-Dame, Argentré, Aron, Arquenay, Assé-le-
Bérenger, Astillé, Athée, Azé, Baconniere (La), Bais, Ballée, Ballots, Bannes, Bazoge-Montpingon (La),
Bazouge-de-Chemeré (La), Bazouge-des-Alleux (La), Bazougers, Beaulieu-sur-Oudon, Beaumont-Pied-de-
Boeuf, Belgeard, Bierné, Bignon-du-Maine (Le), Bigottiere (La), Blandouet, Boissiére (La), Bonchamp-lés-
Laval, Bouchamps-lés-Craon, Bouére, Bouessay, Bourgneuf-la-Forét (Le), Bourgon, Brains-sur-les-
Marches, Brée, Brilatte (La), Buret (Le), Chailland, Chélons-du-Maine, Chammes, Champgenéteux,
Changé, Chapelle-Anthenaise (La), Chapelle-au-Riboul (La), Chapelle-Craonnaise (La), Chapelle-
Rainsouin (La), Chateau-Gontier, Chatelain, Chatres-la-Forét, Chemazé, Chémeré-le-Roi, Chérancé,
Commer, Congrier, Cosmes, Cossé-en-Champagne, Cossé-le-Vivien, Coudray, Courbeveille, Craon,
Croixille (La), Cropte (La), Daon, Denazé, Deux-fvailles, Entrammes, Epineux-le-Seguin, Evron,
Fontaine-Couverte, Forcé, Fromentiéres, Gastines, Genest-Saint-Isle (Le), Gennes-sur-Glaize, Gesnes,
Gravelle (La), Grazay, Grez-en-Boue¢re, Ham (Le), Hambers, Hardanges, Houssay, Huisserie (L), Izé,
Jublains, Juvigné, Laigné, Laubriéres, Launay-Villiers, Laval, Livet, Livré, Loigné-sur-Mayenne, Loiron,
Longuefuye, Louverné, Louvigné, Maisoncelles-du-Maine, Marcillé-la-Ville, Marigné-Peuton, Martigné-
sur-Mayenne, Mayenne, Mée, Ménil, Méral, Meslay-du-Maine, Mézangers, Montflours, Montigné-le-
Brillant, Montjean, Montourtier, Montstirs, Moulay, Neau, Niafles, Nuillé-sur-Vicoin, Olivet, Origné,
Parné-sur-Roc, Peuton, Pommerieux, Port-Brillet, Préaux, Quelaines-Saint-Gault, Renazé, Roé (La),
Rouaudiére (La), Ruillé-Froid-Fonds, Ruillé-le-Gravelais, Sacé, Saint-Aignan-sur-Roé, Saint-Berthevin,
Saint-Brice, Saint-Céneré, Saint-Charles-la-Forét, Saint-Christophe-du-Luat, Saint-Cyr-le-Gravelais, Saint-
Denis-d’Anjou, Saint-Denis-du-Maine, Saint-Erblon, Saint-Fort, Saint-Fraimbault-de-Priéres, Saint-
Georges-le-Fléchard, ~Saint-Georges-sur-Erve, ~Saint-Germain-d’Anxure, Saint-Germain-de-Coulamer,
Saint-Germain-le-Fouilloux, Saint-Germain-le-Guillaume, Saint-Hilaire-du-Maine, Saint-Jean-sur-Erve,
Saint-Jean-sur-Mayenne, Saint-Laurent-des-Mortiers, Saint-Léger, Saint—Loup—du—Dorat, Saint-Martin-de-
Connée, Saint-Martin-du-Limet, Saint-Michel-de-Feins, Saint-Michel-de-la-Roé, Saint-Ouén-des-Toits,
Saint-Ouén-des-Vallons, Saint-Pierre-la-Cour, Saint-Pierre-sur-Erve, Saint-Pierre-sur-Orthe, Saint-Poix,
Saint-Quentin-les-Anges, Saint-Saturnin-du-Limet, Saint-Sulpice, Saint-Thomas-de-Courceriers, Sainte-
Gemmes-le-Robert, Sainte-Suzanne, Saulges, Selle-Craonnaise (La), Senonnes, Simplé, Soulgé-sur-
Ouette, Thorigné-en-Charnie, Torcé-Viviers-en-Charnie, Trans, Vaiges, Villiers-Charlemagne, Vimarcé,
Voutré.
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Departament Sarthe:

Amné, Asniéres-sur-Vegre, Auvers-le-Hamon, Auvers-sous-Montfaucon, Avessé, Avoise, Beaumont-sur-
Sarthe, Bernay, Brains-sur-Gée, Briilon, Chantenay-Villedieu, Chassillé, Chemiré-en-Charnie, Cherre
(sekcja D, dziatki 253 do 266, 269 do 273, 290, 291, 565, 705, 714), Chevillé, Coulans-sur-Gée,
Courtillers, Crannes-en-Champagne, Crissé, Epineu-le-Chevreuil, Fercé-sur-Sarthe, Fontenay-sur-Vegre,
Grez (Le), Joué-en-Charnie, Juigné-sur-Sarthe, Longnes, Loué, Mareil-en-Champagne, Moitron-sur-
Sarthe, Mont-Saint-Jean, Neuvillalais, Neuvillette-en-Charnie, Notre-Dame-du-Pé, Parennes, Pincé, Poillé-
sur-Vegre, Précigné, Rouessé-Vassé, Rouez, Ruillé-en-Champagne, Sablé-sur-Sarthe, Saint-Christophe-du-
Jambet, Saint-Christophe-en-Champagne, Saint-Denis-d’Orques, Saint-Ouen-en-Champagne, Saint-
Pierre-des-Bois, Saint-Rémy-de-Sillé, Saint-Symphorien, Sillé-le-Guillaume, Solesmes, Souvigné-sur-
Sarthe, Tassillé, Tennie, Vallon-sur-Gée, Viré-en-Champagne.

Departament Deux-Sévres:

Argenton-Chateau, Aubiers (Les), Boésse, Boismé, Bressuire, Bretignolles, Breuil-Bernard (Le), Breuil-
sous-Argenton (Le), Cerizay, Chanteloup, Chapelle-Gaudin (La), Chiché, Ciriére, Combrand, Coudre (La),
Courlay, Etusson, Forét-sur-Sevre (La), Genneton, Massais, Mauléon, Moncoutant, Montravers, Moutiers-
sous-Argenton, Moutiers-sous-Chantemerle, Nueil-sur-Argent, Petite-Boissiere (La), Pin (Le), Saint-
Amand-sur-Sévre, Saint-André-sur-Sévre, Saint-Aubin-du-Plain, Saint-Clémentin, Saint-Jouin-de-Milly,
Saint-Maurice-la-Fougereuse, Saint-Pierre-des-Echaubrognes, Sanzay, Ulcot, Voultegon.

Departament Vendée:

Breuil-Barret, Chambretaud, Chataigneraie (La), Gaubreti¢re (La), Landes-Genusson (Les), Malliévre,
Menomblet, Mortagne-sur-Sévre, Saint-Aubin-des-Ormeaux, Saint-Laurent-sur-Sévre, Saint-Malo-du-
Bois, Saint-Martin-des-Tilleuls, Saint-Pierre-du-Chemin, Tardiere (La), Tiffauges, Treize-Vents, Verrie (La).

Departament Orne:

Alengon (sekcja CA, dziatki 76, 77 i 84).

Dowdd pochodzenia
Kazdy podmiot sklada w INAO deklaracj¢ przydatnosci.
Hodowcy aktualizuja wykaz zwany ,wykazem zwierzat gospodarskich”.

Przewoznicy i ubojnie aktualizuja wykazy wejscia i wyjscia pozwalajace identyfikowal pochodzenie i
przeznaczenie bydla, tusz lub migsa.

Wykazy, o ktérych mowa powyzej, pozostaja do dyspozycji urzednikéw odpowiedzialnych za kontrole.

Hodowcy muszg réwniez ztozy¢ o$wiadczenie o koficowym okresie opasania (déclaration de mise en fini-
tion) dla kazdego zwierze¢cia najpdzniej 60 dni przed przewidywang data jego uboju.

W trakcie koficowego okresu opasania bydlo jest badane, aby skontrolowaé, ze posiada morfologi¢
zgodng z otrzymaniem minimalnej masy tuszy i stopnia otluszczenia wymaganych do objecia nazwa
pochodzenia.

Identyfikacja tusz zgodnych ze specyfikacja nazwy odbywa si¢ poprzez umieszczenie zapisu ,Maine-
Anjou” na poledwicy, udzcu, fopatce, pachwinie kazdej péltuszy.

Tusza i pochodzace z niej czgsci migsa z rozbioru opatrzone sg etykieta, ktora pozwala na identyfikacje
miesa.

Tusze objete CHOG ,Maine-Anjou” sg poddawane organoleptycznemu badaniu probek sprawdzaja-
cemu, czy wykazuja one cechy charakterystyczne wymagane przez specyfikacje nazwy pochodzenia.
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4.5. Metoda produkgji

Zwierzgta musza by¢ urodzone, utrzymywane i ubite na obszarze geograficznym okreSlonym w
pkt 4-3.

Rasa

Bydlo rasy Rouge des prés. Wyklucza si¢ zwierzeta z hipertrofia migsniowa. Ojcem zwierzecia musi byé
byk wpisany z tytutu pochodzenia do ksiggi zwierzat hodowlanych rasy Rouge des prés.

W przypadku zastosowania sztucznego unasienniania byk musi by¢ zatwierdzony do wykorzystania w
sztucznym unasiennianiu.

Chéw zwierzat

Zwierzeta muszg by¢ urodzone, utrzymywane i tuczone w tym samym gospodarstwie. Jednakze mozna
dokonywa¢ zakupu mlodych zwierzat, o ile:

— samice przebywaly bez przerwy w gospodarstwie, w ktérym ma miejsce konicowy okres opasania,
co najmniej 12 miesiecy wlacznie z koficowym okresem opasania,

— samce przebywaly bez przerwy w gospodarstwie, w ktdrym ma miejsce konicowy okres opasania,
najpdzniej w wieku 12 miesiecy.

Wykorzystanie i obcigzenie pastwisk

Powierzchnia pastwisk wykorzystywana do zywienia wszystkich sztuk bydta lub sztuk przeliczeniowych
w gospodarstwie wynosi co najmniej 0,7 hektara na kazdego wykastrowanego samca w wieku powyzej
24 miesigcy oraz jeden hektar na kazdg krowe z cielakiem. Przez ,krowg z cielakiem” rozumie sig
krowe i jej potomstwo, ktére si¢ nie wycielito.

Zywienie

Zwierzeta powinny by¢ wypasane przynajmniej miedzy dniem 15 marca a dniem 15 listopada. W
przypadku wystgpienia wyjatkowych warunkéw pogodowych mozna udzielié odstgpstwa od tego
okresu minimalnego.

Do koficowego okresu opasania podaje si¢ suplementy biatkowe i energetyczne w ilosci dziennej
maksymalnie 3 kg. W tym okresie podawanie kiszonki z kukurydzy na zadanie jest zabronione.

W koficowym okresie opasania, ktéry obejmuje przynajmniej dwa miesigce przed ubojem, zwierzeta sg
zywione $wiezg trawg, sianem oraz suplementami biatkowymi i energetycznymi. W tym okresie
podawanie kiszonki jest zabronione.

W koficowym okresie opasania pasze energetyczne i biatkowe podawane jako uzupelnienie trawy i
siana, skladaja si¢ co najmniej z trzech surowcéw. Skladniki te s3 podawane w formie umozliwiajacej
ich identyfikacje. Ilo$¢ suplementu podawana kazdego dnia wynosi od 0,5 do 1,7 Zywej wagi zwie-
rzecia.

Hodowcy powinni przechowywaé do dyspozycji urzednikéw organéw kontroli faktury zakupu tych
roélin i uzupelniajgcych mieszanek paszowych, na ktérych wskazane sa ilosci i pochodzenie, a takze
etykiety zawierajace dokladng nazwe uzupelniajacej mieszanki paszowe;.

Transport i ubdj

Podczas 48 godzin przed ubojem zwierzeta sg przygotowywane w pomieszczeniu obficie wylozonym
stomg i nie otrzymujg zadnego pozywienia oprdcz siana i wody.

Ze zwierzgtami nalezy obchodzi¢ si¢ w sposéb ograniczajacy do minimum czynniki, ktore moglyby
spowodowacl stres i wplynaé na jako$¢ produktu koficowego. Czas trwania transportu nie powinien
przekraczaé szeSciu godzin od rozpoczecia zaladunku do zakonczenia wytadunku w ubojni.

Zwierzgta sa poddawane ubojowi w ciaglej sekwencji w terminie maksymalnie trzech godzin od korica
roztadunku i zabijane w ciagu pierwszych pieciu sekund po wejsciu przez nie do kojca ubojowego.

Wypatroszenie odbywa si¢ poprzez pakowanie w worki i zwigzywanie przelyku i odbytu.

Zabrania si¢ mycia tusz.
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Tusze sg rozcinane pilg taSmowa, z pozostawionym uchem, na ktérym przypiety jest kolczyk identyfi-
kacyjny zwierzecia az do przeprowadzenia wazenia w linii ubojowe;.

Jedynie tusze sklasyfikowane w 3 lub 4 klasie otluszczenia, zgodnie ze skala klasyfikacji EUROP.

Tusze poddawane s3 schtodzeniu, ktére umozliwia osiggniecie temperatury miedzy 10 a 15 °C dziesigé
godzin po uboju i nizszej badz réwnej 7 °C 48 godzin po uboju.

Cwierctusze tylne dojrzewaja na kosci przez co najmniej 4 dni.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

obszar produkcji ,Maine-Anjou” charakteryzuje si¢ gleba rozwinigta w Masywie Armorykanskim z
niewielkimi zapasami wody oraz fagodnym klimatem typu oceanicznego, ze znacznym letnim niedo-
borem wody; powodujacym wystepowanie na nim Igk ,stomianek” skladajacych si¢ gléwnie z zoltych,
starzejacych sig, zdrewnialych traw, z ktdrych produkuje si¢ pasze objetosciowe.

System produkeji migsa ,Maine-Anjou” opiera si¢ na cechach szczegblnych Srodowiska, cechach
zootechnicznych rasy Rouge des prés oraz na technikach wypasu.

Jako ze rasa Rouge des prés jest rasa duzego formatu, optymalnie wykorzystuje pasze objetosciowe

obszaru dzieki:

— duzej zdolnoci spozycia,

— zdolnosci do radzenia sobie ze zmianami zywienia poprzez mobilizacj¢ znacznej czesci swoich
rezerw ciala bez szkodliwych skutkéw dla przysztych wynikéw zootechnicznych,

— zdolnosci szybkiego ponownego wzrostu lub szybkiego odtwarzania rezerw ciata.

Istnieje zatem ,wzorcowe zwierze”, wlasciwe dla obszaru produkcji ,Maine-Anjou”, ktérym kieruje si¢
hodowca przy dokonywaniu selekcji zwierzat optymalnie wykorzystujacych ubogie pasze i znacznie
mobilizujgcych swoje rezerwy ciala w niekt6rych okresach roku.

Zwierzgta przebywaja gtéwnie na zewnatrz, jako ze ich Zywienie polega gléwnie na wypasie. Wiedza
hodowcéw dotyczaca wypasania umozliwia im stworzenie letnich zasobéw pasz, z jednej strony
poprzez stosowanie przemiennie na wiosng wypasu i koszenia, a z drugiej strony poprzez réznorod-
no$¢ rodzajéw wykorzystywanych pastwisk.

Zatem cechy szczeg6lne Srodowiska zwiazane z rodzajem gleby i do§¢ suchym klimatem, powodujace
wczesny niedobér wody, nie sa odbierane jako ograniczenie, ktdre trzeba pokonaé, ale raczej jako
sytuacja, do ktérej zwierze jest szczegdlnie dostosowane.

Podsumowujgc, w tym szczegblnym Srodowisku, zwigzanym z rodzajem gleby i do$¢ suchym
klimatem, co powoduje wczesny niedob6r wody, ustanowiono specjalny system chowu faczacy lokalng
odporng ras¢ duzego formatu, umiejetnosci hodowcéw w zakresie zarzadzania zasobami w przestrzeni
i czasie oraz specjalistyczng wiedzg dotyczacy stada, aby stworzy¢ wyjatkowy produkt, jakim jest
powszechnie uznane migso ,Maine-Anjou”.
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4.8. Etykietowanie

Poledwica, udziec, fopatka, pachwina kazdej péttuszy sa identyfikowane poprzez stempel z zapisem
»Maine-Anjou”.

Tusza i pochodzgce z niej czesci migsa z rozbioru opatrzone s etykieta, ktora zawiera informacje takie
jak:

— nazwa pochodzenia,

— zapis ,AOC” lub ,appellation d’origine controlée”,

— krajowy numer identyfikacyjny zwierzecia lub numer rzeZni,

— numer gospodarstwa hodowcy,

— nazwa — adres ubojni wraz z jej numerem,

— data uboju,

— w przypadku migsa do grillowania lub do pieczenia, z wyjatkiem cienkich i grubych przepon woto-
wych oraz poledwicy — zapis ,le temps de maturation entre les dates d’abattage des animaux et de
vente au détail au consommateur final est de 9 jours pleins au minimum” (okres dojrzewania
pomiedzy data uboju zwierzat a data sprzedazy detalicznej konsumentowi koficowemu wynosi
minimum 9 pelnych dni),

— w przypadku migsa do grillowania lub do pieczenia pakowanych prézniowo, z wyjatkiem cienkich
i grubych przepon wolowych oraz poledwicy — zapis ,le temps de maturation entre les dates
d’abattage des animaux et de la vente au détail au consommateur final est de 10 jours pleins au
minimum” (okres dojrzewania pomiedzy data uboju zwierzat a datg sprzedazy detalicznej konsu-
mentowi koficowemu wynosi minimum 10 pelnych dni).




