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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu do wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia Rady
(WE) nr 510/2006 (*). Oswiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie szesciu miesigcy

INNE AKTY

KOMISJA

(2009/C 39/10)

od daty niniejszej publikacji.

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informa-

cyjnych.

STRESZCZENIE

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

,HAJDUSAGI TORMA”
Nr WE: HU-PDO-005-0391-21.10.2004

CHNP (X ) CHOG ()

1. Wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa:
Adres:

Telefon:
Faks:

e-mail:

Foldmdivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium — Elelmiszerlinc-elemzési Féosztaly

Kossuth Lajos tér 11.
H-1055 Budapest

(36-1) 301 44 19
(36-1) 301 48 08

zobore@fvm.hu

2. Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa:

Adres:

Telefon:
Faks:
e-mail:

Sklad:

Hajdasdgi Torma Termékpadlya Bizottsdg (Hajdtisdgi TOTEB)
(Horseradish Product Line Committee)

Didszegi tt

H-4002 Debrecen
(36-52) 412 919
(36-52) 442 545
parmen@parmen.hu

producenci/przetworcy ( X ) inni ( X))

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

(') Dz.U.L93731.3.2006,s.12.
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4. Specyfikacja produktu
(podsumowanie wymogéw okre$lonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa:
,Hajdtisagi torma”
4.2. Opis:

Chroniona nazwa pochodzenia ,Hajdtisdgi torma” przyznawana jest korzeniom odmian Armoracia rusti-
cana (synonim A. lapathifolia), wyselekcjonowanym w regionie Hajdiisdg metoda rozmnazania z
sadzonek korzeniowych. Jadalng czescia rosliny jest korzen, lub klacze, ktéry(-e) rozrasta si¢ poprzez
pogrubianie korzeni palowych pochodzacych z poprzedniego roku, wykorzystanych do rozmnazania;
okres miedzy sadzeniem a zbiorami wynosi okoto 180 dni. Odmiany chrzanu produkowane w regonie
Hajdiisag r6znia si¢ od innych odmian nast¢pujacymi cechami charakterystycznymi: grubymi, ciemno-
zielonymi, bujnymi li§émi, ktére wykrzywiaja sie w gérnym odcinku na wysokosci jednej trzeciej
dlugosci; prostym, cylindrycznym, jasnobrazowym klaczem i koscistobialym migzszem. Chrzan ten
nigdy nie ma leSnego posmaku, a stosunkowo niska zawarto$¢ izotiocyjanianu allilu powoduje jego
charakterystycznie ostry smak, zwany réwniez ,szlachetnie ostrym”, przez analogie do fagodnej papryki
zwanej ,szlachetng”.

Dzigki znormalizowanej metodzie uprawy (redlinowej metodzie sadzenia), ktéra wypracowano w
regionie produkcji, Hajdiisdg, Hajdusdgi torma ma jednolity wyglad na rynku.

Sadzonka korzeniowa, zwana ,gtéwka”, rozrasta si¢ 0 3—4 c¢m; ma ona cylindryczny korpus o $rednicy
1,5-5 cm i dlugodci 20-35 cm. Redlinowa metoda sadzenia, ktérg wypracowano na przestrzeni dekad,
r6zni si¢ od zmechanizowanej metody sadzenia na terenach nachylonych, stosowanej w innych regio-
nach Europy, i dlatego Hajdiisdgi torma mozna latwo odr6zni¢ po wygladzie od innych odmian
chrzanu uprawianych z wykorzystaniem innych metod produkgji.

Zawarto$¢ masy suchej w chrzanie produkowanym w regionie Hajdtsdg wynosi 30-32 %. Wysuszony,
starty chrzan zawiera gtéwne mineraly w nastepujacych ilosciach: (g/kg) P: 2,1; K: 25,3; S: 7,7; Ca: 5,9;
Mg: 3,1. Zawiera rowniez (jako procent wagowy): 3,68 surowego widkna, 0,34 surowego tluszczu, 2,2
surowego popiotu, 1,08 cukru, 7,63 skrobi oraz 3.77 N. Zawarto$¢ glukozy-fruktozy-sacharozy wynosi
11,8 %, natomiast zawarto$¢ oleju gorczycowego (izotiocyjanianu allilu) wynosi 14,4 g/kg. Zawartos¢
witaminy C waha si¢ w szerokim przedziale (26-150 mg/100 g), przede wszystkim w zaleznosci od
warunkow klimatycznych regionu oraz od tego, czy roslina nalezy do pdlnocnej czy potudniowej
pododmiany.

4.3. Obszar geograficzny:

Hajdiisagi torma jest produkowany w wyraznie okreSlonym, cigglym regionie na terenie okregu Hajdu-
Bihar. Jest to region produkcji Hajdtisdg, a uprawa prowadzona jest w nastgpujacych gminach: Debrecen
(Debrecen-Haldp, Debrecen- Bank) Létavértes, Ujléta, Kokad, Almosd, Bagamér, Vamospércs; Hosszi-
palyi, Monostorpalyi, Nyirdbrany, Nyiracsad, Nylrmartonfalva Nyiradony.

4.4. Dowdd pochodzenia:

Hajduisagi TOTEB odpowiada za koordynacje intereséw producentéw i handlowcéw. Dzigki stworzeniu
grupy wyspecjalizowanych producentéw organizacja ta jest w stanie zapewni¢ zgodno$¢ produktu z
wymogami rynkowymi w ujeciu jako$ciowym i iloSciowym, a dzigki skutecznemu nadzorowi nad dzia-
falnoscig producentéw — jednolity wyglad produktu.

W trakcie catego cyklu produkcji producenci prowadzg aktualizowany na biezaco dziennik produkdji.
W dzienniku produkeji zapisane musza by¢ nastgpujace informacje:

— nazwa i dane identyfikacyjne producenta,

— miejsce produkgji (numer z rejestru gruntéw, obszar itd.),

— nazwa poprzednio prowadzonej uprawy,

— produkowana odmiana (jezeli jest znana),

— data sadzenia i zbioru,

— daty kontroli,

— ewentualne cztonkowstwo w izbie handlowej,

— ilosci produktu wprowadzone na rynek, odbiorca lub nabyweca.
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Izby handlowe musza prowadzi¢ aktualny rejestr chrzanu wprowadzanego na rynek, tak aby mozliwe
bylo ustalenie pochodzenia oraz iloéci chrzanu wprowadzanej na rynek (na podstawie nazwy i numeru
identyfikacyjnego producenta). Rejestr ten musi by¢ udostgpniany osobom odpowiedzialnym za
kontrole.

Chrzan jest wprowadzany na rynek w opakowaniach, na ktérych znajduje si¢ informacja o izbie hand-
lowej i numer identyfikacyjny kazdego wprowadzanego produktu.

Na wniosek producenta lub dystrybutora Hajdtsagi-TOTEB przeprowadza audyt calego procesu
produkgji stosowanego przez danego producenta; jezeli obowiazujace wymogi sa spelnione, produkt
moze uzyskaé nastgpujace oznaczenie identyfikacyjne przyznawane przez ten organ: ,Jakos$¢ spraw-
dzona przez Komitet ds. Produktéw z Chrzanu Hajdusdgi” (,Hajdtsdgi Torma Termékpdlya Bizottsdg
altal ellendrzott mindség”). Podstawa audytu jest system kontroli jakosci stworzony i prowadzony przez
Hajdiisagi-TOTEB, ktory obejmuje kompleksowe badania (wlasciwosci fizycznych, chemicznych i mikro-
biologicznych) pobranych probek, prowadzone we wspdlpracy z okregows stuzba ochrony roslin i
gleb.

Hajdasdgi-TOTEB uczestniczy w monitorowaniu zgodnoSci z przepisami dotyczacymi stosowania
geograficznego oznaczenia produktu oraz zgodnego z prawem uzycia nazwy pochodzenia.

Metoda produkgji:

Wyjatkowos¢ Hajdiisagi torma polega na specjalnej, redlinowej metodzie sadzenia. Zaopatrzona w
skfadniki odzywcze gleba zostaje przerzucona do glebokosci 50-60 cm, nastgpnie — w zaleznosci od
struktury gleby — wykonuje si¢, przy pomocy kultywatora rotacyjnego lub obsypnika, redliny o wyso-
kosci 30-40 cm w odstgpach 90-100 cm. Redliny sa ubijane specjalnymi walcami.

W tak przygotowanych redlinach sadzony jest material rozmnozeniowy. Material rozmnozeniowy
(sadzonki korzeniowe) to proste kawalki zdrowych korzeni, o dlugosci 25-30 cm i $rednicy 5-10 mm,
bez rozgalezien, przycigte na obu koncach, wyselekcjonowane z korzeni palowych pochodzacych ze
zbioréw roku poprzedniego.

Sadzonki sg zbierane jesienig lub wiosng; zostaja starannie wyselekcjonowane i oczyszczone; kietkujacy
koniec zostaje oznaczony; sadzonki zostaja przycigte i nastepnie musza si¢ rozrasta¢ w partiach po
100-200 sztuk.

Sadzenie odbywa si¢ pomigdzy ostatnimi dziesigcioma dniami marca a koficem maja. Sadzenie zawsze
jest wykonywane recznie: przy pomocy specjalnie do tego celu uformowanego narzedzia sadzonki sg
wsadzane w glebe pionowo, 3—4 cm ponizej powierzchni, kietkujagcym konicem do géry. Obsadzony w
ten sposéb obszar jest chroniony $rodkami chemicznymi przed zachwaszczeniem.

Po 3-4 tygodniach od sadzenia — po pojawieniu si¢ przyrostu — przeprowadza si¢ selekcje pedéw. W
tym momencie sadzonki zostajg odkryte w redlinach do glebokosci 4-5 cm. Z 1-5 pedéw, ktére
wyrosly z gérnych koncowek sadzonek, pozostawia si¢ jeden najsilniejszy, a pozostate zostaja usunigte
wraz z korzeniami bocznymi. W ten sposéb kazda roslina bedzie miata ,pojedyncza glowke”, a czesé
pedu znajdujaca si¢ w ziemi bedzie rosta pionowo w kierunku sadzonki, co jest cechg charakterys-
tyczng tego regionu.

Przez reszte okresu wegetacji plantacje sg starannie uprawiane i chronione przed szkodnikami i choro-
bami.

Odpowiednia jako$¢ i ilos¢ zbioréw mozna uzyskal jedynie poprzez nawadnianie, natomiast wybor
metody nawadniania, od zalewania po najnowoczesniejsza metode¢ nawadniania kroplowego, nalezy
catkowicie do rolnikéw.

Zbiory rozpoczynaja si¢ w polowie pazdziernika i zazwyczaj koricza si¢ przed pierwszymi mrozami.
Czasami, z réznych powoddéw, chrzanu nie zbiera si¢ jesienig; nie stanowi to jednak problemu,
poniewaz ro§lina przetrwa zime do wiosennych zbioréw, nie ponoszac zadnych szkdd wskutek
mrozdw ani nie tracac na jakosci.

Przebieg zbioréw: po defoliacji korzenie palowe sg przycinane na glebokosci 50-60 cm ponizej szczytu
redliny przy pomocy podpietej do ciagnika nakladki w ksztalcie litery U. Tak podniesione korzenie sg
wyciagane recznie i pozostawiane do przesuszenia przez kilka dni.

Nastepnie z plonu przygotowywany jest produkt handlowy, zgodny z wymogami nabywcéw. Z
produktu usuwane sa ziemia i inne nieczystosci oraz liscie, a nastgpnie zgromadzone zostaja korzenie
palowe nadajace si¢ do rozmnazania. Do punktu zbiérki dostarczy¢é mozna jedynie chrzan zaklasyfiko-
wany do jednej z klas jakosci i zawierajacy ponizej 5 % zanieczyszczen glebowych.
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Hajdisagi torma jest sortowany i przyjmowany od dostawcow zgodnie z ponizszymi kryteriami jakosci.
Nalezy zauwazy¢, ze wiaSciwosci odzywcze réznych kategorii chrzanu s identyczne, a jedyna réznica
jest wyglad produktu. Chrzan klasy I jest przeznaczony wylacznie do spozycia jako $wieze warzywo,
natomiast chrzan pozostalych klas stanowi surowiec gtéwnie dla przetwérstwa przemystowego.

Klasa I: Chrzan jest gladki, ma ksztalt cylindryczny, nie ma korzeni bocznych, jest nienaruszony i
zdrowy; jego dlugo$¢ wynosi ponad 20 cm, a Srednica 25 mm. Nie moze by¢ zwiedniety, nie moze
posiada¢ jakichkolwiek uszkodzefi spowodowanych przez owady lub peknigcia. Korzenie palowe sg
odciete. Pozostaloici lodygi listowia nalezy odcig¢ od gtéwki przy jak najmniejszym uszkodzeniu
samego chrzanu. Klasa II: Wszystkie parametry sg takie same jak w przypadku produktéw klasy I, z
wyjatkiem $rednicy w czesci $rodkowej, ktéra wynosi ponad 20 mm. Klasa III: Klasa ta obejmuje klacza
o dlugoici ponad 15 c¢m i Srednicy 15 mm, na ktérych widoczne s3 powierzchnie naciete w skutek
usuwania korzeni lub ktére sg nieznacznie uszkodzone przez peknigcia lub owady. Klasa IV: Slabo
wyroéniete klacza i grubsze korzenie palowe. Nie moga mie zgnitych plam, maja 10 cm dhugosci i
przynajmniej 10 mm Srednicy. Jako$¢ produktu okrojonego: okreslona ilo$¢ sztuk chrzanu klas I 111,
ktérych miejsca uszkodzone na skutek ,grzybéw, gnicia lub owadéw” zostaly wyciete. Usunigta cze$é
nie moze stanowi¢ wiecej niz 1/3 powierzchni chrzanu. Wielko$é: dlugos¢ klacza ponad 17 cm,
najwigksza $rednica ponad 20 mm. Jako$¢ korzenia: dugo$¢ i Srednica nie majg znaczenia; nie ma na
nim substancji obcych, plesni ani zgnitych plam.

Hajdasdgi torma jest pakowany zgodnie z wymogami nabywcy, w worki (siatki) Raschel lub perforo-
wane worki foliowe. W odpowiedzi na popyt rynkowy, przed $wigtami Bozego Narodzenia i Wielka-
nocy, chrzan klasy I jest rowniez sprzedawany pojedynczo w opakowaniach z kurczliwej folii.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Zwiazek historyczny: Chrzan sprowadzony do Kotliny Karpackiej przez dawne plemiona madziarskie
oraz rodzimy chrzan odkryty na tym obszarze byly krzyzéwkami dzikich odmian. Historia produkciji
chrzanu sigga XVII wieku; w regionie Hajdisdg mogl si¢ pojawi¢ na poczatku XIX wieku. Uprawa
chrzanu w tym regionie zaczela sig rozprzestrzenia¢ szczegélnie pod koniec XIX i na poczatku XX
wieku. Przed przelomem wiekéw w regionie Hajdisdg w niemalze kazdym ogrédku rosto troche
chrzanu, ktéry byl uprawiany jako roslina wieloletnia. Po przelomie wiekéw, na poczatku lat dwudzies-
tych XX wieku, Gabor Szildgyi — zarzadca winnicy Bagamér w okolicy Varad — sprowadzit z Austrii
chrzan ,0 szlachetnym smaku”, ktéry przystosowal do lokalnych warunkéw i rozmnazat na przestrzeni
lat poprzez staranng selekcje. Wioski tego regionu réwniez podjely produkeje, w wyniku czego obecny
region produkgji chrzanu rozwijat si¢ do lat 40. i 50. XX wieku.

Czynniki naturalne: Korzystnymi dla uprawy chrzanu warunkami sg obszary nisko polozone o
wilgotnym klimacie, a wydajno$¢ upraw jest bardzo wysoka na glebach luznych, bogatych w humusowe
substancje odzywcze i dobrze nawadnianych. Ze wszystkich czynnikéw Srodowiskowych najwazniejsze
sa wymogi glebowe. Im gleba jest luZniejsza, tym bardziej réwnomierny i prostszy jest korzen chrzanu.
Luzna struktura, nawietrzenie i nawodnienie piaszczystych gleb aluwialno-lakowych i bagienno-tako-
wych znajdujacych si¢ w regionie produkcyjnym Hajdisdg stanowia doskonale warunki do uprawy
Hajdisagi torma. Gdy sadzonka korzenia palowego rozrasta si¢ nadal w dol, po przejiciu przez dno
redliny, moze swobodnie rozrasta¢ si¢ w luZnej glebie, nie napotykajac Zadnych przeszkéd; dlatego tez
jej wzrost wzdluzny nie zostaje zatrzymany, a klacze jest zawsze proste i nie jest narazone na zaklino-
wanie lub przebicie. Warstwa humusu w glebie aluwialno-fakowej ma glebokos¢ 100-110 cm i jasny
kolor; warto$¢ humusu wynosi 1,5 %, a splywajace wody podglebia znajdujg si¢ na glebokosci
120-140 cm od powierzchni. W takich glebach sadzenie chrzanu mozna rozpoczaé wezesniej, a gleba
nie bedzie pozbawiona powietrza nawet przy wilgotnej pogodzie. Warstwa humusu w glebie bagienno-
fakowej ma grubo$¢ 40-60 cm i ciemny kolor; warto$¢ humusu waha si¢ miedzy 1,5-2 %. Poziom
splywajacych wdd podglebia znajduje si¢ bezposrednio pod warstwg humusu. Na obszarach tych uzys-
kuje sie dobra wydajno§¢ upraw réwniez w sezonach suchych. To wyjasnia, dlaczego w czasach, gdy
systemy nawadniajace byly niedostepne dla rolnikéw, grunty te mimo wszystko dawaly plony, zar6wno
przy deszczowej pogodzie na glebach aluwialno-fgkowych, jak i w czasie suchych okreséw wegetacji na
glebach bagienno-fagkowych. Powyzsze warunki przyczynily si¢ do tego, ze w regionie upraw chrzanu
Hajdasdg produkcja tego warzywa prowadzona jest od blisko stu lat.

Nieco pofaldowane réwniny z niewielkimi terenami zalesionymi stwarzaja tak zwana ,ruchoma ostong”
upraw, ktéra chroni je przed silnym nastonecznieniem i zapobiega tworzeniu si¢ nadmiernej ilosci oleju
gorczycowego. W konsekwencji Hajdisagi torma zawsze ma ostry smak, przy czym nie jest on zbyt
mocny.

Czynniki ludzkie: Sadzenie redlinowe jest wyjatkowa metoda charakterystyczng dla obszaru polozo-
nego wokoét Debreczyna. Pionowe sadzenie sadzonek w redlinach gwarantuje, ze klacza beda proste.
Metodg tg wypracowano w wyniku blisko stuletnich ,przemyslenr”. Z uwagi na uwarunkowania lokalne
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rolnicy zawsze starali si¢ ograniczaé lub zastgpowaé prace fizyczna zwigzang z uprawa chrzanu
(wiadomo, ze praca ta ma charakter ekstensywny) konmi lub maszynami. Wedlug pionieréw uprawy
chrzanu gleba byla przerzucana do glgbokosci 80-100 cm, co nie bylo fatwe w pierwszych dekadach
poprzedniego stulecia. Plugi, ktérymi wykonywano redliny i wyciagano chrzan, nie byly dostgpne na
rynku — byly wykonywane na zaméwienie przez lokalnych kowali. Metoda produkgji, ktéra sprawila,
ze Hajddsagi torma stat si¢ tak wyjatkowy, byla rozwijana i udoskonalana z pokolenia na pokolenie. W
wyniku ciaglej i $wiadomej selekcji, poprzez rozmnazanie z sadzonek, wypracowano odmiany regio-
nalne, ktdére zapewniaja mozliwie najwicksza wydajnos¢ przy najlepszych wiasciwosciach odzywczych
w istniejacych warunkach klimatyczno-glebowych.

Organ kontrolny:

Mez8gazdasigi Szakigazgatdsi Hivatal (Urzad Rolniczy), ktéry jest wyznaczonym organem kontrolnym
w zakresie owocow i warzyw.

Nazwa: Hajdii-Bihar Megyei MezG6gazdasdgi Szakigazgatdsi Hivatal
Novény- és Talajvédelmi Igazgatdsig
(Hajdt-Bihar County Agricultural Office, Directorate for Plant and Soil Protection)

Adres:  Boszorményi ut 146.
H-4032 Debrecen

Telefon: (36-52) 525-921
Faks: (36-52) 417-613
e-mail:  Dienes.Gyula@hajdu.ontsz.hu

Etykietowanie:

— ,Hajdaisdgi torma”,

— ,Chroniona nazwa pochodzenia” lub jego skrét (CHNP),

— nazwa izby handlowej,

— numer identyfikacyjny artykulu w przypadku kontroli przeprowadzonej przez Hajdaségi-TOTEB:

— ,Hajdisdgi Torma Termékpilya Bizottsdg dltal ellendrzott minGség” (Jakos¢ sprawdzona przez
Komitet ds. Produktéw z Chrzanu Hajdugi”).

W przypadku pakowania w worki Raschel, produkty klasy I sa pakowane w worki zielone, klasy I —
w worki czerwone, klasy [II — w worki zélte i klasy IV — w worki zielone. Produkty okrojone sa
pakowane w worki zolte, natomiast produkty jakosci ,korzenia” — w worki dowolnego koloru.




