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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2009/C 41/13)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 (*). Oswiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie szesciu miesigcy
od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,SCHWABISCHE MAULTASCHEN”/,SCHWABISCHE SUPPENMAULTASCHEN”
Nr WE: DE-PGI-0005-0521-18.01.2006
CHNP () CHOG (X)

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informa-
cyjnych.

1.  Wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa: Bundesministerium der Justiz

Adres  Mohrenstrae 37
D-10117 Berlin

Telefon: +49(0)30/2025-70
Faks: +49(0)30/2025-82 51

e-mail: —

2. Grupa skladajgca wniosek:
Nazwa: Schutzgemeinschaft 'Schwibische Maultaschen’ co Biirger GmbH z.H. Herrn Martin Bihl-

maier

Adres:  Zeiss-Strafle 12
D-71254 Ditzingen

Telefon: +49(0)7156/30022083
Faks: +49(0)7156/3002942083
e-mail:  martin.bihlmaier@buerger.de

Sklad:  producenci/przetwércy (X) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 2.7: Makarony

(') Dz.U.L93731.3.2006,s.12.
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4. Specyfikacja produktu:

(podsumowanie wymogow art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa produktu:

,Schwibische Maultaschen”/,Schwibische Suppenmaultaschen”

4.2. Opis produktu:
Pier6g nadziewany mielonym miesem lub warzywami.
Moze mie¢ ksztalt kwadratu lub by¢ zawijany; $wiezy lub w opakowaniu; przed spozyciem nalezy go
zagotowa¢ lub usmazy¢.
Sktad

Ciasto: gruboziarnista maka z pszenicy ,durum” iflub zwykla maka, jajko, woda, sl. Nadzienie: migso
wieprzowe, migso wolowe, ewent. wedzone zoladki wieprzowe, szpinak, pietruszka, cebula, jajka, przy-
prawy, chleb i por. Skladniki i proporcje réznig si¢ w zaleznosci od przepisu i regionu w ramach przed-
stawionych ponizej kryteriéw jakosci.

Kryteria jakosci

Charakterystyczne cechy jakosci: Minimalne wymagania

Kolor|wyglad Ciasto w kolorze jasno-zéltym lub jasno-szarym, nadzienie lekko
wymieszane, sktadniki nadzienia nadal rozpoznawalne

Ksztalt Prostokatny lub okragly (pierdg zawijany)
Wymiary
Standardowy ,Maultasche” Dhugo$¢ 5,5 cm-10 cm, szeroko$¢ 5 cm—9 cm, grubo$é
1,5 cm-2,5 cm
,Suppenmaultasche” Dlugo$¢ 1 cm-5,5 cm, szeroko$¢ 1 cm-5 cm, grubos¢ 0,5 cm—-2 cm
Konsystencja/struktura Ciasto lekko twardawe i kruche oraz nieciagliwe, nadzienie migkkie,

o zachowanej konsystencji emulsji

Waga netto:

Standardowy ,Maultasche” 40¢-150 g

,Suppenmaultasche” 10 g-40 g

Zawarto§¢ biatka w ,Maultaschen” i | Migso mielone: zawarto$¢ bialka zwierzecego bez tkanki lacznej co
,Suppenmaultaschen” z migsem najmniej 7 %

Swieze jaja Jaja klasy A, zawarto$§¢ suchej masy co najmniej 23 %

Zawarto$¢ migsa Zawarto$¢ migsa co najmniej 8 % wagi catkowitej

4.3. Obszar geograficzny:

Obszar geograficzny okreslany jako Szwabia obejmuje cala Badenig-Wirtembergi¢ oraz okreg regen-
cyjny Szwabia w Bawarii.

4.4. Dowdd pochodzenia:

Identyfikowalno$¢ w taficuchu wartosci dodanej gwarantowana jest przez migdzynarodowy standard
bezpieczefistwa zywosci (ang. IFS — International Food Safety). Zaangazowane przedsigbiorstwa zobo-
wiazaly si¢ do przestrzegania powyzszego standardu. Opakowanie musi gwarantowaé pelna identyfiko-
walno$¢ surowcéw oraz klientéw, ktérzy otrzymali dostawe (nawet w przypadku pojedynczego opako-
wania).
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4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

Metoda produkgji:

Maka, gruboziarnista maka z pszenicy ,durum”, jajko i woda sa mieszane i ugniatane na ciasto. Ciasto
jest nastepnie wytlaczane lub walkowane na cienka warstwe. Na koniec przygotowuje si¢ mielone
migso lub warzywa, ktére miesza si¢ z chlebem, szpinakiem, cebula i przyprawami. Nadzienie jest
nastepnie nakladane w odpowiednich porcjach na ciasto. Ciasto jest zaklejane i dzielone na pojedyncze
porgje ,Maultaschen”, podgrzewane, a nastepnie schladzane do temperatury 2-7 °C. W przypadku
mrozonek produkt jest zamrazany w temperaturze —18 °C.

Konserwowanie; przechowywanie

,Maultaschen” sprzedaje si¢ jako produkt swiezy lub w opakowaniu.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Szwabski pierég ,Maultasche” to szwabska specjalno$¢ o wieloletniej tradycji, ktéra cieszy si¢ wsrdd
konsumentéw duzym uznaniem. Nie ma innego szwabskiego dania, ktére byloby tak lubiane i
powszechnie znane poza Szwabig (czyli w Badenii-Wirtembergii oraz w okregu regencyjnym Szwabia
w Bawarii). Wymieniane jest ono czesto obok slynnych postaci i waznych wynalazkéw ze Szwabii.
Cho¢ ,Maultaschen” sg potrawa wielkopostng spozywang tradycyjnie w Wielki Czwartek, obecnie przy-
gotowuje si¢ ja chetnie o kazdej porze roku. Wzmianki na temat ,Maultaschen” mozna znalezé w
szwabskiej literaturze oraz w opisach wielu szwabskich $wigt i zwyczajow.

Jesienig kazdego roku we Freibergu nad Neckarem obchodzony jest tradycyjny festiwal ,Maultaschen”.
W gminie Baiersbronn wybierana jest nawet krélowa ,Maultaschen”. ,Maultaschen” odgrywaja réwniez
wazng role dla turystyki. Wokét historycznego miasta stolecznego Bad Urach znajduje si¢ szlak ,Maul-
taschen”, ktéry wiedzie przez szwabskie gory i daje mozliwo$¢ zobaczenia lokalnych krajobrazéw oraz
zapoznania si¢ z miejscowymi specjatami kulinarnymi.

,Maultaschen” mozna kupi¢ w Szwabii w prawie wszystkich rzeZniach, sklepach migsnych i miejsco-
wych restauracjach.

Region Szwabii ma na swoim koncie kilka rekordow $wiata zwigzanych z ,Maultaschen” W 1982 roku
oberzysta z Maulbronn w Szwabii zrobit w ciggu 22 minut 1 134 ,Maultaschen” i pobil tym samym
rekord ustanowiony rok wczesniej przez rzeznika ze Stuttgartu-Untertiirkheim. Ten sam oberzysta
zrobit w 1987 roku gigantycznego ,Maultasche”, dzigki czemu trafit do Ksiegi rekordéw Guinessa.
Dziesig¢ lat pézniej, w 1997 roku, kucharze z Freibergu nad Neckarem ustanowili nowy rekord.
Wkrétce potem, w roku 2000, rekord ten zostal pobity przez kucharzy z Baiersbronn.

W literaturze szwabskiej istnieje wiele wierszy i opowiadan nawigzujacych do ,Maultasche”. Szwabski
pisarz Thadddus Troll poréwnal nawet zartobliwie szwabska tozsamos¢ do ,Maultasche”.

Szwabski poeta tworzacy w gwarze, Heinz Eugen Schramm, jest autorem wiersza o przyrzadzaniu
,Maultasche”.

Poczytne miejsce w literackim menu Szwabii zapewnit ,Maultaschen” réwniez szwabski poeta tworzacy
w gwarze Friedrich E. Vogt.

Organ kontrolny:
Nazwa: LACON GmbH

Adres:  Briinnlesweg 19
D-77654 Offenburg

Telefon: 0781 919 37 30

Faks: 0781 919 37 50

e-mail: lacon@lacon-institut.com, www.lacon-institut.com
Etykietowanie:

Schwibische Maultaschen g.g.A.

Schwibische Suppenmaultaschen g.g.A




