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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2009/C 130/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006. Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu miesigcy
od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»PESCA DI VERONA”
NR WE: IT-PGI-0005-0579-15.12.2006
CHOG ( X ) CHNP ()
1. Nazwa

,Pesca di Verona”

2. Panstwo czlonkowskie lub kraj trzeci

Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu (zgodnie z zatgcznikiem II)

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone.

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

CHOG ,Pesca di Verona” odnosi si¢ do gatunku Persica Vulgaris, Mill i zastrzezona jest dla brzoskwin
o miazszu bialym i z6ltym, a takze dla brzoskwin gladkich (zwanych réwniez nektarynami) o miazszu
z6ltym odmian o wezesnym, Srednim i péZnym terminie dojrzewania.

Zaréwno brzoskwinie jak i brzoskwinie gladkie, zwane réwniez nektarynami, zawsze byly sprzeda-
wane pod jedng nazwa ,Pesca di Verona”.

Dopuszczalne odmiany podzielone s3 w zaleznosci od rodzaju i czasu dojrzewania:

Brzoskwinie zo6tte: Rich May, Crimson Lady, Spring Belle, Royal Gem, Royal Glory, Vistarichn
(wezesne); Rich Lady, Rome Star, Zee Lady (Srednie); Kaweah (pdzne).

Brzoskwinie biale: Maria Bianca, Greta (Srednie); Tendresse, Tardivo Zuliani, Nichelini (p6Zne).

Brzoskwinie gladkie lub nektaryny zélte: Rita Star, Laura, Big Top (wczesne); Venus, Stark Redgold,
Sweet Red (Srednie); Sweet Lady (pdzne).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

W momencie wprowadzenia do obrotu CHOG ,Pesca di Verona” musi mie¢ nastgpujace cechy jakos-
ciowe:

— Ksztalt owocéw jest okragly — podluzny w przypadku brzoskwin zéltych i brzoskwin bialych,
okraglo-podluzny w przypadku nektaryn z6ttych.

— Barwa skérki owocdw brzoskwini i nektaryny weronskiej jest bardzo bogata i intensywna; wazng
cecha jest inny odcien ,nalozony” na barwe podstawowa, ktéry w przypadku brzoskwin zéttych
zajmuje ponad 70 % catkowitej powierzchni skorki, w przypadku nektaryn zéttych ponad 60 %,
a w przypadku brzoskwin biatych ponad 30 %.

— Migzsz jest bardzo spdjny, soczysty, o charakterystycznym smaku jaki zawdzigcza si¢ wlasciwej
réwnowadze miedzy stodkoscig a kwasnoscia, wynikajacej z niskiej aktywnosci wegetatywnej roslin
i specyficznego klimatu. W przypadku brzoskwifi z6ttych twardo$¢ wynosi ponad 3,70 kg/em?,
w przypadku nektaryn z6ttych ponad 4 kg/em?; w przypadku brzoskwin biatych ponad 3 kg/cm?.

— Smak jest stodki dzigki minimalnej zawartosci cukru resztkowego oznaczanej metoda refraktome-
tryczng wynoszacej 9,5 stopnia Brixa w przypadku odmian wczesnych, 10,5 stopnia Brixa
w przypadku odmian o $rednim terminie dojrzewania i 11,0 stopnia Brixa w przypadku odmian
péznych.

— Smak jest wywazony — lekko kwasny; wskaznik dojrzalosci, obliczony jako stosunek zawartosci
cukru (stopnie Brixa) i kwasnosci (mEq/100 cm?), wynosi ponad 1,50 w przypadku odmian lekko
kwasnych i ponad 0,70 w przypadku odmian kwasnych.

— Minimalny kaliber owocéw, w przypadku odmian wczesnych, wynosi 61 mm a w przypadku
odmian $rednich i péznych — 67 mm.

Za CHOG ,Pesca di Verona” moga by¢ uznane tylko brzoskwinie i nektaryny nalezace do klasy ,ekstra”
il

Surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Systemy obsadzania, formy upraw i techniki przycinania galezi w okresie zimowym i letnim musza
by¢ dostosowane do warunkéw panujacych na obszarze produkeji, aby umozliwi¢ wlasciwe nasto-
necznienie i nawodnienie kazdej cze$ci korony drzew; dopuszcza si¢ wylacznie formy upraw typowe
dla obszaru, tj. ,korona pucharowa weroriska” i w systemie ,Y” poprzecznym, przy czym obowigzkowe
jest obsianie trawa.

Ze wzgledu na delikatno$¢ brzoskwin zbiér produktu odbywa si¢ przez co najmniej trzykrotne
pociagniecie w celu oderwania i musi by¢ przeprowadzany recznie.

Szczegblowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Do pakowania CHOG ,Pesca di Verona” uzywa si¢ tacek zapieczetowanych folig plastikowa lub
koszykéw o pojemnosci od 1 do 2 kg, lub tez skrzynek kartonowych, drewnianych lub plastikowych
o wymiarach 30 x 40, 30 x 50 i 40 x 60.

Produkt wprowadzany jest do obrotu migdzy 10 czerwca a 20 wrzesnia i znakowany przez naklejenie
naklejki na kazdy owoc w danym opakowaniu lub na opakowanie zaplombowane tak, ze niemozliwe
jest jego otwarcie bez zerwania plomby.
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3.7. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

Na produkcie i na opakowaniach, w szczegdlnosci na zadrukowanej tasmie stosowanej do zapiecze-
towywania koszyk6éw i na zadrukowanej folii stosowanej do zamykania tacek a takze na opakowaniach
(skrzynkach) i na banderolach (w przypadku tacek lub koszykéw) nalezy umiesci¢ logo CHOG ,Pesca
di Verona”. Na etykiecie na opakowaniach mozna poda¢ informacj¢ o rodzaju produktu: brzoskwinia
lub brzoskwinia gladka lub nektaryna.

Zabrania si¢ umieszczania jakiegokolwiek innego napisu nieprzewidzianego w niniejszej specyfikacji
produkcji. Dopuszcza si¢ umieszczanie znaku towarowego przedsigbiorstwa z zastrzezeniem, ze kazdy
napis inny niz ,Pesca di Verona IGP” musi mie¢ wymiary wyraznie mniejsze od wymiardw czcionki
uzytej do napisu ,Pesca di Verona IGP”.

Logo ma ksztalt okragly. Na obrzezu na gérze umieszczony jest napis ,Chronione Oznaczenie Geogra-
ficzne”, a na dole w $rodku skrét CHOG. W $rodku kota umieszczony jest rysunek brzoskwini, ktory
wylania si¢ z pagérkowatego krajobrazu obszaru okolic Werony. Napis ,Pesca di Verona” wzbogacony
jest rysunkiem flagi, na ktdrej widnieje napis ,od 1584” — roku, z ktérego pochodza pierwsze odna-
lezione dokumenty na temat weroriskich brzoskwin.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkeji CHOG ,Pesca di Verona” ograniczony jest do prowincji Werona, a w szczegdlnosci
obejmuje cale terytorium gmin Bussolengo, Buttapietra, Castel d’Azzano, Mozzecane, Pastrengo,
Pescantina, Povegliano, S. Giovanni Lupatoto, Sommacampagna, Sona, Valeggio sul Mincio, Villafranca,
Castelnuovo del Garda, Lazise, SantAmbrogio di Valpolicella, San Martino Buon Albergo, Verona,
Zevio.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Spegyfika obszaru geograficznego

Czynniki Srodowiskowe

Obszar, na ktérym produkowana jest ,Pesca di Verona”, charakteryzuje si¢ $rodowiskiem edaficznym
w wysokim stopniu sprzyjajacym uprawie tego produktu, poniewaz tutejsze gleby utworzone sg
z osadéw pochodzenia rzeczno-lodowcowego. Warstwa aktywna tych terenéw, ktorej grubos¢ rzadko
przekracza 40 cm, ma bogaty szkielet i posadowiona jest na pokladach zwirowych i piaskowych, ktére
zapewniajg doskonaly drenaz i sprawiaja, ze tereny te szczegélnie sprzyjaja uprawom drzew brzosk-
winiowych, wymagajacych warunkéw glebowych porowatych i dobrze wietrzonych.

Na calym obszarze, na ktérym uprawiana jest ,Pesca di Verona”, panuje umiarkowany klimat, przy-
jemny w kazdej porze roku, dzigki obecnosci Jeziora Garda, a w szczegdlnosci w tych miesigcach,
ktore tradycyjnie zaliczane sg do najsurowszych por roku.

Zasadnicze znaczenie ma ochrona, jaka stanowia Prealpi, wzgorza Berici i Euganejskie, Monte Baldo
i inne zbocza morenowe Jeziora Garda i Adygi. W okresie zimy temperatura rzadko spada ponizej
-10°C, niemniej zapotrzebowanie niektérych odmian na zimno jest zaspokojone. Na ogdt opady
wystepuja gtéwnie jesienia i wiosng a ich poziom wynosi od 800 do 1 000 mm rocznie.
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5.2.

5.3.

Czynniki historyczne

,Pesca di Verona” cieszy si¢ renoma od dawien dawna. Juz w czasach rzymskich Pliniusz w swoich
dzietach opisywat ,pomo della lanuggine” (jabtko pokryte meszkiem) uprawiane w rejonie Werony.
Pézniej Andrea Mantegna namalowal brzoskwinie w Bazylice Sw. Zenona w Weronie (1400).

W artykule zamieszczonym w lokalnej prasie w 1934 r. ukuto slogan ,Mangiate le squisite pesche di
Verona” (Jedzcie wyborne brzoskwinie z Werony) i motto to powtarzano na afiszach, transparentach,
tabliczkach we wszystkich najlepszych restauracjach, urzg¢dach, bankach itd. Nazwa ta uzywana byla do
okreslenia zaréwno brzoskwin jak i nektaryn.

Dzisiaj ,Pesca di Verona” cieszy si¢ dobra opinig i jest ,bohaterka” waznych konkurséw na najlepszy
produkt, wystaw pomologicznych i tradycyjnych lokalnych festyndw.

Specyfika produktu

CHOG ,Pesca di Verona” charakteryzuje si¢ nastepujacymi cechami: ksztalt owocdéw okragly —
podtuzny w przypadku brzoskwin zéltych i brzoskwin bialych oraz okraglo-wydtuzony
w przypadku nektaryn zoltych; barwa skorki owocéw jest bogata i intensywna; wazng cechy jest
inny odcien ,nalozony” na barwe podstawowa. Migzsz jest bardzo spdjny, soczysty,
o charakterystycznym smaku, jaki zawdzigcza si¢ wlasciwej réwnowadze miedzy stodkoscig
a kwasnoscig.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku CHNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku CHOG).

,Pesca di Verona” odznacza si¢ wyjatkowymi i specyficznymi cechami, na ktérych uksztaltowanie maja
wplyw zaréwno cechy obszaru produkgji jak i zgodna z tradycja wielowiekowa dzialalno§¢ cztowieka.

W szczegdlnosci specyficzne warunki Srodowiskowe, takie jak duza amplituda temperatur, bliskosé
jeziora, wilgo¢, ktora rano osadza si¢ na owocach, nadajg skorce brzoskwin ,Pesca di Verona” inten-
sywny I$nigcy kolor, pokrywajacy cala powierzchni¢ owocu.

Ponadto skutkiem pochodzenia rzeczno-lodowcowego $rodowiska edaficznego jest ograniczony rozwoj
wegetatywny, ktdry sprzyja nastonecznieniu i dostgpowi powietrza do korony drzew, a wigc pozwala
uzyskaé owoce o typowej intensywnej barwie skorki, cechujace si¢ odpowiednia réwnowaga zawartosci
cukréw i kwasowosci, iloscig i spdjnoscig miazszu.

Oprécz sprzyjajacych warunkow $rodowiskowych pozytywny wplyw wywiera tez dziatalno$¢ czlo-
wieka, ktory przez ulepszenia genetyczne, stosowanie tradycyjnych form upraw, tj. ,korony pucharowej
weronskiej” i systemu ,Y” poprzecznego oraz utrwalonych juz technik przycinania galezi
i przerzedzania drzewostanu, przyczynia si¢ do uzyskania owocéw o niepowtarzalnym wygladzie
zewnetrznym i odznaczajacych si¢ odpowiednia réwnowaga zawartosci cukrow i kwasow.

Odestanie do publikacji specyfikacji

Wilasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac propozycje
uznania CHOG ,Pesca di Verona” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 64 z dnia
17 marca 2006 r.

Skonsolidowany  tekst specyfikacji produkcji mozna znalezé na stronie  internetowej:
za podrednictwem ponizszego linku: www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/
Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDoc
Argomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

lub

wchodzac na strong internetowa Ministerstwa (www.politicheagricole.it), otwierajac zakladke ,Prodotti
di Qualita” (po lewej stronie ekranu) a nastgpnie zakladke ,Disciplinari di Produzione
allesame dellUE (Reg CE 510/2006)".
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