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Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej
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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2009/C 186/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006. O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu miesiecy
od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
LALUBIA DE LA BANEZA-LEON”

NR WE: ES-PGI-0005-0492-06.09.2005
CHNP () CHOG (X))

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-
macyjnych.

1. Wlasdciwy organ pafistwa czlonkowskiego:

Nazwa: Subdirecc. general de calidad diferenciada y agric. ecoldgica, direccién general de industria
y mercados alimentarios, secretarfa general de medio rural, ministerio de medio ambiente
y medio rural y marino

Adres:  Paseo Infanta Isabel, 1
28071 Madrid
ESPANA

Telefon +34 913475394

Faks +34 913475410

E-mail: sgcaproagro@mapya.es

2. Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: Promotora Pro-IGP Alubia de Le6n
Adres:  Plaza San Marcos, 6

1° (Camara Agraria)

24002 Ledn

ESPANA
Telefon +34 987226140
Faks +34 987272840
E-mail: agraria@camaraleon.e.telefonica.net
Sklad:  producenci/przetwércy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:
Klasa 1.6: Warzywa

4. Specyfikacja produktu:

(Podsumowanie wymogéw okreSlonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa produktu:

,Alubia de La Bafieza-Le6n”

4.2. Opis produktu:

Chroniony produkt to suche ziarna oddzielone od strakéw fasoli (Phaseolus vulgaris L, rodzina bobo-
watych, roélina grubonasienna przeznaczona do spozycia przez ludzi) nastgpujacych odmian lokalnych:
,Canela”, ,Plancheta”, ,Rifion menudo” i ,Pinta”.
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Cechy charakterystyczne ziaren tych odmian, miedzy ktérymi zachodzg znaczne réznice, sa nastepu-

jace:

Cechy morfologiczne produktu suchego:

— odmiana ,Canela”: ziarno nerkowate i wydluzone, jednolitej cynamonowej barwy; masa 100 ziaren
waha si¢ od 50 do 62 graméw;

— odmiana ,Plancheta” ziarno o owalnym ksztalcie, barwy bialej; masa 100 ziaren waha si¢ do 44 do
52 gramow;

— odmiana ,Pinta™ ziarno okragle, barwy cynamonowej, nakrapiane na ciemnoczerwono; masa 100
ziaren waha si¢ od 51 do 67 graméw;

— odmiana ,Rifién menudo”: ziarna nerkowate, owalne, barwy bialej zylkowatej; masa 100 ziaren
waha si¢ od 41 do 57 gramoéw.

Cechy fizykochemiczne produktu suchego:
Wchlanianie wody destylowanej, w temperaturze 10-15 °C, w ciagu 10 godzin, powyzej 100 %.
Cechy organoleptyczne:

— ,Canela” gotowane ziarna w bardzo duzej czeSci pozostajg nienaruszone, z gladkg i sprezystg
skorka oraz bardzo migkkim, nieco thustym, mato ziarnistym i $rednio maczystym bielmem;

— ,Plancheta” gotowane ziarna w duzej czeSci pozostaja nienaruszone, z gladka, bardzo migkka
skorka oraz bardzo migkkim i bardzo tlustym, malo ziarnistym i nieco maczystym bielmem;

— ,Pinta”: polowa gotowanych ziaren pozostaje nienaruszona, z gladka, migkka skorkg oraz migkkim
i thustym, bardzo malo ziarnistym i $rednio maczystym bielmem;

— LRifiéon menudo™ polowa gotowanych ziaren pozostaje nienaruszona, z bardzo gladkg i $rednio
twardg skérka oraz mickkim i $rednio tlustym, bardzo malo ziarnistym i $rednio maczystym
bielmem.

Fasola sucha, ktéra nalezy do kategorii handlowej ,Ekstra” opisanej w rozporzadzeniu z dnia
16 listopada 1983 r. w sprawie zatwierdzenia normy jakoSci odnoszacej sie do niektérych warzyw
suchych (BOE nr 275 dnia 17 listopada 1983) lub w przepisach, ktére zastepuja to rozporzadzenie,
jest pakowana w polietylen, siatke lub papier i przechowywana w normalnych warunkach otoczenia.

Obszar geograficzny:

Obszar produkcji rolnej o powierzchni 5 456 km? obejmuje 98 gmin prowingji Leon nalezacych do
regionéw rolniczych Astorga, El Pdramo, Esla-Campos, La Bafleza, La Cabrera i Tierras de Leén oraz 20
gmin regionu Benavente y Los Valles w prowincji Zamora przylegajacego do Ledn.

Obejmuje nastgpujace gminy podzielone wedtug prowincji i regiondéw rolniczych:
Prowincja Leo6n:

Region Astorga: Astorga, Benavides, Brazuelo, Carrizo, Hospital de Orbigo, Las Omafias, Llamas de la
Ribera, Magaz de Cepeda, Mancomunidad de Quintana del Castillo y Villagatén, Quintana del Castillo,
San Justo de la Vega, Santa Colomba de Somoza, Santiago Millas, Turcia, Val de San Lorenzo,
Valderrey, Villagatén, Villamejil, Villaobispo, Villarejo de Orbigo i Villares de Orbigo.
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Region El Paramo: Ardén, Bercianos del Paramo, Bustillo del Paramo, Chozas de Abajo, La Antigua,
Laguna Dalga, Laguna de Negrillos, Pobladura de Pelayo Garcia, Pozuelo del Pdramo, Roperuelos del
Pdramo, San Adridn del Valle, San Pedro Bercianos, Santa Maria del Pdramo, Santa Marina del Rey,
Urdiales del Paramo, Valdefuentes del Pdramo, Valdevimbre, Villadangos del Pdramo, Villazala i Zotes
del Paramo.

Region Esla-Campos: Algadefe, Cabreros del Rio, Campo de Villavidel, Cimanes de la Vega, Corbillos de
los Oteros, Cubillas de los Oteros, Fresno de la Vega, Mansilla de las Mulas, Mansilla Mayor, Onzonilla,
San Milldn de los Caballeros, Santas Martas, Toral de los Guzmanes, Valencia de Don Juan, Vega de
Infanzones, Villademor de la Vega, Villamafidn, Villamandos, Villanueva de las Manzanas, Villaornate
y Castro, Villaquejida, Villasabariego i Villaturiel.

Region La Bafieza: Alija del Infantado, Castrillo de la Valduerna, Castrocalbén, Cebrones del Rio,
Comunidad de Riego de la Vega y Villamontin de la Valduerna, Comunidad de Soto de la Vega
y Villazala, Destriana, La Bafieza, Palacios de la Valduerna, Quintana del Marco, Quintana
y Congosto, Regueras de Arriba, Riego de la Vega, San Cristobal de la Polantera, San Esteban de
Nogales, Santa Elena de Jamuz, Santa Maria de la Isla, Soto de la Vega i Villamontdn de la Valduerna.

Region La Cabrera: Castrocontrigo i Luyego:

Region Tierras de Le6n: Cimanes del Tejar, Gradefes, Ledn, San Andrés del Rabanedo, Santa Colomba
de Curuefio, Santa Marfa de Ordds, Santovenia de la Valdoncina, Sariegos, Valdefresno, Valdepolo,
Valverde de la Virgen, Vegas del Condado i Villaquilambre.

Prowincja Zamora:

Region Benavente y Los Valles: Alcubilla de Nogales, Arcos de la Polvorosa, Arrabalde, Benavente,
Castrogonzalo (s6lo al Oeste del rio Esla), Coomonte, Fresno de la Polvorosa, La Torre del Valle, Maire
de Castroponce, Manganeses de la Polvorosa, Matilla de Arzén, Morales de Rey, Pobladura del Valle,
San Cristébal de Entrevifias, Santa Colomba de las Monjas, Santa Cristina de la Polvorosa, Santa Maria
de la Vega, Villabrazaro, Villaferruefia i Villanueva de Azoague (wylacznie zachodni brzeg rzeki Esla).

Dowdd pochodzenia:

Consejo Regulador pelni funkcje nadzorcze i kontrolne w celu zapewnienia zgodnosci produkeji,
przechowywania, pakowania i jakoSci fasoli z wymogami specyfikacji. Fasola musi pochodzi¢
z dzialek znajdujacych si¢ na obszarze produkgji rolnej i wpisanych do rejestru dzialek Consejo
Regulador. Czynnosci wykonywane na fasoli odbywaja si¢ wylacznie w magazynach i zakladach
zajmujacych si¢ pakowaniem, ktére zostaly uprzednio wpisane do odpowiednich rejestréw Consejo
Regulador. Drziatki, magazyny i zaklady przetwércze oraz zaklady pakowania musza by¢ poddane
wstepnej ocenie w celu wpisania ich do rejestru Consejo Regulador i ocenom okresowym w celu
utrzymania ich w tym rejestrze. Przemieszczaniu produktu miedzy tymi rolnikami, magazynami
i zakladami muszg towarzyszy¢ dokumenty przewozowe wydane uprzednio przez Consejo Regulador.
Tylko fasola, ktéra przeszta pomySlnie wszystkie kontrole wprowadzana jest do obrotu, wraz
z gwarancja pochodzenia potwierdzong za pomoca etykiety Consejo Regulador. Liczba etykiet dodat-
kowych wydanych przez Consejo Regulador zakladom pakowania i zakladom przetwérczym jest
zalezna od odebranych ilodci fasoli i pojemnosci opakowar.

Metoda produkgji:

Na dziatkach: dziatki to grunty nawadniane lub grunty nienawadniane, ale o $wiezej glebie. Fasola
wprowadzana jest do plodozmianu najwyzej co dwa lata. Nasiona musza pochodzi¢ z upraw wolnych
od bakteriozy fasoli i s3 poddawane zabiegom przeciw chrzgszczom pod kontrolg Consejo Regulador.
Siew ma miejsce wiosng, a maksymalna gesto$¢ wynosi 190 000 roslin/ha. Zbory fasoli odbywajg si¢
w sierpniu, wrzesniu lub pazdzierniku, kiedy ziarna osiagaja fizjologiczng dojrzatosc.

W magazynach: przechowywa¢ produkt moga rolnicy lub inne podmioty, unikajac mieszania fasoli
nalezacej do réznych partii, ktére nalezy fizycznie rozdzielic.
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Magazyny musza by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami technicznymi i sanitarnymi.

W zakladach pakowania:

fasola podlega réznym procesom kontrolnym dotyczacym jakosci surowca. Fasole jest dzielona na
jednolite partie, poddawana wstepnemu oczyszczeniu, a nastgpnie zabiegom przeciw chrzgszczom,
sortowana i kalibrowana. Po pozbyciu si¢ wadliwych ziaren fasola jest pakowana za pomoca dozow-
nikéw. Podlega ona koncowej kontroli jakoci, a nastepnie jest etykietowana i wyposazana w oddzielne
etykiety dodatkowe dostarczane przez Consejo Regulador.

Zwigzek z obszarem geograficznym:
Renoma

Pierwsze odnotowane przypadki handlu fasolg La Bafieza datuje si¢ na 1570 r. Handel ten odbywat sie
na stynnych targach Medina del Campo, zaopatrywanych wylacznie przez chlopéw z regionu.

Kataster z Ensenady z 1752 r. podaje, ze w La Bafleza kazdej soboty odbywal si¢ targ i ze fasola
widniala w$réd sprzedawanych na nim towaréw.

Stownik geograficzny, statystyczny i historyczny Hiszpanii i jej posiadlosci zamorskich (1846-1850)
Pascuala Madoza podaje informacje na temat uprawy fasoli w prowingji Ledén zgodnie ze spisem
z 1799 r. ,prowincja produkuje 2 102 faneg (126 120 kg) fasoli, ktérej warto$¢ szacuje si¢ na
63 060 reali”. Podaje on réwniez dane liczbowe dotyczace spozycia w mieScie Ledén w latach
1835-1839. Fasola jest warzywem najczesciej spozywanym (0,21 fanegi/12,6 kg na mieszkanca rocz-
nie), za ktorym plasuje si¢ ciecierzyca (0,09 fanegi/5,4 kg) i groszek (0,03 fanegi/1,8 kg).

Powszechny rocznik Hiszpanii z 1912 r. Bailly-Bailliere przytacza fasole jako jedng z gléwnych
rodzajow produkcji wielu gmin okregu sadowego La Bafieza i zawiera nastgpujace ogloszenie rekla-
mowe: ,Ceferino Martin — La Bafieza — klasyfikowane zboza, warzywa, welna, pakuly, ziemniaki i fasola
odznaczone zlotym medalem”.

Prowincja Ledn (przewodnik ogélny), dzieto José Mourille Lopez z 1928 r., stwierdza w odniesieniu do
La Bafleza, ze ,eksportowana w duzych iloSciach fasola przyczynia si¢ do renomy regionu”.

Dzi$ renomeg te potwierdza miedzy innymi wlaczenie tego produktu do réznych oficjalnych katalogdw
zywnodci, np. Hiszpanskiego wykazu produktéw tradycyjnych z 1996 r. opublikowanego przez minis-
terstwo rolnictwa, rybotéwstwa i zywnosci oraz sfinansowanego przez Komisje Europejska.

Podobnie Wykaz produktéw rolno-spozywczych wysokiej jakosci rzadu Kastylii-Ledn na 2001 r.
poswigca temu produktowi dwie strony.

Ostatnio w Przewodniku Zywnosci wysokiej jakosci prowingji Ledn, zatytulowanym ,Ledn al gusto”
i sfinansowanym z EFOGR-Orientacja, fasoli poswigcono cztery strony.

Jesli chodzi o promocje za granicg, réwniez ,Guide of the Best Fruits and Vegetables” opublikowany
przez ministerstwo rolnictwa po$wigca jej dwie strony.

W Internecie, wyszukanie w Google'u odsyla do 300 wynikéw, gléwnie do stron zwigzanych
z gastronomig i turystyka, do Wikipedii itp. O znaczeniu tego produktu ze spolecznego punktu
widzenia $wiadczy réwniez istnienie muzeum fasoli w Alubia en La Bafieza oraz stowarzyszenia
gastronomicznego na rzecz fasoli La Bafleza-Ledn, ktéremu przewodniczy obecny prezes Trybunalu
Obrachunkowego.
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Na rynkach renoma, jaka cieszy si¢ ta fasola wsiréd konsumentéw znajduje odzwierciedlenie w duzej
réznicy, jaka mozna zaobserwowaé miedzy jej cena a ceng innych typow fasoli, ktére nie sa objete
chroniona nazwa.

Czynniki naturalne

Cechy charakterystyczne fasoli La Bafieza-Léon s3 zwigzane z wilasciwo$ciami klimatu i gleby obszaru
geograficznego oraz materialu ro$linnego dostosowanego do otoczenia.

Klimat: wystepuja wyrazne réznice w stosunku do przyleglych obszaréw od strony wschodniej pod
wzgledem temperatury i wilgotnoci, a w stosunku do obszaru przyleglego od strony pétmocnej
i zachodniej — pod wzgledem wilgotnosci. Sredni wskaznik opadéw w okresie upraw fasoli sprzyja
prawidlowemu rozwojowi rosliny, ktéra jest uprawiana na gruntach nawadnianych lub nienawadnia-
nych, ale o bardzo $wiezej glebie. Ogélnie umiarkowana wilgotnos¢ hamuje rozwdj choréb grzybi-
czych, pod warunkiem ze czynnosci skladajace si¢ na uprawe, w szczegélnosci podlewanie, s3 prawid-
towo wykonywane.

Gleby: ten obszar geograficzny tworza gléwnie gleby lekkie lub lekkie i piaszczyste, o niewielkiej
zawartoSci gliny, neutralnym lub kwasnym pH, o duzej zawarto$ci substancji organicznych i malej
zawarto$ci weglandéw. Ogodlnie rzecz ujmujac, gleby te zapewniajg fasoli duza zdolno$¢ do wchtaniania
wody, niskg zawarto$¢ popiotu i optymalne cechy organoleptyczne po ugotowaniu, ktére wyrazaja si¢
glownie przez bardziej gladka skorke oraz bardziej maczyste i malo ziarniste bielmo.

Material rolinny: zwyczajowa, ciggla uprawa tych odmian fasoli doprowadzila do selekcji dokonane;j
przez $rodowisko agro-klimatyczne uprawy i przez rolnika, ktéry z najlepszych dzialek zawsze wybiera
fasole najwyzszej jakosci i najbardziej jednolita w celu zasiewu do kolejnych zbioréw.

Czynniki ludzkie

Rolnicy, dzigki do$wiadczeniu nabywanemu z pokolenia na pokolenie, s3 w stanie okresli¢ dzialki,
ktore najlepiej nadaja si¢ pod uprawe fasoli, i potrafig dostosowaé praktyki uprawowe tak, by otrzymad
fasole najwyzszej jakosci.

Organ kontrolny:

Nazwa: Consejo Regulador de la Indicacién Geogréfica Protegida »Alubia de La Bafieza-Le6n«
Adres: Avenida Portugal s/n
24750 La Bafeza (Ledn)
ESPANA
Telefon +34 987641686
Faks  +34 987641686
e-mail: alubiadelabanezaleon@telefonica.net

Consejo Regulador de la Indicacion Geogréfica Protegida Alubia de La Bafieza-Le6n spelnia norme
EN-45011 w wersji z 1998 r.

Etykietowanie:

Etykiety handlowe wlasciwe dla kazdego zakladu pakowania i zakladu przetworczego musza zostaé
zatwierdzone przez Consejo Regulador. Musza one obowigzkowo zawiera¢ informacje Indicacion
Geogrifica Protegida Alubia de La Bafieza-Le6n wraz z logotypem Consejo Regulador. Etykieta dodat-
kowa oznaczona kodem alfanumerycznym jest wydawana przez Consejo Regulador.
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Logotyp Consejo Regulador jest przedstawiony ponizej:

Consejo Regulador de la .G

Produkty, dla ktérych Alubia de La Bafleza-Leén stanowi surowiec, po ewentualnym poddaniu tej fasoli
procesowi przetworzenia, moga by¢ oferowane do spozycia w opakowaniach odwolujacych sie do tej
nazwy (Elaborado con Indicacién Geografica Protegida Alubia de La Bafieza-Ledn), ale bez wspdlnoto-
wego logo, pod warunkiem ze:

a) produkt objety CHOG Alubia de La Bafieza-Ledn jest jedynym skladnikiem nalezacym do odpowied-
niej kategorii Srodka spozywczego;

b) zainteresowani producenci lub przetworcy sa zatwierdzeni przez Consejo Regulador, ktéra czuwa nad
prawidlowym stosowaniem chronionej nazwy. W tym celu Consejo Regulador przygotowuje wzdr
wniosku, w ktérym wyszczegdlnia zasady wydawania zezwolenia. Zezwolenie naklada na wniosko-
dawce obowigzek poddania si¢ kontroli, jakie Consejo Regulador musi przeprowadzaé w celu spraw-
dzenia identyfikowalno$ci Alubia de La Bafleza-Leon.

Jezeli produkty nie skladaja sic wylacznie z Alubia de La Bafieza-Ledn chroniona nazwa moze by¢
wymieniona jedynie w wykazie skladnikéw tych produktéw.




