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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr
510/2006 w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych

i $rodké6w spozywcezych
(2011/C 56/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 7
rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 ('). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynagé do Komisji
w terminie szeSciu miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
LRISO DI BARAGGIA BIELLESE E VERCELLESE”
NR WE: IT-PDO-0105-0337-06.03.2008
ChOG () ChNP ( X )

Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [ Nazwa produktu

— [ Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— [ Dowdd pochodzenia

— [ Metoda produkdji

— [0 Zwiazek z obszarem geograficznym
— [O Etykietowanie

— [0 Wymogi krajowe

— [0 Inne (okresli¢ jakie)

Rodzaj zmiany (zmian):

— [ Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu
do ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowiazkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

Zmiana (zmiany):

. Opis produktu:

— W art. 2 specyfikacji produktu, dotyczacym ,opisu produktu” objetego ChNP ,Riso di Baraggia
Biellese e Vercellese” zmieniono parametry odnosnie do kleistosci kazdej z siedmiu odmian ryzu.
Proponowane parametry sa wynikiem dokladnej analizy przeprowadzonej zgodnie z wewnetrzng

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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metodyka okreslona i wypracowang przez Ente Nazionale Risi. Omawiana metodyka przewiduje zasto-
sowanie nowych instrumentéw badawczych, dzigki ktérym wyniki sa dokladniejsze niz te, ktore
uzyskiwano w przesztosci. Instrumenty te poddaje si¢ okresowemu wzorcowaniu za pomocg probek
referencyjnych posiadajacych atest Servizio di Taratura Italiano (SIT — wloskiego urzedu miar i wag), jezeli
chodzi o parametry okreslajace site, odleglos¢ i predkosé, ktére wykorzystuje si¢ w badaniach umoz-
liwiajacych ustalenie stopnia kleistosci ryzu; ponadto calkowicie zautomatyzowano niektdre etapy
procesu badania, co umozliwia ograniczenie do minimum wystgpowania przyczyn zmiennosci oraz
poprawe odtwarzalnosci samej metody badawcze;j.

W zwiazku z automatyzacjg procesu badania wyniki w zakresie kleistosci réznia si¢ pod wzgledem
wartosci liczbowych od wynikéw uzyskiwanych za pomoca poprzednio stosowanych instrumentow
i techniki badawczej, ktére obecnie wyszly z uzycia.

Ponadto, biorgc pod uwage fakt, ze kleistos¢ jest parametrem zmiennym w zaleznosci od warunkéw
dojrzewania ryzu, w specyfikacji produktu okreslono okres, w jakim nalezy przeprowadza¢ badanie
ryzu, mianowicie okres jesienny, po zakonczeniu zbioréw, kiedy wartosci zwiazane z kleistoscig ryzu

S3 najwyzsze.

Zwraca si¢ réwniez uwage na korekte bledu rzeczowego dotyczacego jednostki pomiaru kleistosci,
ktérg blednie wyrazono w g/cm?; w jednolitym dokumencie dotagczonym do niniejszego wniosku
w sprawie zmian jednostke zmieniono na gfcm.

Podsumowujac, dzigki okresleniu dokladniejszych parametréw, poprawie bledu rzeczowego oraz wska-
zaniu etapu produkcji, podczas ktorego nalezy przeprowadzi¢ badanie kleistosci ryzu, wniosek
w sprawie zmian ma na celu okreslenie bardziej przejrzystych i dokladniejszych czynnikéw umozli-
wiajacych lepsza oceng kleistosci ryzu, co jest korzystne zaréwno dla producentéw, jak i dla konsu-
mentow.

— Wprowadzono margines tolerancji wynoszacy 10 % w odniesieniu do wartosci okreslajacych
dlugos¢, szerokosé, gesto$é, kleistosé, krystaliczno$é i mase ziaren okreSlonych w tabeli wlasciwosci
fizykochemicznych. Zaproponowanie takiego marginesu tolerancji uznano za wiasciwe, poniewaz
z dostgpnych danych analitycznych wynika, ze na wszystkie powyzsze wlasciwosci znaczny wplyw
wywierajg warunki meteorologiczne panujace w roku uprawy.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»RISO DI BARAGGIA BIELLESE E VERCELLESE”
NR WE: IT-PDO-0105-0337-06.03.2008
ChOG () ChNP ( X))

Nazwa:

,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Wiochy

Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Oznaczenie ChNP ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese” dotyczy wylacznie produktu uprawy ryzu
otrzymanego przez przetworzenie ryzu paddy lub ryzu nieluskanego na ryz ,1luskany”, ,bielony”
i ,parzony”.
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3.3.

3.4.

3.5.

Odmiany ryzu objetego przedmiotowg ChNP wskazano w ponizszej tabeli, wraz z odpowiadajagcymi
im wiasciwosciami:

Odmiana | Kolor tuski D;;;%gjé Ksztalt ziarna Perla Bruzda Twardos§¢ Przekroj Glowa
Arborio Bialy Diugie | Potokragly Srodkowa, Brak Znaczna Splasz- Podtuz-
wydluzona czony na
Baldo Bialy Dlugie | Potwrzecio- | Brak Brak Normalna Zaokrag- | Normal-
nowaty lony na
Balilla Bialy Krotkie | Okragly Boczna Krétka | Normalna Zaokrag- | Krotka
lony
Carnaroli | Bialy Dhugie | Pétwrzecio- | Srodkowo- Brak Znaczna Zaokrag- | Podtuz-
nowaty boczna lony na
S. Andrea | Bialy Dhugie | Pétwrzecio- | Srodkowo- Krétka | Normalna Zaokrag- | Normal-
nowaty boczna lony na
Loto Bialy Dlugie | Pétwrzecio- | Brak Brak Normalna Zaokrag- | Podtuz-
nowaty lony na
Gladio Bialy Dlugie | Bardzo wrze- | Brak Brak Niska Splasz- Podtuz-
cionowaty czony na

Ponizej opisano oznaczenia biometryczne i wlasciwosci fizykochemiczne, ktére, wraz z podanymi
wyzej parametrami, okreslaja i definiuja omawiane odmiany ryzu.

Wymiary ziarna Gestos¢ Kleistos¢ Krystalicznos§¢ Masa 1 000 ziaren
Dlugosé Szeroko$¢ kg/cm? g/em % g
mm mm Luskany Bielony
Odmiana maksymalna minimalna | maksymalna | minimalna maksymalna

Arborio 7,2 3,5 0,65 7,5 — 38 34
Baldo 7,2 3,2 0,61 7,5 50 35 31
Balilla 5,2 3,2 0,64 51 — 25 22
Carnaroli 7,0 3,4 0,86 3,2 — 35 31
S. Andrea 6,6 3,3 0,58 8,5 — 34 30
Loto 6,4 3,1 0,72 7,5 40 28 25
Gladio 7,0 2,2 0,86 1,5 70 22 20

W odniesieniu do wskazanych wartosci dopuszcza si¢ margines tolerancji wynoszacy 10 %. Pomiaru
kleistosci ryzu dokonuje si¢ w okresie jesiennym, po zakoniczeniu zbioréw.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegélne etapy produkcji, ktore muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszelkie czynnosci zwigzane z produkcja ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese” — z uprawg, zbiorami,
wytwarzaniem lub przetwarzaniem produktu objetego chroniong nazwa pochodzenia — nalezy wyko-
nywa¢ na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4.
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3.6.

3.7.

5.2.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Czynnosci zwiazane z pakowaniem mozna wykonywaé wylacznie pod nadzorem organu kontrolnego.

Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania:

Aby produkt objety ChNP ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese” mozna bylo wprowadzi¢ do obrotu,
na jego opakowaniu musi znajdowac si¢ etykieta okreslajaca dokladng nazwe odmiany ryzu uprawianej
na danym obszarze, a nie nazwe odmiany podobnej, nawet jezeli dopuszczaja ja obowigzujace przepisy
prawa. W zaleznosci od rynku przeznaczenia przewiduje si¢ stosowanie réznych rodzajéw opakowan.

Na opakowaniach nalezy wydrukowaé:
— oznakowanie (ChNP) Wspdlnoty Europejskiej,

— logo ChNP ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese”, ktore musi znajdowa¢ si¢ na opakowaniu wraz
ze wspomnianym oznakowaniem, drukowane czcionkg czytelng, jezeli chodzi o jej rozmiar i kolor,

— prywatne znaki towarowe podmiotéw zajmujacych si¢ uprawg ryzu i jego luskaniem, ich nazwa
oraz informacje dotyczace odmiany.

Zabrania si¢ podawania informacji wychwalajacych i wprowadzajacych w blad.

Logo nazwy ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese” ma ksztalt okragly; na pierwszym planie na dole
znajduja si¢ trzy ziarna bielonego ryzu, ulozone obok siebie, tak jak przewaznie widzi je konsument.
U nasady ziarna, w miejscu, w ktérym przed bieleniem znajdowal si¢ zarodek ziarniaka, wyraznie
wida¢ niewielkie wglebienie. Na bialym tle wewnatrz logo znajduje si¢ stylizowany rysunek przed-
stawiajacy pokryty lodowcem masyw Monte Rosa, z ktérego splywaja wody bezposrednio zasilajace
uprawy ryzu w Baraggia, jedynym miejscu produkeji ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese”. W gérne;j
czesci otoku logo znajduje si¢ nazwa ,Riso di Baraggia”, a w jego dolnej czgsci — oznaczenie wska-
zujace na omawiany obszar administracyjny, Biellese e Vercellese. Aby produkty objete ChNP ,Riso di
Baraggia Biellese e Vercellese” mozna bylo wprowadzi¢ do obrotu, ich opakowania musza miec
nastgpujaca masg, wyrazong w kg 0,250-0,500-1,0-2,0-5,0-10,0-25,0; ryz nalezy pakowal
w worki, torebki z materiatu lub z plastiku, spelniajgce wymagania higieniczne wlasciwe dla $rodkéw
spozywczych, lub w pudetka wykonane z réznych materialéw zatwierdzonych na mocy przepiséw
dotyczacych warunkéw w zakresie zdrowia i higieny stosowanych do zywnosci.

Zwiegzle okre$lenie obszaru geograficznego:

Wyznaczony obszar geograficzny, na ktérym wytwarza si¢ produkty objete chroniona nazwa pocho-
dzenia ,Riso di Baraggia Biellese ¢ Vercellese”, znajduje si¢ w pdétnocno-wschodniej czesci Piemontu,
w prowincjach Biella i Vercelli, i obejmuje nastepujace terytoria gmin oraz czeSci gmin: Albano
Vercellese, Arborio, Balocco, Brusnengo, Buronzo, Carisio, Casanova Elvo, Castelletto Cervo, Cavaglia,
Collobiano, Dorzano, Formigliana, Gattinara, Ghislarengo, Gifflenga, Greggio, Lenta, Massazza, Masse-
rano, Mottalciata, Oldenico, Rovasenda, Roasio, Salussola, San Giacomo Vercellese, Santhia, Villanova
Biellese, Villarboit.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Mozna uznaé, ze obszar produkeji, na ktéry skladaja si¢ terytoria okreslone w pkt 4, stanowi zwartg
calo§¢, cechujaca sie wysokim stopniem trudnosci niwelowania terenu z uwagi na wystgpowanie
szczegblnego rodzaju gleby gliniastej o duzej zawartosci zelaza, co przeklada si¢ na zréznicowane
warunki zalewowe. Kolejny czynnik stanowi klimat, ktérego charakterystycznymi cechami sg dosé
chlodne miesigce letnie oraz czeste inwersje termiczne, ktérym sprzyja wystepowanie wiatrow zstepu-
jacych z gér. Ponadto wystgpowanie zimnych wod na obszarze polozonym u podnéza Alp powoduje,
ze s3 to tereny najlepiej zasilane przez strumienie gorskie.

Specyfika produktu:

Szczegblnymi cechami produktu ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese” sg jego wlasciwosci po ugoto-
waniu, wysoka gesto$¢ oraz umiarkowana kleisto$c.
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Niepowtarzalne cechy regionu Baraggia oraz ryzu w nim wytwarzanego opisywano przez okoto 50 lat
w Giornale di Risicoltura, wydawanym w latach 1912-1952 przez Istituto Sperimentale di Risicoltura di
Vercelli (Eksperymentalny Instytut Uprawy Ryzu w Vercelli), ktéry czesto publikowal artykuly tech-
niczne i naukowe zawierajace opis szczeg6lnych cech charakteryzujacych obszar Baraggia oraz ryz tam
produkowany. W 1931 r. instytut naby! gospodarstwo uprawy ryzu w gminie Villarboit (w sercu
obszaru uprawy ryzu Baraggia) w celu utworzenia tam o$rodka badawczego do celéw poprawy
szczegdlnych wlasciwosci ryzu produkowanego w Baraggia. Od 1952 r. w miesieczniku Il Riso, wyda-
wanym przez Ente Nazionale Risi (EN.R.), publikowano rozmaite artykuly, w ktérych opisuje si¢
szczeg6lne wlasciwosci ryzu produkowanego na tym obszarze. Wiasnie z omawianych cech charak-
terystycznych obszaru produkcji wynikaja wlasciwosci ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese” po
ugotowaniu, jego wysoka gesto$¢ oraz umiarkowana kleistos¢. Wlasciwosci te ciesza si¢ jednomyslnym
uznaniem konsumentéw i przypisuje si¢ je migdzy innymi nizszej wydajnoéci oraz dtuzszemu cyklowi
wegetacyjnemu w poréwnaniu z innymi obszarami.

Uprawe ryzu na okre§lonym obszarze Baraggia prowadzi si¢ od poczatku XVII wieku; wspomina si¢
0 niej réwniez w aktach notarialnych z 1606 r. z gminy Salussola nalezacej do wyznaczonego obszaru.

Od poczatku ubieglego wieku ryz — uswigcona historycznie tradycyjna uprawe — wykorzystywano jako
symbol podczas popularnych wydarzed, w tym imprez o charakterze sportowym, w szczegélnosci
kolarskich, w ktérych uczestniczyli tacy mistrzowie jak Coppi, Baratali i Magni.

Odestanie do publikagji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Wilasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac wniosek o uznanie
chronionej nazwy pochodzenia ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese” w Dzienniku Urzedowym Republiki
Wroskiej nr 23 z dnia 28 stycznia 2008 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji jest dostepny na stronie internetowej: http:/[www.
politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare
%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%
20Stg

lub bezpo$rednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Lesnej (http://www.
politicheagricole.it), po kliknigciu w zakladke Prodotti di Qualita (z lewej strony ekranu), a nastgpnie Disci-
plinari di Produzione all'esame dell’UE [regolamento (CE) n. 510/2006].
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