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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2011/C 109/02)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesi¢cy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,CILIEGIA DELL’ETNA”

NR WE: IT-PD0O-0005-0572-23.11.2006
ChOG () ChNP ( X )

1. Nazwa:
,Ciliegia dell’Etna”
2. Panstwo czltonkowskie lub pafistwo trzecie:

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Chroniong nazwe pochodzenia ,Ciliegia dell’Etna” nadaje si¢ stodkim owocom czere$ni Prunus avium L.
z rodziny rézowatych, nalezacym do ekotypu Mastrantonio (Donnantonio). Ich szczegélne whasciwosci
$3 nastepujgce:

— cukry: > 19 stopni Briksa,

— kwasowo$¢ (w gramach kwasu jabtkowego na 100 ml) < 0,4,
— stosunek stopnie Briksajkwasowos$¢: = 47,5,

— cigzar (N): > 5,5,

— dtugos¢ szypulki (w mm): 35-55,

— minimalna masa owocu (w g): 7.

Owoc ,Ciliegia dell’Etna” jest czerwony i blyszczacy, ma rozmiar od $redniego do duzego, bardzo
zwarty, chrupigcy na zewnatrz migzsz i dluga szypulke.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Jest slodki, ale nie nadmiernie stodki. Dzigki niskiej kwasowosci jego smak jest przyjemny
i zréwnowazony.

Kategorie sprzedazy, do ktorych zalicza si¢ owoc ,Ciliegia dell’Etna”, okresla si¢ nastgpujaco:
— ekstra (E): owoce o masie powyzej 8,5 g,
— kategoria 1: owoce o masie wynoszacej 7-8,5 g.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

3.5. Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Uprawa ,Ciliegia dellEtna” musi odbywal si¢ na obszarze geograficznym wyznaczonym w pkt 4
ponizej. W szczegdlnosci po okresie naturalnego dojrzewania owoce objete ChNP ,Ciliegia dell’Etna”
nalezy zbiera¢ recznie, wraz z szypulkami, aby zapobiec zakazeniom i powstawaniu plesni. Migdzy
okresem zbior6w a wprowadzeniem do obrotu owoce nalezy przechowywal w chlodnym
i zacienionym miejscu w celu uniknigcia spadku jakosci i utraty efektéw konserwacji.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Pakowanie owocéw objetych ChNP ,Ciliegia dell’Etna” musi odbywaé si¢ na obszarze geograficznym
wyznaczonym w pkt 4, aby przewdz produktu nie spowodowal pogorszenia jego jakosci lub utraty
jego szczegblnych wlasciwosci. Przenoszenie i przewéz moglyby spowodowaé pogorszenie jakosci
owocow, w szczegblnosci skorki miazszu, poprzez obtlukiwanie i pekanie skorki produktu, prowa-
dzace do powstania plesni i wplywajace na jakos¢ wprowadzanego do obrotu produktu objetego ChNP
,Ciliegia dell’Etna”.

W zwigzku z tym konieczne jest przeprowadzanie tych czynnosSci na obszarze produkcji przez
wykwalifikowany personel, co oznacza, ze wyklucza si¢ wszelki przewdz przed pakowaniem oraz
ze produkt umieszcza si¢ bezposrednio w pojemnikach o odpowiednich wymiarach po pierwszej
selekcji, majacej na celu wyeliminowanie owocoéw uznanych za odpady. Jezeli produktu nie wprowadza
si¢ do obrotu w ciagu 48 godzin po zbiorze, owoce nalezy schlodzi¢ zgodnie z technika konserwacji
w chtodni i zasadniczo poddaé wszelkiego rodzaju zabiegom mogacym spowolni¢ metabolizm tlenowy
zachodzacy w owocach.

Produkt objety ChNP ,Ciliegia dell’Etna” nalezy wprowadzaé do obrotu w stanie schlodzonym,
w nowych, czystych i suchych opakowaniach wykonanych z materialu zgodnego z obowigzujacymi
normami dotyczacymi opakowar, o maksymalnej pojemnosci 10 kg produktu, w pojemnikach
o sztywnych Scianach, ktérych maksymalna wysoko$¢ wynosi 12 cm, co ma na celu uniknigcie ryzyka
zgniecenia podczas przewozu.

Zawarto$¢ opakowania musza stanowi¢ wylacznie czere$nie nalezace do ekotypu Mastrantonio
(Donnantonio) o jednakowym stopniu dojrzalosci i rozmiarze.

Kazde opakowanie nalezy owina¢ w plastikowa foli¢ i zamkna¢ za pomoca specjalnej banderoli, w taki
sposdb aby otwarcie opakowania spowodowalo przerwanie banderoli.

3.7. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Oproécz logo nazwy na kazdym opakowaniu musi znajdowaé si¢ wspdolnotowy symbol graficzny oraz
towarzyszace mu okreSlenia, informacje wymagane w przepisach, takie jak nazwa, firma i adres
podmiotu pakujacego, ewentualnie nazwa gospodarstw, z ktorych pochodza owoce, poczatkowa
masa netto, data pakowania oraz kategoria sprzedazy. Zabrania si¢ umieszczania w oznaczeniach
jakichkolwiek okreslenn dotyczacych pochodzenia nieprzewidzianych wyraznie lub wszelkich okreslen
mogacych wprowadzi¢ konsumenta w blad. Logo nazwy ma ksztalt prostokatny i wymiary 100 mm x
38 mm. W jego gornej czesci znajduje si¢ zapis ,Denominazione d’Origine Protetta” (chroniona nazwa
pochodzenia), posrodku — skrét ,DOP” (ChNP) — a w dolnej czg¢Sci — nazwa ,Ciliegia dell’Etna”.
W prawej czgsci logo znajduje si¢ rysunek przedstawiajgcy dwie czere$nie o réznym rozmiarze na
tle ksztattu regionu Sycylii.
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Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar produkcji owocow objetych ChNP ,Ciliegia DellEtna” rozciaga si¢ od wybrzeza Morza
Joniskiego do poziomu 1 600 m na wschodnich i poludniowo-wschodnich stokach Etny i obejmuje
terytorium administracyjne nastgpujacych gmin prowingji Catania: Giarre, Riposto, Mascali, Fiume-
freddo di Sicilia, Piedimonte Etneo, Linguaglossa, Castiglione di Sicilia, Randazzo, Milo, Zafferana Etnea,
S. Venerina, Sant'Alfio, Trecastagni, Pedara, Viagrande, Nicolosi, Ragalna, Adrano, Biancavilla, S. Maria
di Licodia, Belpasso, Aci S. Antonio, Acireale.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar, na ktérym prowadzi si¢ uprawe owocéw objetych ChNP ,Ciliegia dellEtna”, charakteryzuje sie
glebami powstajacymi na podlozach pochodzenia wulkanicznego. W szczegdlnosci gleba pochodzenia
wulkanicznego oraz znaczne wahania temperatur wplywaja na czerwony kolor owocéw ,Ciliegia
dell’Etna”. Na obszarze pasma gorskiego gleby charakteryzuja si¢ niezbyt glebokim profilem, duza
iloScig skal na powierzchni, piaszczystym uwarstwieniem i bogata struktura; w strefie pagérkowatej
oraz w strefie przybrzeznej gleby maja natomiast lepiej wyksztalcony, glebszy profil, cechujacy sie
gliniasto-piaszczystym uwarstwieniem, i nadaja si¢ do nawadniania. Dzigki polozeniu tego obszaru na
wysokosci osiagajacej do 1 600 m nad poziomem morza ,Ciliegia dell’Etna” posiada unikalne wiasci-
wosci, jezeli chodzi o dtugo$¢ okresu dojrzewania. Jest ona bardzo zmienna i w przypadku ekotypu
Mastrantonio (Donnantonio) obejmuje okres od poczatku czerwca do trzeciej dekady lipca. Przymrozki
wystepuja rzadko i sa wynikiem zjawisk inwersji termicznej, nieco stabszych w strefach pagérkowa-
tych, w ktorych cyrkulacja powietrza jest lepsza. Wartoici absolutne maksymalnych temperatur
wynoszg maksymalnie do 44,3°C w lipcu, a $rednio 39-40 °C. Roczne wartosci opadéw, ktore
wzrastajg wraz z wysokoscia, osiagaja maksymalny poziom dla prowingji, a nawet dla regionu Sycylii.

Specyfika produktu:

Cechami odrézniajacymi ,Ciliegia dell’Etna” od innych odmian wystepujacych na omawianym obszarze
lub od tej samej odmiany wystepujacej poza tym obszarem sa: niska kwasowos¢, chrupkosé oraz
odpowiednia zawarto$¢ cukréw w owocach. Dzigki tym wlasciwosciom mozliwe jest uzyskanie dojrza-
fego produktu, czerwonych, blyszczacych, jedrnych i bardzo stodkich owocéw, ktérych nie mozna
jednak uznal za zbyt stodkie, co jest charakterystyczne dla produktéw o wysokim stezeniu cukrow.
Wilasciwosciom tym towarzyszy réwniez szczegdlna dlugos¢ okreséw dojrzewania, wigksza niz
w przypadku innych czere$ni z uwagi na fakt, ze jest wprost proporcjonalna do wysokosci nad
poziomem morza, wzrastajacej stopniowo na obszarach, na ktérych prowadzi si¢ uprawe w rejonie
Etny.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Rejon masywu Etny jest bardzo znany z produkcji wysokiej jakosci czere$ni. Nazwa ,Etna” ma Scisly
zwigzek z czere$niami, poniewaz znaczna liczba konsumentéw wloskich kojarzy ten obszar
z czere$niami i odwrotnie. Szczegdlne wiasciwosci ,Ciliegia dellEtna” maja Scisly zwiazek z cechami
morfologicznymi i glebowo-klimatycznymi obszaru produkcji oraz z dzialalnoscia rolnikéw w zakresie
przygotowania gruntéw oraz zarzadzania plantacjami. Ekspozycja wschodnio-potudniowo-wschodnia
geograficznego obszaru produkcji, wysoki poziom nastonecznienia, dominujace wiatry oraz znaczne
wahania temperatury stanowig warunki klimatyczne sprzyjajace uprawie czere$ni; trudnosci zwigzane
w bliskim polozeniem Etny wymagaly jednak od miejscowych rolnikéw znacznych wysitkéw majacych
na celu uzdatnienie rozleglych terenéw wulkanicznych, surowych i nieurodzajnych. W tym kontekscie
czynnik ludzki polegal na prowadzeniu zmudnych prac agronomicznych zwigzanych z ujeciem wéd
gruntowych, przekopywaniem ziemi i robotami ziemnymi, ktére umozliwily stworzenie plantacji
potozonych na réznych wysokosciach oraz zdobycie szczegblnych umiejetnosci w zakresie zarzgdzania
tymi plantacjami przez rolnikéw. Ciggle zaangazowanie rolnikéw w pielegnacje plantacji rozciagaja-
cych si¢ na zboczach Etny oraz wlasciwe uzytkowanie gruntéw do dzi§ umozliwiajg stopniowe
dojrzewanie owocow i, w zwiazku z tym, wydluzenie kalendarza zbioréw; czeresnia ,Ciliegia dell’Etna”
moze wigc w jak najwickszym stopniu wykorzystywal szczegdlnie korzystne warunki klimatyczne
i wydawaé owoce cenione za ich blyszczacy kolor, konsystencje i delikatny smak. Ponadto o jakosci
produktu $wiadczy popularnosé poswigconego mu tradycyjnego Swigta.
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Oprocz $rodowiska naturalnego, czynnika ludzkiego, z ktérym wiaze si¢ wielowiekowa tradycja
i wytrwalo§¢ w przeksztalcaniu sciare (z jezyka arabskiego: ,spalona ziemia”) w zyzne gleby, czeste
korzystanie ze stworzonych na tym terenie instalacji nawadniajacych, umozliwiajacych dorazne nawad-
nianie i nawozenie podczas dlugiego okresu wegetacyjnego w porze suchej, réwniez mialo decydujacy
wplyw na charakter zwigzku zachodzacego miedzy cechami produktu ,Ciliegia dell’Etna” a rejonem
Etny.

Uprawie ,Ciliegia dell’Etna” towarzysza powstale przez lata tlo kulturowe i istotny kontekst gospo-
darczy zwiazany z zawodami, tradycjami i zwyczajami utrwalonymi na przestrzeni wiekow przez
rolnikéw prowadzacych uprawe owocéw i warzyw, ktére do dzi§ s3 obecne w stownictwie dialektu
(cirasa lub ciriegia), przygotowywanie gruntéw nazywanych terre scatinate lub terenéw poddanych
zabiegom polegajacym na usuwaniu lawy, techniki uprawy zakladajace szczepienie a sgroppo lub a
pezza oraz technika recznego zbierania przy pomocy drabin o trzydziestu szczeblach i koszykéw
nazywanych panari.

Podsumowujac, na podstawie wszystkich powyzszych informacji mozna stwierdzi¢ za réznymi auto-
rami, ze uprawa ,Ciliegia dellEtna” na tym terytorium prowadzona jest od bardzo dawna oraz ze
przekazywane z pokolenia na pokolenie do$wiadczenie miejscowych rolnikéw, ktéremu towarzysza
ciagle poszukiwania oraz stosowanie szczegdlnych technik uprawy, sprzyjaly powstaniu warunkéw,
dzigki ktérym metoda uprawy ,Ciliegia dellEtna” z powodzeniem utrwalila si¢ na przestrzeni czasu,
tworzac dziedzictwo historyczne i kulturowe oraz tradycje omawianego obszaru.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Wiasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac wniosek o uznanie
chronionej nazwy pochodzenia ,Ciliegia dell’Etna” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 75 z dnia
30 marca 2006 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkeji znajduje sig:

— na stronie internetowej: http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_

Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%
20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg

lub
— bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywieniowej i Lesnej (http://www.

politicheagricole.it), po kliknieciu w zakladke Prodotti di Qualita (z lewej strony ekranu), a nastepnie
Disciplinari di Produzione allesame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006].
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