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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracj¢ zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2011/C 193/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,BEA DU ROUSSILLON”

NR WE: FR-PDO-0005-0548-30.03.2006
ChNP ( X ) ChOG ()

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-
macyjnych.

1.  Wlasciwy organ pafistwa czlonkowskiego:

Nazwa: Institut national de l'origine et de la qualité (INAO)
Adres: 51 rue d’Anjou

75008 Paris

FRANCE

Tel. +33 153898000
Faks +33 142255797
E-mail: info@inao.gouv.fr

2. Grupa skladajgca wniosek:

Nazwa Syndicat de défense de la pomme de terre primeur du Roussillon
Adres  Marché de Gros

66200 Elne

FRANCE

Tel. +33 468359768

Faks +33 468228695

E-mail: —

Sktad:  producenci/przetwércy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone.

4. Specyfikacja produktu:
(Podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.


mailto:info@inao.gouv.fr

2.7.2011

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 193/23

4.1.

4.2

4.3.

4.4.

Nazwa:

,Béa du Roussillon”

Opis produktu:

,Béa du Roussillon” jest ziemniakiem wczesnym, tj. zbieranym przed uzyskaniem catkowitej dojrza-
tosci, wprowadzanym do obrotu w stanie $wiezym.

Pochodzi on wylacznie z odmiany Béa.

Ziemniak ,Béa du Roussillon” ma podluzny, wydluzony, plaski i regularny ksztalt. Jego blyszczaca
i gladka skorka o jasnozoltej barwie jest cienka, co nadaje mu wyglad ziemniaka pozbawionego czgsci
skorki, ale nie catkowicie obranego. Miazsz ma jasnozolta barwe. Jesli chodzi o cechy ujawniajace si¢
podczas spozycia, ziemniak ten posiada intensywny zapach nowalijek. Charakteryzuje si¢ lekko
stodkim smakiem i intensywnym zapachem nowalijek (karczocha, zielonego groszku, bobu). Migzsz
ma rozplywajaca si¢ konsystencje.

Rozmiar ,Béa du Roussillon” miesci si¢ w przedziale 17-65 mm; zawarto$¢ masy suchej wynosi
ponizej 20 % podczas pakowania.

Ziemniaki wprowadza si¢ do obrotu pod nazwg pochodzenia ,Béa du Roussillon” poczawszy od dnia
1 maja do dnia 31 lipca, ktéry nastgpuje po ich zbiorze.

Obszar geograficzny:

Czynnosci zwigzane z kielkowaniem, uprawg, myciem, sortowaniem i pakowaniem ziemniakéw odby-
waja si¢ na obszarze geograficznym produkcji, ktéry obejmuje terytorium nastepujacych gmin réwniny
Roussillon (departamentu Pyrénées Orientales): Alénya, Argelés-sur-Mer, Baho, Bompas, Canet,
Corneilla-la-Riviére, Elne, Latour-Bas-Elne, Le Soler, Ortaffa, Palau-del-Vidre, Perpignan, Pezilla-la-
Riviére, Pia, Saint-Cyprien, Saint-Estéve, Sainte-Marie, Saleilles, Théza, Torreilles, Villelongue-de-la-
Salanque, Villeneuve-de-la-Riviére.

Obszar geograficzny charakteryzuje si¢ w szczegdélnosci typowym klimatem $rédziemnomorskim,
polozeniem na niedawnych terasach aluwialnych z czwartorzedu na podlozu filtrujacym
i szczegélnymi krajobrazami uksztaltowanymi przez czlowieka.

Ziemniaki zbiera si¢ na obszarze geograficznym produkgji, tj. na obszarze odpowiadajagcym dziakce lub
czedci dzialki, zatwierdzonym przez krajowy komitet produktéw rolno-spozywczych przy Institut
National de I'Origine et de la Qualité podczas posiedzenia w dniu 19 maja 2005 r.

Obszar ma powierzchni¢ 5 500 hektaréw w 22 gminach obszaru geograficznego nazwy pochodzenia
,Béa du Roussillon”.

Obszar dzialek wyznaczony w ten sposob oznaczono na planach katastralnych zlozonych we wiasci-
wych urzedach gminnych.

Dowdd pochodzenia:

Ziemniaki ,Béa du Roussillon” podlegaja monitorowaniu i kontroli od etapu dziatki do etapu produktu
konicowego.

Identyfikacja obejmuje wszystkie podmioty (producentéw oraz punkty mycia, sortowania i pakowania)
zajmujace si¢ produkcja produktéw objetych nazwa pochodzenia oraz ich $rodki produkeji. Przed
dniem 1 listopada pierwszego roku stosowania nazwy pochodzenia podmioty muszg podpisaé o$wiad-
czenie identyfikacyjne. Identyfikowalno$¢ produktu jest zapewniona przez wprowadzenie rejestrow
(ewidencji magazynowej, rejestru upraw) i o$wiadczen odtwarzajacych wszelkie przemieszczania
produktu i przeprowadzone czynnosci.

Kazdy podmiot, ktéry nie zamierza przeznaczy¢ wszystkich lub czgsci Srodkéw produkeji na produkeje
produktéw objetych chroniong nazwa pochodzenia, musi podpisaé o§wiadczenie o zamiarze nieprze-
znaczenia $rodkéw produkeji na rzecz nazwy pochodzenia, ktére nalezy przedstawic¢ grupie sktadajacej
wniosek do dnia 1 maja roku sadzenia.
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Kazdy producent sporzadza co roku, na koniec zbioréw, deklaracje zbiordw, ktéra przedstawia grupie
skfadajacej wniosek do dnia 31 sierpnia roku zbioru. W przypadku podmiotéw zajmujacych sig
skupem, sortowaniem i pakowaniem deklaracje podsumowujgcg wprowadzanie od obrotu przedstawia
si¢ grupie skladajacej wniosek do dnia 31 sierpnia roku zbioru.

Cala te procedur¢ uzupetnia przeprowadzana wyrywkowo ocena analityczna i organoleptyczna, ktéra
pozwala zapewnic jakoSC i szczegblny charakter produktu. Badanie to przeprowadza si¢ na partiach
ziemniakéw wczesnych opakowanych lub przygotowanych do pakowania.

Metoda produkgji:

Wszystkie czynnosci zwigzane z produkcjg, myciem, sortowaniem i pakowaniem musza odbywal si¢
na okreslonym obszarze geograficznym.

Techniki upraw oraz czynnosci mycia, sortowania i pakowania muszg stuzy¢ otrzymaniu i zachowaniu
wezesnego charakteru tego ziemniaka, tj. wygladu ziemniaka pozbawionego czesci skorki, ale nie
catkowicie obranego.

Zatwierdzone sadzeniaki odmiany Béa poddaje si¢ wstepnemu kietkowaniu w azurowych pudelkach,
pod folig lub w o$wietlonych i wietrzonych tunelach poczawszy od konfica grudnia i poczatku stycznia
na okres 4-12 tygodni.

Sadzenie jest przeprowadzane za pomocg bierwion w glebie golej lub przykrytej stoma i musi si¢
odbywaé miedzy dniem 25 stycznia a dniem 20 kwietnia. Sadzeniaki sadzi si¢ recznie.

Gestos¢ wysadzenia wynosi 60 000-78 000 sadzeniakow na ha w przypadku sadzeniakow o wielkosci
28-35 mm. W tym przypadku odleglos¢ miedzy rzedami wynosi 70-80 cm, a odleglos¢ w rzedzie
wynosi 17-20 cm.

Gesto$¢ wysadzenia wynosi 42 000-53 000 sadzeniakéw na ha w przypadku sadzeniakow o wielkosci
powyzej 35mm. W tym przypadku odlegtod¢ miedzy rzedami wynosi 70-80 cm, a odleglosé
w rzedzie wynosi 25-32 cm.

Zabrania si¢ uprawy pod folia w tunelu. Dozwolone s3g jedynie tymczasowe przykrycia sluzace
ochronie przez mrozem i wiatrem.

Nawadnianie bruzdowe, kroplowe lub miejscowe dopuszcza si¢, poczawszy od etapu stuprocentowego
wzejScia uprawy do 6smego dnia przed zbiorem. Podlewanie mozna przeprowadza na glebie zbyt
suchej w przeddzien lub w dniu zbioru.

Zabrania si¢ kropelkowego nawozenia mineralnego lub organicznego.

Dopuszcza si¢ chemiczne usuwanie trawy (z polowa dawki w przypadku gleb pokrytych stoma).

Czas trwania cyklu produkcyjnego wynosi maksymalnie 100 dni. Zabrania si¢ oczyszczania z lisci
i lodyg przed zbiorem. Dopuszcza si¢ jedynie miazdzenie lisci i lodyg w dniu zbioru. Zbiér
z dziatki rozpoczyna sig, kiedy 70 % bulw osigga rozmiar 28-55 mm. Zbidr przeprowadza si¢ recznie
lub za pomoca kombajnéw do zbioru spelniajgcych okreslone kryteria majace na celu zachowanie
calego ziemniaka, w szczeg6lnosci ograniczenie uderzen i upadkéw. Ziemniaki recznie umieszcza sig
w pudelkach o maksymalnej pojemnosci 30 kg i dostarcza do punktéw skupu, mycia, sortowania
i pakowania.

Dopuszcza si¢ maksymalng wydajnos¢ wynoszacg 30 ton netto z hektara.
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Mycie, sortowanie i pakowanie muszg odbywac si¢ na obszarze geograficznym produkgji ziemniaka
,Béa du Roussillon” w celu zachowania jakosci i cech charakterystycznych tego $wiezego i delikatnego
warzywa, szczegOlnie wrazliwego na uderzenia i $wiatlo (oparzenia stoneczne, szybkie zielenienie).
Dlatego tez w celu zachowania wygladu ziemniaka pozbawionego czesci skorki, ale nie catkowicie
obranego, pakowanie ziemniaka ,Béa du Roussillon” przeprowadza si¢ w ciaggu 24 godzin od zbioru.
Oznacza to, Ze czynnosci poprzedzajace mycie i sortowanie nalezy przeprowadzi¢ w ograniczonym
czasie. Zabrania si¢ mycia bulw na polu. Podczas czynnosci mycia, sortowania i pakowania wyko-
rzystuje si¢ miejscowy know-how, polegajacy na stosowaniu maszyn dostosowanych (w przypadku
mycia, sortowania i pakowania) do tej produkcji w celu uniknigcia uderzen produktu. Dlatego tez
w trakcie calego procesu bulwy nie moga upadaé z wysokosci wigkszej niz 50 cm. W przypadku
kazdego upadku z wysokosci powyzej 30 cm bulwom towarzysza ochraniacze lub upadajg one na
migkkg tasme.

Pod koniec czynnosci sortowania bulwy ,Béa du Roussillon” posiadaja nast¢pujace cechy charaktery-
styczne:

— s cale, czyli pozbawione wszelkich nacigé lub innych sladéw prob uszkodzenia ich integralnosci,
— sg zdrowe,

— s3 twarde,

— nie s3 peknigte, czyli nie wykazuja peknieé wynikajacych ze wzrastania,

— sa praktycznie czyste, pozbawione widocznych cial obcych, w szczegdlnosci przyklejonej ziemi,
— nie wykazuja uszkodzeni wynikajacych z gorgca lub mrozu,

— nie wykazuja zielonego zabarwienia,

— nie wykazuja powaznych wad wewnetrznych,

— sa pozbawione zewnetrznej wilgoci,

— nie wykazujg obcych zapachéw lub smakéw.

Przeprowadzanie czynnosci pakowania na obszarze geograficznym nie tylko przyczynia si¢ do zacho-
wania jakoSci i cech charakterystycznych produktu, lecz takze pozwala na wigksza kontrole nad
identyfikowalnoscig produktu.

Pakowanie: ziemniaki ,Béa du Roussillon” muszg by¢ pakowane w sztywne opakowania o pojemnosci
maksymalnie 15 kilograméw. Monitorowanie produktu jest réwniez ulatwione przez umieszczenie na
kazdym opakowaniu mechanizmu, ktéry zostaje naruszony w momencie sprzedazy konsumentowi
koficowemu. Ziemniaki pakuje si¢ w zaleznoSci od rozmiaru w nastepujacych sposob:

— w przedziale 17-28 mm bulwy mozna wprowadza¢ do obrotu pod nazwa ,odrzutéw”,
— 28-65 mm.

Wprowadzanie do obrotu: ziemniaki objete nazwg pochodzenia ,Béa du Roussillon” wprowadza si¢ do
obrotu od dnia 1 maja do dnia 31 lipca wiacznie roku zbioru.

Zwigzek z obszarem geograficznym:
Dzigki nawadnianiu wprowadzonemu przez Wizygotéw oraz karczowaniu i osuszaniu stawow prze-
prowadzanemu przez Mauréw w Roussillon bardzo wcze$nie powstaly ogrody (horta).

Juz w 1855 r. uprawa ziemniaka, wprowadzona w XVIII w., zajmuje 500 ha.

Na obszarze sprzyjajacym produkcji nowalijek, dzigki pétsuchemu klimatowi $rédziemnomorskiemu,
odmiana Béa byla dominujaca od jej wpisania do katalogu w 1954 r. Obecnie region ten jest jedynym
obszarem (we Francji, Wloszech i Hiszpanii lacznie), ktéry proponuje t¢ odmiane wczesnego ziem-
niaka.
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Gleby stosowane do uprawy ,Béa du Roussillon” mozna latwo rozpoznaé. Sa to gleby aluwialne
pokrywajace kamieniste terasy. Sa to gleby malo rozwinigte, glebokie, przepuszczalne o fakturze
gliniastej lub piaskowej, bardzo lekkie i chlonne. Sg pozbawione kamieni i zwiru, co zapewnia
harmonijny wzrost bulw.

W polaczeniu z warunkami klimatycznymi gleby nadaja wygladowi ziemniaka ,Béa du Roussillon” jego
szczegOlne cechy charakterystyczne: wydluzony i plaski ksztalt i gladkg, jasnozoélta, blyszczaca skorke.
Stwierdzono w wyrazny sposob, ze na glebach o innej strukturze cechy charakterystyczne bardzo si¢
r6znig (pomarszczona skorka, bardziej okragly ksztalt).

Ziemniakowi ,Béa du Roussillon” sprzyja pétsuchy klimat Srédziemnomorski z bardzo wyrazng pora
suchg. Srednia temperatura wynosi 15-16 °C, lata sg bardzo cieple, a $rednie roczne nastonecznienie
wynosi 2 530 godzin. Opady s3 zasadniczo niewielkie, wynosza 550-650 mm, ale wystepuja znaczne
réznice migdzy poszczegblnymi latami; czesto wystepuja burze.

Te wszystkie warunki naturalne — z wyjatkowym nastonecznieniem, fagodng zimg i gorgcym latem, ale
tagodzonym przez blisko§¢ morza — umozliwiaja harmonijny rozwdj sadzeniakéw, sprzyjajacy regu-
larnemu rozwojowi bulw.

Wiatr tramontana wiejacy w Roussillon raz na trzy dni, czgsto bardzo silny, méglby stanowi¢ utrud-
nienie, tymczasem jest wprost przeciwnie — ma on korzystny wplyw na uprawe przez ograniczenie
rozwoju chordb grzybiczych szkodliwych dla ksztaltu oraz regularnego i jednolitego charakteru ziem-
niaka ,Béa du Roussillon”. Ponadto do ograniczenia wplywu tego wiatru przyczynit si¢ ludzki know-
how: w celu walki z bezposrednimi skutkami (famanie fodyg) zwickszono gestosé, aby wywolac efekt
masy, a dzialki podzielono na wigcej czgSci oraz umieszczono na nich ogrodzenia wiatrochronne.
Kietki s3 bowiem bardzo delikatne w pierwszym etapie wzrostu, mimo ze odmiana ta jest bardziej
przystosowana do wiatru dzigki grubym lodygom i liSciom bardziej odpornym na otarcia, kiedy
nastgpi pelne osadzenie.

Powstaly krajobraz jest szczegélny, z malymi dzialkami, wysokimi ogrodzeniami i dawng siecig
kanaléw doprowadzajacych i odprowadzajacych wodg. Krajobraz ten, cho¢ nie jest niezmienny,
ulega bardzo nieznacznej i ostroznej ewolucji. Zmiana jego struktury powoduje rezygnacje
z uprawy ziemniaka ,Béa du Roussillon”.

Jesli chodzi o uprawe, istotnym etapem w zachowaniu i rozwoju licznych kietkéw jest wstepne
kietkowanie, sadzenie odbywa si¢ recznie, a jego gesto$¢ wynika z liczby kietkéw. Gestos¢ zwigksza
si¢ w celu walki z dzialaniem wiatru. Praktykowane jeszcze nawadnianie bruzdowe ustepuje miejsca
nawadnianiu kroplowemu, w ktérym zuzywa si¢ mniej wody.

Ponadto know-how producentéw wida¢ réwniez podczas zbioru. Producenci opracowali kombajny do
zbioru dostosowane do delikatnosci odmiany Béa, ktére zbieraja ziemniaki razem z otaczajaca je
ziemig w przeciwienstwie do tradycyjnych kombajnéw do zbioru, ktdrych celem jest usuniecie jak
najwigkszej ilosci ziemi bez troszczenia si¢ o zachowanie bulwy.

Umozliwia to unikniecie uderzen delikatnej bulwy posiadajacej bardzo cienka skérke. Kombajny te
pracujg bardzo powoli i wymagaja znacznego nakladu pracy, poniewaz kazda bulwe wklada si¢ do
pudetka recznie.

Podobnie dzieje si¢ w trakcie czynno$ci mycia, sortowania i pakowania, podczas ktérych bulwe chroni
si¢ przed uderzeniami za pomoca rynienek lub ochraniaczy z plastiku lub kauczuku przy upadkach
z ograniczonej wysokosci i pakuje si¢ je nie w tradycyjne worki lub siatki, ale w sztywne opakowania
nieprzekraczajace 15 kg w celu zachowania integralnosci bulw.

Cechy analityczne, wizualne i smakowe ziemniaka ,Béa du Roussillon” sa zwigzane z obszarem
produkcji i umiejetno$ciami producentéw. Dlatego tez badania organoleptyczne przeprowadzane
w latach 1995-2004 wyraznie wskazaly, ze z jednej strony szczegdlne cechy charakterystyczne ziem-
niaka ,Béa du Roussillon” byly stale z uplywem czasu, a z drugiej, ze ziemniak ten produkowany na
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innych obszarach nie posiadal takich samych cech charakterystycznych. Pod wzgledem wygladu ziem-
niaki te sg duze, bardziej zaokraglone, pomarszczone i maja ciemniejszg z6ltg barwe. Zapachy nowa-
lijek nie wystepuja lub s3 mniej intensywne, natomiast dominuje smak i zapach wedzenia lub palenia.

Maksymalna zawarto$¢ masy suchej ziemniaka ,Béa du Roussillon” moze wydawaé si¢ stosunkowo
wysoka w poréwnaniu z zawartoScia wystepujacg na innych obszarach produkeji, ale wynika to
z licznych czynnikéw: po pierwsze z klimatu $rédziemnomorskiego o niewicelkich opadach, duzego
nastonecznienia (szczegdlnie wiosna, tj. w okresie wzrostu bulwy, i latem, czyli w okresie dojrzewania),
a nastepnie z przemiennego wystepowania okreséw deszczu (typowe okresy deszczowe czgsto dlugie
wiosna) i silnego nastonecznienia, z wysokich temperatur i dtugosci cyklu. W miarg trwania pory roku,
jak rowniez w przypadku cyklow trwajacych blisko 100 dni, zawarto$¢ masy suchej wzrasta, osiagajac
prawie 20 %, bez pogarszania jakosci produktu.

Natomiast powyzej tego progu skérka twardnieje, a ziemniak traci swoj charakter wczesnego ziem-
niaka. Badania organoleptyczne wykazaly, ze cechy charakterystyczne produktu ,Béa du Roussillon” sg
zachowane i stale przy zawarto$ci masy suchej wynoszacej ponizej 20 % (w szczegdlnosci, jesli chodzi
o rozplywajaca si¢ konsystencj¢ i zapach nowalijek).

To wiasnie te wszystkie czynniki, tj. gleba, klimat i ludzki know-how, przyczynily si¢ do powszechnego
uznania ziemniaka ,Béa du Roussillon”. Uznanie jest powszechne zaréwno wérdd fachowcéw, jak
i wéréd konsumentéw. Ziemniak ,Béa du Roussillon” jest wyczekiwany na rynku i od momentu
pojawienia si¢ na nim dominuje wirdd innych proponowanych lokalnie odmian wczesnych ziem-
niakéw.

Od potowy lat 50. do chwili obecnej wiele artykuléw prasy lokalnej, regionalnej i krajowej odnosi sie
do tego typowego produktu Scisle zwigzanego z jego obszarem produkgji.

Organ kontrolny:

Nazwa Institut national de lorigine et de la qualité (INAO)
Adres 51 rue d’Anjou

75008 Paris

FRANCE

Tel. +33 153898000
Faks +33 142255797
E-mail info@inao.gouv.fr

Nazwa DGCCRF

Adres 59 boulevard Vincent Auriol
75703 Paris Cedex 13
FRANCE

Tel. +33 144871717
Faks +33 144973037
E-mail: —

Etykietowanie:

Oprécz obowigzkowych informacji wymaganych przepisami dotyczacymi etykietowania i prezentacji
srodkéw spozywezych oznakowanie wezesnych ziemniakéw objetych chroniong nazwa pochodzenia
,Béa du Roussillon” zawiera nastgpujgce informacje na kazdym opakowaniu jednostkowym:

— nazwe pochodzenia ,Béa du Roussillon” naniesiong za pomocg znakéw o rozmiarze co najmniej
réwnym najwickszym znakom znajdujacych si¢ na etykiecie,

— od momentu rejestracji UE — zapis ,appellation d’origine protégée” (chroniona nazwa pochodzenia)
lub ,AOP" (ChNP),

— od momentu rejestracji UE — logo unijnej ChNP.
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