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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2011/C 307/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~ABENSBERGER SPARGEL”|,,ABENSBERGER QUALITATSSPARGEL”
NR WE: DE-PGI-0005-0852-26.01.2011

ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:

~Abensberger Spargel”/,Abensberger Qualititsspargel”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Niemcy

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.6: Warzywa

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

Szparagi (Asparagus officinalis) naleza do rodziny liliowatych. Jadalne czgsci to pedy wieloletniej byliny,
sprzedawane ze skorka lub bez skorki. ,Abensberger Spargel” produkuje si¢ zgodnie z zasadami dobrej
praktyki rolniczej.

~Abensberger Spargel” przygotowywane sa zgodnie z norma UNECE FFV04 (Asparagus) z wyjatkiem
szparagdw, ktére konsumenci kupujg bezposrednio u producentéw. W drodze odstgpstwa norme te
stosuje si¢ rowniez do bialych i fioletowych szparagéw do minimalnej $rednicy 5 mm. Ponadto
mozliwe jest wprowadzanie do obrotu zlamanych pedéw szparagéw pod kategoria ,szparagi
w kawatkach”.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Produkcja ,Abensberger Spargel” od uprawy do zbioréw musi mie¢ miejsce na wyznaczonym obszarze
geograficznym.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.6.

3.7.

5.2.

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

W celu utrzymania odpowiedniej jakosci produktu zebrane szparagi poddaje si¢ gwaltownemu schlo-
dzeniu. Pedy s3 nastgpnie przycinane do odpowiedniej dtugosci i sortowane. Nalezy je przechowywaé
w temperaturze od 1 do 2°C w warunkach wysokiej wilgotnosci powietrza, jednak nie w wodzie.
Lancuch chlodzenia nie moze zostaé przerwany przez producenta. Pomieszczenia, w ktorych odbywa
si¢ przygotowanie, chlodzenie oraz sprzedaz szparagéw muszg spelnia¢ wymogi sanitarne.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Szparagi wprowadzane do obrotu pod nazwg ,Abensberger Qualititsspargel” nalezy oznakowaé za
pomoca logo zamieszczonego ponize;j.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny obejmuje przede wszystkim tak zwany Sandgiirtel (pas piaskowy) polozony
pomiedzy miejscowo$ciami Siegenburg, Neustadt an der Donau, Abensberg i Langquaid, ktéry znajduje
si¢ wylacznie w powiecie ziemskim Kelheim.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Z opisu dzialalnosci gospodarczej zakonu Karmelitéw, dostarczonego przez Maximiliana Georga
Kroiss, wynika, ze szparagi uprawiano w regionie Abensberg prawdopodobnie juz w 1730 r. Jedno-
cze$nie w tym samym zrédle wspomina sig, Ze inny historyk — Angriiner — myli si¢, datujac uprawe
pierwszych szparagéw w regionie Abensberg na okolo 1900 r. Kroiss podkresla ponadto, ze Abensberg
roéwniez dzi$ slynie z produkcji szparagdéw wysokiej jakosci.

Obszar wokot Abensberg, czyli tzw. Sandgiirtel (pas piaskowy) pomiedzy miejscowo$ciami Siegenburg,
Neustadt an der Donau, Abensberg i Langquaid, nadaje si¢ znakomicie do produkcji szparagéw ze
wzgledu na optymalne warunki klimatyczne oraz glebowe. Region ten dobrze spelnia podstawowe
warunki klimatyczne dla uprawy szparagdw — $rednia roczna temperatura wynosi na tym obszarze 9,8
stopni Celsjusza, a $rednie roczne opady — 703 mm. Wedlug atlasu gleb Bawarii na omawianym
obszarze wystepuja przede wszystkim gleby piaszczyste.

Powierzchnia gruntéw pod uprawg tej specjalnoci wynosi 312 ha i obejmuje 67 gospodarstw (dane
z 2007 r.). Region Abensberg jest jednym z najwazniejszych obszaréw uprawy szparagéw w Bawarii.
Ponadto tamtejsi rolnicy od wielu lat rozwijaja i ulepszaja techniki uprawy.

Specyfika produktu:

~Abensberger Spargel” cieszy si¢ u konsumentéw bardzo duza renoma, a wérdd koneseréw uwazany
jest za szczeg6lny przysmak. ,Abensberger Spargel” nalezy do tradycyjnych specjalnosci bawarskich,
w zwigzku z czym zostal zamieszczony w internetowej bazie tradycyjnych specjalnosci, zalozonej
przez Ministerstwo Gospodarki Zywno$ciowej, Rolnictwa i Lesnictwa Bawarii (http://www.food-from-
bavaria.de). Oprocz oznaczenia ,Abensberger Spargel” przy sprzedazy omawianego produktu wyko-
rzystuje si¢ réwniez wprowadzony przed 10 laty wspdlny znak towarowy ,Abensberger Qualitits-
Spargel”. Wysoka jako§¢ produktu odzwierciedlona jest w przepisach dotyczacych przyznawania
wspdlnego znaku towarowego.

Wysoka jako$¢ produktu potwierdza réwniez cena, jaka konsumenci gotowi sg za niego zaplaci¢. Cena
~Abensberger Spargel” jest nawet wyzsza od ceny bardzo znanych szparagéw ,Schrobenhausener
Spargel”.


http://www.food-from-bavaria.de
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Renome ,Abensberger Spargel” potwierdza rowniez specjalna ksigzka kucharska zawierajaca przepisy
na dania sporzadzone wylacznie z ,Abensberger Spargel”. Ponadto zadaniem krélowej szparagéw
,Abensberger Spargel” jest caloroczna popularyzacja tego szlachetnego warzywa produkowanego
w regionie. W 2007 r. $wietowano jubileusz 75-lecia uprawy szparagéw w Abensberg.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wilasciwosci produktu (w
przypadku ChOG):

Gleby wystepujace w omawianym regionie oraz wiedza fachowa tamtejszych rolnikoéw powoduja, ze
,Abensberger Spargel” to produkt wysokiej jakosci, cieszacy si¢ szczegdlng renomag wsréd konsu-
mentow.

Odeslanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Markenblatt, tom 19 z 14 maja 2010 r., cz¢$¢ 7a-aa, s. 8178

http:/[www.register.dpma.de[DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/13351
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