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Publikacja wniosku zgodnie z art. 8 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 509/2006 w sprawie
produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych bedacych gwarantowanymi tradycyjnymi
specjalno$ciami

(2012/C 239/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 9 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 509/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.
WNIOSEK O REJESTRACJE GTS
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 509/2006
»MOULES DE BOUCHOT”
NR WE: FR-TSG-0007-0048-28.12.2006

1. Nazwa i adres grupy skladajacej wniosek:

Nazwa: Groupement des mytiliculteurs sur bouchots (GMB)
Adres: 122 rue de Javel

75015 Paris

FRANCE

Tel. +33 112974844
Faks  —
E-mail: gmb@cnc-france.com

2. Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Francja

3. Specyfikacja produktu:
3.1. Nazwa przeznaczona do rejestracji:

,Moules de bouchot”
Whioskuje si¢ o rejestracje nazwy ,Moules de bouchot” wylacznie w jezyku francuskim.

W momencie wprowadzania do obrotu mozliwe jest dodanie przetlumaczonego na inne jezyki
urzedowe Unii Europejskiej zapisu uzupelniajacego, informujgcego, ze produkt zostal ,uzyskany”
zgodnie z tradycjg francuska.

3.2, Wskazaé, czy nazwa:

[ jest specyficzna sama w sobie
wyraza specyficzny charakter produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Hodowla na palach oznacza produkcje omutkéw na pionowych stupach ustawionych w sposéb
uporzadkowany i pozwalajacy na odkrycie ich caloéci lub czgsci w granicach najnizszego poziomu
wody.

3.3. Czy wniosek obejmuje zastrzezenie nazwy na mocy art. 13 ust. 2 rozporzgdzenia (WE) nr 509/2006:

Rejestracja z zastrzezeniem nazwy
[0 Rejestracja bez zastrzegania nazwy

3.4.  Typ produktu:

Klasa 1.7. Swieze ryby, malze i skorupiaki oraz produkty z nich wytwarzane

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego, ktérego dotyczy nazwa w pkt 3.1:

Zakres stosowania niniejszej specyfikacji obejmuje wylacznie produkty o nazwie ,Moules de
bouchot”, czyli omulki, ktérych hodowla prowadzona jest wylacznie na palach w strefach plywéow
po zebraniu larw w $rodowisku naturalnym. Wyklucza si¢ produkty rybotéwstwa i wszystkie inne
sposoby hodowli.

Omulki, ktérych dotyczy gwarantowana tradycyjna specjalnos¢ ,Moules de bouchot”, sa $wieze,
cale i zywe.

W celu produkeji ,Moules de bouchot” hoduje si¢ dwa gatunki: Mytilus edulis i Mytilus galloprovin-
cialis (lub krzyzéwki tych dwdch gatunkéw).

Gatunki te odpowiadajg produktom wybranym ze wzgledu na ich przystosowanie do zycia:
— w warunkach hodowli w strefie plywéw okreslonych w niniejszej specyfikacji,

— w warunkach stosowania metod i czasu hodowli umozliwiajacych zagwarantowanie specyfiki
i zgodnosci produktow.

Cechy anatomiczne i organoleptyczne ,Moules de bouchot” sg zatem zwigzane jednocze$nie
z cechami tych gatunkow oraz z ich szczegdlnym sposobem produkciji.

Wlasciwo$ci anatomiczne

Muszla sktada si¢ z dwdch gladkich potéwek o regularnym ksztalcie i barwie ciemnobrunatnej do
szaro-niebieskiej, na ktérych wystepuja koncentryczne wyzlobienia wskazujagce na wzrost. Mini-
malna grubo$¢ zamknietej muszli wynosi 12 mm.

Omulki posiadajg dwa charakterystyczne organy: noge, ktéra umozliwia im przemieszczanie si¢
i gruczol wytwarzajacy widkna bisiorowe umozliwiajace im przytwierdzenie si¢ do podioza.

Produkcja na palach w strefach plywéw, gdzie czesto dochodzi do odkrywania produktu, pozwala
na:

— uzyskanie mocnych migéni przywodzicieli, aby utrzymaé zamknigta muszle przez caly czas

odplywu,

— uzyskanie w momencie zbioru bardziej odpornej i wytrzymalej muszli, poniewaz czesta
ekspozycja muszli na $wieze powietrze i stofice powoduje jej twardnienie.

Omulki produkowane na palach wyrdznia stopien wypelnienia migsem, a szczegdlnie jednorod-
no$¢ partii omutkéw pod wzgledem tego kryterium. Stopien wypelnienia mierzy si¢ przy pomocy
wskaznika Lawrence’a i Scotta, ktory w przypadku omulkéw hodowanych na palach wynosi co
najmniej 100.

Ponadto ,Moules de bouchot” nie zawieraja cial obcych (kraby, ziarna piasku) i maja czysta muszle
(bez alg, osadu i piasku), poniewaz przy umieszczaniu sznura lub liny na stupie zachowywana jest
odleglo$¢ co najmniej 30 centymetréw miedzy ziemia a dolnym koncem sznura lub liny.

Wtasciwos$ci organoleptyczne

Ugotowane migso ma barwe zélto-pomaranczows, bardziej lub mniej intensywng w zaleznosci od
pokarmu omulkéw (zawarto$¢ karotenu i witaminy A w fitoplanktonie) i w zaleznosci od stadium
fizjologicznego (faza reprodukgji). Migso ,Moules de bouchot” jest migkkie, jedwabiste, niemaczyste,
poniewaz sposob hodowli zapewnia lepsza odpornos¢ mieczaka na odplywy (produkt pakowany,
przewozony, skladowany i wprowadzany do obrotu).
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3.6.

3.6.1.

3.6.2.

3.6.2.1.

Sposéb hodowli pozwala unikngé nieprzyjemnego smaku i zapachu, np. osadu, poniewaz nie
dochodzi do kontaktu z podlozem.

Zasady pomiaru niektérych z tych kryteriow w partiach omutkéw gotowych do wprowadzenia do
obrotu sg okreslone w czesci 3.6 dotyczacej metody produkeji.

Opis metody produkgji produktu rolnego lub $rodka spozywczego, ktérego dotyczy nazwa w pkt 3.1:

Produkcja ,Moules de bouchot” obejmuje nastgpujace etapy:

Zaszczepianie pali

Omutki s3 hodowane na dziatkach lub czesciach dzialek znajdujacych sie wewnatrz strefy hodowli
w strefach plywow. Okresla si¢ je jako strefy przybrzezne podlegajace ruchom fal, znajdujace sie
miedzy gbrna a dolng granicg na amplitudzie plywow, ktérych szeroko$¢ jest proporcjonalna do
stopnia nachylenia brzegu podczas plywéw o duzych amplitudach.

Rzedy stupéw sa rozmieszczone w kolejne pasma od gornej czesci strefy plywéw dalej w strong
morza. Gorne pasma stanowia miejsce skladowania, gdzie omulki sa umieszczane po osiagnigciu
wielkosci nadajacej sie do spozycia przez ludzi.

Kazda dzialka z palami zawiera rzedy pionowych stupéw rozmieszczonych réwnolegle w stosunku
do siebie i prostopadle w stosunku do brzegu. Ich rozmieszczenie i maksymalna gesto$¢ sg
nastepujace:

— 350 stupéw w potréjnym rzedzie o dlugosci 100 metréw,
— 250 stupéw w podwdéjnym rzedzie o dlugosci 100 metréw,
— 200 stupéw w pojedynczym rzedzie o dlugosci 100 metréw.

Zbieranie i przenoszenie larw

Rézne stadia rozwoju omultkéw okresla si¢ nastepujacymi nazwami:

— larwa: kiedy jej niewielki rozmiar pozwala jej jeszcze na przemieszczanie sig. Larwy pozyski-
wane ze sznuréw zbiorczych (lina konopna lub kokosowa) moga si¢ jeszcze odczepi¢ wyko-
rzystujac noge do pelzania albo pozwalajac si¢ unie$¢ fali,

— pierwsze stadium posrednie (fr. naissain): kiedy umieszczenie na sznurze zbiorczym jest stabilne
i przed zaszczepieniem na stupach,

— drugie stadium posrednie (fr. nouvellain): w przypadku gdy pobiera si¢ nadmiar osobnikéw
pierwszego stadium posredniego w celu ich umieszczenia w siatkach tunelowych i zawieszenia
na stupie (czynno$¢ ta nazywa si¢ boudinage),

— miode omulki: po ostatecznym zaszczepieniu osobnikéw pierwszego lub drugiego stadium
posredniego na stupach.

Zbieranie larw omutkéw ze sznurdéw zbiorczych

Ten etap poprzedzajacy wlasciwg hodowle ,Moules de bouchot” polega na umozliwianiu przycze-
piania si¢ larw omutkéw do naturalnego przystosowanego podioza skladajacego si¢ z naturalnych
i ulegajacych biodegradacji widkien zwanych sznurami zbiorczymi.

Zbieranie odbywa si¢ w odpowiednich miejscach wybrzeza morskiego, zgloszonych i uznanych,
figurujacych w rejestrze morskim z identyfikatorem umozliwiajacym ich dokladne zlokalizowanie
przez wiasciwe organy danego parstwa. Zbieranie odbywa si¢ w miejscach naturalnie bogatych
w larwy omulkéw naniesione przez prady morskie.

Zbieranie moze takze odbywac si¢ bezposrednio na stupach.
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3.6.2.2.

3.6.3.
3.6.3.1.

3.6.3.2.

3.6.3.3.

3.6.4.

3.6.4.1.

Przenoszenie larw omutkéw na sznurach zbiorczych

Wiele miejsc hodowli nie znajduje si¢ w poblizu stref zbierania. Sznury musza wéwczas by¢
przenoszone ze stref zbierania do réznych stref hodowli.

Z trwale przymocowanych larw powstana osobniki pierwszego stadium posredniego, ktére beda
rozwija¢ si¢ na sznurach umocowanych na konstrukcjach dostosowawczych umieszczonych
wewnatrz strefy hodowli lub bezpo$rednio na stupach.

Hodowla omutkéw na palach i ich zbidr
Obsadzenie

Obsadzenie polega na owinigciu i umocowaniu sznuréw z osobnikami pierwszego stadium posred-
niego na stupach.

Obsadzenie moze tez odnosi¢ si¢ do owinigcia na stupach lin, ktére s3 siatkami tunelowymi,
w ktorych zostaly umieszczone osobniki drugiego stadium posredniego.

Osobniki drugiego stadium posredniego powstajg z osobnikdéw pierwszego stadium posredniego
hodowanych w obiekcie i sa pobierane z nadmiernych iloici na innych stupach obsadzonych
w tym samym roku produkgji.

W wyjatkowym przypadku braku larw na sznurach, po uzyskaniu zgody wlasciwych organéw
danego pafistwa, istnieje mozliwo$¢ pozyskania osobnikéw drugiego stadium posredniego,
w celu umieszczenia ich w siatkach tunelowych, z zasobéw naturalnych podlegajacych nadzorowi
sanitarnemu obejmujgcemu miejsca produkeji zgodnie z przepisami obowigzujagcymi w danym
panstwie.

W kazdym przypadku wyklucza si¢ produkty pochodzace z wylegarni lub podchowalni.

Omulki s3 hodowane na palach, na dzialkach lub cze$ciach dzialek znajdujacych si¢ wewnatrz
strefy hodowli w strefach plywéw. Hodowla ,Moules de bouchot” jest hodowlg prowadzong na
pionowym stupie o wysokosci do 6 metréw, cz¢Sciowo zakopanym i unieruchomionym od
momentu umieszczenia na nim osobnikdw pierwszego stadium posredniego. Stup jest obsadzany
do wysokosci 3,5 metra.

W momencie zaszczepiania stupa miedzy ziemia a nizszym koficem sznura lub liny zostawia sig
odstep co najmniej 30 centymetréw.

Hodowla

Etap od zaszczepienia na palach do czynnosci poprzedzajacych wprowadzenie do obrotu trwa od 6
do 24 miesiecy.

Hodowla na stupach polega na umieszczeniu na nich optymalnej liczby osobnikéw. W okresie
rozwoju omulki znajdujace si¢ w warstwie zewnetrznej rosng szybciej nize te znajdujace si¢ obok
slupa. Omulki moga by¢ przenoszone na nowe slupy w trakcie rozwoju: zewnetrzna warstwa
omulkéw jest zbierana i umieszczana w siatce tunelowej, ktérg nawija si¢ na nowy stup. Czynnosé
te nazywa si¢ boudinage.

W ten sposéb omulki moga by¢ przenoszone na nowe stupy wielokrotnie podczas ich rozwoju.

Utworzone w ten sposob liny umieszcza si¢ zwykle na stupach znajdujacych si¢ wyzej w strefie

plywow.
Zbiér

Zbiér nastgpuje po zakonczeniu hodowli okreslonej w pkt 3.6.3.2. Polega on na zdjeciu kisci
omutkéw z pali i moze odbywaé si¢ w sposéb reczny lub mechaniczny.

Zakazane jest zbieranie omutkéw, ktore spadly wokél podstaw pali.

Oczyszczanie i sktadowanie

Etap oczyszczania i skladowania rozpoczyna si¢ po zbiorze omulkéw i konczy si¢ pakowaniem.
Oczyszczanie

Czynno$¢ t¢ wykonuje si¢ w razie koniecznosci, aby produkty nadawaly si¢ do spozycia przez

ludzi zgodnie z przepisami obowigzujacymi w panstwie, w ktérym odbywa si¢ produkeja i wpro-
wadzanie produktu do obrotu.
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3.6.4.2.

3.6.5.

3.6.6.

Czynno$¢ te wykonuje si¢ po zbiorze:

— poprzez umieszczenie w wydzielonym basenie, w zamknietych naczyniach z przeswitem, na
dzialkach lub czgsciach dzialek znajdujacych si¢ wewnatrz stref plywow, gdzie hodowane sa
omulki na palach

— lub poprzez zanurzenie, w zamknigtych naczyniach z prze$witem, w niezatapialnych zbiorni-
kach zasilanych woda morskg i umieszczonych w zakladach oczyszczania lub zakladach

wysytki.

Jezeli omulki przechodza zaréwno przez wydzielony basen, jak i przez zbiornik, faczny czas tych
etapéw nie moze przekroczy¢ 15 dni.

Sktadowanie

Ten etap moze mie¢ miejsce u tych samych producentéw, u ktérych odbywa si¢ etap ,hodowli”
w przypadku producenta wysylajacego lub w zatwierdzonym zakladzie wysylki (lub zakladzie
pakowania). Skladowanie jest etapem poprzedzajagcym w razie koniecznosci pakowanie i polega
na konserwacji produktéw przez umieszczenie ich w zatapialnych lub niezatapialnych zbiornikach
po etapie oczyszczania.

Czas skladowania wynosi maksymalnie 15 dni od momentu usunigcia wody ze strefy hodowli do
momentu pakowania. Czas przetrzymywania omulkéw w niezatapialnych zbiornikach wynosi
maksymalnie 8 dni.

Pakowanie (lub etap zwany wysytka)

Po ewentualnym przejsciu przez basen lub zbiornik oczyszczania omulki sg rozdzielane, myte
i sortowane w zakladach wysylki.

Minimalny odstep miedzy pretami krat wykorzystywanych do klasyfikacji wedtug wielkosci wynosi
12 mm.

Aby mozliwe bylo stosowanie gwarantowanej tradycyjnej specjalnoéci ,Moules de bouchot”, zapa-
kowane partie musza zawiera¢ omulki o grubosci co najmniej 12 mm, wsréd ktoérych omutki

o grubosci ponizej 12 mm stanowig najwyzej 5 %.

Minimalna zawarto$¢ migsa oblicza si¢ na podstawie wskaznika Lawrence'a i Scotta, ktdrego
protok6t pomiardéw jest nastgpujacy:

I.C. = sucha masa migsa * 1 000/(masa catkowita — masa muszli)

Mozna zastosowaé uproszczony wskaznik obliczany w nastepujacy sposob:

I.S. = masa migsa po ugotowaniu/masa catkowita przed ugotowaniem

Omutki przeznaczone do GTS muszg mieé¢ wskaznik Lawrence’a i Scotta > 100.

Stopient wypelnienia omulkéw gotowych do pakowania moze w wyjatkowych okolicznosciach
zosta¢ zmieniony (tzn. gdy naturalne warunki zywienia sg niekorzystne) dla danego zbioru na
podstawie decyzji odpowiednich organéw danego pafstwa podjetej w oparciu o uzasadniony
wniosek. Wartosci te nie moga jednak nigdy by¢ nizsze niz 10 % poziomu minimalnego wyno-
szacego 100.

Omutki muszg ponadto:

— by¢ czyste z zewnatrz,

— by¢ zywe.

,Moules de bouchot” sa pakowane i wprowadzane do obrotu w opakowaniach o pojemnosci
maksymalnie 15 kg. Dopuszcza si¢ torby o masie 2-15 kg lub pudelka o masie 0,5-7 kg.

Sprzedai konsumentom

Etykieta omutkéw objetych nazwa ,Moules de bouchot” znajdujaca si¢ na kazdym opakowaniu
jednostkowym zawiera nastgpujace elementy:

— nazwe gwarantowanej tradycyjnej specjalnosci ,Moules de bouchot” napisana:
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— najwickszym rozmiarem czcionki sposrod czcionek znajdujacych si¢ na etykiecie,

— identycznymi znakami, tj. znakami o takim samym rozmiarze wielkosci pod wzgledem
wysokosci i szerokosci,

— znakami takiego samego koloru,
— w jednym bloku,

— informacj¢ ,gwarantowana tradycyjna specjalno$¢” i logo GTS bezposrednio przed nawa
gwarantowanej tradycyjnej specjalnoéci lub po niej, bez dodatkowych informacji miedzy nimi,

— wszystkie inne informacje, szczegdlnie informacje umieszczane obowiazkowo ze wzgledu na
przepisy ogélne muszg by¢ wyraznie oddzielone od nazwy GTS.

Specyficzny charakter produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

Specyficzny charakter ,Moules de bouchot” wigze si¢ z nastepujacymi whasciwoSciami wynikajg-
cymi z warunkéw hodowli, metod i czasu trwania hodowli, ktére umozliwiaja zagwarantowanie
specyfiki i zgodnosci produktow:

Twarda muszla

Sposéb produkcji w strefie, w ktorej czesto dochodzi do opadania wody i zwigzanej z tym czgstej
ekspozycji muszli na $wieze powietrze i stofice powodujacej jej twardnienie. Dlatego muszla
,moules de bouchot” jest bardzo wytrzymala.

Mocny migsied przywodziciel i mi¢kka, jedwabista, niemaczysta
konsystencja

Sposéb produkeji wstrefie, w ktorej czesto dochodzi do opadania wody, pozwala takze na
uzyskanie mocnych migsni przywodzicieli, ktore pozwalaja omutkom utrzyma¢ zamknieta muszle
przez caly czas odplywu. Konsystencja migsa pozostaje migkka, jedwabista i niemgczysta, poniewaz
muszla pozostaje bardzo dobrze zamknigta na etapach pakowania, transportu, skladowania i wpro-
wadzania do obrotu.

Barwa ugotowanego migsa kremowa do zZélto-pomaraficzowej

Omutki hodowlane sg rozmieszczone w $rodowisku, w ktérym znajduje si¢ obfita ilos¢ pokarmu
w postaci fitoplanktonu w odpowiednich odstgpach, co nadaje migsu zdecydowana barwe od
kremowej do zélto-pomaraiiczowej, o rézinej intensywnosci. Inng barwe ma maksymalnie 10 %
omutkow.

Czysto$¢ i brak zapachu osadu i cial obcych

,Moules de bouchot” majg czysta muszle, nie zawieraja cial obcych (kraby, ziarna piasku) ani
zapachu lub jakiegokolwiek smaku osadu, poniewaz przy umieszczaniu sznura lub liny na stupie
zachowywana jest odleglo$¢ co najmniej 30 centymetréw miedzy ziemig a dolnym koficem sznura
lub liny. Omutki hodowane na palach nie majg zatem kontaktu z podlozem.

Jednolity stopien wypelnienia osiggajacy co najmniej wskaznik 100

Jednolite rozmieszczenie i niewielkie zageszczenie stupéw w strefie plywdéw oraz troska o regularne
rozmieszczenie omutkéw na wysokosci stupéw umozliwiaja regularne roztozenie cigzaru omultkéw
w masie wody obecnej w strefie plywow.

Omulki moga w ten sposéb korzysta¢ ze skladnikéw odzywczych wystepujacych na réznych
glebokosciach toni wodnej, co sprzyja jednolitemu wypelnieniu muszli, wynoszacemu co najmniej
100 wedlug wskaznika Lawrence’a i Scotta.

Tradycyjny charakter produktu rolnego lub Srodka spozywczego:
Tradycyjny charakter ,Moules de bouchot” wynika z nastgpujacych wiasciwosci:
— hodowla odbywa si¢ zawsze na drewnianych stupach ustawionych pionowo w rzedzie,

— wzrost omulkéw zapewniajg wylacznie skladniki odzywcze znajdujace si¢ w Srodowisku
morskim.

Prowadzenie hodowli polega na znacznym stopniu nadzoru produktu przez hodowce oraz czyn-
nosciach przenoszenia osobnikéw drugiego stadium posredniego, aby zapewni¢ jednolity wzrost
wszystkich zwierzat w hodowli.
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3.8.1.

3.8.2.

3.8.3.

3.9.

Hodowla na drewnianych stupach

Tradycja uprawy omulkéw na palach siega 1235 roku. Legenda glosi, ze w 1235 r. w zatoce
Aiguillon rozbit si¢ statek, na ktérym znajdowat si¢ Irlandczyk Patrick Walton; ,uratowat si¢ on
jako jedyny i osiadt w Esnandes. Aby przezy¢ postanowil fapaé ptaki za pomoca specjalnej siatki
do fapania ptakéw morskich, ktéra byla rozwieszona powyzej poziomu morza i wsparta na duzych
tyczkach wbitych w mul. Wkrétce zorientowat si¢, ze do tyczek przyczepily si¢ omulki, ktérych
wielko$¢ i jako$¢ byly lepsze niz w przypadku omultkéw dzikich. Postanowil wigc sprobowaé
hodowli tych migczakéw” (Marteil, 1979 r.).

W tym celu ustawil rzedy tyczek, na ktérych mogly si¢ przyczepiaé i rozwija¢ omulki. Tyczki te
nazwal bouchots, stowem celtyckim pochodzacym od bout, tj. ,zamknigcie”, i choat lub chot, tj. ,z
drewna” (Marteil, 1979 r.).

Hodowla ta jeszcze dzi$§ opiera si¢ na tych samych podstawach. Sprzet nieco unowocze$niono,
bioragc pod uwage innowacje technologiczne.

W ciagu wiekéw kilku autoréw interesowalo si¢ hodowla omutkéw i podkreslalo w swoich
tekstach, ze stosowana przez Irlandczyka Waltona praktyka w niewielkim stopniu zmienila sie
z biegiem czasu. Coste (1855 r.) pisal, ze ,praktyka zastosowana [przez Waltona], byla tak dobrze
dostosowana do cigglych potrzeb nowego przemystu, ze juz wkrétce minie osiem stuleci odkad
stuzy ona ludnosci, dla ktérej stata si¢ dziedzictwem”.

Od 1930 r. tyczki zastgpiono stupami (bardziej wytrzymale pnie drzew, o wigkszej Srednicy niz
w tradycyjnych tyczkach o krétkotrwalej przydatnosci).

Modyfikacje instalacji po 1950 r. pochodzg z pierwszych dekretéw regulujacych hodowle omul-
kéw. Panistwo stalo si¢ bowiem wlascicielem terenéw, ktére udostgpnia i nadzoruje; tyczki usta-
wione w ksztalcie litery V nie sg juz dozwolone, poniewaz znacznie sprzyjaja zamuleniu. Stupy
ustawia si¢ obecnie w rownolegle rzedy, prostopadle do brzegu. Ich zaszczepianie jest regulowane
— w kazdym regionie inaczej, poniewaz warunki lokalne, rodzaj gleby, plywy, dostep do sklad-
nikéw odzywczych i wiele innych czynnikéw réznig si¢ w poszczegdlnych strefach.

W sytuacji zwigkszania wydajnosci metoda produkcji ewoluuje, ale stupy ustawione w rzedach
zawsze s3 podstawg tworzonych instalacji.

Rozmieszczenie pali

W 1855 r. Coste podaje, ze pale rozmieszcza si¢ w szpalerach liczacych do czterech rzedow.

Praktyka polegajaca na rozmieszczeniu stupéw w szpalerach w strefach plywéw jest najbardziej
powszechna. Rzedy stupéw sa rozmieszczone w kolejne pasma od gérnej czgici strefy plywow
dalej w strong morza; praktyka ta uwzglednia réznice pozioméw miedzy przyplywem a odplywem.
Gorne pasma stanowia miejsce skladowania, gdzie omulki s3 umieszczane po osiagnigciu wielkosci
nadajacej si¢ do spozycia przez ludzi.

Wykorzystanie tylko §rodowiska naturalnego

Omutki sa migczakami, ktérych hodowle prowadzi si¢ w §rodowisku naturalnym. Zaptodnienie jest
naturalne i zachodzi w morzu bez interwencji czlowieka; pokarm sklada si¢ wylacznie z natural-
nego i zywego fitoplanktonu, a podczas wzrostu w $rodowisku morskim nie stosuje si¢ zadnych
zabiegéw chemicznych.

Minimalne wymogi i procedury sprawdzania specyficznego charakteru:

. - Minimalna czgstotliwos¢
Punkty kontroli Wartosci progowe Metoda oceny Kontroli
Polozenie stupéw 100 % stupéw w  strefach | Kontrola wzrokowa | Co roku 20 % podmio-
plywow lub kontrola doku- | téw
mentow
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Punkty kontroli

Wartosci progowe

Metoda oceny

Minimalna czestotliwo$é
kontroli

Gesto$¢  rozmieszczenia | Co najmniej: Kontrola dokumen- | Co roku 20 % podmio-
shupéw — 350 shupow/100 m tow tow
(potréjne rzedy)
— 250 stup6w/[100 m
(podwdjne rzedy)
— 200 stupéw/100 m (poje-
dyncze rzedy)
Brak kontaktu z podlozem | 100 % stupéw Kontrola wzrokowa | Co roku 20 % podmio-
lub z mulem lub kontrola doku- | téw
mentow
Cykl  hodowlany  na | 100 % produkcji Kontrola wzrokowa | Co roku 20 % podmio-
stupach bouchot lub kontrola doku- | téw
mentow
Dlugo$¢  cyklu  hodow- | Wigksza niz 6 miesigcy | Kontrola dokumen- | 2 razy do roku
lanego na stupach i mniejsza niz 24 miesigce tow
Od kremowego do zdélto- | Pomiar 2 razy do roku

Kolor migsa po ugotowa-
niu

pomarafnczowego

Maksymalnie 10 %

koloru

innego

Badanie analityczne

Wskaznik Lawrence’a i Scotta
co najmniej 100; grubo$é
muszli co najmniej 12 mm;
maksymalnie 5% omutkéw
o gruboici mniejszej niz
12 mm

Pomiar lub kontrola
dokumentow

2 razy do roku

W polaczeniu z samokon-
trolg co 2 miesigce

Organy lub jednostki kontrolujace zgodno$é ze specyfikacja produktu:

Nazwa i adres:

Nazwa: CERTIS
Adres:

Immeuble Le Millepertuis

Les Landes d’Apigné

35650 Le Rheu

FRANCE

Tel. +33 299608282
certis@certis.com.fr

E-mail:

[ Organ publiczny/Jednostka publiczna Organ prywatny/Jednostka prywatna

Szczegélne zadania organu lub jednostki:

Jednostka certyfikujgca akredytowana zgodnie z normg EN 45011, kontrolujaca zgodno$é ze
specyfikacja produktu we Francji. Wskazany organ kontrolny jest odpowiedzialny za kontrole
zgodnosci z caloscig specyfikacji produktu.
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