29.9.2012

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 294/19

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2012/C 294/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

3.2.

3.3.

3.4.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,TROTE DEL TRENTINO”

NR WE: IT-PGI-0005-0965-17.02.2012
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa:

,Trote del Trentino”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Wilochy

Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.7. Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Chronione oznaczenie geograficzne ,Trote del Trentino” odnosi si¢ do ryb fososiowatych hodowanych
w obszarze produkgji, o ktérym mowa w pkt 4, i nalezacych do gatunku pstrag teczowy (Oncorhynchus
mykiss (Walb.)). W momencie wprowadzania do obrotu pstragi powinny si¢ charakteryzowaé nastepu-
jacymi wihasciwosciami: zielonkawy grzbiet z rézowa wstega na obu bokach; biatawy brzuch; ciemne
plamki rozproszone na calym ciele i na pletwie grzbietowej i ogonowej. Wspélczynnik kondycji
powinien zawieral si¢ w granicach odpowiednio 1,25 w przypadku ryb wazacych do 500 graméw
oraz 1,35 w przypadku ryb wazacych ponad 500 graméw. Catkowita zawarto$¢ thuszczéw w migsie
nie moze przekraczal 6 %. Migso jest biale lub o barwie lososiowej, ma zwarta konsystencje, jest
migkkie i chude, o delikatnym smaku ryby i lekkim zapachu stodkiej wody, pozbawione jakiegokol-
wiek posmaku mulu. Wszelkie obce aromaty w produkcie powinny by¢ ograniczone, a poziom
geosminy musi by¢ nizszyniz 0,9 pg/kg. Maksymalna sila nacisku charakteryzujaca jedrno$¢ migsni
nie moze by¢ nizsza niz 4N.

Surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Dawka pokarmowa musi spelnia¢ wymagania ustanowione tradycja, przy poszanowaniu uczciwych
i utrwalonych praktyk. Z tego wzgledu stosowana karma nie moze zawieraé GMO i musi by¢ odpo-
wiednio certyfikowana zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Dla podniesienia jakosci typowej dla migsa o chronionym oznaczeniu geograficznym ,Trote del Tren-
tino” dopuszcza si¢ nastgpujace surowce:

1) zboza, ziarna oraz ich produkty i produkty uboczne, w tym koncentraty bialkowe;

2) nasiona rodlin oleistych oraz ich produkty i produkty uboczne, w tym koncentraty biatkowe i oleje;

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3) nasiona roslin straczkowych oraz ich produkty i produkty uboczne, w tym koncentraty bialkowe;
4) maczka z bulw oraz jej produkty i produkty uboczne, w tym koncentraty biatkowe;

5) produkty i produkty uboczne pochodzace z ryb lub skorupiakéw, w tym oleje;

6) maczka z wodorostéw wodnych i produkty pochodne;

7) produkty z krwi zwierzat innych niz przezuwacze.

Sktad dawki pokarmowej musi zaspokajal potrzeby zwierzat na réznych etapach rozwoju.

Dopuszczone sg wszystkie dodatki przeznaczone do karmienia zwierzat, okreslone w obowigzujacych
przepisach. Lososiowy kolor nalezy uzyska¢ przede wszystkim za pomocy pigmentu karotenoidowego
— astaksantyny, lub karotenoidu naturalnego pochodzenia.

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Etapy hodowli, ktére obejmuja stadia narybku, mlodej ryby i doroslego pstraga, oraz czynnosci
w zakresie uboju musza si¢ odbywal w obrgbie wyznaczonego obszaru okreslonego w pkt 4.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Wytworzony produkt powinien by¢ sprzedawany na tackach z polistyrenu pod folig, w pojemnikach
z polistyrenu pod folig lub w opakowaniach pakowanych prézniowo badz w atmosferze modyfiko-
wanej. Jesli chodzi o typologie towardéw, pstragi s3 wprowadzane do obrotu jako produkty $wieze —
w caloéci, patroszone, w postaci filetéw lub w plastrach.

Ryby sprzedawane w calosci lub patroszone waza co najmniej 200 g. Produkty sprzedawane w postaci
filetéw lub w plastrach waza co najmniej 90 g.

3.7. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na kazdym pojedynczym opakowaniu musi znajdowac si¢ okreslenie ,chronione oznaczenie geogra-
ficzne” lub skrét ChOG, zapisane wyrazng czcionka, nieusuwalne i dobrze odrézniajace si¢ od innych
napisow.

Napis ten musi by¢ przettumaczony na jezyk panstwa, w ktérym produkt jest wprowadzany do
obrotu.

Zabrania si¢ dodawania jakichkolwiek okreslen, ktére nie zostaly wyraznie przewidziane.

Kazde pojedyncze opakowanie musi mie¢ umieszczone na etykiecie lub na opakowaniu dobrze
widoczne logo przedstawione ponizej. Logo to moze by¢ ewentualnie wykonane w odcieniach szaro-
$ci.

Trote del Trentino
LG.P.

Na etykiecie lub na kazdym pojedynczym opakowaniu musi znajdowac si¢ réwniez europejski symbol
produktéw ChOG. Na etykiecie lub odpowiednim oznaczeniu nalezy wskaza¢ numer lub kod referen-
cyjny producenta lub partii produktu.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar produkcji ChOG ,Trote del Trentino” obejmuje cale terytorium autonomicznej prowingji
Trydent oraz gming Bagolino w prowincji Brescia. Wyznaczony obszar obejmuje zatem gléwne
rzeki Trydentu i doliny ich doplywéw.
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5.2.

5.3.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar produkgji zostal uformowany w wyniku natozenia si¢ kilku cykli erozji lodowcowej i rzecznej.
Z morfologicznego punktu widzenia jest to teren zasadniczo gérzysty, dla ktérego charakterystyczne sa
doliny wyzlobione mniej lub bardziej gleboko w podlozu geologicznym, odpowiadajace wszystkim
zlewiskom wodnym na omawianym terenie. Klimat obszaru produkgji ,Trote del Trentino” ChOG jest
charakterystyczny dla obszaréw alpejskich i cechuje si¢ licznymi opadami, w miesigcach zimowych
czesto $nieznymi, oraz niskimi temperaturami, takze w okresie letnim. Na terenie tym znajduja si¢
wieczne $niegi i lody, z ktérych pochodzi cala woda uzywana do produkgji pstragdéw. Cechy klima-
tyczne i hydrogeologiczne wyznaczonego obszaru, ktérych nie da si¢ przenies¢ ani powieli¢, zapew-
niajg pstragom ,Trote del Trentino” szczegdlne, wyrdzniajace je wlasciwosci. Sklad chemiczny tryden-
ckich wéd Zrédlanych pod wzgledem mikroelementéw (magnezu, sodu, potasu) przedstawia wartosci
nizsze od $redniej europejskiej, co sprawia, ze wody te wyjatkowo dobrze nadajg si¢ do hodowli
pstragéw. Cieki wodne zasilajace osrodki hodowli pstraga w Trydencie cechuja si¢ wysoka jakoscia
biologiczng, o wartosciach rozszerzonego indeksu biotycznego przekraczajacych 8, odpowiadajacych
I lub 1I klasie jakoSci.

Specyfika produktu:

Uzasadnieniem dla wniosku o uznanie ChOG ,Trote del Trentino” jest fakt, Ze omawiany produkt
wyrdznia si¢ sposrdd produktéw nalezacych do tej samej kategorii towaréw bardzo niskim wspol-
czynnikiem kondycji i zawartoscig tluszczéw. Ponadto migso ma zwartg konsystencje, jest migkkie
i chude, o delikatnym smaku ryby i lekkim zapachu stodkiej wody, pozbawione jakiegokolwiek
posmaku mulu, ktéry czesto charakteryzuje migso pstragéw pochodzacych z hodowli.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegéline cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Szczegblne walory ,Trote del Trentino” wynikaja przede wszystkim z wlasciwosci stosowanej wody,
ktéra pochodzi z wiecznych lodéow i $niegéw znajdujacych si¢ na tym obszarze, a wigc jest bardzo
obfita, ma duza zawarto$¢ tlenu i wysoka jako$¢ chemiczno-fizyczno-biologiczng oraz niskg Srednig
temperature, ktora od listopada do marca zwykle nie przekracza 10 °C.

Woda jest zimna i uboga w skladniki odzywcze, co powoduje powolny przyrost, ktory, cho¢ z jednej
strony ogranicza wielko$¢ produkcji, to z drugiej strony zwigksza walory jakosciowe migsa, takie jak
niski wspétczynnik kondycji i zawarto$¢ thuszczéw. Ponadto dzigki duzej obfitoéci wody i nachyleniu
terenu wigkszo$¢ hodowli pstraga w Trydencie wykorzystuje réznice pozioméw miedzy zbiornikami,
co umozliwia naturalne ponowne natlenienie wody. Wysoka jako$¢ wody utrudnia rozprzestrzenianie
si¢ alg i niepozadanych mikroorganizméw, ktére wraz z metabolitami sg przyczyng powstawania
nieprzyjemnych smakow, w tym na przyklad mulistego posmaku wywolanego nadmierng obecnoscia
geosminy.

Wiasciwosci klimatyczne Srodowiska wraz z opieka zapewniang przez czlowieka w ramach zarza-
dzania hodowlg Scisle wiaza ,Trote del Trentino” z obszarem geograficznym produkgji.

Hodowla ,Trote del Trentino” prowadzona jest od bardzo dawna, a jej korzenie siegaja dtugiej tradycji,
ktéra z czasem si¢ utrwalila. Praktyke hodowania ryb w zbiornikach rozpoczgto w XIX wieku od
budowy w 1879 r. w Torbole o$rodka sztucznej hodowli ryb, ktéry miat na celu rozpowszechnienie
praktyki hodowli ryb oraz odnowienie za pomocg narybku populacji pstraga w wodach publicznych.
Pierwsze prywatne o$rodki hodowli ryb zalozono w 1891 r. w Predazzo, w 1902 r. w Giustino i w
1926 r. w Tione, a duza ich liczba powstala po drugiej wojnie Swiatowej. Zaklady te od lat utrzymuja
wlasne, odizolowane wewnatrz hodowli, stada hodowlane, ktére s3 sporadycznie odnawiane za
pomocg szczepéw pochodzgcych z innych hodowli lub ze Srodowiska naturalnego, dzigki czemu
potomstwu przekazywane sa typowe whasciwosci hodowanego produktu.

Tradycje te skonsolidowano przez zalozenie w 1975 r. stowarzyszenia hodowcoéw pstraga ,Associa-
zione dei Troticoltori Trentini”, ktére odegralo tak istotng role we wznowieniu hodowli pstraga
w omawianym obszarze produkeji, Ze nazwa ,Trote del Trentino” stala si¢ powszechnie uzywana
w jezyku potocznym i handlowym, o czym $wiadczy¢ moga faktury, etykiety i materialy reklamowe.



C 294/22

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

29.9.2012

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Wiasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac propozycje uznania
ChOG ,Trote del Trentino” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 302 z dnia 29 grudnia 2011 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkgji jest dostepny na stronie internetowej:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
lub

bezposrednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Leénej (Ministero delle
politiche agricole alimentari e forestali) (http://www.politicheagricole.it) po wybraniu zakladki ,Qualita
e sicurezza” (z prawej strony na goérze ekranu), a nastepnie zakladki ,Disciplinari di Produzione all'esame
dell'UE".
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